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@& About this manual

This user manual applies to several models of
the device. Thus it may be possible that some
of the described features and functions are not
available on your specific model.

Faber reserves the right to make modifications
to the product without prior notice. All
information correct at time of issuance.

» Carefully read the user manual before
using the device.

P Keep the user manual.

P Use the device described in this user
manual only according to the intended use.

Symbol

Meaning

H Result. Result of one or more action
steps
Precondition that has to be fulfilled
v~ before performing the following

action.

Intended use

The hob was developed exclusively for non-
professional, domestic use in the household.

This hob is designed to offer professional
performance in the household. It is a highly
versatile appliance enabling safe and easy
selection of different cooking methods.

.| they do not play with

Safety information

P Read the operating instructions before
using the appliance for the first time.

The manufacturer can not be made liable for
possible damage which may occur due to
Incorrect installation and incorrect, improper or
unreasonable use of the device.

To ensure safe and efficient operation of this
electrical device:

[> Only contact authorised service centres.
> Do not modify any features of the device.

This appliance is not intended for use
by persons (including children) with

~ | reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and

knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of

the% appliance by a person responsible for their

safety.

Children should be SUﬁervised to ensure that
e appliance.

This device is not a toy.

| > Keep children away from the device and

the packaging material.

[> Do not leave children near the device
unattended.

> Do notlet children play with the device.

> Do not allow children to touch the device
orits controls during and immediately after
using it

Induction systems of these hobs meet the
requirements of EMC standards as well as the
EMF Directive and should not interfere with
other electronic devices.



> Heart pacemakers users or other electronic
implants users should clarify with their
medical doctor or with the manufacturer
of the implants whether these devices are
sufficiently interference resistant.

Proper installation and placement

The appliance must be installed and
connected to the electricity supply in
accordance with the separate installation
instructions. Have a qualified fitter/ electrician
carry out the necessary work.

The appliance is designed for use in the home

for preparing food. No liability is assumed

for any damage caused by improper use or

incorrect handling.

If the appliance is to be permanently

connected to the power supply:

[> Ensure that the device Is installed only
by the customer service, an electrician
or trained personnel with the appropriate
knowledge/education.

[> Ensure that the device is installed in a way
that allows to disconnect it from the power
supply, with a contact opening distance
(3 mm) that ensures complete
disconnection in category lll overvoltage
conditions.

> Ensure that the device is connected
directly to the mains socket.

- Ensure that no adapters, no multi-
sockets and no extension cables are
used to connect the device.

[> Ensure that the supply cord is not damaged.
If damaged, contact customer services.

[> Ensure that the device is not exposed to
atmospheric agents irain, sun&.

[> Ensure that the ventilation of the appliance
is in accordance with the manufacturer's
instructions.

ARisk of death!

> Keep pets away from the device.

Packaging materials, e.g. plastic film and

g}lystyrene, can be dangerous for children.
Keep packaging material away from
chilren.

Proper use

> ]iné/ use the device to prepare and cook
00d.

[> Observe the manuals of the cooking
devices that are used with the hob when
using the device.

> Do not place power cables of other electric
appliances on hot parts of the appliance.

> Do not use flammable liquids near the
appliance.

[> Atter use, switch off the hob by its controls.
Do not rely on the pan detector.

> Do not operate the appliance with an
external imer switch or a separate remote
control system.

[> The cooking process has to be supervised.
- Ashort term cooking process has to be

supervised continuously.

- After use, switch off the hob element
by its control and do not rely on the pan
detector.

[> The appliance shall not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

ARisk of burns!

During use the appliance becomes hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the hob.

WARNING: Accessible parts may become hot
during use. Young children should be kept away.



[> Do not to touch the heating elements.

[> Metallic objects such as knives, forks,
spoons and lids should not be placed on
the hob surface since they can get hot

ARisk of electric shock due to
damaged device!

[> WARNING: f the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

> Do not switch on a device if the surface
is cracked or there is a damage to the
material thickness.

> Do nottouch the appliance with wet parts
of the body.

[> Contact the customer service.

ARisk of fire!

> Do not store items on the cooking surfaces.

ARisk of fire!

Unattended cooking on a hob with fat or oil

can be dangerous and may resultin fire. Hot

oil ignites readily.

> Prepare food with plenty of fat (such as
fries) only under constant supervision.

[> Never try to extinguish fire with water.

[> Inthe case of a fire, switch off the
apﬁliance and cover flame e.g. with a lid or
with a fire blanket.

To avoid damaging the appliance

> In the case of thermal failure, switch the
solid plate off and allow to cool down
completely. Do not put any dishes on it
Do not cool with cold water under any
circumstances.

[> Donot climb onto the appliance.

[> To avoid damaging the silicon grouting, do
not put hot cookware on the frame.

> Do not cut or prepare food on the surface
or drop hard objects onto it. Do not drag
cookware across the surface.

[> Make sure than no sugary foods orAuims
end up on the hot cooking zones. This can
damage the surface. If sugary foods or
juices do end up on the hot cookin% Z0nes,
remove these immediately with a glass
ﬁeglmic hob scraper (while the hob is stil

of).

> Do not leave the appliance unattended
during operation.

Pots with pure copper or aluminium leave
behind traces that can be difficult to clean. If
the traces are not removed immediately after
cooking with a suitable cleaning agent, they
can be permanently burned on and therefore
permanently ruin the visual appearance of the
appliance.

> Do not use pots with pure copper or
aluminium bases for cooking.

Sliding pots and cookware across the glass
Ceramic causes scratches.

[> Avoid scratches by lifing pots and
cookware when putting them into place.

The hob is an item for daily use: signs of
usage such as scratches or visible material
abrasion from pots or cookware are normal.
Intensive use leads to more distinctive signs of
usage. In such cases, the appliance continues
to function perfectly and a complaintis not
justified. Safety is always guaranteed.



Maintenance and cleaning

> Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the hob,
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

> Dotnot use steam cleaners or direct jets of
water.

Risk of electric shock due to
entering liquid!
The device contains electrical components.
[> Make sure that no liquid enters the interior
of the device.
[> Do not use pressurised steam to clean the
device.

Repair

The appliance is manufactured in compliance

with the relevant effective safety standards.

> Do not allow anyone except qualified
personnel o install or repair the appliance.

[> Contact a service centre authorised by the
manufacturer or qualified personnel in the
following cases:

- Immediately after unpacking, in the
event of doubts regarding the integrity
of the device

- During? installation (according to the
manufacturer's instructions)

-~ Doubts regarding the correct operation
ofthe device

- Malfunction or poor operation

- Replacing the power socket i
incompatible with the power plug of the
device

- Ifthe supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

> Use original spare parts only.
6

Taking out of service

[> If the appliance is no longer to be used, call
the service centre or qualified personnel to
disconnect it from the power supply.



Overview

FBH 84 BK : FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH83 GR

FBH 32 BK

Electric connection Buttons and display elements l.e. 4 zone hob

1.0n/Off 2
2. Cooking zone position ! 3 4
3. Decrease power level / O
Decrease cookingtime —— @ o ®
4. Increase power level / 0
Increase cooking time ¥
2




Your appliance

How induction hobs function

Induction hobs function considerably differently to
conventional habs or solid plates. The induction coil under
the glass ceramic creates a magnetic field that altemates
quickly and which directly heats the magnefisable base of
the cookware. The glass ceramic is only heated by the hot
cookware. If the cookware is removed from the cooking
zone, the power supply is interrupted immediately.

Pan detection

Every cooking zone is equipped with pan detection. The

pan detection recognises cookware with a magnetisable

base that s suitable for use with induction hobs.

If the cookware is removed during operation or unsuitable

cookware is used, the display near the bargraph flashes

with ',

If there is no cookware placed on the cooking zone during

the pan detection time of 10 seconds:

- The cooking zone switches off automatically after 10
seconds.

- The display of each cooking zone shows ='.

Cookware

Suitable cookware

Only cookware with a fully magnetisable base is suitable for
cooking on the induction hob.

The magnet adheres to every point on the entire base of
the cookware.

Cookware suitable for use in induction cooking
Cookware used on the induction cooking surface must be
made of metal, with magnetic properties and a sufficiently
large base.

Suitable cookware:

v Enamelled steel cookware with thick bases.

v' Castiron cookware with an enamelled base.

v' Cookware in muliayer stainless steel, feritic stainless
steel and aluminium with a special base.

Unsuitable cookware;

v" Copper, stainless steel, aluminium, fireproof glass,
wood, ceramic and terracotta cookware.

P Tosee whether the pan is suitable, bring @ magnet
close to the bottom: if it is attracted, the pan is stitable
for induction cooking. If you do not have a magnet,
you can put a small amount of water in the pan, place
it on a cooking zone and start the cooking zone. If the
symbol & appears on the display, it means the panis
not suitable.

Note: Use only cookware with a perfectly flat bottom and
suitable for induction cooking zones. Using cookware with
an imegular bottom could jeopardise the efficiency of the
heating system and prevent cookware from being detected
on the cooking zone.

Noise during cooking

Cookware can make noise during cooking. This does not
indicate any malfunction, nor does it affect the functioning of
the appliance in any way.

Noise depends on the cookware used. If the noise causes
considerable disturbance, it can help to change the
cookware.

Advice on energy-saving

P The diameter of the base of the pan must correspond
fo the diameter of the cooking zone.

IEIER Rk

P When buying a pan, check whether the diameter
indicated is that of the base or the top of the pan, as
the top is almost always larger than the base.

P When preparing dishes with long cooking times, you
can save time and energy by using a pressure cooker,
which also makes it possible to preserve the vitamins
in the food.



P Make sure that the pressure cooker contains enough
liquid as, if there is not enough and it overheats, this
may cause damage to both the pressure cooker and
the cooking zone.

P If possible, always cover pans with a suitable lid.

P Choose a pan suitable for the quantity of food to be
cooked. Alarge, hal-empty pan leads to a waste of
energy.

Cooking zone Pan Bottom diameter
.................................. e
....... T
....... e T
....... o e

235“mar'nz/°3”290?nm 0 20/ 250 0230/

Normal operating noises of the cooktop

Induction technology is based on the creation of
electromagnetic fields. They may generate heat directly on
the bottom of the cookware. Pots and pans may cause a
variety of noises or vibrations depending on the way they've
been manufactured.

These noises are described as follows:

Low humming (like a transformer)

This noise is produced when cooking at a high heat level.
Itis based on the amount of energy transferred from the
cooktop to the cookware. The noise ceases or quiets down
when the heat level is reduced.

Quiet whistling

This noise is produced when the cooking vessel is empty. It
ceases once water or food is placed in the vessel.

Crackling

This noise occurs with cookware comprised of various
materials layered one upon the other. It's caused by the
vibrations of the surfaces where different materials meet.
The noise occurs on the cookware and can vary depending
on the amount and method of preparation of the food.

Loud whistling

This noise occurs with cookware comprised of different
materials layered one upon the other, and when they are
additionally used at maximum output and also on two
cooking zones. The noise ceases or quiets down when the
heat level is reduced.

Fan noises

For proper operation of the electronic system, itis
necessary to regulate the temperature of the cooktop. For
this purpose, the cooktop is equipped with a cooling fan,
which is activated to reduce and regulate the temperature
of the electronic system. The fan may also continue to run
after the appliance is tumed off if the detected temperature
of the cooktop is sfili too hot after tuming it off.

Rhythmic sounds and similar to the hands of a
clock

This noise occurs only when at least three cooking zones
are operating and disappears or weakens when some of
them are switched of.

The noises described are a normal element of the
described induction technology and shouldn't be regarded
as defects.



Switching on the first time

During the first few hours of use, a cooking zone can give off an unpleasant smell. This is normal for brand new appliances.
P Ensure that the room is well ventilated.

Operation

Power levels

Power level Cooking method Use for

1 ....................... Memnggenﬂewarmmg ............................... Butterchoco|atege|at|nesauces ...................
2 ...................... Memnggenﬂewarmmg ............................... Butterchoco|atege|atmesauces ...................
3 ...................... sWe|||ng .......................................................... R|Ce ......................................................................
PR Continued cooking, reducing,siewing  Vegetabes,potaioes, sauces, fut fih
5 Continced cooking, reducing,siewing  Vegetabes,potaioes, sauces, it fih
5 ...................... Cont|nuedcook|ngbra|s|ng ........................ Pastasoupbra|sedmeat .................................
T e o
8 Frying, deep frying Meat, chips

9 ...................... F|ashfry|ng .................................................... Steak ....................................................................
p ...................... Fastheatmg ................................................... Bo|||ngwater ........................................................

10



Switching on the cooking zone

After switching on the hob

P Select the required cooking zone using the appropriate
zone)selection keys (O for example: rear left cooking
zone).

P Use the keys ® and O to select the cooking power
from 109, or else enable the Power function (see
“Power Function”).

Switching off the cooking zone

P Select the cooking zone you wish to switch off using
the zone selection keys.
P Use the key @ to bring the power value 0 (zero).

Note: Hold the On/Off key @ down for at least
2 seconds to switch off all cooking zones at the same time.

Quick selection

This function allows you to quickly set the cooking zones to
maximum power.

After switching on the hob:

P Select the required cooking zone using the appropriate
zone selection keys (O for example: rear left cooking
z0ne).

P Press . Power level 9 will be set.

Residual heat

Improper use

Risk of burns!

D> Supenvise children carefully as they cannot readily see
the residual heat indicator. The cooking zones remain
hot for a certain period of time even after they have been
tumed off. Make sure that children never touch the hob.

Note: If the cooking zone is still hot after being switched off,
the symbol H wil be displayed on the display. The symbol
clears once the temperature drops below 40°C.

Power Function

This function allows you to use the maximum possible
power for the cooking zone.

After activating the required cooking zone:;

P Press the key @ to bring the power to 9.

P Press the key @ again; the symbol P will be shown
on the display.

P Press the key @ to deactivate the Power Function.

Note: On the front left and rear right cooking zones only:

the Power Function is available for 5 minutes, after which
the power leve! drops automatically to 9.

Minute minder timer

This function is used to set a minute minder timer. A beep wil
sound at the end of the pre-set ime (from 1 o 99 minutes).

After activating the hob:

P Press the keys ® and © at the same time;
£1.0. will be displayed.

P Set the required time in minutes using the keys ®and
O (hold the keys down to set the time more quickly).
Flashing dots will appear to indicate the count.

Note:

- Using the minute minder does not switch off the
cooking zones but rather informs the user when the
set minutes have run out.

- The timer can be activated while the cooking zones
are on or off.

Atthe end of the previously set time, the hob will wam the
user with a series of beeps. Press any key to stop the beep.

Note: To deactivate the minute minder timer during the
countdown, zero the set time using the key © When the
display shows £33 the timer will be deactivated.

Cooking zone automatic switch-off timer

This function is used to program the automatic switch-off of
each cooking zone at the end of a period of time (from 1 to

99 minutes).

P Select the required cooking zone using the appropriate
zone selection keys (O for example: rear left cooking
zone).

P Use the keys ® and O to select the cooking power
from 10 9, or else enable the Power function
(see “Power Function”).

P While the led of that cooking zone is still activated,
press @ and @ at the same time.

P Press® or @ to adjust the desired time (hold the
keys down to set the time more quickly).

The timer can be activated on multiple cooking zones at the
same time.

1



=

you wish to modify the set time:

Select the cooking zone to modify.

Press the keys ® and © at the same time until the
dot lights up under the corresponding cooking zone.
Press the keys @ and © to select the new time required.
Select the cooking zone to confirm.

Atthe end of the previously set time, the comresponding
display will flash, the hob will deactivate the cooking
zone and wam the user with a series of beeps. Press
any key to stop the beep.

Child lock

After activating the hob:
P Press the keys © and Q3 at the same time.
P Press the button Q2 after the beep.
W The controls are now locked and i will appear on
the display.
Note: The control lock will not be disabled in the event of a
power failure.

VVVYy VWV

To unlock the controls:

After activating the hob:

P Press the keys @ and G at the same time.

P Press the button © after the beep.

Note: The icon shown s the one of 4 cooking zone habs, for
3 zones and 2 zones hobs the icon is the one on the right.

Power management

Depending on the maximum setting of output power available
(see the next section‘Power Limitation Settings*), not ll
cooking zones can be adjusted to the desired level or enabled.
In this case, the display blinks a few seconds displaying the
maximum power allowed.

If no adjustments are made to other areas, cooking wil
begin at the level displayed.

Power limitation settings

Power limitation setting is possible for all the following
models: FBH 64 BK, FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH83 GR.

- Sefting is possible only during the first two
minutes after plug in the appliance.

- The touch has to be unlocked and all heaters have to
be switched off.

- Thefactory power seting is the maximum level.

- Ifthereis ablack out, power level set remains unchanged.

12

Example of power limitation setting of a four cooking zones

hob (FBH 64 BK / FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Press at the same time all the four cooking zones and
hold it until you can hear a signal.

O8 80
Qo®
¢ BE®@e Q

P Ifyou canthear the signal within 10 seconds, repeat
the operation trying to better position the fingers.

P You can now switch with @ and @ between the
power limitation levels (2,8 kW, 3,5 kW and MAX).

=t

O 8@ Q

ORJO
O 8B Q

P Press now at the same time the four cooking zones
and hold it unil you can hear a signal for confirmation
ofthe power set.

O @8 Q

G

Note: If, after setting the power level, you don't proceed o
confirm with the finger touch and the subsequent signal within
60 seconds, the new setting will not be acquired by the hob.

Example of power limitation setting of a three cooking

zones hob: (FCH 63 GR/FBH 83 BK/ FCH 83 GR):

P Press at the same time all the three cooking zones
and hold it until you can hear a signal.



©8 8 MODEL  FBH64BK FCHG3GR Egﬂgﬁgg ;gnggg’é FBH32BK
TDISPLAY  MaxTotal  MaxTotal  MaxTotal  MexTotal MaxTotal
Qo®—— LSETING_ Power Power Powr Powr Power
¢ B@E G 28 2BKW 28K 28KW  2BKW
S 35 35KN 35KW  35KW 35K 34kW
> |f you Can‘t hear the Slgna| Wlthln 10 semndsy repeat ........................................................................
the operation trying to better positon the fingers. | ™ ARSI SSM MWE
P You can now switch with @ and @ befween the PoverinK@20V- 5060 Hz
power ||m|tat|0n |eve|s 28 kW 35 kW and MAX ....................................................................................
)é @ @ g Cooker Hood’s Commands
0]
. &) A

O E @ 3

Engine ON/OFF. Pressing this button switches
on the motor at the first speed.

Pressing this button reduces the motor speed to
reach the first speed

=t

O B8 C

Pressing this button increases the motor speed
fo reach the maximum speed (Booster) which
last for 5 minutes.

P Press now at the same time all the three cooking
zones and hold it until you can hear a signal for
confirmation of the power set.

Pressing this button the lights switches on and
off

. | after selecting the speed; the hood switches off

TIMER: can be activated by pressing the key

completely after 5 minutes.

O

Note: commands - selected on the remote control - are

displayed on the hob's glass

Note: If, after setting the power level, you don't proceed
to confirm with the finger touch and the subsequent signal
within 60 seconds, the new setting will not be acquired by
the hob.

13



Cleaning and care

ARisk of burns!

D> Non pulire il ispositivo finché non & completamente
freddo.

Before performing any cleaning and care:

[> Read the general safety information about cleaning in
the chapter ,Safety information”.
D> Tum the appliance off,

General recommendations

D> Do not use steam cleaners or direct jets of water.

D> Do not use coarse abrasive materials or sharp metal
scrapers to clean the glass parts of the appliance.
They could scratch the surface and cause the glass
fo shatter.

D> Never use scouring pads, steel wool, muriatic acid or
other products which could scratch or mark the surface.

Cleaning the appliance

P Clean the hob after every use in order to prevent food
residues from burning on. Cleaning dried-on and burnt-
on dirt requires more effort,

P Toclean everyday dirt, use a soft cloth or sponge
with water and a suitable cleaning agent. Follow the
manufacturer’s advice with regard to cleaning agents.
We recommend using protective cleaning agents.

P Remove encrusted dirt, e.g. from milk that has boiled
over, with a glass ceramic hob scraper while the hob is
still warm. Please follow the manufacturer's advice with
regard to the scraper.

P Remove sugary foods, such as marmalade, that have
boiled over with a glass ceramic hob scraper while the
hob is still warm. Otherwise, this could damage the
glass ceramic surface.

P Remove melted plastic with a glass ceramic hob
scraper while the hob is still warm. Otherwise, this
could damage the glass ceramic surface.

P Remove limescale stains using a small amount of
lime-dissolving solution, e.g. vinegar or lemon juice,
when the hob has cooled down. Then clean again with
adamp cloth.
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Troubleshooting

The hob does not work:

P Make sure that the hob is connected and that the main
switch is turned on.

P Make sure that there is no power failure.

P Make sure that the fuse has not blown. In this case
replace the fuse.

P Make sure that the circuit breaker of the residential
electrical system has not tripped.
In this case, re-activate the circuit breaker.

The cooking results are unsatisfactory:

P Make sure that the cooking temperature is not too high
or too low.

The hob smokes:

P Letthe hob cool down and clean it once cooking is
complete.

P Make sure that the food has not spilled out of the pan
and use a larger cooking vessel, if needed.

The fuses blow or the circuit breaker of the residential
electrical system trips repeatedly.

P Call Technical Support or an electrician.

There are cracks or fissures in the hob:

P Tum off the appliance immediately, disconnect the
power supply and contact Technical Support.

The hob makes noise:

P Incase of noise, refer to paragraph ,Normal operating
noises of the cooktop® (page 9).



Error codes

Models: FBH 64 BK

Error code Description Remedy

ER03 and Continuous button actuation; control switches off ;

permanenttone afer 10 Clean the user interface.

ER22 Button analysis defective, control switches off after Contact authorized center for technical assistance
35755 specifying the error code.

Contact authorized center for technical assistance

ER20 Flash error specifying the error code.tecnica e indicare il codice
dierrore.
ER47 Lin communication error Connection cable not correctly plugged or defecti
1. Pot/pan not suitable Change the pot/ pan; if the error persists, contact
E3 2. Power of cooking zones authorized center for technical assistance specifying
permanently exceeded. the error code
E5 Mains voltage error Contact authorized center for technical assistance

specifying the error code.

Contact authorized center for technical assistance

E6 Meains-Sync-Puise error specifying the error code.
Contact authorized center for technical assistance
B3 Fan error specifying the error code.
. . Contact authorized center for technical assistance
E9 Temperature sensor (NTC) on inductor defective specifying the error code.
Contact authorized center for technical assistance
EA Hrdware fault specifying the error code.
EH Invariable resistor fault Allow system to cool
U400 Wrong connection/Overvoltage 400 V Contact authorized center for technical assistance

specifying the error code.

15



Models: FBH 84 BK/FCH 84 GR/ FBH 83 BK / FCH 83 GR / FBH 32 BK / FCH 63 GR

Error code Description Remedy

Contact authorized center for technical assistance
specifying the error code.

The cooking zone vil be configured. Contact authorized center for technical assistance

Cl Icfa,,a,si:sngft tdhizpllz%ed check the possible speciying the error code.
E Aflashing ,E* on each cooking zone indicates Contact authorized center for technical assistance
that all configs will be deleted. specifying the error code.
E2
(error code different  Temperature limits are exceeded. System must cool down.
for some Ul)
Changethepot/pan|ftheerrorper5|stscontact .......
Ef3 Unsuitable pot authorized center for technical assistance specifying
the error code.
T Contact authorized center for technical assistance
E/4 Unconfigured induction module speciying the error code.
Ef5 No communication between Ul and induction - Contact authorized center for technical assistance
module specifying the error code.
El6 Main power disturbance Contact authorized center for technical assistance

specifying the error code.

E7 Contact authorized center for technical assistance
specifying the error code.

Contact authorized center for technical assistance

E/8 Fan failure specifying the error code.tecnica e indicare il codice
dierrore.
El9 Defect ive temperature probe on induclor Contact authorized center for technical assistance

specifying the error code.

Contact authorized center for technical assistance

E/A Hardware defect of induction module specifying the error code.
L Contact authorized center for technical assistance
EIC Configuration failure speciying the error code.
EH Fixed sensor value Allow system to cool.
No functionality and Disconnect and connect the power line connection;

Overvoltage on the switch mode power supply

no displaying (no functionality)

if the error persists, contact authorized center for
technical assistance specifying the error code.
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Maintenance and repair

D> Make sure that maintenance on electrical components is
carried out only by the manufacturer or the customer service.

> Make sure that damaged cables are changed only by
the manufacturer or the customer service.

P When contacting the customer service, please provide
the following information:
- typeoffault
- appliance model (Art.)
- serial number (SN.)
This information is given on the data plate. The data plate is
attached on the bottom sind.
You must also have proof of purchase if you're still within
the warranty period.

Disposal

Packaging

Al packaging materials (cardboard, plastic film (PE)
and polystyrene (EPS)) are marked and should, if
possible, be collected for recycling and disposed of in an
environmentally friendly way.

Disconnection
P Disconnect the appliance from the mains. With a fived

appliance, this must be carried out by a qualified electrician.

Safety

> Disable the appliance to prevent accidents caused by
improper use, especially through children playing.

Disposal
The symbol on the product or on the packaging
indicates that the device must not be disposed of
w0 the domestic waste.

By disposing of the device in a proper way you help to
avoid harmful consequences to environment and health.

Further information about recycling the device is available

from the competent authority, the local refuse disposal

service or the vendor of the device.

D> Dispose of the device, which s to be discarded, viaa
specialised waste collection point for electronic and
electrical devices.

In accordance with the article of Legislative Decree no.

15 dated 25 July, Implementation of Directives 2002/95/
EC,2002/96/EC and 2003/108/EC, regarding the reduction
of the hazardous substances used in in electrical and
electronic appliances, and waste disposal’.

The barred dustbin symbol on the appliance indicates
that at the end ofits working life the product must not be
disposed of as household waste.

Consequently, when the appliance has reached the end of
its working life the user must take it to a suitable recycling
centre for electronic and electrotechnical waste, or retum

it to the dealer when purchasing a new appliance of
equivalent type.

Proper separate waste collection of the scrapped appliance
for subsequent recycling, treatment and environmentally-
friendly disposal helps prevent a potentially negative impact
on the environment and health and facilitates recycling of
the materials used in appliance construction.

Customer service

P Refer to the contact address for your country on the
back page or on our website:
- www.faberspa.com

Additional information

Product identification

Type: FHSM-B2

Models: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK,
FCH 83 GR, FBH 32 BK

Type: FHSM-B3
Models: FBH 64 BK

P Referto the data plate placed on the botiom side of
the product.

The manufacturer provides continuously product

enhancements. For this reason, the text and the illustrations

in this manual may be changed without nofice.

Further information on technical data is available on:
www.faberspa.com

17



@3 Zu dieser Gebrauchsanleitung

Diese Gebrauchsanleitung bezieht sich auf
die verschiedenen Modelle des Produkts.
Darum kann es maglich sein, dass bestimmte
beschriebene Merkmale und Funktionen an
Ihrem Modell nicht verfugbar sind.

Faber behdlt sich das Recht vor, Anderungen
am Produkt ohne vorherige Ankiindigung
vorzunehmen. Alle Informationen waren zum
Zeitpunkt der Veroffentiichung korrekt.

P Gebrauchsanweisung vor der Verwendung

des Produkts aufmerksam lesen.
P Gebrauchsanweisung aufbewahren.
P Das in dieser Gebrauchsanweisung
beschriebene Produkt nur gemal der
bestimmungsgemalen Verwendung
einsetzen.

Symbol ... Bedeutung

Warnzeichen. Warﬁung vor

Handlung. Hier miissen Sie etwas
....... ’ U0
] Resultat. Ergebnis einer oder
... MENTETET HandlUngen.

Voraussetzung, die vor dem
v’ Ausfiihren der folgenden Handlung
erfullt sein muss.

BestimmungsgemalRe
Verwendung

Das Kochfeld wurde ausschlieflich fiir den
nicht ﬁewerblichen, privaten Gebrauch im
Haushalt entwickelt.
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Dieses Kochfeld sorgt fir Profileistungen im
Haushalt. Mit diesem &uferst vielseitigen
Gerat lassen sich verschiedene Garmethoden
sicher und einfach auswahlen.

Sicherheitshinweise

> Gebrauchsanweisun%vordem
erstmaligen Gebrauch des Produkts lesen.

Der Hersteller haftet nicht flir etwaige Schaden,
die durch fehlerhafte Installation und falschen,
unsachgemalien oder unangemessenen
Gebrauch entstehen konnen.

Fir den sicheren und effizienten Betrieb
dieses Elekirogerats:

> Nur autorisierte Kundendienststellen
kontaktieren.

[> Keine Anderungen an den
Geratefunktionen vomehmen.

c Dieses Gerat ist nicht fir die

Verwendung durch Personen
(einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten

| korperlichen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder
Kenntnissen vorgesehen, sofem sie nicht

| beaufsichtigt werden oder im Gebrauch des
.| Gerats durch eine Person unterwiesen wurden,

die fur inre Sicherheit verantwortlich ist Kinder
sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen,

.| dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist kein Spielzeug.

> Kinder vom Gerat und vom
Verpackungsmaterial fernhalten.

[> Kinder in der Nahe des Gerats nicht
unbeaufsichtigt lassen.

[> Kinder nicht mit dem Gerét spielen lassen.



> Kinder diirfen das Gerét oder die
Bedienelemente wahrend des Betriebs
oder unmittelbar danach nicht berhren.

Die Induktionssysteme dieser Kochfelder erfillen
die EMV-Richtlinie sowie die EMF-Richtlinie und
verursachen in der Regel keine Interferenzen mit
anderen elektronischen Geraten.

[> Personen mit Herzschrittmachem oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten jedoch mit ihrem Arzt oder mit dem
Hersteller des Implantats abklaren, ob
diese Gerate ausreichend storfest sind.

Korrekte Installation und Aufstellung

Das Gerat muss entsprechend der separaten
Installationsanleitung eingebaut und an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Notwendige Arbeiten von einer Installations-/
Elektrofachkraft durchftihren lassen.
Das Gerat ist fur die Zubereitung von Speisen
im privaten Haushalt bestimmt. Fir etwaige
Schaden durch unsachgemaen Gebrauch
oder falsche Handhabung kann keine Haftung
tUbemommen werden.
Falls das Gerat permanent mit der Stromquelle
verbunden sein soll
> Installation nur vom Kundendienst, einem
Elekirker oder entsprechend geschul em
Fachpersonal durchfiihren lassen.
[> Das Gerat muss so eingebaut werden,
dass die voIIstand|?e Trennung
von der Stromquelle mit einem
Kontakiofinungsabstand (3 mm) ermaglicht
wird (gemaf Uberspannungskategorie Il
[> Das Gerat muss direkt an die
Netzsteckdose an?eschlossen werden.
FUr den Anschluss des Gerats durfen
keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
oder Verléngerungskabel verwendet
werden.

[> Das Netzkabel darf nicht beschadigt sein.
Falls es beschadigt ist, Kundendienst
kontaktieren.
> Das Gerét muss vor Witterungseinfliissen
&\Regen Sonne) geschiitzt sein.

uf ausre|chend aum zur Luftzirkulation
entsprechend den Herstellerangaben
achten.

ALebensgefahr!

> Haustiere vom Gerét fernhalten.
Verpackungsmaterialien, z. B. Plastikfolie und
Polystyrol, stellen eine Gefahr fiir Kinder dar.

[> Kinder vom Verpackungsmaterial fernhalten.

Richtige Verwendung

> Das Gerét nur zum Kochen und
Zubereiten von Speisen verwenden.

[> Beim Gebrauch des Kochfelds die
Bedienungsanleitungen der Kochgerate
beachten, die zusammen mit dem
Kochfeld verwendet werden.

D> Keine Stromkabel oder anderen elektrischen
Gerate auf heilte Teile des Kochfelds stellen.

[> Keine brennbaren Fliissigkeiten in der
Nahe des Kochfelds verwenden.

> Kochfeld nach Gebrauch tber die
Bedienelemente ausschalten. Nicht auf die
Topferkennung vertrauen.

[> Gerét nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Femnsteuerungssystem betreiben.

> Der Kochvorgang muss beaufsichtigt
werden.

- Ein kurzzeitiger Kochvorgang muss
ununterbrochen beaufsichtigt werden.

- Das Kochfeld-Heizelement nach
Gebrauch Uiber das Bedienelement
ausschalten und nicht auf die
Topferkennung vertrauen.
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[> Das Gerét darf nicht hinter einer Dekortir
installiert werden, um Uberhitzung zu
vermeiden.

AVerbrennungsgefahr!

Wahrend der Verwendung wird das Gerat
heils. Es sollte sorgfaltig vermieden werden,
das Kochfeld zu bertihren.

WARNUNG: Die zuganglichen Teile konnen

wahrend der Vierwendung heiB werden. Kleine

Kinder sollten ferngehalten werden.

[> Die Heizelemente nicht beriihren.

[> Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf dem Kochfeld
ablegen, da sie hei werden konnen.

AStromschIaggefahr durch defektes
Gerat!

[> WARNUNG: Weist die Glaskeramik
Spriinge oder Risse auf, Gerat ausschalten,
um einen Stromschlag zu vermeiden.

[> Gerat nicht einschalten, wenn die
Glaskeramik Spriinge oder Risse aufweist
oder die Materialstarke beschadigt ist.

[> Das Gerat nicht mit nassen Korperteilen
berthren.

[> Kundendienst benachrichtigen.

ABrandgefahr!

[> Keine Gegenstande auf den Kochfléchen
lagem.

ABrandgefahr!

Unbeaufsichtigtes Erhitzen von Fett oder Ol
auf einem Kochfeld stellt eine Gefahr dar
und kann Feuer zur Folge haben. Heiltes Ol
entzlindet sich schnell.
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[> Zubereitung von Speisen mit viel Fett (wie
etwa Pommes frites) nie unbeaufsichtigt
lassen.

> Nie ein Feuer mit Wasser Idschen.

> Im Falle eines Feuers Gerét ausschalten
und Flammen z. B. mit Deckel oder
Loschdecke ersticken.

Zur Vlermeidung von Beschadigungen am
Gerat

[> Im Falle eines thermischen Defekts
Kochplatte ausschalten und vollsténdi?
abkuhlen lassen. Kein Geschirr darau
abstellen. Unter keinen Umstanden mit
kaltem Wasser abkhlen.

> Gerat nicht besteigen.

> Um Schéden an der Siikondichtung zu
vermeiden, kein heiltes Kochgeschirr auf
dem Rahmen abstellen.

> Speisen nicht auf der Glaskeramik
schneiden oder zubereiten und keine
harten Gegenstande darauf fallen lassen.
Kochgeschirr nicht tber die Glaskeramik
Ziehen.

[> Sicherstellen, dass keine zuckerhaligen
Speisen oder Safte auf die heillen
Kochzonen gelangen. Dadurch kann die
Glaskeramik beschadigt werden. Wenn
zuckerhaltige Speisen oder Safte auf die
heiBen Kochzonen gelangen, sofort mit
einem Glasschaber entfermen (solange
das Kochfeld noch heif ist).

[> Gerét wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt lassen.

Topfe aus Kupfer oder Aluminium hinterlassen
Spuren, die schwierig zu reinigen sind. Wenn
die Spuren nicht unmittelbar nach dem
Kochen mit einem geeigneten



Reinigungsmittel entfemt werden, brennen
sie moglicherweise fest und ruinieren dadurch
dauerhaft das Erscheinungsbild des Gerats.
[> Keine Topfe mit Boden aus Kupfer oder
Aluminium zum Kochen verwenden.

Reparatur

Das Gerat wurde entsprechend den
einfschlégigen geltenden Sicherheitsstandards
efertit.
% Montage oder Reparatur des Gerats nur
vom Fachmann ausflihren lassen.

Topfe oder Kochgeschirr tber die Glaskeramik | > Wenden Sie sich in folgenden Fallen

zu schigben, hinterlasst Kratzer.
> Um Kratzer zu vermeiden, Topfe und
Kochgeschirr beim Umsetzen anheben.

Das Kochfeld ist flr den taglichen Gebrauch
gedacht: Gebrauchsspuren wie Kratzer

oder sichtbarer Materialabrieb von Topfen
oder Kochgeschirr sind normal. Intensiver
Gebrauch hinterlasst auch deutliichere
Gebrauchsspuren. Dadurch wird die Funktion
des Geréts keinesfalls beeintrachtigt.
Reklamationen sind daher nicht gerechtfertigt.
Die Sicherheit st stets gewahrleistet.

Pflege und Reinigung

[> Verwenden Sie keine scheuemden

Reini?ungsmittel oder scharfen

Metallschaber zum Reinigen des
Kochfelds, da diese die Oberflache
zerkratzen und zum Glasbruch fiihren
konnen.

[> Nicht mit Dampfreinigem oder direkiem
Wasserstrahl reinigen.

C Stromschlaggefahr durch
eindringende Fliissigkeit!

Das Gerat enthalt elektrische Teile.

[> Sicherstellen, dass keine Fliissigkeit ins
Gerateinnere gelangt.

> Nicht mit Dampfdruck reinigen.

unbedingt an eine vom Hersteller autorisierte

Kundendienststelle oder einen Fachmann:

- Falls unmittelbar nach dem Auspacken
Zweifel an der Unversehrtheit des
Gerats bestehen

- ZurInstallation (nach Anweisungen
des Herstellers)

- Falls Zweifel hinsichtlich des korrekten
Betriebs des Gerats bestehen

- Bei Funktionsausfall oder
Funktionsstorung

- ZumAuswechseln der Netzsteckdose,
falls die vorhandene nicht zum
Geratestecker passen sollte

- Falls das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller, dessen
Kundendienstvertreter oder Personen
mit ahnlicher Qualifikation ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

> Nur Originalersatzteile verwenden.

AuRerbetriehsetzung

[> Wenn das Gerat nicht mehr benutzt
wird, Kundendienststelle oder Fachmann
benachrichtigen, um das Gerat von der
Stromversorgung zu trennen.
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Ubersicht

FBH 84 BK “ FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH 83 GR

FBH 32 BK

Elektrischer Anschluss Tasten und Anzeigeelemente d. h. 4-Zonen-
Kochfeld

2

1. Ein/Ausschalten }

2. Position der Kochzone O

3. Leistungsstufe / —
Kochzeit verringem 0

4. Leistungsstufe f
Kochzeit erhohen 2
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Ihr Gerat

Funktionsweise eines Induktionskochfelds

Induktionskochfelder funktionieren deutlich anders

als herkémmliche Kochfelder oder Kochplatten. Die
Induktionsspule unter der Glaskeramik erzeugt ein schnel
wechselndes Magnetfeld, das direkt den magnetisierbaren
Boden des Kochgeschirrs erhitzt. Die Glaskeramik
erwarmt sich nur durch das heilte Kochgeschirr. Wird

das Kochgeschirr von der Kochzone entfemt, wird die
Stromversorgung sofort unterbrochen.

Topferkennung

Jede Kochzone verfiigt iber eine Topferkennung. Dadurch

wird Kochgeschirr mit einem magnefisierbaren Boden, das

sich fiir die Vierwendung mit Induktionskochfeldem eignet,

erkannt.

Wird das Kochgeschirr wahrend des Betriebs entfemt

oder ungeeignetes Kochgeschirr verwendet, blinktin der

Anzeige neben der Bedienskala das Symbol &',

Wenn innerhalb von 10 Sekunden (Dauer der

Topferkennung) kein Kochgeschirr auf die Kochzone

gestellt wird:

- Schaltet sich die Kochzone nach 10 Sekunden
automatisch aus

- Wirdin der Anzeige jeder Kochzone ' angezeigt.

Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit einem voll magnetisierbaren Boden
eignet sich fiir das Kochen auf dem Induktionskochfeld.
Ein Magnet bleibt an jeder Stelle des Kochgeschirrbodens
hatten.

Geeignetes Kochgeschirr zum Kochen auf dem
Induktionsherd

Filr die Kochfeldoberfléche des Induktionsherds eignet
sich Kochgeschirr aus Metall, das (iber magnetische

Eigenschaften und einen ausreichend grofien Boden verfiigt.

Geeignetes Kochgeschirr:

v Kochgeschirr aus emailiertem Stahl mit dickem Boden.

v' Gusseisemes Kochgeschirr mit emailiertem Boden.
v Kochgeschirr aus mehriagigem Edelstahl, ferritischem
Edelstahl sowie Aluminium mit speziellem Boden.

Ungeeignetes Kochgeschirr:

v" Kochgeschirr aus Kupfer, Edelstahl, Aluminium,
feuerfestem Glas, Holz, Keramik und Terrakotta.

P Um herauszufinden, ob ein Topf geeignet ist, halten Sie
einen Magneten an den Boden: Wenn er angezogen
wird, eignet sich der Topf zum Kochen auf dem
Induktionsherd. Wenn Sie keinen Magneten zur Hand
haben, kdnnen Sie altemativ eine kleine Menge Wasser
in den Topf geben, diesen auf eine Kochzone stellen
und die Kochzone anschalten. Wird daraufhin das
Symbol & angezeigt, dann ist der Topf nicht geeignet.

Hinweis: \lerwenden Sie ausschiieflich Kochgeschirr

mit absolut flachem Boden, das sich zudem fiir das
Kochen auf dem Induktionsherd eignet. Durch den Einsaiz
von Kochgeschirr mit ungleichméRigem Boden konnte

die Leistung des Heizsystems beeintréchtigt und das
Kochgeschirr auf der Kochzone nicht erkannt werden.

Gerausche wahrend des Kochens

Beim Kochen kdnnen im Kochgeschirr Geréusche entstehen.
Das deutet nicht auf eine Fehfunktion hin und beeintréchtigt
auch keineswegs die Funktionsweise des Gerats.

Die Gerauschentwicklung hangt von dem verwendeten
Kochgeschirr ab. Sollten die Gerausche erheblich stdren,
kann ein Wechsel des Kochgeschirs helfen.

Empfehlung zum Energiesparen

P Der Durchmesser des Topfbodens muss dem
Durchmesser der Kochzone entsprechen.

R

P Prifen Sie beim Kauf eines Topfes, ob sich der
angegebene Durchmesser auf den Boden oder den
oberen Rand des Topfes bezieht, da der obere Rand
meist etwas grofer ist als Boden.
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P Bei der Zubereitung von Speisen mit langen Garzeiten
kdnnen Sie Zeit und Energie sparen, indem Sie einen
Schnellkochtopf verwenden; dadurch erhalten Sie
zudem die Vitamine in den Speisen.

P Achten Sie jedoch darauf, dass ausreichend
Fltissigkeit im Schnellkochtopf vorhanden ist, da
sowohl der Schnellkochtopf als auch die Kochzone
beschadigt werden kdnnen, wenn Fliissigkeit fehlt und
der Topf berhitzt.

P Decken Sie die Topfe nach Mdglichkeit stets mit einem
passenden Deckel ab.

P Wahlen Sie den Topf in der Grofie, die fiir die zu
kochende Menge angemessen ist. Mit einem grofien,
halb leeren Topf wird Energie verschwendet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
.................................. e
....... e
....... i
....... e

223V;er:;:|/8§ggin®m 0 20/ 250 0230/

Normale Betriehsgerausche des Kochfelds

Die Induktionstechnik beruht auf der Erzeugung
elekiromagnetischer Felder. Diese konnen Hitze direkt am
Boden des Kochgeschirrs entwickeln. Abhdngig von der
Herstellung verursacht das Kochgeschirr maglicherweise
verschiedene Gerausche oder Vibrationen.

Diese Gerausche werden wie folgt beschrieben:
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Tiefes Summen (wie ein Stromwandler)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen auf hoher
Heizstufe. Es hangt von der Energiemenge ab, die vom
Kochfeld auf das Kochgeschir tibertragen wird. Das
Gerdusch verstummt oder nimmt ab, wenn die Heizstufe
verringert wird.

Leises Pfeifen

Dieses Gerausch entsteht, wenn das Kochgefalt leer
ist. Sobald Wasser oder Speisen in das Gefalt gegeben
werden, ist es nicht mehr zu horen..

Knacken

Dieses Gerausch tritt bei Kochgeschirr aus mehreren
Materialschichten auf. Es entsteht durch die Vibrationen
der Oberflachen an den Stellen, an denen diese Schichten
aufeinander treffen. Das Gerausch tritt am Kochgeschirr
auf und ist je nach Menge und Zubereitungsart der Speisen
verschieden.

Lautes Pfeifen

Dieses Gerausch tritt bei Kochgeschirr aus mehreren
Materialschichten auf, wenn das Kochgeschirr zudem bei
maximaler Leistung und auf zwei Kochzonen verwendet
wird. Das Gerdusch verstummt oder nimmt ab, wenn die
Heizstufe verringert wird.

Geblasegerausche

Zur Gewahrleistung des ordnungsgemalen Betriebs

des elektronischen Systems muss die Temperatur des
Kochfelds reguliert werden. Dazu ist das Kochfeld mit
einem Kiihlgeblase ausgestattet, das eingeschaltet wird,
um die Temperatur des elektronischen Systems zu senken
und zu regulieren. Mitunter [auft das Geblase auch nach
Abschalten des Gerats weiter, wenn die gemessene
Temperatur des Kochfelds zu diesem Zeitpunkt immer
noch zu hoch ist.

Rhythmische Gerausche, ahnlich dem Ticken
einer Uhr

Dieses Gerdusch tritt ausschiieRlich dann auf, wenn
mindestens drei Kochzonen in Betrieb sind, und verstummt
oder nimmt ab, sobald einige davon ausgeschaltet werden.
Die beschriebenen Gerausche sind fiir die erduterte
Induktionstechnik normal und nicht als Mangel anzusehen.



Erstmaliges Einschalten

In den ersten Betriebsstunden verstrdmen die Kochzonen mdglicherweise einen unangenehmen Geruch. Das ist bei
Neugeraten normal.
P Sorgen Sie fiir gute Beliiftung im Raum.

Bedienung
Leistungsstufen
Leistungsstufe Garmethode Verwendung fiir
12?\22%?&'10%“68 ......................... : utterSchokoIadeGelatlneSo[Sen ............
nggﬁﬁnscmem% ......................... : utterschokoladeGelannesofsen ............
3Que||en|assen .......................................... o
4 Forkochen, Reduzieren, Dinsien  Gemise, Kartofii, Sofien, Obst, Fisch
5 Forlochen, Reduzieren, Dilssien  Gemilse, Karoffl, Sofien, Obst, Fisch
6FortkochenSchmoren ............................ ; astaSuppeSchmorbraten ........................
7SchonendesBraten ................................. : osh(Kartof‘feIpuﬁer)Omelettspamerte
Speisen, Wirstchen
8BratenFr|tt|eren ....................................... : Ie|schPommesfr|tes ...................................
QScharfesAnbratenSteak .................................................................
PSchneIIesErh|tzenWasserkochen ................................................
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Kochzone einschalten

Gehen Sie nach dem Einschalten des Kochfelds wie folgt vor:

P Wahlen Sie (iber die entsprechenden Auswahltasten
die gewtinschte Kochzone aus (O zum Beispie:
Kochzone hinten links).

P Wahlen Sie (iber die Tasten ® und @ die
Kochleistung von 1 bis 9 aus oder akfivieren Sie die
Power-Funktion (siehe ,Power-Funktion”).

Kochzone ausschalten

P Wahlen Sie iiber die Zonenauswahltasten die
Kochzone aus, die Sie ausschalten mochten.
P Stellen Sie die Leistung tber die Taste © auf 0 (Nul).

Hinweis: Halten Sie die Taste Ein-/Ausschalten ©
mindestens 2 Sekunden lang gedriickt, um alle Kochzonen
gleichzeitig auszuschalten.

Schnellauswahl

Uber diese Funktion kinnen Sie die Kochzonen schel auf
maximale Leistung einstellen.

Gehen Sie nach dem Einschalten des Kochfelds wie folgt vor:

P Wahlen Sie tiber die entsprechenden Auswahltasten
die gewtinschte Kochzone aus (& zum Beispiel:
Kochzone hinten links).

P Driicken Sie die Taste ©. Die Leistungsstufe 9 wird
eingestellt

Restwarme

UnsachgemaRe Verwendung

Verbrennungsgefahr!

[> Beaufsichtigen Sie Kinder sorgsam, da diese die
Restwarmeanzeige nicht ohne Weiteres sehen. Nach
dem Abschalten bleiben die Kochzonen eine gewisse
Zeitlang heiB. Achten Sie darauf, dass Kinder das
Kochteld nigmals bertihren.

Hinweis: Wenn die Kochzone nach dem Abschalten noch
immer heif ist, so wird das Symbol H. angezeigt. Dieses
Symbol erlischt, sobald die Temperatur unter 40 °C sinkt.

Power-Funktion

Uber diese Funktion knnen Sie die grofitmagliche
Leistung der Kochzone verwenden.

Gehen Sie nach dem Einschalten der entsprechenden
Kochzone wie folgt vor:
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P Stellen Sie die Leistung tiber die Taste @® auf 9.

P Driicken Sie die Taste @ emeut, das Symbol P wird
angezeigt.

P Driicken Sie die Taste ©, um die Power-Funktion zu
deaktivieren.

Hinweis: Nur fiir die Kochzonen vom links und hinten

rechts: Die Power-Funktion ist 5 Minuten lang verfiigbar,

danach sinkt die Leistungsstufe automatisch auf die Stufe 9.

Kurzzeitwecker

Uber diese Funktion kann ein Kurzzeitwecker eingestellt
werden. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit (1-99 Minuten)
ertont ein akustisches Signal.

Gehen Sie nach dem Einschalten des Kochfelds wie folgt vor:

P Driicken Sie gleichzeitig die Tasten ® und ©; das
Symbol &1 1 wird angezeigt.

P Stellen Sie (iber die Tasten @ und @ die gewlinschte
Zeitin Minuten ein (halten Sie die Tasten gedriickt,
um die Zeit schneller einzustellen). Blinkende Punkte
geben an, dass gezéhlt wird.

Hinweis:

- Durch die Kurzzeitweckerfunkfion werden die Kochzonen
nicht ausgeschaltet, sondem es wird lediglich darauf
hingewiesen, wenn die eingestellte Zeit verstrichen ist.

- Der Timer kann unabhéngig davon eingeschaltet
werden, ob die Kochzonen ein- oder ausgeschaltet sind.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit erfolgt der Hinweis mit

einer Reihe von Signaltonen. Driicken Sie eine beliebige

Taste, um das Signal abzustellen.

Hinweis: Wenn Sie den Kurzzeitwecker ausschalten

wollen, wahrend er die Zeit herunterzahlt, stellen Sie die

angegebene Zeit tiber die Taste © auf Null. Wenn das

Symbol &1 71 angezeigt wird, wird der Timer ausgeschaltet.

Timer zum automatischen Abschalten der Kochzone

Uber diese Funktion kann das automatische Abschalten
jeder Kochzone nach Ablauf einer bestimmten Zeitspanne
(1-99 Minuten) eingestellt werden.

P Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone mit den
Auswahltasten der Kochzonen (O zB.. hintere linke
Kochzone).

P Verwenden Sie die Tasten® und @, um die
Kochleistung von 1 bis 9 einzustellen oder akfivieren
Sie die Powerfunktion (siehe ,Powerfunktion”).

D Driicken Sie bei noch eingeschalteter LED der
entsprechenden Kochzone gleichzeitig ® und ©.

P Driicken Sie ® oder @ zur Einstellung der
gewlnschten Zeit (durch Gedriickthalten der Tasten
lasst sich die Zeit schneller einstellen).



Der Timer kann fiir mehrere Kochzonen gleichzeitig
eingestellt werden.

Wenn Sie die eingestellte Zeit verandem méchten, gehen

Sie wie folgt vor:

P Wahlen Sie die Kochzone aus, fiir die Sie die
Anderung vornehmen méchten.

P Driicken Sie gleichzettig die Tasten @® und ® bis
der Punkt unterhalb der entsprechenden Kochzone
aufleuchtet.

P Driicken Sie die Tasten ® und © um die neue Zeit

einzustellen.

Wahlen Sie zum Bestatigen die Kochzone aus.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit blinkt die

entsprechende Anzeige auf, die Kochzone wird

ausgeschaltet und es erfolgt ein Hinweis mit einer

Reihe von Signaltnen. Driicken Sie eine beliebige

Taste, um das Signal abzustellen.
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Kindersicherung

Gehen Sie nach dem Einschalten des Kochfelds wie folgt vor:

P Driicken Sie gleichzettig die Tasten @ und G.
P Driicken Sie nach dem Signalton die Taste G.
B Die Bedienelemente sind nun gesperrt und das
Symbol }_ erscheint.

Hinweis: Bei einem Stromausfall wird die Sperrung der
Bedienelemente nicht deaktiviert.

Gehen Sie zum Entsperren der Bedienelemente wie
folgt vor:

Gehen Sie nach dem Einschalten des Kochfelds wie folgt vor:

P Driicken Sie gleichzeig die Tasten © und G.
P Driicken Sie nach dem Signalton die Taste ©.

Hinweis: Das gezeigte Symbol steht fiir ein Kochfeld mit 4
Kochzonen; das Symbol fiir Kochfelder mit 3 Kochzonen
und 2 Kochzonen ist das auf der rechten Seite.

Power-Management

Abhangig von der Einstellung der maximal verfiigharen
Leistung (siehe nachster Abschnitt, Einstellung einer
Leistungsbegrenzung’) kénnen nicht alle Kochzonen auf
die gewtinschte Stufe angepasst oder akfiviert werden.

Die Anzeige blinkt in diesem Fall einige Sekunden lang und
zeigt die maximal zulassige Leistung an.

Werden keine anderen Bereiche angepasst, beginnt der
Garvorgang auf der angezeigten Stufe.

Einstellung einer Leistungshegrenzung

Fiir folgende Modelle kann eine Leistungsbegrenzung

eingestellt werden: FBH 64 BK, FCH 63 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Die Einstellung kann lediglich wahrend der ersten
zwei Minuten nach dem Anschliefen des Geréts
erfolgen.

- Das Touchfeld muss entsperrt und alle Heizeinheiten
miissen ausgeschaltet sein.

- Die werkssettige Leistungseinstellung entspricht der
groRtmaglichen Stufe.

- Beieinem Stromausfall bleibt die eingestellte
Leistungsstufe unverandert.

Beispie! der Einstellung einer Leistungsbegrenzung fur ein

Kochfeld mit vier/drei Kochzonen

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Driicken Sie gleichzeitiq die Tasten fiir alle vier
Kochzonen und halten Sie sie gedriickt, bis Sie einen
Signatton héren.

O8 80
Qe®
{ r@e Q

P Horen Sie innerhalb von 10 Sekunden keinen
Signatton, wiederholen Sie den Vorgang und
versuchen Sie dabei, die Finger besser zu platzieren.

P AnschiieBend kénnen Sie tiber die Tasten @® und
© zwischen den Stufen der Leistungsbegrenzung
wechseln (2,8 kW, 3,5 KW und MAX).

Eoood

Oo®
O @8 G

P Driicken Sie emeut gleichzeitig die Tasten fiir alle vier
Kochzonen und halten Sie sie gedriickt, bis Sie einen
Signatton héren, der die Einstellung bestatigt.

Q
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o E@E o

Hinweis: Wenn Sie innerhalb von 60 Sekunden nach
Einstellen der Leistungsstufe die Tasten nicht emeut driicken
und auf den Signalton zur Bestatigung warten, werden die
neuen Einstellungen nicht auf das Kochfeld angewendet.

Beispiel der Einstellung einer Leistungsbegrenzung fiir ein

Kochfeld mit vier/drei Kochzonen

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR):

P Driicken Sie gleichzeitig die Tasten fiir alle drei
Kochzonen und halten Sie sie gedriickt, bis Sie einen

Signalton hdren.
@ °® —Q

® E@E o

P Horen Sie innerhalb von 10 Sekunden keinen
Signalton, wiederholen Sie den Vorgang und
versuchen Sie dabei, die Finger besser zu platzieren.

P AnschiieBend kdnnen Sie tiber die Tasten @ und
O zwischen den Stufen der Leistungsbegrenzung
wechseln (2,8 kW, 3,5 kW und MAX).

Eosoct

O 80@8

C%ié'sgééi
O 8@3 G

P Driicken Sie emeut gleichzeitig die Tasten fiir alle drei
Kochzonen und halten Sie sie gedriickt, bis Sie einen
Signalton hdren, der die Einstellung bestatigt.
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Hinweis: Wenn Sie innerhalb von 60 Sekunden nach
Einstellen der Leistungsstufe die Tasten nicht emeut driicken
und auf den Signalton zur Bestatigung warten, werden die
neuen Einstellungen nicht auf das Kochfeld angewendet.

FBH84BK FBHB83BK

MODELL ~ FBH64BK FCHE3GR FCHB4GR FCHEIGR

FBH32BK

Ellr?sstcerlllm Leistng Leistung Leistung Leistung Leistung
..............g....ln.sg.esam.t...ln.sgse.sam.t..Jn.sg.e.sam.t.Jn.sg.e.sam.t.Jnsqe.sam.t
28KN 28KW 28KN 28KW
3% 35KW  35KW 35KW 35KW 34KW

TA-MAX  675KN  6IKW  THKW  B4KW

Leistung in KW @ 230V - 50160 Hz
Dunstabzugshaube Bedienfeld
©. & A

Schaltet den Motor bei der ersten
Betriebsgeschwindigkeit einfaus.

Durch Driicken der Taste wird die Motordrehzahl
reduziert, um die erste Geschwindigkeit zu
ermeichen.

Durch Driicken dieser Taste wird

die Motordrehzahl erhoht, um die
Hochstgeschwindigkeit (Booster) zu ereichen,
die flir 5 Minuten dauert.

Schaltet die Beleuchtung ein oder aus.

TIMER: kann durch Driicken der Taste nach
o | Wahl der Geschwindigkeit aktiviert werden. Die
Haube schaltet nach 5 Minuten vollstndig ab.

Hinweis: Befehle werden auf der Fembedienung
ausgewahlt - Befehle werden auf dem Kochfeld angezeigt.



Reinigung / Instandhaltung

AVerbrennungsgefahr!

D> Gerét erst reinigen, wenn es volistandig abgekihlt ist.

Vor Reinigungs- und Instandhaltungsarbeiten:

D> Allgemeine Sicherheitshinweise zur Reinigung im
Kapitel ,Sicherheitshinweise" nachlesen.
D> Gerat ausschalten.

Allgemeine Empfehlungen

D> Nicht mit Dampfreinigem oder direkiem Wasserstrahl
reinigen.

D> Grobe Schleifmaterialien oder scharfe Metallschaber
fiir die Reinigung der Glasflachen des Geréts
vermeiden. Sie kdnnten die Oberflédche beschadigen
und zum Glasbruch filhren.

D> Scheuerschwamme, Stahiwolle, Salzsaure oder
andere Produkte, die die Oberfléche beschédigen
kGnnten, unbedingt vermeiden.

Gerét reinigen

P Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch,
damit Speisereste nicht festbrennen. Angetrockneten
oder festgebrannten Schmutz zu entfernen, erfordert
mehr Kraft.

P Verwenden Sie einen weichen Lappen oder
Schwamm mit Wasser und geeignetem
Reinigungsmittel, um t&gliche Verschmutzungen zu
entfemen. Beachten Sie bei den Reinigungsmitteln die
Hinweise des jeweiligen Herstellers. Wir empfehlen die
Verwendung schonender Reinigungsmittel.

P Entfeen Sie hartnackige Verschmutzungen, z. B.
durch tbergekochte Milch, mit einem Glasschaber,
solange das Kochfeld noch warm ist. Bitte beachten
Sie bei dem Glasschaber die Hinweise des
Herstellers.

P Entfemen Sie ibergekochte zuckerhalige Speisen,
wie etwa Marmelade, mit einem Glasschaber, solange
das Kochfeld noch wam ist. Ansonsten kénnte die
Glaskeramikoberflache beschadigt werden.

P Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff mit einem
Glasschaber, solange das Kochfeld noch warm
ist. Ansonsten konnte die Glaskeramikoberflache
beschadigt werden.

P Entfemen Sie Kalkflecken mit etwas Kalkloser, z. B.
Essig oder Zitronensaft, wenn das Kochfeld abgekihit
ist. Reinigen Sie anschlieRend mit einem feuchten

> Tuch nach.

Fehlerbehebung

Das Kochfeld funktioniert nicht:

P Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld angeschlossen und
der Hauptstromschalter eingeschaltet ist.

P Uberpriifen Sie, ob es einen Stromausfall gab.

» Uberpriifen Sie, ob die Sicherung durchgebrannt st.
Ist dies der Fall, ersetzen Sie die Sicherung.

P Uberpriifen Sie, ob der Schutzschalter des
Stromnetzes des Wohnhauses ausgeldst wurde. Ist
dies der Fall, legen Sie den Schutzschalter wieder um.

Achten Sie darauf, dass die Kochtemperatur nicht zu
hoch oder zu niedrig ist.

P Achten Sie darauf, dass die Kochtemperatur nicht zu
hoch oder zu niedrig ist.

Vom Kochfeld steigt Rauch auf:

P Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen und reinigen Sie es
nach Ende des Kochvorgangs.

P Uberpriifen Sie, ob Speisen (iber den Topfrand
gespritzt sind und verwenden Sie gegebenenfalls ein
groleres Gefal.

Die Sicherungen brennen regelméBig durch oder der
Schutzschalter des Stromnetzes des Wohnhauses
wird regelméRig ausgelost.

P Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst
oder rufen Sie einen Elekriker,

Auf dem Kochfeld sind Risse oder Spriinge:

P Schalten Sie das Gerat sofort ab, trennen Sie es vom
Stromnetz und setzen Sie sich mit dem technischen
Kundendienst in Verbindung.

Vom Kochfeld gehen Gerausche aus:

P Informationen zu Gerauschen finden Sie im Abschnitt
,Normale Betrigbsgerausche des Kochfelds*
(Seite 24).
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Fehlercodes

Modelle: FBH 64 BK
Fehlercode Beschreibung Behebung
ER03 und o .
durchgangiger ggggﬁg’gg&lﬁgfggﬁnﬂ\gT%Stsegb Reinigen Sie die Bedienoberflache.
Signalton
- Radt Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
ER22 ;a;t%r;lé%eépsrg%% g%fekt, Bedienelement schaltel. . echrische Hife zu erhalten, und geben Sie den
~ Fehlercode an.
Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
ER20 Fehler bei den Blinkleuchten um technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.
. i - Verbindungskabel nicht ordnungsgemal
ER47 Fehler mit der LIN-Kommunikation angeschlossen oder defekt.
E2 Uberhitzung Lassen Sie das System abkihlen.

e ' VerwendenS|eanderesKochgeschlrrbestehtder .......
E3 ; }fgg?gﬁ s%rg[rKn(l)cC?]tZ%zZlgnet. Fehler weiterhin, wenden Sie sich an das autorisierte
déuerhaftg[]berschritten Servicecenter, um technische Hilfe zu erhalten, und
' geben Sie den Fehlercode an.

Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
ES Falsche Netzspannung um technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.

Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
E6 Falscher Sync-Impuls des Hauptstromnetzes ~ um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.

Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
E8 Fehler am Geblase um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.

Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
E9 Temperatursensor (NTC) am Induktor defekt um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.

Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,

EA Hardwarefehler um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.
EH Fehler am unveranderlichen Widerstand Lassen Sie das System abkihlen.
. Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
U400 Falscher Anschluss/Uberspannung 400 V um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den
Fehlercode an.
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Modelle: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/FCH 83 GR / FBH 32 BK/ FCH63 GR

Fehlercode Beschreibung Behebung
c Die Kochzone kann konfiguriert Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
werden. technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
Die Kochzone wird konfiguriert
cl- werden. Wenn -, nicht angezeigt ~ Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
wird, Uberprtifen Sie die moglichen  technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
Ursachen des Fehlers E/5.
E E@Cﬂgﬁ%ﬂdﬁ a|r51 gg;fgﬁé Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
Konfiguratign en gél tscht werden technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
EIZ .........................................................................................................................................................................
(Fehlercode
bei manchen Temperaturgrenzen tberschritten.  Das System muss abkdinlen.
Bedienoberflachen
abweichend)
Verwenden Sie anderes Kochgeschirr; besteht der Fehler
. weiterhin, wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,
B Ungecigneter Topf um technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode
an.
. . Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
B Unkonfiguriertes Induktonsmodu technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
Keine Verbindung zwischen I y .
. " Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
B ﬁ%ﬂ?gg#:gﬁne und technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercade an.
. Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
B Storung am Stromnetz technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
E7 Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
technische Hife zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
5 Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
Ef8 Geblaseausal technische Hiffe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
El9 Defekte Temperatursonde am Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
Induktor technische Hife zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
EA Hardwarefehler des Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
Induktionsmoduls technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
— Wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter, um
EC Korfigurationsfefier technische Hilfe zu erhalten, und geben Sie den Fehlercode an.
EH Fester Sensorwert Lassen Sie das System abkdihlen.

Keine Funktion und Uberspannung des Schaltnetzteils

keine Anzeige

(kein Betrieb)

Ziehen Sie das Netzkabel ab und schiieBen Sie es dann wieder
an; besteht der Fehler weiterhin, wenden Sie sich an das
autorisierte Servicecenter, um technische Hilfe zu erhalten, und
geben Sie den Fehlercode an.



Wartung und Reparatur

D> Wartungsarbeiten an elektrischen Teilen nur vom
Hersteller oder vom Kundendienst durchfiihren lassen.
[> Schadhafte Kabel nur vom Hersteller oder vom
Kundendienst austauschen lassen.
P Wenn Sie den Kundendienst benachrichtigen, halten
Sie bitte folgende Informationen bereit;
- AtderStorung
- Gerétemodell (Art)
- Seriennummer (S.N.)
Diese Angaben kénnen Sie dem Typenschild entnehmen.
Das Typenschild befindet sich auf der Unterseite.
Zudem miissen Sie den Kaufbeleg voriegen, wenn die
Gewahrleistungsfrist noch nicht verstrichen ist.

Entsorgung

Verpackung

Séamtliche Verpackungsmaterialien (Pappe, Plastikfolie
(PE) und Polystyrol (EPS)) sind gekennzeichnet und
sollten maglichst fur Recyclingzwecke gesammelt und
umweltgerecht entsorgt werden.

Trennung vom Netz

P Trennen Sie das Gerét vom Netz. Bei einem Festanschiuss
muss dies von einer Elekirofachkraft durchgefiihrt werden.

Sicherheit

P Speren Sie das Gerét, um Unfalle durch
unsachgemafen Gebrauch, insbesondere durch
spielende Kinder, zu vermeiden.

Entsorgung

Das Symbol am Produkt oder auf der Verpackung
weist darauf hin, dass das Gerét nicht als normaler
mumm  Hausmul entsorgt werden darf

Mit der vorschriftsmaRigen Entsorgung des Gerates tragen
Sie dazu bei, schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit zu vermeiden.

Weitere Informationen zum Recycling des Geréts erhalten Sie
bei der zustandigen Behdrde, der drtiichen Abfallbeseitigung
oder beim Héndler, der das Gerat verkautt hat.

D> Ausrangiertes Gerét iber die speziellen Sammelstellen
fiir elekirische und elekironische Gerate entsorgen.
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Im Einklang mit Gesetzesdekret Nr. 15 vom 25. Juli zur
Umsetzung der Richtlinien 2002195/EG, 2002/96/EG

und 2003/108/EG zur Beschrankung der Verwendung
gefahrlicher Stoffe in Elekiro- und Elekironikgeréten sowie
Entsorgung von Altgeréten.

Das Symbol einer durchgesrichenen Abfalltonne weist darauf
hin, dass das Produkt am Ende seiner Lebensdauer nicht
zusammen mit dem Haushaltsmiill entsorgt werden darf,

Daher muss das Gerat am Ende seiner Lebensdauer

zu einer geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling
elekirischer und elektronischer Gerate gebracht oder
beim Kauf eines vergleichbaren Neugerats beim Handler
abgegeben werden.

Die sachgemaRe getrennte Sammlung von Altgeraten
fiir eine anschiiefende Wiederverwendung, Aufbereitung
und umweltfreundiiche Entsorgung dient der Vorbeugung
von potenziellen Umwelt- und Gesundheitsschaden. Sie
erleichtert das Recycling der bei der Geréteherstellung
eingesetzten Materialien.

Kunden-Service

P Die Kontaktadresse fiir Ihr Land finden Sie auf der
Riickseite oder auf unserer Website:
- www.faberspa.com

Zusatzliche Information

Produktkennzeichnung

Typ: FHSM-B2

Modell: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK,
FCH 83 GR, FBH 32 BK

Typ: FHSM-B3
Modell: FBH 64 BK

P Die technischen Daten finden Sie auf dem Typenschild
auf der Unterseite Ihres Produkts.

Der Hersteller bietet laufend Produktverbesserungen.

Daher bleiben Anderungen an den Texten und Bildem in

dieser Bedienungsanleitung vorbehalten.

Weitere Informationen zu technischen Daten finden Sie auf:
www.faberspa.com



A propos de ce manuel
d‘utilisation

Ce manuel d‘utiisation s'applique a plusieurs
modeles de cet apPareiI. Il est donc possible
3ue certaines des fonctions et caractéristiques

ecrites ne soient pas disponibles sur votre
modgle.

Faber se réserve le droit d'apporter des
modifications au produit sans préavis. Toutes
les informations sont correctes au moment de
la publication.

P Lisez attentivement le manuel d‘utilisation
avant d‘utliser I'appareil

P Conservez le manuel dutilisation.

» Utiisez appareil décrit dans ce manuel
d‘utilisation uniquement pour [usage
préwu,

Symbole

Signification

Symbole davertissement. Risque de

AR
Actions dans les remarques
> de sécurité et avertissements

pour éviter les blessures et les

o dommages.
> Action. Indique une action &

e ENTOCRURE
L] Résultat. Résultat dune ou de

.......... plusieurs actions. .

v Condition préalable a remplir avant
dexécuter laction suivante.

Usage prévu

La plaque de cuisson a été développée
exclusivement pour un usage non-
professionnel et une utilisation domestique
pour les ménages.

La plaque de cuisson est congue pour offrir
des performances de qualité Frofessionnelle
alamaison. C'est un appareil trés polyvalent
permettant une sélection facile et sécurisée
des divers modes de cuisson.

Informations sur la sécurité

> Veuilez lire les instructions avant d'utiiser
'appareil pour la premiére fois.

Le fabricant ne pourra étre tenu responsable
des dommages consécufifs & une mauvaise
installation ou a une utilisation incorrecte,
impropre ou déraisonnable de [appareil.

Pour assurer un fonctionnement efficace et sir

de ce disposiif électrique :

> Veuillez contacter uniquement les centres
de maintenance homolo?ués.

> Veuillez ne pas modifier les fonctionnalités
de I'appareil

Cet appareil n'est pas congu pour une

utilisation par des personnes (y
compris les enfants) aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
disposant d'une expérience ou de
connaissances limitées, excepté sous la
surveillance et les conseils d'une personne
responsable de leur sécurité.
Les enfants doivent étre supervisés afin de
sassurer quils ne jouent pas avec Iappareil.

Cet appareil n'est pas un jouet.

> Tenez les enfants hors de portée de
l'appareil et du matériel d'emballage.

> Ne laissez pas les enfants sans
surveillance a proximité de [appareil.

[> Ne laissez pas les enfants jouer avec
['apparell.
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> Ne laissez pas les enfants toucher a
['appareil ou a ses commandes pendant
[utilisation et immédiatement apres.

Les systémes a induction de ces tables de

cuisson sont conformes aux exigences des

normes CEM ainsi qu'a la Directive sur les
champs électromagnétiques et ne devraient
pas interférer avec d'autres appareils
électroniques.

> Les porteurs de stimulateurs cardiaques
ou d'autres implants électroniques
doivent vérifier avec leur médecin ou le
fabricant des implants si ces appareils sont
suffisamment résistants aux interferences.

Installation correcte et placement

L'appareil doit étre installé et branché a
[alimentation électrique conformément aux
instructions dinstallation foumies séparément.
Faites intervenir une personne qualifiée ou un
électricien afin d'effectuer les branchements
nécessaires.

L'appareil est congu pour [a cuisson des
aliments & la maison. Le fabricant ne sera en
aucun cas responsable des dégats causés par
une mauvaise utilisation ou une manipulation
incorrecte.

Sifapparel doit rester branché en permanence :

> Verifiez que appareil est installé
uniquement par le service a la clientéle, un
électricien ou du personnel qualifié ayant les
connaissances et fa formation approrriées.

> Assurez-vous que Iappareil est installé de
maniére & permettre le débranchement de
'alimentation, avec une distance d'ouverture
des contacts (3 mm) garantissant un
debranchement complet dans les conditions
de surtension de cate?orie Il

[> Vérifiez que 'appareil est connecté
directement a la prise secteur.
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- Assurez-vous qu‘aucun adaptateur,
multiprise ou autre extension de
cables ne sont utilisés pour connecter
l'apparelil.

> Assurez-vous que le cable d'alimentation
n'est pas endommagé. Si c'est le cas,
veuillez contacter notre service clientéle.

D> Assurez-vous que I‘aﬁpareil n'est pas exposé

a des agents atmos[) eriques (pluie, solell).

> Assurez-vous que la ventilation de

'appareil est en conformité avec les

instructions du fabricant.

A Risque de mort!

[> Gardez vos animaux a I‘écart de I‘apPareil.

Les matériaux d'emballage, tels que les fims

plastiques et le polystyrene, peuvent étre

dan%ereux pour les enfants.

[> Conservez le matériel d'emballage hors de
portée des enfants.

Bonne utilisation

> Utilisez 'appareil uniquement pour
préparer et cuire des aliments.

[> Observez les instructions des manuels des
appareils de cuisson livrés avec la plaque
de cuisson lors de [utilisation de 'appareil.

> Ne placez pas les cables d‘alimentation
d'autres appareils électriques sur des
parties chaudes de la plaque de cuisson.

> Ne pas utiliser de liquides inflammables a
proximité du [appareil.

> Apres utiisation, teignez les plaques a
[aide des commutateurs. Ne pas se fier au
détecteur de récipients.

> Vedillez ne pas faire fonctionner I'appareil
avec un commutateur temporel exteme ou
un systéme de controle a distance séparé.

> Vous devez superviser le processus de
cuisson.



- Supervisez en continu le processus de
cuisson a court terme.

- Apres utilisation, éteignez la plague a
laide de sa commande et ne vous fiez
pas au détecteur de récipients.

[> L'appareil ne doit pas étre installé deriere
une porte décorative afin d‘éviter une
surchauffe.

A Risque de brilures !

L'appareil devient chaud pendant ['utilisation.
Vous devez faire attention & ne pas toucher la
plaque.

AVERTISSEMENT : Les parties accessibles

peuvent devenir chaudes pendant futiisation.

Les jeunes enfants doivent étre tenus a [écart.

> Ne pas toucher les plaques de cuisson.

> Les objets métalliques tels que les
couteaus, les fourchettes, les cuilléres et
les couvercles ne doit pas étre placés sur
la surface de cuisson qui peut étre tres
chaude.

A Risque de choc électrique en cas

d‘appareil endommagé !

[> AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteignez I'appareil pour éviter les
risques de chocs électriques.

> Nallumez pas un apparei dont [a surface
est fissurée ou dont [€paisseur est
endommageée.

> Ne touchez pas I'appareil avec des doigts
mouillés.

[> Contactez le service apres-vente.

A Risque d'incendie !

[> Ne rangez pas d'objets sur les surfaces de
cuisson.

A Risque d'incendie !

Laisser cuire des aliments sans supervision

sur la cuisiniére représente un danger et

peut Frovoquer un incendie. L'huile chaude

senflamme facilement,

[> Les aliments cuits dans des matieres
grasses (tels que les frites) doivent étre
surveillés constamment.

> N'essayez jamais d'‘éteindre le feu avec
de [eau.

[> En cas dincendie, éteignez les plaques et
couvrez les flammes avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

Pour éviter d‘endommager les plaques

[> En cas de défaillance thermique, éteignez la
plaque et laissez-la refroidir complétement.
Ne placez pas d'assiettes sur les plaques.
Ne les refroidissez pas avec de I'eau froide
en aucune circonstance.

[> Ne montez pas sur lappareil.

> Pour éviter d'endommager le joint en
silicone, ne placez pas de récipients
chauds sur les bords.

> Ne coupez ni ne préparez d'aliments sur
la surface de cuisson et évitez de faire
tomber des objets dessus. Ne tirez pas les
récipients sur la surface.

> Assurez-vous de ne pas laisser tomber de
jus ou d'aliments sucrés sur les surfaces
de cuisson chaudes. Cela pourrait
endommager la surface. Si des aliments
suicres ou du jus venaient a tomber sur
la surface de cuisson chaude, retirez
les immédiatement avec un racloir pour
plaques vitrocéramique (tandis que la
cuisiniére est encore chaude).

> Ne laissez pas les plaques sans
surveillance pendant la cuisson.
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Les récipients en cuivre pur ou en aluminium
laissent des traces qui peuvent étre difficiles
a nettoyer. Si ces traces ne sont pas
immédiatement supprimées apres la cuisson
avec un agent de nettoyage approprie, elles
peuvent laisser des traces de brilures en
permanence et, par conséquent, détériorer
définitivement I'aspect visuel de [appareil.
> Ne pas utiliser de récipients a base de
cuivre ou daluminium.

Faire glisser des récipients et des casseroles
eut rayer la plaque vitrocéramique.
& Evitez ces rayures en soulevant les
recipients lorsque vous les déplacez.

La plaque chauffante est un appareil &
utilisation quotidienne : il est normal que les
récipients ou les ustensiles de cuisine causent
des marques dutilisation ou d‘abrasion. Un
usage intensif peut entrainer de nombreuses
marques d‘utilisation. Dans ce cas, lappareil
continue a fonctionner parfaitement et sa
réclamation ne sera pas justifiée. La sécurité
est toujours garantie.

Maintenance et nettoyage

> Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs
ou racleurs métalliques pour nettoyer
la plaque, car cela risquerait de rayer la
surface et causer la degradation du verre.
> Ne pas utiliser de nettoyants & vapeur ou
jets d'eau directs.

Ris?ue de choc électrique en cas

d'infiltration de liquides !

L'appareil contient des composants

électriques.

> Assurez-vous qu'aucun liquide ne pénétre
alintérieur de [appareil
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> Nutiisez pas de vapeur sous pression
pour nettoyer appareil.

Réparation

L'appareil est fabriqué en conformité avecles

normes de securité en vigueur.

> Ne laisser personne, a l'exception du
Fersonnel qualifié, installer ou réparer
‘appareil.

[> Contactez un centre de service a?réé par
le fabricant ou du personnel qualifié dans
les cas suivants :

- Immédiatement aprés le déballage, en
cas de doutes concernant lintégrité de
['apparel.

- Lors de ['installation (selon les
instructions du fabricant).

- Enccas de doutes surle bon
fonctionnement de [appareil.

- Défaillance ou mauvais
fonctionnement

- Pourle remplacement de la prise de
courant si elle est incompatible avec la
fiche d'alimentation de I'appareli.

- Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit tre remplacé
par le fabricant, son technicien agréé
ou toute autre personne ayant une
qualification semblable afin d‘éviter tout
risque.

- Utilisez exclusivement des pieces
détachées d'origine.

Mise hors service

> Sivous cessez définitivement d'utiliser
la plaque de cuisson, appelez le service
clientéle ou du personnel qualifié pour la
deébrancher de sa source d'alimentation.



Vue d‘ensemble

FBH 84 BK
FCH 84 GR

FBH 32 BK

Raccordement électrique

FBH 83 BK
FCH83 GR

Boutons et éléments d‘affichage Ex. plaque
a4 zones

1. Marche / Arrét 2

2. Posttion de lazone de Ly
cuisson O

3.Diminuerleniveaude —— @@ o @®
puissance / Diminuer le 0
temps de cuisson ¥

4. Augmenterleniveaude 2

puissance / Augmenter le

temps de cuisson



Votre appareil

Fonctionnement des plaques de cuisson a
induction

Les plaques de cuisson a induction fonctionnent
différemment des plaques chauffantes conventionnelles

ou des plaques solides. La bobine dinduction placée sous
le verre céramique crée un champ magnétique qui alteme
rapidement et chauffe directement la base magnétisable du
récipient. La vitre céramique est seulement chauffée par le
récipient chaud. Dés que le récipient st retiré de la zone
de cuisson, l'alimentation estimmédiatement interrompue.

Détection de récipient

Chague zone de cuisson est équipée d'un détecteur de

récipient. Le détecteur de récipient reconnatt les récipients

de cuisine équipés d'une base magnétisable adaptée aux

plaques de cuisson & induction.

Lorsque le récipient est retiré pendant le fonctionnement ou

si un récipient inadapté est utilisé, Iaffichage situé prés de

lindicateur & barres clignote avec <.

Siaucun récipient n'est placé sur la zone de cuisson au

cours d'un délai de détection de 10 secondes :

- Lazone de cuisson s'éteint automatiquement aprés
10 secondes

- Lffichage de chaque zone de cuisson indique <’.

Récipients de cuisine

Récipients adaptés

Seuls les récipients &quipés d'une base magnétisable sont
adaptés a une utilisation surles plaques a induction.
L'aimant adhére a chaque point sur toute la base du
récipient.

Récipients adaptés pour une cuisson par induction

Les récipients utilisés pour la surface de cuisson par
induction doivent &tre fabriqués en métal, avec des
propriétés magnéfiques et une base suffisamment large.

Récipients adaptés :

v' Récipients en acier émaillé avec des bases épaisses.

v' Récipients en fonte avec une base émaillée.

v" Récipients en acier inoxydable multicouche, acier
inoxydable ferritique et aluminium avec une base
spéciale.
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Récipients inadaptés :

v" Récipients en cuivre, acier inoxydable, aluminium,
verre ignifuge, bois, céramique et terracota.

P Pour verifier si votre poéle est adaptée, approchez un
aimant prés de son fond ; si Iaimant est atiré, la poéle
est adaptée pour la cuisson a induction. Si vous ne
disposez pas d'un aimant, vous pouvez verser une
petite quantité d'eau dans la poéle et la positionner sur
une zone de cuiisson et activer la zone de cuisson. Si
le symbole =” apparait sur [affichage, cela signifie
que la poéle n'est pas adaptée.

Remarque : Utilisez uniquement des récipients avec un
fond parfaitement plat et adapté pour les zones de cuisson
ainduction. Utiliser des récipients avec un fond imégulier
pourrait menacer lefficacité du systéme de cuisson et
empécher la détection du récipient sur la zone de cuisson.

Bruit au cours de la cuisson

Les récipients peuvent émetire des bruits pendant la
cuisson. Cela niindique pas un dysfonctionnement, ni
n'affecte e fonctionnement de 'appareil en aucune maniére.
Le bruit dépend du type de récipient utilisé. Si le bruit cause
des perturbations considérables, il suffit de changer de
récipient.

Information pour les économies d'énergie

P Lediamétre de la base de la poéle doit correspondre
au diamétre de la zone de cuisson.

EER:

P Lorsque vous achetez une poéle, vérifiez sile
diametre indiqué est celui de la base ou du haut
de la podle, étant donné que le haut est presque
systématiquement plus large que la base.



P Lorsque vous préparez des plats avec des temps de
cuisson longs, vous pouvez économiser du temps et
de énergie en utiisant un autocuiseur, ce qui permet
également de conserver les vitamines des aliments.

P Assurez-vous que lautocuiseur contient suffisamment
de liquide car si le liquide est insuffisant et que
le récipient chauffe excessivement, cela peut
endommager a la fois I'autocuiseur et la zone de
cuisson.

P Sipossible, couvrez toujours les poéles avec un
couvercle adapté.

P Choisissez une poéle adaptée pour la quantité
d'aliments & cuisiner. Une grande poéle a moitié vide
entraine une gaspillage d'énergie.

Zone de cuisson Diamétre inférieur de la poéle
.................................. B e
....... 0175mm RE P
....... @215mm®120mm m1smm.......
....... 0265mm Fofi o

Zone double @

Bruits de fonctionnement normaux de la table de
cuisson

La technologie de la cuisson par induction est basée sur la
création de champs électromagnétiques.

lls peuvent générer de la chaleur directement sur le fond
du récipient. Les casseroles et poéles peuvent générer
divers bruits ou vibrations selon a fagon dont elles ont été
fabriquées.

Ces bruits sont décrits comme suit :

Bourdonnement faible (comme un transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuisson & un niveau de
température élevé. Il provient de la quantité d'‘énergie
fransférée depuis la table de cuisson vers le récipient. Le
bruit cesse ou devient moins intense lorsque le niveau de
chaleur est réduit.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient est vide.
Il cesse une fois que de 'eau ou des aliments sont placés
dans le récipient.

Craquement

Ce bruit se produit avec des récipients comprenant des
matériaux différents disposés en couches superposées. |
est causé par les vibrations sur les surfaces ol différents
matériaux se rencontrent. Le bruit se produit sur le récipient
et peut varier selon la quantité et la méthode de préparation
des aliments.

Fort sifflement

Ce bruit se produit avec des récipients comprenant des
matériaux différents disposés en couches superposées,
notamment lorsquils sont utilisés avec une puissance
maximale et également sur deux zones de cuisson. Le
bruit cesse ou devient moins intense lorsque le niveau de
chaleur est réduit.
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Premiére mise sous tension

Au cours des premiéres heures d'utilisation, une zone de cuisson peut dégager une odeur désagréable. Cest normal pour
de nouveaux appareils électroménagers.
P Assurez-vous que la piece est bien ventilée.

Utilisation

Niveaux de puissance

Niveaude ;. . .
puissance Melhodedecussn B e
1 Fondre, réchauffer doucement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

2 Fondre, réchauffer doucement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

3 Faire gonfler Riz

4 Cuire en continy, réduire, mijoter Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
.................................................................................................. POISSON .o
5 Cuire en continu, réduie, mioter Légumes, pommes de terre, sauces, fruits,
.................................................................................................. L
6 Cuire en continu, braiser Pétes, soupes, viande braisée
e e 5 ééé'fi"(fi's"s'éiiééj;'éﬁ'él'éﬁéé;'éii'r'ﬁé'h 't’é"r;éﬁé’s",w
L e OGN SBUGSSS
8 Friture Viande, chips

9 Friture instantanée Steak

P Cuisson rapide Eau chaude
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Allumer la zone de cuisson

P Aprés avoir allumé la plaque :

P Sélectionnez la zone de cuisson requise en utiisant
les touches de sélection de zone appropriées (O par
exemple : zone de cuisson ariére gauche).

P Utiisez les touches @® et @ pour sélectionner la
puissance de cuisson de 129, ou bien activez la
fonction Power (voir « Fonction Power »).

Eteindre la zone de cuisson

P Sélectionnez la zone de cuisson que vous voulez
éteindre ou utiisez les touches de sélection de zone.

P Utiisez la touche @ pour parvenir a la valeur de
puissance 0 (zéro).

Remarque : Appuyez sur la touche Marche/Arrét @
pendant au moins 2 secondes pour éteindre toutes les
zones de cuisson en méme temps.

Sélection rapide

Cette fonction vous permet de régler rapidement les zones
de cuisson sur la puissance maximale.

Aprés avoir allumé la plaque :

P Sélectionnez la zone de cuisson requise en utiisant
les touches de sélection de zone appropriées (O par
exemple : zone de cuisson arriére gauche).

P Appuyez sur®. Le niveau de puissance 9 sera réglé.

Chaleur résiduelle

Utilisation inappropriée
Risque de briilures !
D> Surveillez attentivement les enfants car ls ne peuvent
pas facilement voir lindicateur de chaleur résiduelle.
Les zones de cuisson restent chaudes pendant un
certain temps méme aprés avoir té éteintes. Assurez-
vous que les enfants ne touchent jamais la plaque.

Remarque : Sila zone de cuisson est encore chaude
aprés avoir été éteinte, le symbole 1 s'affichera sur
[écran. Le symbole disparait une fois que la température
descend en-dessous de 40 °C.

Fonction Power

Cette fonction vous permet d'utiiser la puissance maximale
possible pourla zone de cuisson.

Aprés avoir activé la zone de cuisson requise :

P Appuyez surla touche @ pour parvenir a la valeur de
puissance 9.

P Appuyez de nouveau surla touche @ ; le symbole P
saffichera sur [écran.

P Appuyez surla touche © pour désactiver la Fonction
Power.

Remarque : Sur les zones de cuisson avant gauche et

ariere droite seulement : la Fonction Power est uniquement

disponible pendant 5 minutes, aprés quoi le niveau de

puissance descend automatiquement a 9.

Minuterie

Cette fonction est utilisée pour régler une minuterie. Un bip
retentira ala fin de la durée prédefinie (entre 1 et 99 minutes).

Aprés avoir activé la plaque :

P Appuyez surles touches ® et @ en méme temps ;
0.0 saffichera.

P Réglezla durée requise en minutes en utiisant les
fouches @ et @ (appuyez de fagon prolongée sur les
touches pour régler la durée plus rapidement). Des points
clignotants s'afficheront pour indiquer le décompte.

Remarque :

- Lutiisation de la minuterie ne désactive pas les zones
de cuisson mais prévient plutdt lutiisateur lorsque les
minutes réglées sont terminées.

- Laminuterie peut tre désactivée pendant que les

~ zones de cuisson sont allumées ou éteintes.

Alafin de la durée précédemment définie, la plaque

avertira lutlisateur avec une série de bips. Appuyez sur

n'importe quelle touche pour mettre fin au bip.

Remarque : Pour désactiver la minuterie durant le
décompte, réglez la durée sur zéro en utilisant la touche @.
Lorsque écran affiche [y 7y la minuterie sera désactivée.

Minuterie avec extinction automatique de la zone de
cuisson

Cette fonction st utilisée pour programmer [extinction
automatique de chaque zone de cuisson ala fin d'une
période de temps (entre 1 et 99 minutes).

P Sélectionnerla zone de cuisson & 'aide des touches
de sélection de la zone correspondante (O par
exemple : zone de cuisson arrigre gauche).

P Utiiser les touches @ et pour sélectionner le
niveau de puissance de 1.9, ou pour activer la
fonction Power (voir « Fonction Power »).
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> Laled comespondant ala zone de cuisson étant
activée, appuyer en méme temps sur @ et sur @.

P Appuyer sur @ ou sur @ pour programmer 'heure
souhaitée (maintenir les touches appuyées pour
programmer 'heure plus rapidement).

La minuterie peut étre activée sur plusieurs zones de

cuisson en méme temps.

Si vous souhaitez modifier la durée réglée :

P Sélectionnez la zone de cuisson a modifier.

P Appuyez sur les touches @ et @ en méme temps
jusqua ce que des points s'allument sous la zone de
cuisson correspondante.

P Appuyez sur les touches ® et @ pour sélectionner la

nouvelle durée requise.

Sélectionnez la zone de cuisson pour confirmer.

Alafin de la durée précédemment définie, I'affichage

correspondant clignotera, la plaque désactivera la

zone de cuisson et avertira lutilisateur avec une série
de bips. Appuyez sur nimporte quelle touche pour
mettre fin au bip.

vv

Verrouillage Enfant
Aprés avoir activé la plaque :
P Appuyez sur les touches @ et G en méme temps.
P Appuyez sur le bouton G aprés le bip.
B Les commandes sont maintenant bloquées et}
saffichera sur Iécran.

Remarque : Le verrouillage des commandes ne sera pas
désactivé en cas de coupure de courant.

Pour déverrouiller les commandes :

Aprés avoir activé la plaque :

P Appuyez sur les touches © et G en méme temps.

P Appuyez sur le bouton @ aprés le bip.

Note : licone qui s'affiche est celle d'une table de cuisson &
4 zones. Pour les tables de cuisson a 3 zones et a 2 zones,
licone est celle a droite.

Gestion de la puissance

Selon le réglage maximal de puissance disponible

(voir la section suivante « Réglages de limitation de la
puissance »), toutes les zones de cuisson ne peuvent pas
étre ajustées au niveau désiré ou activées.

Dans ce cas, I'affichage clignote pendant quelques
secondes en affichant la puissance maximale possible.
Siaucun ajustement n'est apporté aux autres zones, la
cuisson commencera au niveau affiché.
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Réglages de limitation de la puissance

Le réglage de la limitation de la puissance est possible pour

tous les modéles suivants : FBH 64 BK, FCH 63 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Leréglage est possible uniquement durant les
deux premiéres minutes aprés avoir branché
Pappareil.

- Latouche doit étre déverrouillée et toutes les
résistances doivent éfre éteintes.

- Le paramétre de puissance d'usine est le niveau
maximum.

- Encas de coupure de courant, le niveau de puissance
demeure inchange.

Exemple de réglage de limitation de la puissance d'une

plaque a quatre zones de cuisson

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Appuyez en méme temps sur les quatre zones de
Cuisson et maintenez la pression jusqu'a entendre un
signal.

O8 80
Qo®
O BO@F G

P Sivous ne parvenez pas a entendre le signal dans un
délai de 10 secondes, répétez 'opération en essayant
de mieux positionner vos doigts.

P Vous pouvez maintenant basculer entre les niveaux
de limitation de la puissance avec les touches ® et @
(28 KW, 35 KW et MAX).

oot

O @i‘l .

B

P Appuyez maintenant en méme temps surles quatre
zZones de cuisson et maintenez la pression jusqu'a
entendre un signal confirmant le réglage de la
puissance.



LT 5

o E@E o

Remarque : Si, aprés avoir réglé le niveau de puissance,

vous ne confirmez pas avec une pression du doigt et le

signal consécutif dans un délai de 60 secondes, le nouveau

réglage ne sera pas intégré par la plaque.

Exemple de réglage de limitation de la puissance d'une

plaque a trois zones de cuisson

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR):

P Appuyez en méme temps sur les trois zones de
cuisson et maintenez la pression jusqu'a entendre un
signal.

' E@E o

P Sivous ne parvenez pas a entendre le signal dans un
délai de 10 secondes, répétez I'opération en essayant
de mieux positionner vos doigts.

P Vous pouvez maintenant basculer entre les niveaux
de limitation de la puissance avec les touches ® et @

(28 KW, 3,5 KW et MAX).

Léeo

9 BOEB

C%D@@@
@8 G

P Appuyez maintenant en méme temps sur les trois
zones de cuisson et maintenez la pression jusqu'a
entendre un signal confirmant le réglage de la
puissance.

C

o E@E o

Remarque : Si, aprés avoir réglé le niveau de puissance,
vous ne confirmez pas avec une pression du doigt et le
signal consécutif dans un délai de 60 secondes, le nouveau
réglage ne sera pas intégré par la plaque.

: FBH84BK FBHB83BK
MODELE ~ FBH64BK FCH63GR FCHB4GR FCHEIGR FBH32BK

Puissance Puissance Puissance Puissance Puissance

34KW
IﬁiﬁiﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁIﬁiﬁu}%ﬁsﬁ{nﬁéeﬁﬁeﬁnﬁkﬁééééiﬁ%@%@ﬁﬁ%Iﬁﬁﬁﬁiﬁﬁiﬁﬁﬁﬁﬁﬁiﬁﬁﬁiﬁ
Bandeau de commande de la hotte
@®, & A

ON/OFF Moteur, appuyer sur cette touche pour
démarrer le moteur a la premiére vitesse.

©.

Appuyer sur cette touche pour réduire la vitesse
du moteur jusqu'a atteindre la premiére vitesse.

Appuyer sur cette touche pour augmenter la
vitesse du moteur jusqua atteindre la vitesse
maximale (Booster) qui demeurera active
pendant 7 minutes.

Appuyer sur cette touche pour allumer
[éclairage. Appuyer de nouveau pour éteindre
[éclairage.

TEMPORISATEUR : Pour 'activer, appuyer
sur la touche aprés avoir sélectionné la vitesse
souhaitée. La hotte s'éteindra complétement
aprés 5 minutes.

Note ; les commandes sélectionnées sur la table de cuisson
sinscrivent a un afficheur situé au centre du bandeau.
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Nettoyage et entretien

A Risk of burns!

Risque de briilures !

D> Ne nettoyez pas 'appareil avant qul n'ait refroidit.

Avant toute opération de nettoyage et dentretien :

[> Lireles informations de sécurité générale concemant
le nettoyage dans le chapitre « Consignes de
sécurité ».

D> Eteignez les plaques.

Recommandations générales

D> Ne pas utiiser de nettoyants & vapeur ou jets d'eau
directs.

D> Ne pas utiiser de matériaux abrasifs grossiers ou
de racloirs métalliques pour nettoyer les vitres des
plaques. lls pourraient rayer la surface et endommager
la vitre.

D> Nutilisez jamais de tampons a récurer, d'acide
muriatique ou d'autres produits qui pourraient rayer ou
marquer la surface.

Nettoyage de I‘appareil

P Nettoyez les plaques de cuisson aprés chaque
utiiisation afin d'‘éviter la combustion des résidus
alimentaires. Le nettoyage de la saleté séchée ou
briilée nécessite plus d'efforts.

P Pour un nettoyage quotidien, utiisez un chiffon
doux ou une éponge avec de I'eau et un produit de
nettoyage approprié. Suivez les conseils du fabricant
concemant les agents de nettoyage. Nous vous
recommandons d'uliser des agents de nettoyage de
protection.

P Retirez la saleté incrustée, telle que les traces de
lait bouilli a I'aide d'un racloir pour vitres céramiques
lorsque la plaque est encore chaude. Suivez les
conseils du fabricant concernant le racloir adapté.

P Retirezles traces d'aliments sucrés, telles que la
confiture bouillie sur la plaque a I'aide d'un racloir
pour vitres céramiques lorsque la plague est encore
chaude. Sinon, cela pourrait endommager la surface
en vitrocéramique.

P Retirez les traces de plastique fondu avec un grattoir
pour vitrocéramique lorsque la plaque est encore
chaude. Sinon, cela pourrait endommager la surface
en vitrocéramique.
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P Retirez les traces de calcaire a laide d'une petite
quantité de solution dissolvante pour calcaire, telle que
le vinaigre ou le jus de citron, dés que la plaque de
cuisson a refroidi. Puis nettoyez a nouveau avec un
chiffon humide.

Dépannage

La plaque ne fonctionne pas :

P Assurez-vous que la plaque est connectée et que
linterrupteur principal est allumé.

P Assurez-vous qu'il n'y a pas de coupure de courant.

P Assurez-vous que le fusible n'a pas grilé. Sic'est le
cas, remplacez le fusible.

P Assurez-vous que le disjoncteur du systéme électrique
résidentiel n'a pas sauté. Si c'estle cas, ré-activez le
disjoncteur.

Les résultats de cuisson ne sont pas satisfaisants :

P Assurez-vous que la température de cuisson n'est ni
trop élevée nitrop fable.

La plaque fume :

P Laissez la plaque refroidir et nettoyez-la une fois que la
Cuisson est terminée.

P Assurez-vous que des aliments n'aient pas giclé
depuis la poéle et utiisez un récipient plus grand, si
nécessaire.

Les fusibles grillent ou le disjoncteur du systéme
électrique résidentiel saute de fagon répétée.

D Appelezle Support Technique ou un électricien.

'y a des fentes ou des fissures sur la plague :

D Eteignez immédiatement [apparei, déconnectez
[alimentation électrique et contactez le Support
Technique.

La plague fait du bruit :

P Encas de bruit, reportez-vous au paragraphe « Bruits
de fonctionnement normaux de la table de cuisson »
(page 39).



Codes d'erreur

Modeles: FBH 64 BK
Code d'erreur  Description Reméde
ERO03 et ton Activation continue du bouton ; " "
permanent la commande séteint aprés 10's Nettoyer finterface utiisateur.
o Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
Analyse du bouton défaillante, . ; A
ER22 la commande séteint aprés 35-75 s 3pe assistance technique en spécifiant le code
erreur.
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
ER20 Erreur clignotant une assistance technique en spécifiant le code
derreur.
- Cable de connexion non branché correctement ou
ER47 Erreur communication LIN defectueux.
E2 Température excessive Laisser le systéme refroidir.
1. Casserole / poéle inadaptée Changer la casserole / poéle ; si lerreur persiste,
E3 2. Puissance des zones de cuisson dépassée de  prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une
fagon permanente. assistance technique en spécifiant le code d'erreur.
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
ES Erreur tension d'alimentation une assistance technique en spécifiant le code
derreur.
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
E6 Erreur Alimentation-Sync-Pulsation une assistance technique en spécifiant le code
derreur.
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
E8 Erreur ventilateur une assistance technique en spécifiant le code
derreur.
. . Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
E9 Capter de température (NTC) de linducteur une assistance technique en spécifiant le code
défectueux d
erreur,
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
EA Défaillance du matériel une assistance technique en spécifiant le code
derreur.
EH Défaillance résistance fixe Laisser le systéme refroidir.
Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir
U400 Mauvaise connexion / Surtension 400 V une assistance technique en spécifiant le code

derreur.

45



Modelle: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/FCH 83 GR / FBH 32 BK/ FCH63 GR

Code d'erreur Description Reméde
c La zone de cuisson peut éfre Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une
configurée. assistance technique en spécifiant le code derreur.

La zone de cuisson sera configurée. . .
c Si«-» ne saffche pas vérfieres Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

causes posshles de EF5 assistance technique en spécifiant le code derreur.

Un « E » clignotant sur chaque zone g .
E de cuisson ndigue que toutes es Prendre contact avec un centre agreé pour obtenir une

confguratons seront supprimées. assistance technique en spécifiant le code derreur.

Ef2

(code d'erreur
différent pour
certaines IU)

Changer la casserole / poéle ; si lerreur persiste, prendre
Ef3 Casserole inadaptée contact avec un centre agréé pour obtenir une assistance
technique en spécifiant le code dierreur.

Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

A Module dinduction non configuré assistance technique en spécifiant le code derreur.

Ef5 Pas de communication entre U Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une
oS TOGe dinduclon  asslance otniqueen specifentle codp demer.
Ef6 Perturbation almentaton principale Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

assistance technique en spécifiant le code derreur.

BT Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une
assistance technique en spécifiant le code derreur.

Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

EB Défailance ventlateur assistance technique en spécifiant le code derreur.

Ef9 Sonde de température défectueuse  Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une
sur linducteur assistance technique en spécifiant le code derreur.

EA Défaut matériel du module Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

s SO . 255SER RO e spcifent o codp domeur,
: S Prendre contact avec un centre agréé pour obtenir une

EC Echec dela configuration assistance technique en spécifiant le code derreur.

EH Valeur capteur fixe Laisser le systeme refroidir.

- o : Déconnecter et connecter la connexion de ['alimentation ;
Surtension de lalmentaion silerreur persiste, prendre contact avec un centre agréé

%ﬁggfnurfaﬁtz)m()de laucune pour obtenir une assistance technique en spécifiant le code
derreur.

Aucune fonction et
aucun affichage.



Maintenance et réparation

D> Assurez-vous que Ientretien des composants électriques
est effectué uniquement par le fabricant ou le SAV.

D> Assurez-vous que les cables endommaggs sont
remplacés seulement par le fabricant ou le SAV.

P Lorsque vous contactez le service a la clientéle,
veuillez fournir les informations suivantes :
- Type de défaut
- Modgle d'appareil (Art)
- Numéro de série (SN.)
Ces informations figurent sur la plaque signalétique.
Vous devez également vous munir de la preuve d'achat si
la période de garantie n'est pas terminée.

Mise au rebut

Emballage

Tous les matériaux d'emballage (cartons, films plastiques (PE)
et le polystyréne (EPS) sont marqués et doivent, si possible,
étre mis au recyclage et liminés de maniére écologique.

Débranchement

P Débranchez 'appareil du secteur. Lorsque 'appareil
est fixé, cette opération doit étre effectuée par un
électricien qualifié.

Sécurité

P Désactivez I'appareil pour éviter les accidents causés

par une mauvaise utilisation, notamment par les
enfants en train de jouer.

Mise au rebut

Le symbole sur le produit ou sur femballage
indique que I'appareil ne doit pas étre jeté avec les
mmm  (échefs ménagers.

En éliminant Iappareil correctement, vous contribuez a viter
des conséquences graves pour environnement et la santé.

Des informations complémentaires sur le recyclage de

'appareil sont disponibles auprés de Iautorité compétente,

du service local de traitement des déchets ou du revendeur

de lappareil.

D> Eliminez appareil via un point de collecte spécialisé
pour les déchets lectroniques et électriques.

Conformément a l'article du décret n° 15 daté du 25 juillet,
mise en ceuvre des directives 2002/95/CE, 2002/96/CE
et 2003/108/CE concemant la réduction des substances
dangereuses utilisées dans les appareils électriques et
électroniques et I'élimination des déchets ».

Le symbole de poubelle barrée sur [appareil indique qu‘a
lafin de sa durée de vie utile le produit ne doit pas étre jeté
avec les ordures ménagéres.

Par conséquent, lorsque ['appareil a atteint la fin de

sa vie active, [ utilisateur doit le porter & un centre de
recyclage approprié pour les déchets électroniques et
électrotechniques, ou au revendeur lors de 'achat d'un
nouvel appareil de type équivalent.

La mise au rebut des déchets séparés de Iappareil en
bonne et due forme pour recyclage ultérieur, le traitement
et [élimination écologiques contribuent a éviter lmpact
potentiellement négatif sur I'environnement et a santé
etfacilite le recyclage des matériaux utiisés dans la
construction des appareils.

Service aprés-vente

P Reportez-vous aladresse de contact pour votre pays,
au dos de ce manuel ou sur le site internet :

- www.faberspa.com

Informations supplémentaires

Identification du produit

Type: FHSM-B2

Modgles: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH 83 GR, FBH 32 BK

Type: FHSV-B3
Modéles: FBH 64 BK

P Reportez-vous a la plaque didentification du fabricant
sur le produit.

Le fabricant fournit des améliorations de produits en

permanence. Pour cette raison, le texte etles illustrations

de ce manuel peuvent étre modifiés sans préavis.

Diautres caractéristiques techniques sont disponibles a
['adresse : www.faberspa.com
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@ Over deze handleiding

Deze gebruikershandleiding is van toepassing
op diverse modellen van het apparaat.

Het is daarom mogelijk dat enkele van de
beschreven kenmerken en functies niet op uw
specifieke model van toepassing zin.

Faber behoudt zich het recht voor om het
product aan te passen zonder aankondiging
vooraf. Alle informatie is correct op het
moment van publicatie.

P Lees de gebruikershandleiding zorgvuldig
vOOr gebruik.

P Bewaar deze gebruikershandleiding.

> Gebruik het in deze gebruikershandleiding
beschreven apparaat uitsluitend volgens
het bedoelde gebruik

Meaning

> Velligheidsacties en waarschuwingen
om letsel of schade fe voorkomen.

> Actiestap. Een actie die moet worden
ondernomen.

\/oorwaarde waaraan moet worden
voldaan voordat de volgende actie

Gebruik

De kookplaat is exclusief ontworpen voor nief-
professioneel, huishoudelik gebruik.

Deze kookplaat levert professionele prestaties
in de eigen keuken. Het is een zeer veelzidig
apparaat waarmee veilig en eenvoudig diverse
kookmethoden kunnen worden toegepast.
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Veiligheidsgegevens

> Lees voordat u het apparaat de eerste
keer gebruikt de gebruiksinstructies.

De fabrikant kan niet aansprakeljk worden
gesteld voor mogelijke schade als gevolg van
een onjuiste installatie en onjuist, onzorgvuldig
of onredelik gebruik van het apparaat.

Om een veilige en efficiénte werking van dit

elekirische apFaraat te garanderen:

> Neem uitsluitend contact op met erkende
servicecentra.

> Wiizig geen functies van het apparaat.

Dit toestel is niet bestemd voor gebruik
/ ” \ door personen (met inbegrip van

kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens, of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij zjj onder toezicht
zijn of aanw%zingen hebben gekregen
betreffende het gebruik van het toestel door
een voor hun veligheid verantwoordelijke
Persoon.
Op kinderen moet toezicht worden gehouden
om te verzekeren dat zij niet met het toestel
spelen.

Dit apparaat is geen speelgoed.

> Houd kinderen weg van het apparaat en
het verpakkingsmateriaal.

[> Laat geen kinderen bij het apparaat zonder
toezicht.

[> Laat kinderen niet met het apparaat
spelen.

> Laat kinderen het apparaat of functies
tijdens en onmiddellik na gebruik niet
aanraken.



Inductiesystemen van deze kookplaten
voldoen aan de vereisten van EMC-normen
en aan de EMF-ichtljn en zouden geen
interferentie moeten veroorzaken bij andere
elektronische apparaten.

[> Gebruikers met een pacemaker of andere
elektronische implantaten dienen na te
gaan bij hun arts of bij de fabrikant van de
implantaten of deze apparaten voldoende
bestand zin tegen interferentie.

Correcte installatie en plaatsing

Het apparaat moet volgens de afzonderlijke
instructies worden geinstalleerd en
aangesloten op het elekiriciteitsnet. Zorg
ervoor dat een erkende installateur/elektricien
de vereiste werkzaamheden uitvoert.

Het apparaat is ontworpen voor gebruik in
huis om eten te bereiden. Er wordt geen
aansprakelijkheid voor schade geaccepteerd
door onjuist gebruik of onjuiste behandeling.
Indien het apparaat permanent wordt
aangesloten op het elektriciteitsnet:

[> Zorg ervoor dat het apparaat uitsluitend is
geinstalleerd door de klantenservice, een
elekiricien of getraind personeel met de
juiste kennisfopleiding.

[> Zorg ervoor dat het apparaat op zo'm
manier is geinstalleerd dat het kan worden
ontkoppeld van het elektriciteitsnet, met
een afstand ‘(3 mm? die voldoet aan
volledige ontkoppeling bij overspanning in
categorie Il

[> Zorg ervoor dat het apparaat rechtstreeks
op het stopcontactis aangesloten.

- Zorg ervoor dat er geen adapters,
meervoudige stopcontacten en
verlengkabels worden gebruikt om het
apparaat aan te sluiten.

[> Zorg ervoor dat het elektriciteitssnoer niet
beschadigd is. Neem bij gebreken contact
op met de klantenservice.

[> Zorg ervoor dat het apparaat niet wordt
bloc;tgesteld aan weersinvioeden (regen,
zon).

[> Zorg ervoor dat de ventilatie van het
apparaat volgens de fabrieksinstructies
functioneert.

A Risico op overlijden!

> Houd huisdieren op afstand van het
apparaat.

Verpakkingsmaterialen, bv. kunststoffolie

en polystyreen, kunnen gevaarlik ziin voor

kinderen.

[> Houd verpakkingsmaterialen weg van
kinderen.

Correct gebruik

[> Gebruik het apparaat itsluitend om eten
te bereiden en koken.

[> Lees de handleidingen van de
kookarparaten die worden gebruikt met de
kookplaat bij gebruik van het apparaat.

[> Plaats geen stroomkabels van andere
elektrische apparaten op hete delen van
het apparaat.

> Gebrukk geen brandbare vioeistoffen nabi
het apparaat.

[> Schakel na gebruik de kookplaat via het
bedieningspaneel uit. Vertrouw niet op de
pandetector.

[> Gebruik het apparaat niet met een
externe tiidschakelaar of een afzonderiik
afstandsbedieningssysteem.

> Het kookproces moet onder toezicht
plaatsvinden.

- Eenkort kookproces moet continu
onder toezicht plaatsvinden.
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- Schakel na gebruik het
kookplaatelement uit met zijn
bedientoets en reken niet op de
pandetector.

> Het toestel mag niet achter een
decoratieve deur worden geinstalleerd om
oververhitting te vermiden.

A Risico op brandwonden!

Tijdens gebruik wordt het toestel heet. Zorg
ervoor dat u de kookplaat niet aanraakt.

WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tiidens het gebruik heet
worden. Kleine kinderen moeten uit de buurt
worden gehouden.

[> Raak de opwarmelementen niet aan.

[> Metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, IeFeIs en deksels moeten niet op
het kookplaatopperviak worden geplaatst,
omdat ze heet kunnen worden

Risico op elektrische schokken
/ ' \ door beschadigd apparaat!

[> WAARSCHUWING: Als er een barst
zit in het opperviak moet u het apparaat
uitschakelen om mogelifke elektrische
schokken te voorkomen.

[> Doe een apparaat niet aan als het

opperviak is gebarsten of er schade is
ontstaan in de materiaaldikte.

[> Raak het apparaat niet aan met vochtige
lichaamsdelen.

[> Contact opnemen met de klantenservice.

A Risico op brand!

> Leg geen spullen op de kookopperviakken.
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A Risico op brand!

Koken met vet of olie en zonder toezicht kan
evaarlik zijn en brand tot gevolg hebben.
ete olie brandt snel.

[> Bereid voedsel dat veel vet bevat (zoals
patat) uitsluitend onder voortdurend
toezicht.

> Probeer nooit om het vuur te blussen met
water.

[> Schakel in Eeval van brand het apparaat
uit en bedek de viam met bijvoorbeeld een
deksel of blusdeken.

Beschadiging(en) voorkomen

> Indien zich een thermisch defect voordoet
moet u de kookplaat uitschakelen en
volledig laten afkoelen. Plaats er geen
gerechten op. Onder geen enkele
omstandigheden met koud water afkoelen.

> Niet op het apparaat kimmen.

[> Om beschadigingen van siliconenvoegen
te voorkomen moet u geen hete pannen
op het frame plaatsen.

> Snid of bereid geen voedsel op het
opperviak of laat geen harde voorwerpen
erop vallen. Sleep geen kookgerei over het
opperviak.

[> Zorg ervoor dat er geen suikerhoudende
voedingsmiddelen of sappen op de
kookplaten terechtkomen. Dit kan
het opperviak beschadigen. Indien er
suikerhoudende voedingsmiddelen of
sappen op de kookplaten terechtkomen,
moet u die onmiddellijk verwijderen met
een glaskeramische kookplaatschraper

(terV\(/P'I de kookplaat nog heet s).

> Houd altjd toezicht als het apparaat in
werking Is.



Potten van echt koper of aluminium laten
sporen achter die moeilik te reinigen zin. Als
de sporen niet onmiddelijk na het koken met
een goed reinigingsmiddel worden verwijderd,
kunnen ze permanente brandplekken
veroorzaken en zo het uiterlijk van het
apparaat beschadigen.

[> Gebruik bij het koken geen pannen van
echt koper of aluminium.

Schuivende pannen en kookgerei over de
glaskeramische kookplaat veroorzaken
krassen.

> Voorkom krassen door het optillen van
pannen en kookgerei als u ze opbergt.

De kookplaat is voor dageli{i(ks gebruik:
tekenen van gebruik zoals krassen of zichtbare
materiaalslitage door pannen en kookgerei
zijin normaal. Intensief gebruik leidt tot meer
opvallende tekenen van gebruik. In zulke
gevallen bliﬂ'ft het apparaat perfect functioneren
en is een klacht niet gerechtvaardigd.

Velligheid is altijd gegarandeerd.

Onderhoud en reiniging

[> Gebruik geen krassende en schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de kookplaat te reinigen,
omdat zj het krassen kunnen veroorzaken
op het opperviak, waardoor het glas uiteen
Zou kunnen spatten.

[> Gebruik geen stoomreinigers of
rechtstreekse waterstralen.

Risico op elektrische schok door
A indringende vioeistof!

Het apparaat bevat elektronische

componenten.

[> Zorg ervoor dat er geen viogistoffen in het
apparaat dringen.

[> Gebruik geen stoom onder druk om het
apparaat te reinigen.

Reparatie

Het apparaat is gefabriceerd volgens de

relevante geldende veiligheidsnormen.

[> Zorg ervoor dat uitsluitend gekwalificeerd
personeel het apparaat installeert of
repareert.

[> Neem in de volgende gevallen contact
op met een door de fabrikant erkend
servicecentrum of gekwalificeerd
personeel:

- Bij twiffel over de intactheid van het
prroduct onmiddellijk na het uitpakken

- Tidens installatie (volgens de
fabrieksinstructies

- Twijfels over de juiste werking van het
apparaat

- Storing of slechte werking

- Vervangen van het stopcontact indien
niet compatibel met de stekker van het
apparaat

- Bij beschadiging moet het netsnoer
worden vervangen door de fabrikant,
Zijn servicemedewerker of een
erkende servicemonteur. Zo worden
risico’s vermeden.

[> Gebruik uitsluitend originele onderdelen.

Buiten bedrijf stellen

> Bel het servicecentrum of gekwalificeerd
personeel indien het apparaat niet langer
wordt gebruikt en worat ontkoppeld van
het elektriciteitsnet.
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Overzicht

FBH 84 BK : FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH 83 GR

FBH 32 BK

Elektrische aansluiting Toetsen en displayelementen bijv. 4 zone-
kookplaat

1. Aan/Ut 2

2. Kookzone-positie }

3. Veerminder O

vermogensniveaul —@o
verkort kooktid

4, Verhoog vermogensniveau / CTD @{) ?
verleng kooktid 2 1 2
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Uw apparaat

Hoe functioneren inductiekookplaten?

Inductiekookplaten functioneren aanzienlijk anders dan
conventionele kookplaten. De inductiespoel onder de
glaskeramische plaat creéert een magnefisch veld dat snel
wisselt en de magnetiseerbare laag van het kookgerei
rechtstreeks verwarmt. De glaskeramische plaat wordt
uitsluitend verwarmd door de pan(nen). Als het kookgerei
wordt verwiderd van de kookzone, wordt de stroomtoevoer
ook onmiddellijk onderbroken.

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met pandetectie. De pandetectie
herkent het kookgerei met een magnetiseerbare laag dat
geschikt is voor inductiekookplaten.

Als het kookgerei tiidens de werking wordt verwiderd of
ongeschikte pannen worden gebruikt, knippert het display
naast de slider met ='.

Indien er tidens de pandetectietiid van 10 seconden geen
kookgerei op de kookzone wordt geplaatst:

- schakelt de kookzone na 10 seconden automatisch uit
- vermeldt het display van elke kookzone <.

Kookgerei

Geschikt kookgerei

Uitsluitend kookgerei met een volledig magnetiseerbare
laag is geschikt voor koken op de inductiekookplaat. De
magneet hecht aan elk punt van de gehele laag van het
kookgerei.

Kookgerei geschikt voor gebruik bij inductiekoken

Kookgerei dat op de inductiekookplaat wordt gebruikt
moet van metaal zijn, over magnefische eigenschappen
beschikken en een voldoend grote bodem hebben.

Geschikt kookgerei:

v' Geémailleerd stalen kookgerei met een dikke bodem.

v Gietijzeren kookgerei met een geémaileerde bodem.

v' Kookgerei van meerlaags roestvast staal, feritisch
roestvast staal en aluminium met een speciale bodem.

Ongeschikt kookgerei:

v' Koper, roestvast staal, aluminium, vuurvast glas, hout,
kookgerei van keramiek en aardewerk.

P Omte zien of de pan geschikt is, houdt u een magneet
dichthij de bodem: als hij wordt aangetrokken, is de
pan geschikt voor inductiekoken. Als u geen magneet
hebt, kunt u een klein beetje water in de pan doen,
deze op een kookzone plaatsen en de kookzone
inschakelen. Als het symbool <" op het display
verschijnt, betekent het dat de pan niet geschikt is.

Opmerking: Gebruik alleen kookgerei met een volmaakt
viakke bodem en dat geschikt is voor inductiekookzones.
Het gebruik van kookgerei met een onregelmatige bodem
zou de efficiéntie van het verwarmingssysteem in gevaar
kunnen brengen en kunnen voorkomen dat het kookgerei
op de kookzone wordt gedetecteerd.

Geluid tijdens koken

Kookgerei kan tjdens het koken geluid maken. Dit geeft
geen storing aan noch heeft het op enige wijze invioed op
het functioneren van het apparaat.

Het geluid is afhankelijk van het gebruikte kookgerei. Als
het geluid aanzienlijke storing veroorzaakt, is het wellicht
een goed idee om een andere pan te gebruiken.

Advies voor energiebesparing

P De doorsnede van de bodem van de pan moet
overeenkomen met de doorsnede van de kookzone.

I S R <

P Wanneer u een pan koopt, controleer dan of de
aangegeven doorsnede gaat over de doorsnede van
de bodem of van de deksel van de pan, omdat de
deksel bijna aftijd groter is dan de bodem.

P Wanneer u maaltiden bereidt met lange kookfiiden,
kunt u tiid en energie besparen met het gebruik van
een hogedrukpan, waardoor het ook mogelik is om de
vitamines in het voedsel te behouden.
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P Zorg ervoor dat de hogedrukpan genoeg vioeistof
bevat. Wanneer de pan niet voldoende vioeistof
bevat en te heet wordt, kan dit schade aan zowel de
hogedrukpan als aan de kookzone veroorzaken.

P Sluit, voor zover mogelik, de pan dan aftid met een
geschikte deksel.

P Kies een pan die geschikt is voor de hoeveeheid
te koken voedsel. Een grote, half lege pan leidt tot
energieverspilling.

Kookzone Panbodem-doorsnede
.................................. e
....... T
....... e
_o®m o5 0%6mm
235:[;2/03”;)?% 0 20/ 250 0230/

Normale geluiden tijdens gebruik van de kookpan

Inductietechnologie is gebaseerd op het opwekken
van elekiromagnetische velden. Deze kunnen direct
in de bodem van het kookgerei hitte opwekken. Ketels
en pannen kunnen allerlei geluiden maken of trilingen
genereren afhankelijk van de manier waarop ze zijn
gemaakt.

Deze geluiden worden als volgt beschreven:
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Laag gebrom (als een transformator)

Dit geluid wordt gemaakt wanneer op een hoog
warmtevermogen wordt gekookt. Het is gebaseerd op
de hoeveeheid energie die van de kookplaat naar het
kookgerei wordt overgedragen. Het geluid stopt of wordt
zwakker wanneer het warmteniveau wordt verminderd.

Zacht gefluit

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de kookpan leeg
is. Het stopt zodra water of voedsel in de kookpan wordt
gedaan.

Gekraak

Dit geluid treedt op bij kookgerei dat uit verschillende in
lagen op elkaar aangebrachte materialen bestaat. Het
wordt veroorzaakt door de trilingen van de opperviakken
waar verschillende materialen elkaar raken. Het geluid
freedt op in het kookgerei en kan variéren, athankeljkvan
de hoeveelheid en de methode van toebereiden van het
voedsel.

Luid gefluit

Het geluid treedt op bij kookgerei dat uit verschillende
inlagen op elkaar aangebrachte materialen bestaat,
en wanneer het bovendien wordt gebruikt bij maximaal
vermogen en 0ok op twee kookzones. Het geluid stopt
of wordt zwakker wanneer het warmteniveau wordt
verminderd.

Ventilatorgeruis

Voor een goede werking van het elektronische systeem
is het nodig dat de temperatuur van de kookplaat wordt
geregeld. Hiervoor is de kookplaat voorzien van een
koelventilator, die wordt geactiveerd om de temperatuur
van het elektronische systeem te verlagen en te regelen.
De ventilator kan ook blijven draaien nadat het toestel is
uitgeschakeld als de gedetecteerde temperatuur van de
kookplaat na te zin uitgeschakeld nog te hoog is.

Ritmische geluiden die doen denken aan het
tikken van een klok

Dit geluid treedt alleen op wanneer ten minste drie
kookzones in werking zjn en verawijnt of wordt zachter
wanneer er een paar worden uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn normaal voor de beschreven
inductietechnologie en hoeven niet als defecten te worden
beschouwd.



Eerste keer inschakelen

Tijdens het eerste gebruik kan een kookzone fiidelijk een onaangename geur afgeven. Dit is voor nieuwe apparaten

normaal.
P Zorg ervoor dat de ruimte goed is geventileerd.

Werkin

Stroomniveaus

Stroomniveau Kookmethode
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T — e
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Toepassing
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De kookzone inschakelen

Na inschakelen van de kookplaat:

P Selecteer de vereiste kookzone met de geschikte
selectietoetsen (O bijvoorbeeld: kookzone
linksachter).

P Gebruik de tostsen @ en ® om het kookvermogen
van 1 tot 9 te selecteren of schakel anders de
vermogensfunctie in (zie “Vermogensfunctie”).

De kookzone uitschakelen

P Selecteer via de selectietoetsen de kookzone die u wilt
uitschakelen.

P Gebruik de toets © om het vermogen tot de waarde 0
(nul) terug te brengen.

Opmerking: Houd de Aan/Uit toets @ gedurende
ten minste 2 seconden ingedrukt om alle kookzones
tegelijkertijd uit te schakelen.

Snelle selectie

Met deze functie kunt u snel alle kookzones naar maximaal
vermogen schakelen.

Na inschakelen van de kookplaat:

P Selecteer de vereiste kookzone met de geschikte
selectietoetsen (O bijvoorbeeld: kookzone
linksachter).

P Druk op ®. Vermogensniveau 9 wordt ingesteld.

Restwarmte

Onjuist gebruik
Risico op brandwonden!

D> Let heel goed op kinderen omdat zj de indicator voor de
restwarmte moeilif kunnen zien. De kookzones bljven
een bepaalde tiid heet, zelfs nadat ze uitgeschakeld zijn.
Zorg ervoor dat kinderen de kookplaat nooit aanraken.

Opmerking: Als de kookzone nog heetis nadat hijis

uitgeschakeld, wordt het symbool H in het display getoond.

Het symbool dooft zodra de temperatuur beneden 40 °C
daalt.

Vermogensfunctie

Met deze functie kunt u het maximaal mogelijke vermogen
voor de kookzone gebruiken.

Na de activatie van de vereiste kookzone:
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P Druk op de toets @ om het vermogen op de waarde
9te brengen.

P Druk opnieuw op de toets @ aen het symbool Pwordt
in het display getoond.

P Druk op de toets @ om de vermogensfunctie te
deactiveren.

Opmerking: Alleen op de kookzones linksvoor en

rechtsachter; De vermogensfunctie is gedurende 5 minuten

beschikbaar, waarna het vermogensniveau automatisch

naar 9 terugvalt.

Minutenwekker

Deze functie wordt gebruikt om een minutenwekker in
te stellen. Een piepje Kiinkt aan het einde van de vooraf
ingestelde tijd (van 1 tot 99 minuten).

Na activeren van de kookplaat;

P Druk tegelikertid op de toetsen @ en ©;
0.0, wordt getoond.

P Stel de benodigde tijd in minuten in met behulp van de
toetsen ® en @ (houd de toetsen ingedrukt om de tjd
sneller in te stellen). Knipperende punties verschijnen
om het tellen aan te geven.

Opmerking:

- Bi gebruik van de minutenwekker worden de kookzones
niet uitgeschakeld maar wordt de gebruiker er alleen
over geinformeerd dat de ingestelde minuten voorbij zin.

- De wekker kan worden geactiveerd terwijl de
kookzones aan of uit zijn.

Na afloop van de eerder ingestelde tijd zal de kookplaat de
gebruiker met een reeks piepjes waarschuwen. Druk op
een willekeurige toets om het piepen te stoppen.

Opmerking: Zet de tiid terug met de toets © om de
minutenwekker tiidens het aftellen te deactiveren. Wanneer
het display £33 toont wordt de wekker gedeactiveerd.

Automatische uitschakeltimer voor de kookzone

Deze functie wordt gebruikt voor het programmeren van het

automatisch uitschakelen van elke kookzone na verloop

van een bepaalde tid (van 1 tot 99 minuten).

P Selecteer de kookzone met de keuzetoetsen van
de desbetreffende zone (O bijvoorbeeld: kookzone
linksachter).

P Gebruik de tostsen @ en @ om het vermogensniveau
van 1tot 9 te selecteren of schakel de Power-functie in
(zie ‘Power-functie).



P Druk tegelik op @ en G, als de led van de
desbetreffende kookzone brandt.

P Druk op® of op @ om de gewenste tid in te stellen
(houd de toetsen ingedrukt voor een snellere instelling
van de fid).

De timer kan tegelijkertijd voor meerdere kookzones worden

geactiveerd.

Als u de ingestelde tijd wilt wiizigen:

Selecteer de te wijzigen kookzone.

Druk tegelijkertijd op de toetsen @ en @ totdat de stip
oplicht onder de overeenkomstige kookzone.

Druk op de toetsen @® en @ om de nieuwe vereiste
tijd te selecteren.

Selecteer de te bevestigen kookzone.

Na afloop van de eerder ingestelde tijd zal het
corresponderende display knipperen, de kookplaat
wordt gedeactiveerd en waarschuwt de gebruiker met
een reeks piepjes. Druk op een willekeurige toets om
het piepen te stoppen.
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Kindervergrendeling

Na de activatie van de kookplaat:
P Druk tegelijkertid op de toetsen @ en G.
P Druk op de toets C2 na het piepje.
B De bedieningsorganen zijn nu vergrendeld en

zalin het display verschijnen.
Opmerking: De bedieningsvergrendeling wordt niet
onwerkzaam gemaakt in het geval van een onderbreking
van de netspanning.

Om de bedieningsvergrendeling op te heffen:

Na de activatie van de kookplaat:

P Druk tegelijkertiid op de toetsen @en Q.

P Druk op de toets @ na het piepje.

Opmerking: het symbool dat verschint stelt een kookplaat
met 4 kookzones voor; voor kookplaten met 3 kookzones
en 2 kookzones wordt het symbool aan de rechterkant
weergegeven.

Stroombeheer

Afhankelik van de maximuminstelling van het beschikbare
uitgaande vermogen (zie de volgende sectie “Instelingen
voor vermogensbegrenzing’), kunnen wellicht niet alle
kookzones worden afgesteld op het gewenste niveau, of
worden ingeschakeld.

In dit geval knippert het display enkele seconden, waarbij
het maximaal toegelaten vermogen wordt getoond.

Als u de overige zones niet wizigt, begint het kookproces bij
het niveau dat wordt getoond.

Instellingen voor vermogenshegrenzing

De instelling voor vermogensbegrenzing is mogelik voor
alle volgende modellen: FBH 64 BK, FCH 63 GR, FBH 84
BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Deinstelling is alleen mogelijk gedurende de eerste
twee minuten na aansluiting van het apparaat.

De knop moet worden ontgrendeld en alle kookzones
moeten worden uitgeschakeld.

De fabrieksvermogensinstelling is het maximale niveau.
Als er een stroomonderbreking is, blift de instelling van
het vermogen onveranderd.

Voorbeeld van instelling voor vermogensbegrenzing van

een kookplaat met vier kookzones:

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Druk tegelijkertid op alle vier kookzones en houd ze
gedrukt totdat u een signaal hoort.

Oa8 8C
Oo®
O B Q

P Als ubinnen 10 seconden geen signaal kunt horen,
herhaal dan de handeling en probeer uw vingers beter
te positioneren.

> Ukuntnu met®en @ tussen de
vermogenshegrenzingsniveaus schakelen (2,8 kW,
3,5 KW and MAX).

O

o

@

P Druk tegelikertid op de vier kookzones en houd ze
gedrukt totdat u een signaal ter bevestiging van de
vermogensinstelling hoort,
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Opmerking: Wanneer u, na de instelling van het
vermogensniveau, niet binnen 60 seconden verder gaat
met de bevestiging met behulp van aanraken met de
vingers, wordt de nieuwe instelling niet door de kookplaat
overgenomen.

\loorbeeld van instelling voor vermogenshegrenzing van

een kookplaat met drie kookzones:

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR):

P Druk tegelijkertid op alle drie kookzones en houd ze
gedrukt fotdat u een signaal hoort.

@8 8
Qo®—

] p®@e C

P Als u binnen 10 seconden geen signaal kunt horen,
herhaal dan de handeling en probeer uw vingers beter
te positioneren.

P Ukuntnumet®en® tussen de
vermogensbegrenzingsniveaus schakelen (2,8 kW,
3,5 KW and MAX).

®©2 B
Oe®
$ BOEB
O
Oo®

O 8@8 G
P Druk tegelikertid op de drie kookzones en houd ze

gedrukt totdat u een signaal ter bevestiging van de
vermogensinstelling hoort.

C
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Opmerking: Wanneer u, na de instelling van het
vermogensniveau, niet binnen 60 seconden verder gaat
met de bevestiging met behulp van aanraken met de
vingers, wordt de nieuwe instelling niet door de kookplaat
overgenomen.

FBHB4BK FBHE83BK

MODELL FBH64BK FCHE3GR FCHB4GR FCHEIGR FBH32BK

Beeldscherm Maximale Maximale Maximale Maximale Maximale

Bedieningspaneel van de afzuigkap

@ ® © @

ON/OFF Motor, bij een druk op deze toets wordt de
~%| motor op de eerste snetheid gestart.

Bij een druk op deze toets worat de snelheid van de
—/ | motor verlaagd tot de eerste snelheid wordt bereikt.

_ |Bi een druk op deze toets wordt de snelheid van de
n motor verhoogd tot de maximale snelheid (Booster)
die gedurende 7 minuten actief blift

=) | Druk op deze toets op het licht in te schakelen. Druk
= |er opnieuw op om hetlicht uit te schakelen.

TIMER: wordt na het kiezen van de gewenste
(@), |snetheid geactiveerd met een druk op deze toets;
de afzuigkap gaat na 5 minuten volledig uit.

Opmerking: de op de kookplaat geselecteerde
bedieningen worden op een display in het midden van het
bedieningspaneel weergegeven.



Reiniging en onderhoud

A Risico op brandwonden!

D> Uitsluitend reinigen als het apparaat s afgekoeld.

Voordat u begint met reinigen en onderhoud:

D> Lees de algemene veligheidsgegevens over reinigen
in de sectie ,Veiligheidsgegevens”.
[> Schakel het apparaat ui.

Algemene aanbevelingen

D> Gebruik geen stoomreinigers of rechtstreekse
waterstralen.

D> Gebruik geen grove schurende materialen of scherpe
metaalschrapers om de glazen onderdelen van het
apparaat te reinigen. Ze kunnen krassen op het
opperviak veroorzaken en het glas breken.

D> Gebruik geen schuursponsies, staalwol, zoutzuur of
andere producten die krassen of beschadigingen op
het opperviak kunnen veroorzaken.

Apparaat reinigen

P Reinig de kookplaat na ieder gebruik om te voorkomen
dat voedselresten aanbranden. Het reinigen van
opgedroogde en verbrande resten vereist meer
inspanning.

P Gebruik een zachte doek of spons met water en
een geschikt reinigingsmiddel om dageliks vuil te
reinigen. \iolg het advies van de fabrikant in verband
met reinigingsmiddelen. We raden het gebruik van
beschermende reinigingsmiddelen aan.

P Verwiider overgebleven resten (bv. melk die is
overgekook!) met een glaskeramische schraper terwij
de kookplaat nog warm is. Violg het advies van de
fabrikant ten aanzien van de schraper.

P Verwijder overgebleven suikerhoudende resten (bv.
siroop die is overgekookf) met een glaskeramische
schraper terwijl de kookplaat nog warm is. Anders kan
het glaskeramische opperviak beschadigen.

P Verwijder gesmolten plastic met een glaskeramische
schraper terwij de kookplaat nog warm is. Anders kan
het glaskeramische opperviak beschadigen.

P Verwiider kalkviekken met een kleine hoeveeheid
kalkoplossend middel, bv. azijn of citroensap, als de
kookplaat is afgekoeld. Daama even afnemen met
een vochtige doek.

Probleemoplossen

De kookplaat werkt niet:

P Verzeker u ervan dat de kookplaat is aangesloten en
dat de hoofdschakelaar aan staat.

P Verzeker u ervan dat er geen onderbreking van de
netspanning is.

P Verzeker u ervan dat de zekering niet is doorgeslagen.
Als dat wel het geval is, vervang dan de zekering.

P Verzeker u ervan dat de stroomonderbreker van
het elekirische systeem van de woning niet is
uitgeschakeld. Als dat wel het geval is, schakel de
stroomonderbreker dan weer in.

De kookresultaten zijn niet bevredigend:

P Verzeker u ervan dat de kooktemperatuur niet te hoog
oftelaagis.

De kookplaat rookt:

P Laat de kookplaat afkoelen en maak hem schoon
na afloop van het koken.Verzeker u ervan er niets
is overgekookt en gebruik een grotere pan, indien
nodig.

De zekeringen slaan vaak door of de

stroomonderbreker van het elektrische systeem

van de woning schakelt regelmatig uit.

P Roep de hulp van de Technische Dienst of een
elektricien in.

Er zitten scheuren of barsten in de kookplaat:

P Schakel het toestel onmiddellk uit, trek de netstekker
uit het stopcontact en neem contact op met de
Technische Dienst.

De kookplaat maakt lawaai:

P Raadpleeg in geval van lawaai de paragraaf ‘Normale
geluiden tidens gebruik van de kookpan” (pagina 54).
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Foutcodes

Modellen: FBH 64 BK
Foutcode Beschrijving Oplossing
ERO03 en Continue bediening van een toets, de besturing ~ Maak de gebruikersinterface schoon.
aanhoudende  schakeltna 10 s uit
toon
Toetsanalyse defect, de besturing schakeltna ~ Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
ER22 3,5-75 s uit technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Flash-fout Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
ER20 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
ER47 Lijincommunicatiefout Aansluitkabel niet goed bevestigd of defect.
E2 Te hoge temperatuur Laat het systeem afkoelen
1. Ketellpan niet geschikt Veervang de ketel/pan; als de fout aanhoudt, neem
E3 2. \lermogen van kookzones dan contact op met een geautoriseerd centrum voor
permanent overschreden. technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Netspanningsfout Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
ES technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Netsynchronisatiepuls foutief Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E6 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Ventilatorfout Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E8 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Temperatuursensor (NTC) op inductor defect Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E9 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
Hardwarefout Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
EA technische ondersteuning en specificeer daarbij de
foutcode.
EH Niet-variabeleweerstand-fout Laat het systeem afkoelen
Foutieve aansluiting/overspanning 400V Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
U400 technische ondersteuning en specificeer daarbij de

foutcode.
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Modellen: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/ FCH 83 GR/FBH 32 BK/ FCH 63 GR

Foutcode Beschrijving Oplossing

T Dekookzone kan worden geconfigureerd.  Neem contact op met een geautoriseerd centrumvoor

C technische ondersteuning en specificeer daarbij de

L .. S
De kookzone wordt geconfigureerd. Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor

Cl- Wanneer *" niet wordt getoond, controleer  technische ondersteuning en specificeer daarbij de

dan de mogelijke oorzaken vande E/5. foutcode.

Een knipperende “E” op elke kookzone Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor

E geeft aan dat alle configuraties zullen technische ondersteuning en specificeer daarbij de
.............................. WOMEN GBWISL e U008, et
E Temperatuurgrenzen werden overschreden. Systeem moet afkoelen.
(foutcode anders
voor sommige Ul)
"mwmmwmm'N'iéi-'g';.é's"c.h'ii{t'é'i{éi'e.l'mm"mmWWWm""\'/é'ril'é’hé'd'é'i{é'tél'/'béﬁ;'él'é'aé'fiﬁﬁt'ééh'ﬁ&jd't','ﬁé'é'rﬁ'&éﬁ ........
Ef3 contact op met een geautoriseerd centrum voor technische
ettt OIOETStEUNING €0 specificer daarbi de foutcode,
Niet-geconfigureerde inductiemodule Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
El4 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
... S
Geen communicatie tussen Ul en Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E/5 inductiemodule technische ondersteuning en specificeer daarbij de
O .. .S
Netspanningsstoring Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E/6 technische ondersteuning en specificeer daarbi de
O . . S
Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
El7 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
.. S
Ventilatordefect Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E/8 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
N ... S
Defecte temperatuursonde op inductor Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E/9 technische ondersteuning en specificeer daarbij de
. ... S
Hardwaredefect van inductiemodule Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
E/A technische ondersteuning en specificeer daarbij de
...
Configuratiefout Neem contact op met een geautoriseerd centrum voor
EIC technische ondersteuning en specificeer daarbij de
T ...
EM o Vastesvensorwearde . Laathetsysteemakoelen o
Geen functie en QOverspanning op de switch-modevoeding ~ Maak de netaansluiting los en weer vast; als de fout
cen Weergave (geen functionaliteit) aanhoudt, neem dan contact op met een geautoriseerd
8 8 centrum voor technische ondersteuning en specificeer
daarbi de foutcode.



Onderhoud en reparatie

D> Zorg ervoor dat het onderhoud van elekrische
componenten uitsluitend wordt uitgevoerd door de
fabrikant of klantenservice.

D> Zorg ervoor dat beschadigde kabels uitsluitend door
de fabrikant of klantenservice worden gerepareerd.

P Als u contact opneemt met de klantenservice moet u
de volgende gegevens bij de hand hebben:
- soort storing
- modelnummer (Art)
- serienummer (SN.)
De nummers staan vermeld op het typeplaatie. Het
typeplaate is op de onderkant geplaatst.
U moet ook een aankoopbewijs hebben als de
garantieperiode nog niet is verstreken.

Milieu

Verpakking

Alle verpakkingsmaterialen (karton, kunststoffolie (PE) en
polystyreen (EPS)) zijn gemarkeerd en moeten, indien

mogelik, voor recycling worden verzameld en op een
milieuvriendelike manier worden verwijderd.

Ontkoppeling

P Ontkoppel het apparaat van het elekriciteitsnet. Bij
een vast apparaat moet dit worden uitgevoerd door
een erkende elekiricien.

Veiligheid
P Schakel het apparaat uit bjj onzorgvuldig gebruik

om ongelukken te voorkomen, vooral door spelende
kinderen.

Verwijdering
Het symbool op het product of de verpakking geeft

aan dat het apparaat niet niet als huishoudelijk
mmm  2fval mag

Door het zorgvuldig afvoeren van het apparaat helpt u
schadelike gevolgen voor het milieu en de gezondheid te
voorkomen.

Meer gegevens over de recycling van het apparaat
Zijn beschikbaar bjj de bevoegde instantie, plaatselike
afvalverwerkingsdienst of de verkoper van het apparaat.
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[> Verwijder het apparaat dat moet worden weggegooid
via een speciaal afvalverzamelpunt voor elektronische
en elektrische apparaten.

Ditis in overeenstemming met het wettelijke besluit artikelnr.
15 gedateerd 25 juli, implementatie van de richtijnen 2002/95/
EC, 2002/96/EC en 2003/108/EC in verband met het
verminderen van gevaarijke stoffen die worden gebruikt in
elekirische en elekironische apparaten en bj afvalverwidering.

Het doorgekruiste afvalbaksymbool op het apparaat geeft
aan dat het aan het einde van de levensduur niet kan
worden verwijderd als huisvuil,

Daarom moet de gebruiker het apparaat aan het einde van zin
levensduur naar een geschikt recycingcentrum voor elektronisch
en elekirotechnisch afval brengen, of retoureren aan de dealer
bij de aankoop van een nieuw, soortgelijk apparaat.

Een goed gescheiden afvalinzameling van afgedankte
apparaten voor verdere recycling, behandeling en
milieuvriendelike verwijdering helpt een potentieel negatieve
impact op het milieu en de gezondheid te voorkomen en
bevordert de recycling van de gebruikie materialen.

Klantenservice

P Bekik de contactgegevens van uw land op de
achterpagina of op onze website:
- www.faberspa.com

Extra informatie

Productidentificatie

Type: FHSV-B2
Model: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK,
FCH 83 GR, FBH 32 BK

Type: FHSM-B3
Model: FBH 64 BK

P Bekik het typeplaatie aan de onderkant van het product.
De fabrikant voert continu productverbeteringen door.
Daarom kunnen de tekst en afbeeldingen in deze
handleiding zonder kennisgeving ziin gewijzigd.

Meer technische gegevens ziin beschikbaar op:
www.faberspa.com



@ Acerca de este manual

Este manual se aplica a varios modelos del
dispositivo. Por ello, puede que algunas de
las funciones que se describen no estén
disponibles en su modelo en concreto.

Faber se reserva el derecho de hacer
modificaciones en el producto sin aviso
previo. Toda la informacion es correcta en el
momento de su expedicion.

P Lea detenidamente el manual del usuario
antes de utilizar el dislpositivo.

P Guarde el manual del usuario.

P Use el dispositivo descrito en este manual
del usuario solo y Unicamente para su uso
previsto.

Simbolo

Significado

> advertencia para evitar lesiones o
"""" » ‘Medida acfiva. Especifica una
.accionarealizar. .

H Resuitado. Resultado de una o mas
acciones.

Condicion previa que debe
v’ cumplirse para realizar la accion
siguiente. -

Uso previsto

La placa de coccion se ha desarrollado
exclusivamente para su uso domésfico, no
profesional.

La placa de coccion esta disefiada para
ofrecer en casa un rendimiento de nivel
profesional.

Medidas de segundad yrotas de

Se trata de un aparato extraordinariamente
versati, que permite una seleccion facily
sequra de distintos métodos de cocina.

Informacién de seguridad

> Lea detenidamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usar el aparato
por primera vz

El fabricante no se hara responsable de
ninglin dafio que Fueda producirse como
consecuencia de la instalacion incorrecta, J
uso incorrecto, inadecuado o irrazonable del
dispositivo.

Para garantizar un funcionamiento seguro y

eficiente de este dispositivo eléctrico:

> Acuda (nicamente a centros de servicio
técnico autorizados.

[> No realice modificaciones en el dispositivo.

A Este aparato no esté pensado para
personas (nifios incluidos) con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y
conocimientos, a menos que esten bajo
supervision o reciban instruccion acerca del
uso del agarato For parte de alguien
responsable de la sequridad de dichas
personas.

Se debe supervisar a los nifios para
asegurarse de que no jueguen con el aparato.

Este dispositivo no es un juguete.

[> Mantenga el dispositivo y el material de
embalaje fuera del alcance de los nifios.

[> No deje a los nifios desatendidos cerca del
dispositivo.

[> No deje que los nifios jueguen con el
dispositivo.
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> No deje que los nifios toquen el dispositivo
0 sus controles durante su funcionamiento
0 inmediatamente después del mismo.

Los sistemas de induccion de estas placas
cumplen los requisitos de las normas
de CEM y la Directiva sobre campos
electromagnéticos, por o que no deben
interferir con otros dis Fosmvos electronicos.
> Los usuarios que lleven marcapasos
U otros implantes electronicos deben
consultar a su médico o al fabricante
de los implantes si estos dispositivos
son suficientemente resistentes a las
interferencias.

Instalacion y colocacion adecuadas

El aparato debe instalarse y conectarse

ala fuente de alimentacion siguiendo las

instrucciones de instalacion especificas.

Encargue a un electricista / instalador

especializado las tareas en cuestion.

El aparato ha sido disefiado para su uso

doméstico en la preparacion de alimentos. Se

rechaza cualguier tipo de responsabilidad por
darios causados por un uso inadecuado o una
manipulacion incorrecta.

Si el aparato va a estar continuamente

conectado a la fuente de alimentacion:

> Asegurese de que el dispositivo lo instale
Unicamente el servicio de asistencia
técnica, un electricista o personal
especializado con los conocimientos /
formacion necesarios.

[> Compruebe que el dispositivo se instale de
manera que permita la desconexion de la
fuente de alimentacion con una distancia
de apertura de contacto (3 mm) qlue
garantice una desconexion completa en
ﬁ?ndiciones de sobretension de categoria
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> Asegurese de que el dispositivo se
conecte directamente en el enchufe de la
toma de alimentacion.

- Compruebe que no se utiicen
alar?aderas , adaptadores ni enchufes
tipo ladron para conectar el dispositivo.

> Aseglrese de que no se produzcan
dafios en el cable de alimentacion. Si
esta dafiado, pongase en contacto con el

Servicio de Asistencia Tecnica.

[> Evite la exposicion del dispositivo a
agientes atmosféricos como la lluvia

0 la radiacion solar directa.

[> Compruebe que la ventilacion del aparato
es conforme a las instrucciones del
fabricante.

A iRiesgo de muerte!

[> Mantenga a las mascotas alejadas del
aparato.
Los materiales de embalaje, p. €. hojas
de plastico y poliestireno, pueden resultar
gzh%losos para los nifios.
antenga el material de embalaje alejado
del alcance de los nifios.

Uso adecuado

[> Use el dispositivo tnicamente para
preparar y cocinar alimentos.

[> Cuando utiice el dispositivo, observe los
manuales de los distintos aparatos de
cocina que se usen con la placa de coccion.

> No cologue cables de alimentacion de

otros aparatos eléctricos sobre las piezas
calientes del aparato.

> No use liquidos inflamables cerca del
aparato.

[> Tras la utilizacion, apague la placa de
coccion usando sus controles. No confie
Unicamente en el detector de ollas.



> No utilice el aparato con un temporizador
externo o un sistema aparte de control
remoto.

[> El proceso de coccion debe estar
supervisado.

- El proceso de coccion a corto plazo debe
supervisarse de manera continuada.

- Después de su uso, apague el elemento
de la placa mediante su control y no se
apoye en el detector de sartenes.

> Con el objetivo de evitar el
sobrecalentamiento, el aparato no debera
instalarse tras una puerta decorativa.

A iRiesgo de sufrir quemaduras!

Durante su uso, el aparato se calienta. Tome
las medidas necesarias para evitar tocar la
placa.

ADVERTENCIA: Las piezas accesibles

pueden calentarse mucho durante el

funcionamiento del homo. Se debe mantener

alejados a los nifios.

> No toque los elementos de calentamiento.

[> Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas Y tapaderas no deben
colocarse sobre la superficie de la placa
de coccion, ya que podrian calentarse.

c iSi el dispositivo esta dafiado,
puede causar una descarga
eléctrical

[> ADVERTENCIA: Sila superficie esta rota,
apague el aparato para evitar una posible
descarga electrica.

> No encienda el dispositivo si la superficie
esta rota o si hay dafios en el grosor del
material.

> No toque el aparato con partes del cuerpo
mojadas.

[> Pdngase en contacto con el Servicio de
Asistencia Técnica.

A iRiesgo de incendio!

[> No guarde objetos en las superficies de
coccion.

A iRiesgo de incendio!

Cocinar sin supervision en una placa de
€0ccion con grasa o aceite puede ser
peligroso y provocar un incendio. El aceite
combustiona rapidamente.
> Prepare la comida con més grasa (frturas,
etc.s)solo bajo una supervision constante.
[> Nunca intente apagar un fuego con agua.
[> En caso de incendio, apague el aparato y
> cubra lallama usando p. €j. una tapadera
0 una manta ignifuga.

Para evitar dafar el aparato

[> En caso de fallo térmico, apague la placa
y espere a que se haya enfriado por
completo. No coloque platos sobre ella. En
ningun caso intente entriaria con agua fria.

[> No s suba sobre el aparato.

[> Para evitar dafiar las juntas de silicona, no
coloque las ollas, sartenes, etc. sobre €l
bastidor.

> No corte ni prepare comida sobre a
superficie ni deje caer objetos duros sobre
lamisma. No arrastre las ollas, efc. porla
superficie.

[> Evite que caigan zumos ni azlicares
sobre las superficies de coccion
calientes. Esto podria dafiar la sui)erﬁcie.
Si caen zumos 0 azlicares sobre las
superficies de coccion calientes, limpielos
inmediatamente con una rasqueta
especial para placas vitroceramicas

(mientras la placa aun esta caliente).
65



> No deje el aparato desatendido durante l
funcionamiento.

Los recipientes con cobre puro 0 aluminio

dejan cercos que pueden ser dificiles

de limpiar. Si estos cercos no se limpian

inmediatamente y tras la coccion usando

un agente de limpieza adecuado, podrian

quedarse marcados de por vida, arruinando la

estética visual del aparato.

> No utilice ollas, etc. con base de cobre
puro o aluminio para cocinar.

Si arrastra las ollas, recipientes, etc. por el

cristal, la arafiara.

[> Evite los arafiazos levantando las ollas,
recipientes, efc. para colocarlos donde
desee.

La placa de coccion es un elemento para

el uso diario, por lo que los signos de uso

como los araniazos o la abrasion material

visible por €l uso de ollas, recipientes, efc. son
normales. El uso intensivo causa sefiales de
uso mas evidentes. En estos casos, el aparato

continuara funcionando perfectamente, y

una reclamacion no estaria justificada. La

sequridad siempre esta garantizada.

Mantenimiento y limpieza

> No use limpiadores abrasivos ni
rascadores metalicos afilados para limpiar
la placa a fin de evitar la rotura del cristal.

> No use limpiadores a vapor ni chorros de
agua directos.

A iPeligro de descarga eléctrica en
caso de entrada de liquidos!

El dispositivo contiene componentes eléctricos.
> Aseglrese de que no entren liquidos en el
interior del dispositivo.
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[> No use vapor a presion para impiar el
dispositivo.

Reparacion

Este aparato ha sido fabricado conforme a los
estandares de sequridad efectiva vigentes.

> Aseglrese de %ue las tareas de instalacion

y reparacion del aparato las lleve a cabo

Unicamente personal cualificado para ello.
[> Pdngase en contacto con un centro de

servicio técnico autorizado por el fabricante

0 personal cualificado, en los siguientes

€asos:

- Inmediatamente después de
desembalar el aparato, en caso de
duda acerca de la integridad del
aparato

- Durante la instalacion (conforme a las
instrucciones del fabricante)

- Encaso de duda acerca del
funcionamiento correcto del dispositivo
En caso de funcionamiento erratico 0
fallo de funcionamiento
- Encaso de sustitucion del enchufe

de la toma de alimentacion si es

incompatible con el enchufe de

alimentacion del dispositivo
- Siel cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser reemplazado por

el fabricante, su agente de servicio 0

personas iguaimente
- Use exclusivamente recambios

originales.

Puesta fuera de funcionamiento

[> Siel aparato ya no se va a usar mas,
pongase en contacto con el centro de
Senvicio de Asistencia Técnica o personal
cualificado para desconectarlo de la toma
de alimentacion.



Informacion general

FBH 84 BK ' FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH 83 GR

FBH 32 BK

Conexion eléctrica Botones y elementos de visualizacion es
decir, placa de 4 zonas

1.0n/Off 2

2. Posicion de la zona de j s a4

ooccion O |

3. Disminuir el nivel de potencial —— (=) © #)
disminur el tiempo de cocciong ® Q

4, Aumentar el nivel de potencia/ ¥ } 1
aumentar el tiempo de 2 1 2

coccion




Su aparato

Como funcionan las placas de coccion por
induccion

El funcionamiento de las placas de coccion por induccion
es bastante diferente al de las placas de coccion
vitroceramicas o de gas tradicionales. La bobina de
induccion situada bajo el cristal crea un campo magnético
Que alterna rapidamente y que calienta directamente la
base magnetizable de la olla, sartén, efc. El cristal solo se
calienta con el recipiente caliente. Si el recipiente, olla, efc.
se quita de la zona de coccion, el suministro eléctrico se
interrumpe inmediatamente.

Deteccion de olla

Cada zona de coccion esta equipada con deteccion de olla.

La funcion de deteccion de olla reconoce el recipiente con

una base magnetizable que es adecuado para su Uso con

placas de coccion por induccion.

Si el recipiente se quita durante el funcionamiento 0 se

usa un recipiente no adecuado, la bantalla situada junto al

grafico de barras parpadeara con ='.

Sino hay sartenes, efc. colocadas en la zona de coccion

durante el periodo de deteccin de sartén de 10 sequndos:

- Lazona de coccion se apagara automaticamente
transcurridos 10 segundos

- Lapantalla de cada zona de coccion muestra ='.

Menaje de cocina

Menaje adecuado

Para cocinar en una placa de coccion por induccion solo
puede usarse menaje de cocina con base totalmente
magneizable.

Eliman se adhiere a cada punto en la base completa de la
pieza de menaje.

Menaje adecuado para cocinas de induccion

El menaje utiizado sobre cocinas de induccion debe estar
fabricado en metal con propiedades magnéticas y una
base suficientemente grande.

Menaje adecuado:

v" Menaje en acero esmaltado con bases gruesas.

v" Menaje de hierro con base esmaltada.

v" Menaje en acero inoxidable de varias capas, acero
inoxidable ferritico y aluminio con una base especial.
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Menaje inadecuado:

v" Menaje de cobre, acero inoxidable, aluminio, vidrio a
prueba de fuego, madera, ceramica y terracota.

P Para comprobar si la sartén es adecuada, acerque un
iman a la base; si es afraido, la sartén es adecuada
para cocinas de induccion. Si no tiene un iman, puede
poner una pequefia cantidad de agua en la sartén,
colbquela sobre una zona de coccion y conecte la
zona de coccidn. Si el simbolo < aparece en la
pantalla, la sartén no es adecuada.

Nota: Use solamente menaje con un fondo totalmente
plano y adecuado para cocinas de induccién. Utilizar
menaje con una base iregular podria poner en peligro la
eficiencia del sistema de calentamiento e impediria que la
zona de coccion detectase el menaje.

Ruido durante la coccion

El menaje puede hacer rido durante la coccion. Esto no
es sefial de fallo de funcionamiento, ni afecta en ningun
modo al funcionamiento del aparato.

El ruido depende del menaje usado. Si el ruido causa
molestias considerables, puede que cambiar el menaje
resulte uti.

Consejos sobre ahorro de energia

P Eldidmetro de la base de la sartén debe coincidir con
el diametro de la zona de coccion.

B - E

P Alahora de comprar una sartén, compruebe si el
diametro indicado es el de la base 0 de la parte
superior de la sartén, ya que la parte superior suele
ser mayor que la base.



P Alahora de elaborar platos con iempos de coccion
prolongados, se puede ahorrar iempo y energia
utiizando una olla a presion que, ademas, permite
conservar las vitaminas en los alimentos.

P Aseglirese de que la ollaa presion contiene
suficiente liquido dado que, si no hay suficiente y se
sobrecalienta, puede causar dafios tanto ala olla a
presion como a la zona de coccion.

P Siesposible, tape siempre las sartenes con una tapa
adecuada.

P Elja un recipiente adecuado para la cantidad de
alimento a cocinar. Una olla grande y medio vacia
conlleva una pérdida de energia.

Zonade coccion  Didmetro de la base de la sartén
.................................. e o
....... @175mm P P
....... 0215mm®120mm ®215mm.......
....... 0265mm poT prva.

23?[:;3‘;2'8 gm 0 120 280mm 0240320

Ruidos normales de funcionamiento de la superficie
de coccion

La tecnologia de induccion se basa en la creacion

de campos electromagnéticos. Pueden generar calor
directamente sobre el fondo del menaje. Las ollas y
sartenes pueden generar gran variedad de ruidos o
vibraciones en funcion de cémo hayan sido fabricadas.

Estos ruidos se describen a continuacion:

Zumbido leve (como un transformador)

Este ruido se produce al cocinar a un elevado nivel de
calor. Se basa en la cantidad de energia transferida desde
la superficie de coccion al menaje. El ruido cesa 0 se
reduce al reducir el nivel de calor.

Silbido leve

Este ruido se produce cuando el recipiente de coccion esta
vacio. Cesa cuando se introduce agua o alimentos en el
recipiente.

Crujido

Este ruido se produce con menaje de varias capas

de material, una sobre ofra. Esté provocado por las
vibraciones de las superficies donde se combinan
diferentes materiales. El ruido se produce en el menaje
y puede variar en funcion de la cantidad y el método de
preparacion de los alimentos.

Silbido fuerte

Este ruido se produce con menaje de varias capas de
material, una sobre ofra, y al utilizarse a maxima potencia
y en dos zonas de coccion. El ruido cesa o se reduce al
reducir el nivel de calor.

Ruido de ventilador

Para un funcionamiento adecuado del sistema electronico,
es necesario regular la temperatura de la superficie de
coccion. Para este propdsito, la superficie de coccion

estd equipada con un ventilador de refrigeracion, que se
activa para reducir y reqular la temperatura del sistema
electronico. Por consiguiente, el ventilador puede continuar
funcionando aunque se haya apagado el dispositivo sila
temperatura detectada en la superficie de coccion sigue
siendo demasiado elevada.

Sonidos ritmicos y similares a los de un reloj

El ruido se produce solo cuando estan funcionando tres
zonas de coccion o se debilita cuando alguna de ellas se
apaga.

Los ruidos descritos son un componente normal de la
tecnologia de induccion descrita y no deben considerarse
defectos.
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Encendido inicial del aparato

Durante las primeras horas de uso, puede que las zonas de coccion emitan un olor desagradable. Se trata de algo normal
en aparatos nuevos.
P Compruebe que la habitacion esta bien ventilada.

Funcionamiento
Niveles de potencia
Nivel de Método de coccion Usar para
potencia
s e — Mé"ﬁ{édijiil'é,'"c'ﬁéébié't'é','?g'él'éﬁ'ﬁé;'ééiéég ...................
PR e Mé"ﬁ{édﬁiil'é{,'Eﬁéébié'té','?g'él'é{i'r'ié;'ééiééé ...................
i o
R éﬁééiéﬁ'ébiﬁfi'ﬁdéaé',"r'édij'é'{:'i'c’i'r'{, ............. Véf&ijféé,"béié'téé',"é ooy 'fr'ijié',’b'ééé'a'dé ................
Quiso
5 Coccion continuada, reduccion, Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
Quiso
6 Coccion continuada, estofado Pasta, sopa, carne estofada
g s R’ijéii}"(bé"t'éiéé'&b'r'édégéé i é"é'H'B'ré'\)\'/ﬁ) o
tortillas, alimentos empanados, salchichas
8 Fritura, rebozados Came, patatas fritas
R if‘fifu'fé"r'é'ﬁia o e
g '('féiéﬁ't'amrﬁi'ér'iiéur'éﬁiaé .............................. Hé'r'\'/'i'r"ééﬂé ..................................................................
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Encendido de la zona de coccion

Después de encender la placa:

P Seleccione la zona de coccion necesaria con las
teclas de seleccion de zonas (O por ejemplo: zona de
coccion trasera izquierda).

P Utiice las teclas ® y @ para seleccionar la potencia
de coccion de 19, 0 bien active la funcion de
potencia (consulte «Funcién de potencian).

Apagado de la zona de coccion

P Seleccione la zona de coccion que desea apagar
utiizando las teclas de seleccion de zona.

P Utiice la tecla® para poner el valor de potenciaa 0
(cero).

Nota: Mantenga pulsada la tecla @ On/Off durante, por
lo menos, 2 segundos para apagar todas las zonas de
coccion ala vez.

Seleccion rapida

Esta funcion le permite ajustar rapidamente las zonas de
coccion a la potencia maxima.

Tras apagar la placa:

P Seleccione la zona de coccion necesaria con las
teclas de seleccion de zonas (O por ejemplo: zona de
coccion trasera izquierda).

P Pulse ©. Se ajustara el nivel 9.

Calor residual

Uso inadecuado

Riesgo de quemaduras
D> Supervise a los nifios, ya que no pueden ver
facimente el indicador de calor residual. Las zonas de
coccion permanecen calientes durante cierto periodo
de tiempo, incluso una vez apagadas. Asegurese de
que los nifios nunca toquen la placa.

Nota: Sila zona de coccion sigue caliente una vez
desconectada, aparecera el simbolo H enla pantalla. El
simbolo desaparece cuando la temperatura desciende por
debajo de 40 °C.

Funcion de potencia

Esta funcion permite utilizar la maxima potencia posible de
la zona de coccion.

Tras activar la zona de coccion necesaria:

P> Tras activar la zona de coccion necesaria:

P Pulse latecla® para ajustar la potencia a 9.

P Vuelvaa pulsarla tecla®, el simbolo P aparecerd en
la pantalla.

P Pulse latecla® para desactivar la funcion de
potencia.

Nota: Solo en las zonas de coccion delantera izquierda

y frasera derecha; la funcion de potencia esta disponible

durante 5 minutos, tras lo cual el nivel de potencia

disminuye autométicamente a 9.

Minutero temporizador

Esta funcion se utiliza para configurar un minutero
temporizador. Se emitira un pitido al final del tiempo
preestablecido (de 1299 minutos).

Tras activar la placa:

P Pulse las teclas @y © al mismo tiempo; se mostrara
[ARE!
L

P Ajuste el tiempo requerido en minutos usando las
teclas ® y @ (mantenga pulsadas las teclas para
ajustar el tiempo de forma mas répida). Apareceran
puntos intermitentes para indicar el conteo.

Nota:

- Eluso del minutero no apaga las zonas de coccidn,
sino que informa al usuario cuando se hayan agotado
los minutos configurados.

- Eltemporizador se puede activar mientras las zonas
de coccion estan encendidas o apagadas.

Al concluir el tiempo ajustado previamente, la placa
advierte al usuario con una serie de pitidos. Pulse cualquier
tecla para detener el pitido.

Nota: Para desactivar el minutero temporizador durante la
cuenta regresiva, ajuste el tiempo a cero con la tecla .

El temporizador se desactivara cuando la pantalla muestre
i

Ll
Temporizador de desconexion automatica de la zona
de coccion

Esta funcion se utiliza para programar el apagado

automatico de cada zona de coccion al final de un periodo

de tiempo (de 1.a 99 minutos).

P Seleccione la zona de coccion usando los botones de
seleccion de zona correspondientes (O por ejemplo:
zona de coccion trasera izquierda).
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P Utilice las teclas ®y © para seleccionar el nivel de
potencia de 19, o active la funcion Power (consulte
“Funcion Power’).

P Con el led dela zona de coccion correspondiente
activado, presione ® e @ simultaneamente.

P Presione ® 0@ para ajustar el empo deseado
(mantenga presionados los botones para obtener la
configuracion de tiempo més rapida).

El temporizador se puede activar en miltiples zonas de
coccion ala vez.

Si desea modificar el tiempo establecido:

P Seleccione la zona de coccion a modificar.

P Pulse simuttaneamente las teclas @y @ hasta que
el punto se encienda bajo la correspondiente zona de
coccion.

P Pulse las teclas ® y @ tpara seleccionar el nuevo
tiempo necesario.

P Seleccione la zona de coccion para confirmar.

P Al concluir el iempo ajustado previamente, la pantalla
correspondiente parpadeard, la placa desactivara la
zona de coccion y advertira al usuario con una serie
de pitidos. Pulse cualquier tecla para detener el pitido.

Bloqueo infantil

Tras activarla placa:
P Pulse las teclas @ e G al mismo iempo.
P Pulse el boton G tras el pitico.
B Ahoralos controles estaran bloqueados y |_
aparecerd en la pantalla.
Nota: El bloqueo de control no se desactivar en caso de
fallo de alimentacién.

Para deshloquear los controles:

Tras activarla placa:

P Pulse las teclas @ e G al mismo iempo.

P Pulse el boton @ tras el piticlo.

Nota: el icono que aparece s €l de una placa con 4 zonas
de coccion; paralas placas de 3 y 2 zonas de coccion, el
icono es el de la derecha.

Administracion de potencia

Dependiendo del ajuste méximo de la potencia de salida
disponible (consulte la siguiente seccion ,Ajustes de
limitacion de potencia‘), no todas las zonas de coccion
pueden ajustarse o habilitarse al nivel deseado.

En este caso, la pantalla parpadeara unos segundos
mostrando la potencia méxima permitida.
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Sino se realizan ajustes en ofras areas, la coccion
comenzara en el nivel mostrado.

Ajustes de limitacion de potencia

Es posible ajustarla limitacion de potencia para los
siguientes modelos: FBH 64 BK, FCH 63 GR,
FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 8 BK, FCH83 GR.
Solo es posible realizar el ajuste durante los
primeros dos minutos tras conectar el dispositivo.
- Lapantalla tactil debe estar desbloqueaday los
calentadores deben estar apagados.
- Lapotencia de fabrica se encuentra al maximo nivel.
- Sise produce un apagdn, el ajuste del nivel de
potencia se mantiene sin cambios.

Ejemplo de ajuste de limitacion de potencia de una placa

con cuatro superficies de coccion

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Pulse las cuatro zonas de coccion al mismo iempo y
manténgalas pulsadas hasta que oiga la sefial.

O8 80
Qo®
O @8 Q

P Sinooye la sefial en un periodo de 10 segundos,
repita la operacion colocando mejor sus dedos.

P Ahora puede conmutar con @y ® entre los niveles
de limitacion de potencia (2,8 kW, 3,5 kWy Max).

Eoood
3‘%@5@&30

O B8 Q

P Pulse ahora las cuatro zonas de coccion al mismo
tiempo y manténgalas pulsadas hasta que oiga la
seffal que confirma el ajuste.
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Qo®
O @B Q

Nota: Si, después de ajustar el nivel de potencia, no confirma
el ajuste con el dedo y no se emite la sefial en un periodo de
60 segundos, el nugvo ajuste no se aplicara a la placa.

Ejemplo de ajuste de limitacion de potencia de una placa

con tres superficies de coccion

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR):

P Pulse las tres zonas de coccion al mismo tiempo'y
manténgalas pulsadas hasta que ciga la sefial.

P Sinooye la sefial en un periodo de 10 segundos,
repita la operacion colocando mejor sus dedos.

P Ahora puede conmutar con @y @ entre los niveles
de limitacion de potencia (2,8 kW, 3,5 KW y Max).

::33@5?5

D G

G
O 8@8 G

P Pulse ahora las tres zonas de coccion al mismo
tiempo y manténgalas pulsadas hasta que oiga la
sefial que confirma el ajuste.

®2 =8
Qo®—,

O 8@8 C

P Nota: Si, después de ajustar el nivel de potencia, no
confirma el ajuste con el dedo y no se emite la sefial
en un perfodo de 60 segundos, el nuevo ajuste no se
aplicara a la placa.

FBH84BK FBHE83BK
MODELO  FBHG4BK FCH63GR FCHB4GR FCHEIGR FBH32BK

Potencia ~ Potencia ~ Potencia ~ Potencia
anf[?al:‘r;cl;:n Méxima  Maxima  Maxima  Maxima  Maxima
..................... Total.......Tofal....... Tofal..... . Tofal....... Tofal...

28 28KN 28KW  28kW  28Kkw
35 35KV 35KW  35KW  35KW  34KW
T4-MAX  675KN  69KNV  TIkW  64KW
Potencia en kIW @ 230V - 50/60 Hz
Panel de mandos de la campana
@ @ © A

ENCENDIDO/APAGADO Motor, al presionar
este botdn el motor arranca desde la primera
velocidad

Al presionar el boton se reduce la velocidad del
motor hasta que se alcanza la primera velocidad

Al presionar el boton aumenta la velocidad del
motor hasta alcanzar la méxima (Booster) que
permanece activa durante 7 minutos

Presione el boton para encender la luz.
Presionelo nuevamente para apagaria.

TEMPORIZADOR: se activa presionando la
tecla después de elegir la velocidad deseada; la
% | campana se apaga completamente después de
5minutos.

Nota: los mandos seleccionados en la placa de coccion se
muestran en una pantalla en el medio del panel.
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Limpieza y cuidado

A iRiesgo de sufrir quemaduras!

D> No limpie el aparato hasta que esté frio.

Antes de proceder con cualquier tarea de limpieza y

Cuidados:

D> Lealainformacion general sobre seguridad en la
limpieza en el capitulo «Informacién de seguridady.

D> Apague €l aparato.

Recomendaciones generales

D> No use limpiadores a vapor ni chorros de agua directos.

> No use materiales abrasivos ni rasquetas de metal
afiladas para impiar las piezas de cristal del aparato.
Podrian arafiar la superficie y hacer que el cristal se
Quiebre.

D> Nunca use estropajos, lana de acero, &cido muriatico
ni otos productos que pudieran arafiar la superficie 0
dejar marcas.

Limpieza del aparato

P Limpiela placa de coccion tras cada uso para evitar
que los residuos de comida se quemen. Es mas dificil
limpiar la suciedad seca y quemada.

P Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio suave
0 Una esponja con agua y un limpiador adecuado.
Siga las insfrucciones de! fabricante en relacion a los
agentes de limpieza. Recomendamos usar agentes
limpiadoras protectores.

P Quite la suciedad incrustada, p. €. leche que se haya
derramado, con una rasqueta especial para placas
vitroceramicas, mientras la placa aln esta caliente. Siga

las instrucciones del fabricante en relacion a la rasqueta.

P Quite los restos azucarados, como mermelada, efc. que
se hayan derramado, con una rasqueta especial para

placas vitroceramicas, mientras la placa alin esta caliente.

De lo contrario, podria dafiar la superficie del cristal.

P Quite los restos de pléstico fundido con una rasqueta
especial para placas vitroceramicas, mientras la placa
aun esta caliente. De lo contrario, podria dafiar la
superficie del cristal.

P Limpie las manchas de cal usando una pequefia
cantidad de solucién antical, p. €. vinagre 0 zumo de
limén, cuando la placa de coccién se haya enfriado. A
continuacion, vuelva a limpiar con un pafio humedo.
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Solucion de problemas

La placa no funciona:

P Aseglrese de que la placa esté conectada y que l
interruptor principal esté encendido.

P Aseglrese de que no haya ningln fallo de
alimentacion.

P Aseglrese de que el fusible no haya estallado.
En este caso, sustituya el fusible.

P Aseglrese de que no se haya disparado el disyuntor

del sistemna eléctrico residencial.

En este caso, vuelva a activar el disyuntor.

Los resultados de coccion no son satisfactorios:

P Aseglrese de que la temperatura de coccion no sea
demasiado elevada o baja.

La placa echa humo:

P Deje enfiiar la placa y limpiela una vez terminada la
coccion.

P Aseglrese de que la comida no se haya derramado
fuera de la sartén y, en caso necesario, utilice un
recipiente mas grande.

Los fusibles se queman o el disyuntor del sistema
eléctrico residencial se dispara repetidamente.

P Llame al soporte técnico o electricista.

Hay grietas o fisuras en la placa:

P Apague inmediatamente el dispositivo, desconecte la
fuente de alimentacion y péngase en contacto con el
soporte técnico.

La placa hace ruido:

P Encaso de ruido, consulte el apartado «Ruidos
nomales de funcionamiento de la superficie de
cocciony (pagina 69).



Codigos de error
Modelos: FBH 64 BK

Cddigo de error  Descripcion Solucién

ER03ytono  Accionamiento continuo del boton; el control se  Limpiarla interfaz de usuario.
permanente  apagatras 10
ER22 Andlisis del boton defectuoso, el control se Ponerse en contacto con un centro autorizado de
apagatras 3.5-75s asistencia técnica indicando el codigo de error.
ER20 Error intermitente Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el codigo de error.
ERAT Error de comunicacion Lin El cable de conexion no esta conectado
correctamente o esté dariado.
E2 Sobretemperatura Dejar que el sistema se enfrie
1. Olla/sartén inadecuada Cambiar la olla/sartén; si el error persiste, ponerse
E3 2. Potencia de zonas de coccion en contacto con un centro autorizado de asistencia
excesiva de forma continua. técnica indicando el codigo de error
5 Error de tension de red Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el codigo de error.
E6 Error corriente, sincronizacion e impulsos Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cddigo de error.
E8 Error de ventilador Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el codigo de error.
E9 Sensor del temperatura (NTC) en inductor Ponerse en contacto con un centro autorizado de
efectuoso asistencia técnica indicando el codigo de error.
defect fencia dicando el cédigo d
EA Fallo de hardware Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el codigo de error.
EH Error de resistencia invariable Dejar que el sistema se enfrie
U400 Conexion inadecuada/sobrevoltaje 400 V- Ponerse en contacto con un centro autorizado de

asistencia técnica indicando el codigo de error.
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Modelos: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/ FCH 83 GR / FBH 32 BK/FCH63 GR

Codigodeerror  Descripcion Solucion
c Puede configurarse la zona de coccidn. Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cédigo de error.
Se configurara la zona de coccion. Ponerse en contacto con un centro autorizado de
Cl Si se muestra «-» en la pantalla, comprobar  asistencia técnica indicando el cadigo de eror.
las posibles causas de E/5.
Una «E» intermitente en la zona de coccion Ponerse en contacto con un centro autorizado de
E indica que se han eliminado todos los ajustes.  asistencia técnica indicando el cédigo de error.
E2 Se superan los limites de temperatura. Debe enfriarse el sistema.
(codigo de error
diferente para
algunos Ul)
Olla inadecuada Cambiar la olla/sartén; si el error persiste, ponerse
Ef3 en contacto con un centro autorizado de asistencia
técnica indicando el cadigo de error
E/d Madulo de induccion sin configurar Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cédigo de error.
Ef5 Sin comunicacion entre Ul y el modulo de Ponerse en contacto con un centro autorizado de
induccion asistencia técnica indicando el cédigo de error.
El6 Perturbacion de la potencia principal Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el codigo de error.
E7 Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cédigo de error.
El8 Error del ventilador Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cadigo de eror.
£ Sonda de temperatura defectuosa en el inductor  Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cédigo de error.
EA Hardware defectuoso en el médulo de induccion - Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cadigo de error.
ElC Error de configuracion Ponerse en contacto con un centro autorizado de
asistencia técnica indicando el cédigo de error.
EH Vélvula fija del sensor Debe enfriarse el sistema.
: .. Sobrevoltaje en la fuente de alimentacion Desconectar y conectar la conexion de la linea de
Ninguna funcién e Lo .
ninauna conmutada (sin funcionalidad) potencia; si el error persiste, ponerse en contacto con
zisu a?izaci on un centro autorizado de asistencia técnica indicando
el cadigo de error.
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Mantenimiento y reparacion

D> Asegurese de que el mantenimiento de los
componentes eléctricos lo realice el fabricante o el
Servicio de Asistencia Técnica.

D> Aseglrese de que la susttucion de los cables dafiados la
realice el fabricante 0 el Servicio de Asistencia Técnica.

P Sicontacta con el Servicio de Asistencia Técnica,
proporcione la siguiente informacion:
- ftipode averia
- modelo de aparato (Art)
- nimero de serie (S.N.)
Esta informaci6n aparece incluida en la placa de datos. La
placa de datos esté colocada en la parte inferior.
Debe contar con un comprobante de compra sitodavia
esta dentro del periodo de garantia.

Eliminacion

Embalajes

Todos los materiales de embalaje (carton, hojas de pléstico
(PE) y poliestireno (PES)) estén marcados y deben, dentro
de lo posible, recogerse para su reciclaje y eliminarse de
forma respetuosa con el medio ambiente.

Desconexion

P Desconecte el aparato de la toma de alimentacion.
En el caso de los aparatos fijos, esta tarea debe ser
llevada a cabo por un electricista especializado.

Seguridad

P Apague completamente el aparato para evitar
accidentes causados por un uso inadecuado,
especialmente en presencia de nifios.

Eliminacion
Desechando correctamente el dispositivo, usted
contribuye a cuidar el medioambiente y a evitar
mmm  cfecios perjudiciales para la salud.
Para més informacion acerca del reciclaje del dispositivo,
consulte a las autoridades competentes, a la empresa
encargada de la eliminacion de desechos a nivel local, 0
bien al vendedor del dispositivo.
[> Sivaa desechar definitivamente el dispositivo, hégalo
en un punto de recogida de residuos especializado en
dispositivos eléctricos y electronicos.

De conformidad con el articulo del Decreto Ley N° 15 con
fecha del 25 de julio, Implementacién de las Directivas
2002/95/CE,2002/96/CE y 2003/108/CE, en relacion ala
reduccion de las sustancias peligrosas usadas en aparatos
eléctricos y electronicos, y la eliminacion de residuos».

El simbolo de cubo de la basura tachado que hay en el
aparato significa que, al final de su vida il el producto no
debe eliminarse junto con los desechos domésticos normales.

Por lo tanto, cuando el aparato haya alcanzado el final de

su vida Util, el usuario debe llevarlo a un centro de reciclaje
especializado en residuos electronicos y electrotécnicos, 0
bien devolverlo al proveedor al comprar un aparato nuevo

de similares caracterisicas.

Una adecuada recogida de desechos clasificados del
aparato desmontado contribuye a evitar un posible impacto
negativo en el medioambiente y potenciales efectos
nocivos para la salud, y ademas facilita el reciclaje de los
materiales usados en la fabricacion de aparatos.

Servicio de Asistencia Técnica

P Consulte la direccion de contacto para su pais en la ditima
pagina de este documento, 0 bien en nuestra Web:
- www.faberspa.com

Informacion adicional

Identificacion del producto

Tipo: FHSM-B2

Modelo: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH 83 GR, FBH 32 BK

Tipo: FHSM-B3
Modelo: FBH 64 BK

P Consulte la placa de datos situada en la parte inferior
el producto.

El fabricante somete los productos a un proceso continuo

de mejora. Por ello, puede que el texto y las ilustraciones

de este manual sufran modificaciones sin previo aviso.

Para mas informacion acerca de los datos técnicos, visite:
www.faberspa.com

77



G Acerca deste manual

Este manual do utilizador aplica-se a diversos
modelos do aparelho. Assim, pode ser
possivel que algumas das funcionalidades e
fungBes descritas ndo estejam disponiveis no
seu modelo especifico.

AFaber reserva-se o direito de realizar
modificages no produto sem aviso prévio.
Todas as informagdes estao corretas no
momento da emisso.

P Leia cuidadosamente o manual do
utilizador antes de utiizar o aparelho.

P Guarde 0 manual do utiizador.

P Utilize 0 aparelho descrito neste manual
do utilizador apenas de acordo com a
utilizagdo pretendida.

Simbolo Significado

Simbolo de aviso. Aviso contra riscos
de ferimentos.

> AgBes nas notas de seguranga e de
aviso para evitar ferimentos ou danos.

> AgBes nas notas de seguranga e de
aviso para evitar ferimentos ou danos.

Resultado. Resultado de um ou mais
passos de acéo.

Pré-condigdo que tem de ser satisfeita
antes de se efetuar a agdo seguinte.

Utilizagao pretendida

Aplaca foi desenvolvida exclusivamente para
uso doméstico, ndo profissional, em casa.

Esta placa foi desenhada para oferecer
desempenho profissional em casa.
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Trata-se de um aparelho aftamente versati
gpe permite a seleco sequra e faci de
iferentes métodos de cozedura.

Informacéo sobre seguranga

> Leia as instrugdes de operagdo antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez.

O fabricante néo pode ser responsabilizado por
eventuais danos que possam ocorrer devido
ainstalagdo incorreta e utilizag&o incorreta,
inadequada ou néo razoavel do aparelho.

Para garantir a operagao segura e eficiente

deste aparelho eltrico:

[> Contacte apenas centros de assisténcia
autorizados.

[> Néo modifique nenhumas funcionalidades
do aparelho.

A Este aparelho ndo deve ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, a ndo ser que recebam
superviso ou instrugdes sobre 0 uso do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para
garantir que n&o brincam com o aparelho.

Este aparelho ndo & um brinquedo.

[> Mantenha as criangas afastadas do
aparelho e do material de embalagem.

[> Nao deixe as criancas perto do aparelho
sem vigiléncia.

[> Néo deixe as criangas brincarem com 0
aparelho.



[> Néo deixe criangas tocarem no apareho
0u nos seus comandos durante
imediatamente apds a sua utilizagdo.

Os sistemas de indudo destas placas
estdo em conformidade com os requisitos
de normas EMC assim como com a Diretiva
CEM e ndo devem interferir com outros
dispositivos eletronicos.

> Os utiizadores de pacemakers cardiacos
ou outros implantes eletronicos devem
per?untar a0 seu médico assistente ou
ao fabricante dos implantes se estes
aparelhos sdo suficientemente resistentes
ainterferéncia.

Instalacao e colocagdo corretas

0 aparelho deve serinstalado e ligado a
alimentagéo elétrica de acordo com as
instrucdes de instalagdo separadas. Peca

a um montador/eletricista qualificado para
efetuar o trabalho necessario.

0 aparelho foi desenhado para uso doméstico
para preparar comida. N&o se assume
qualquer responsabilidade por danos
provocados por ufilizago ou manuseamento
Incorretos.

Se 0 aparelho fiver de ser ligado de forma
ermanente a fonte de alimenta ?ao
Certifique-se de que 0 aparelho é instalado
apenas pela assisténcia ao cliente, um
eletricista ou pessoal qualificado com 0s
conhecimentos/formagéo apropriados.

[> Certifique-se de que 0 aparelho é instalado
de forma a poder ser desligado da fonte
de alimentagéo, com uma distancia de
abertura de contacto S3 mm) que garanta
uma desconex&o total em cond|c(oes de
tensdo excessiva de categoria Il

> Certifique-se de que 0 aparelho esta
Iigado diretamente & tomada de rede.
Certifique-se de que ndo sdo utilizados
para ligar o aparelho adaptadores,
tomadas multiplas ou cabos de
extensdo.
> Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo ndo esta danificado. Se
estiver danificado, contacte a assisténcia
ao Cliente.
> Certifique-se de que 0 aparelho ndo fica
exlr)Josto a elementos atmosféricos (chuva,
sol).
> Certifique-se de que a ventilagdo
do aparelho esta de acordo com as
instrucdes do fabricante.

A Risco de morte!

[> Mantenha os animais de estimagao
afastados do aparelho.

Os materiais de embalagem como, por

exemplo, pelicula de plastico e po||est|reno

g}dem Ser perigosos para as criangas.
Mantenha o material de embalagem
afastado das criangas.

Utilizagao adequada

[> Use apenas o aparelho para preparar e
cozinhar alimentos.

[> Observe os manuais dos equipamentos
de cozinha que séo usados com a placa
quando usar o aparelho.

[> Néo ponha cabos de alimentacao, de
outros eletrodomésticos, sobre zonas
quentes do aparelho.

[> Néo use liquidos inflaméveis perto do
aparelho.

> Depois de utiizar, desligue a placa nos
seus comandos. N&o confie no detetor de
recipientes.
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[> Néo opere o0 aparelho com um interruptor
temporizador externo ou um sistema de
controlo remoto separado.

[> O processo de cozedura tem de ser
supervisionado.

- Umprocesso de cozedura breve tem
de ser continuamente supervisionado.
- Depois de utilizar, desligue o elemento
da placa através do respefivo comando
e ndo confie no detetor de recipientes.
> 0 apareho ndo deve ser instalado atras
de uma porta decorativa de modo a evitar
0 sobreaquecimento.

A Risco de queimaduras!

O aparelho fica quente durante a utiizagdo.
Deve-se ter cuidado para evitar tocar em
elementos de aquecimento no interior do fomo.

AVISO: As pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizag&o. As criangas
gequenas devem ser mantidas afastadas.
Néo toque nos elementos de aquecimento.
[> Objetos metalicos tais como facas,
garfos, colheres e tampas ndo devem ser
pousados na superficie da placa uma vez
que podem ficar quentes

Risco de choque elétrico devido a
yi ' \ aparelho danificado!

> AVISO: Se a superficie estiver quebrada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

> Néo ligue um aparelho se a superficie
estiver quebrada ou se existirem danos na
espessura do material.

[> Nao toque no aparelho com partes
molhadas do seu corpo.

[> Contacte a assisténcia ao cliente.
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A Risco de incéndio!

[> Néo guarde objetos nas superficies de
cozedura.,

A Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia numa placa com

gordura ou 6leo € perigoso e pode provocar um

Incéndio. O dleo quente inflama rapidamente.

[> Prepare os alimentos com muita gordura
(tal como fritos) apenas sob supervisao
constante.

[> Nunca apague o fogo com &gua.

[> Em caso de incéndio, desligue o aparelho
e cubra as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta extintora.

Para evitar danificar o aparelho

> No caso de falha térmica, desli?ue a
placa solida e permita que arrefeca
completamente. N&o ponha pratos em
cima. Nao arrefeca com agua fria em
circunstancia alguma.

[> Néo suba para cima do aparelho.

[> Para evitar danificar o corddo de silicone,
n&o ponha os utensilios de cozinha sobre
amoldura.

> Néo corte nem prepare alimentos sobre
a superficie nem deixe cair objetos duros
sobre a mesma. Nao arraste utensilios de
cozinha pela superficie.

> Certifique-se de que comidas agucaradas
OU SUMOS n&o entram em contacto com
as zonas de cozedura quentes. Isto
pode danificar a superficie. Se comidas
acucaradas ou sumos entrarem em
contacto com as zonas de cozedura
quentes remova-as imediatamente com
um raspador para placa de indugéo
(enquanto a placa ainda esta quente).



[> Néo deixe o aparelho sem vigiancia
durante a operagéo.

Os tachos com cobre ou aluminio puros
deixam marcas que sao dificeis de limpar.
Se 0s residuos nao forem removidos
imediatamente apds a cozedura, com um
produto de limpeza adequado, podem ficar
permanentemente queimados e estragarem
para sempre 0 aspeto do aparelho.

[> Néo use tachos com bases de cobre puro
ou aluminio para cozinhar.

Deslizar os tachos e utensilios de cozinha
através da placa provoca riscos.

[> Evite riscos levantando os tachos e 0s
utensilios de cozinha quando os pde no
lugar.

Aplaca & um produto de uso diério: sinais

de uso como riscos ou abrasdo visivel do
material proveniente de tachos ou utensilios
de cozinha séo normais. Uma utilizagdo
intensiva provoca mais sinais visiveis de
utilizagdo. Nesses casos, 0 aparelho continua
afuncionar na perfeicao e ndo se justiica
uma reclamagao. A seguranca esta sempre
garantida.

Manutengdo e limpeza

[> Néo use produtos de limpeza abrasivos
nem raspadores de metal afiados para
limpar a placa, uma vez que podem riscar
a superficie e provocar o estihagamento
do vidro.

[> Néo use aparelhos de limpeza a vapor ou
jatos de agua diretos.

Risco de choque elétrico devido a
entrada de liquido!

O aparelho contém componentes elétricos.

> Certifique-se de que ndo entra qualquer
liquido no aparelho.

[> Nao use vapor pressurizado para limpar o
aparelho.

Reparagéo
O aparelho foi fabricado em conformidade
com as normas de seguranca relevantes em
vigor.
Dg N&o deixe ninguém exceto pessoal
ualificado instalar ou reparar o apareho.
[> Contacte um centro de assisténcia
autorizado pelo fabricante ou pessoal
quahﬂcado nos sequintes casos:
Imediatamente apds desembalar,
no caso de dividas relativamente 3
integridade do aparelho
- Durante a |nsta|a?a 0 (de acordo com
as instrugdes do fabricante)
- Dividas relativamente a operagéo
correta do aparelho
- Avaria ou mau funcionamento
- Substituir a tomada se for incompativel
com a ficha do aparetho
- Se 0 cabo de alimentagdo ficar
danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pela assisténcia técnica
ou por outra pessoa qualificada para
evitar perigo.
[> Utiize apenas pegas sobresselentes
originais.

Retirar de servico

[> Se janao se for utilizar o aparelho,
contacte o centro de assisténcia ou
pessoal qualificado para o desligar da
fonte de alimentacéo.
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Vista geral

FBH 84 BK : FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH83 GR

FBH 32 BK

Ligacao elétrica Botdes e elementos no display por exemplo,
placa de 4 zonas

2

1. Ligado/Desligado } 3

2. Posicao de zona de cozedura O ]

3. Diminuir nivel de poténcia/ —— (® @
Diminuir tempo de cozedura ¢

4. Aumentar nivel de poténcia/ ? @{)
Aumentar tempo de cozedura 2 1

'

1 O
®—
Q
!
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O seu aparelho

Como funcionam as placas de indugao

As placas de indugéo funcionam de forma
consideravelmente diferente em relagdo aos fogbes
convencionais ou placas sélidas. A bobina de indugao sob
avitroceramica cria um campo magnético que se altera
rapidamente e que aquece diretamente a base magnetizavel
dos utensilios de cozinha. A vitroceramica s0 é aquecida
pelos utensilios de cozinha quentes. Se os utensilios de
cozinha forem removidos da zona de cozedura, a fonte de
alimentagao & imediatamente interrompida.

Detecéo de recipientes

(Cada zona de cozedura esta equipada com detego de
recipientes. O sistema de detecdo de recipientes reconhece
utensilios de cozinha com uma base magnetizavel que é
adequada para utiizagdo com placas de indugéo.

Se 0s utensilios de cozinha forem removidos durante a
operagao ou se se utiizarem utensilios de cozinha ndo
adequgdos, 0 display ao lado do grafico de barras pisca
com =

Se ndo houver utensflios de cozinha colocados na zona de
cozedura durante o tempo de detegdo de recipientes de 10
segundos:

- Azona de cozedura desliga-se passados 10 segundos
- Odisplay de cada zona de cozedura exibe wr.

Utensilios de cozinha

Utensilios de cozinha adequados

Apenas utensilios de cozinha com uma base completamente
magnética sdo adequados para cozinhar na placa de indugéo.
0 iman adere a cada ponto em toda a base do utensilio
de cozinha.

Utensilios de cozinha adequados para uso na
cozedura de indugéo

Os utensflios de cozinha utiizados na superficie de
cozedura de indugao devem ser de metal, com propriedades
magnéticas e uma base de dimensdes suficientes.

Utensilios de cozinha adequados:

v' Utensilios de cozinha de ago esmaltado com bases
0rossas.

v Utensilios de cozinha de ferro fundido com uma base
gsmaltada.

v" Utensilios de cozinha de ago inoxidavel com varias
camadas, aco inoxidavel ferritico e aluminio com uma
base especial.

Utensilios de cozinha inadequados:

v Utensilios de cozinha de cobre, ago inoxidavel, aluminio,
vidro & prova de fogo, madeira, cerdmica e terracota.

P Para ver se o recipiente é adequado, aproxime um
iman do fundo: se 0 iman for atraido, o recipiente é
adequado para a cozedura de indugo. Se ndo tiver
um iman, pode deitar uma pequena quantidade de
agua no recipiente, colocé-o numa zona de cozedura
e ligar a zona de cozedura. Se 0 simbolo - aparecer
no display, significa que o recipiente ndo é adequado.

Nota: Utilize apenas utensflios de cozinha com um fundo
perfeitamente plano e adequados para zonas de cozedura
de indugao. A utilizagdo de utensilios de cozinha com um
fundo imegular pode comprometer a eficiéncia do sistema
de aquecimento e impedir que o utensilio de cozinha seja
detetado na zona de cozedura.

Ruido durante a cozedura

Os utensilios de cozinha podem fazer ruido durante a
cozedura. Isto ndo indica qualquer avaria nem afeta o
funcionamento do aparetho de forma alguma.

0 ruido depende dos utensilios de cozinha utiizados. Se
0 ruido provocar alguma perturbagéo, trocar de utensflios
pode ajudar.

Conselhos para economizar energia

P Odiametro da base do recipiente deve corresponder
a0 didmetro da zona de cozedura.

EER
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P Quando comprar um recipiente, verifique se o
diametro indicado corresponde & base ou a parte
superior do recipiente, uma vez que a parte superior é
Quase sempre maior do que a base.

P Quando preparar pratos com tempos de cozedura
longos, pode poupar tempo e energia se utilizar uma
panela de pressao, que também permite preservar as
vitaminas dos alimentos.

P Certifique-se de que a panela de presséo contém
liquido suficiente, ja que caso contrario € em caso de
sobreaquecimento, tal pode danificar tanto a panela
de presséo como a zona de cozedura.

P Se possivel, cubra sempre os recipientes com uma
tampa adequada.

P Escolha um recipiente adequado para a quantidade
de comida a cozinhar. Um recipiente grande meio
vazio causa desperdicio de energia.

Zonade cozedura  Diametro do fundo do recipiente

.................................. o e
....... 0175mm RE P
....... @215mm A, p
....... ®265mm oy o
23§°r:fnd/“§2'3am 0 20/ 290 620 0mn

Ruidos de funcionamento normal da placa

Atecnologia de indugdo baseia-se na criago de campos
eletromagnéticos. Estes podem gerar calor diretamente
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no fundo do utensilio de cozinha. Os tachos e recipientes
podem causar diversos ruidos ou vibragdes, consoante a
forma como foram fabricados.

Estes ruidos sdo descritos como se seque:

Zumbido baixo (como um transformador)

Este ruido é produzido quando se cozinha a um nivel
de calor alto. Tem como base a quantidade de energia
transferida da placa para o utensilio de cozinha. O ruido
para ou diminui quando o nivel de calor & reduzido.

Assobio baixo

Este ruido é produzido quando o recipiente esta vazio e
para assim que é colocada &gua ou alimentos no mesmo.

Crepitagao

Este ruido ocorre com utensilios de cozinha compostos por
varios materiais sobrepostos em camadas. E provocado
pelas vibragdes das superficies nos pontos em que 0s
diferentes materiais entram em contacto. O ruido ocorre no
utensilio de cozinha e pode variar consoante a quantidade
e método de preparagdo da comida.

Assobio alto

Este ruido ocorre com utensilios de cozinha compostos
de diversos materiais sobrepostos em camadas, quando
sd0 utilizados na saida méaxima e ainda em duas zonas de
cozedura. O ruido para ou diminui quando o nivel de calor
é reduzido.

Ruidos da ventoinha

Para um funcionamento adequado do sistema eletrénico, é
necessario regular a temperatura da placa. Para este fim, a
placa esta equipada com uma ventoinha de arrefecimento,
que ¢ ativada para reduzir e regular a temperatura do
sistema eletronico. A ventoinha também pode continuar

a funcionar depois de 0 aparelho ter sido desligado se

a temperatura da placa detetada continuar demasiado
elevada depois de ser desligado.

Sons ritmados e semelhantes aos ponteiros de um
relégio

Este ruido ocorre quando pelo menos trés zonas de
cozedura esto a funcionar e desaparece ou diminui
quando algumas sdo desligadas.

Os ruidos descritos sdo um elemento normal da tecnologia
de indugéo descrita e néo devem ser considerados
defeitos.



Ligar pela primeira vez

Durante as primeiras horas de utiizagdo, uma zona de cozedura pode emitir um cheiro desagradével. Isto & normal em

aparelhos novos.
P Certifique-se de que a divisdo esta bem ventilada.

Operagao

Niveis de poténcia

Nivelde Método de cozedura

poténcia

g e
g P
g G
g T e
g e e
g s
g i
R T
R g
e P

Utilizado para

Rosti (hash brown), omeletes, alimentos fritos em
pdo, salsichas

85



Ligar a zona de cozedura

Depois de ligar a placa:

P Selecione a zona de cozedura pretendida através
dos botdes de selegdo de zona adequados (O por
exemplo: zona de cozedura traseira esquerda).

P Utiize os botdes ® e © para selecionar a poténcia
de cozedura de 1a9, ou ative a fungdo de Poténcia
(ver “Funcéo de Poténcia’).

Desligar a zona de cozedura

P Selecione azona de cozedura que deseja desligar
utiizando os botbes de selegao de zona.

P Utiize 0 botdo @ para baixar o valor de poténcia até
0 (zero).

Nota: Mantenha premido o botéo Ligar/Desligar @ durante
pelo menos 2 segundos para desligar todas as zonas de
cozedura em simufténeo.

Selegao rapida
Esta fungdo permite-he definir rapidamente as zonas de
cozedura na poténcia maxima.

Depois de ligar a placa:

P Selecione a zona de cozedura pretendida através
dos botdes de selegdo de zona adequados (O por
exemplo: zona de cozedura traseira esquerda).

P Prima®. Sera definido o nivel de poténcia 9.

Calor residual

Utilizagdo incorreta

Risco de queimaduras!

D> As criangas devem ser devidamente supervisionadas,
uma vez que ndo conseguem ver imediatamente o
indicador de calor residual. As zonas de cozedura
permanecem quentes durante um certo periodo de
tempo mesmo depois de terem sido desligadas.
Certifique-se de que as criangas nunca tocam na placa.

Nota: Se azona de cozedura ainda esfiver quente depois
de ter sido desligada, o simbolo H sera apresentado no
display. O simbolo apaga-se assim que a temperatura
desce abaixo de 40 °C.

Fungéo de Poténcia

Esta fungdo permite-he utilizar a poténcia maxima possivel
para a zona de cozedura.
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Depois de ativar a zona de cozedura pretendida:

P Prima o botdo ® para definir o valor de poténcia em 9.

P Prima novamente o botdo ®; o simbolo P sera
apresentado no display.

P Prima o botdo © para desativar a Fungdo de Poténcia.

Nota: Apenas nas zonas de cozedura frontal esquerda
e traseira direita: a Fungéo de Poténcia esta disponivel
durante 5 minutos, apds 0s quais 0 nivel de poténcia
diminui automaticamente para 9.

Temporizador

Esta fungdo & utlizada para definir um temporizador. E emitido
um ,bip* no final do tempo predefinido (de 1. 99 minutos).

> Depois de ativar a placa:

P Prima os hotdes ® e @ em simultdneo; sera
gpresentado o simbolo r ry

P Defina o tempo pretendfdf) em minutos através dos
botbes ® e O (mantenha premidos os botdes para
definir 0 tempo mais rapidamente). Aparecem pontos
a piscar para indicar a contagem.

Nota:

- Autilizagdo do reldgio ndo desliga as zonas de
cozedura, apenas informa o utiizador quando os
minutos definidos tiverem chegado ao fim.

- Otemporizador pode ser ativado com as zonas de
cozedura ligadas ou desligadas.

No fim do tempo previamente definido, a placa avisa 0
utilizador com uma série de ,bips". Prima qualquer botdo
para parar o ,bip".

Nota: Para desativar o temporizador durante a contagem
decrescente, ponha a zero o tempo definido através do
botdo @. Quando o display apresenta o simbolo {1 [, 0
temporizador sera desativado.

Temporizador de desligar automético da zona de cozedura

Esta funcdo é utiizada para programar o desligar
automatico de cada zona de cozedura no fim de um
periodo de tempo (de 1a 99 minutos).

P Selecione a zona de cozedura, ufilizando as teclas de
selecao de zona correspondentes (& por exemplo:
zona de cozedura posterior esquerda).

P Utilize as teclas ® e © para selecionar o nivel de
poténcia, entre 1 9, ou para ativar a fungao Power
(ver “Funcéo Power’).



P Como led da zona de cozedura corespondente
ativado, prima ® e © simultaneamente.

P Prima® ou ® para definir 0 horario desejado
(mantenha as teclas premidas, para definir o horério
mais rapidamente).

0 temporizador pode ser ativado em varias zonas de

cozedura a0 mesmo tempo.

Se desejar modificar o tempo definido:
Selecione a zona de cozedura a modificar.
Prima os hotdes @ e @ em simultneo até que 0

vv

ponto acenda sob a zona de cozedura correspondente.

Prima as teclas @ e @ para selecionar 0 novo tempo
pretendido.

Selecione a zona de cozedura para confirmar.

No fim do tempo previamente definido, o display
correspondente pisca, a placa desativa a zona de
cozedura e avisa o utilizador com uma série de ,bips”.
Prima qualquer botdo para parar o ,bip".

A A A 4

Trinco de criangas

Depois de ativar a placa:
P Prima os botdes @ e C3 em simultaneo.
P Prima o botdo G depois do ,bip".
B Os comandos estdo agora bloqueado e aparece
0 simbolo L no display.
Nota: O bloqueio dos comandos néo é desativado em
caso de corte de energia.

Para deshloquear os comandos:

Depois de ativar a placa:

P Prima os botdes @ e C3 em simultaneo.

P Prima o botdo @ depois do ,bip".

Nota: o icone que se apresenta consiste numa placa com
4 zonas de cozedura; para placas com 3 e 2 zonas de
cozedura, 0 icone é 0 da direita.

Gestao de poténcia

Dependendo da definicAo maxima disponivel da poténcia
de saida (ver a secgéo segquinte ,Definicdes de limitagdo
de poténcia“), nem todas as zonas de cozedura podem ser
ajustadas até ao nivel desejado ou ativadas.

Neste caso, o display pisca durante alguns segundos,
exibindo a poténcia méaxima permitida.

Se ndo forem feitos ajustes a outras dreas, a cozedura ira
iniciar-se de acordo com o nivel exibido.

Definigdes de limitagdo de poténcia

Adefinigdo de limitagao de poténcia é possivel nos

sequintes modelos: FBH 64 BK, FCH 63 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Adefinigdo é possivel apenas durante os
primeiros dois minutos depois de ligar o aparelho
acorrente.

- Afungdo tatil tem de estar desbloqueada e todas as
resisténcias tém de estar desligadas.

- Adefinicéo de poténcia de fabrica & o nivel maximo.

- Sehouver uma falha de energia elétrica, a definigdo
do nivel de poténcia permanece inalterada.

Exemplo de definicao de limitagéo de poténcia de uma

placa de quatro zonas de cozedura

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Prima simultaneamente as quatro zonas de cozedura
e mantenha-as premidas até ouvir um sinal.

B®@E Q

P Sendo ouvir o sinal dentro de 10 segundos, repita a
operagao tentando posicionar melhor os dedos.

P Agora, com 0s botdes ® e @ pode altemar entre
0s niveis de limitago de poténcia (2,8 KW, 35 kW e

M),
O B G
®

(|

Oy
O BOH

o1 4C
_Teoe

O BE®@E Q
P Prima agora simultaneamente as quatro zonas de

cozedura e mantenha-as premidas até ouvir um sinal
para confirmar a definico de poténcia

@
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O B®E Q

Nota: Se, depois de definir o nivel de poténcia, ndo
confirmar a definicao premindo com os dedos até ouvir
0 sinal subsequente dentro de 60 segundos, a placa néo
assume a nova definido.

Exemplo de definiao de limitagéo de poténcia de uma

placa de trés zonas de cozedura

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR);

P Prima simultaneamente as trés zonas de cozedura e
mantenha-as premidas até ouvir um sinal.

@8 B
Qo®—
O 8@ C

P Sendo ouvir o sinal dentro de 10 segundos, repita a
operagéo tentando posicionar melhor os dedos.

P Agora, com 0s bhotdes ® e @ pode altemar entre
os niveis de limitagéo de poténcia (2.8 kW, 3.5 kWe
Max).

$H B@OE

P Prima agora simultaneamente as trés zonas de
cozedura e mantenha-as premidas até ouvir um sinal
para confirmar a definigo de poténcia.

© 2
®®®—

. B@B o

Nota: Se, depois de definir o nivel de poténcia, ndo
confirmar a definicdo premindo com os dedos até ouvir
0 sinal subsequente dentro de 60 segundos, a placa néo
assume a nova definiéo.

FBHB4BK FBHB83BK
MODELO  FBH64BK FCH63GR FCHB4GR FCHEIGR FBH32BK

................... e e ""F"b'té'riéié"'Fb'té'riéié"""ww
Defl\l}:gz? Do Méxima  Maxima  Maxima  Maxima
Total Total Total Total Total

28 28kW - 28KW 28kW  28KW
35 35kKW 35KW  35kW  35KW  34kW
T4-MAX  675KW  69KN  TIKW  64KW
Poténciaem KW @ 230V - 50160 Hz
Quadro de comandos do exaustor
© @ A

ONJOFF Motor; prima esta tecla para ligar o
motor & velocidade 1

©.

Prima esta tecla, para diminuir a velocidade do
motor até a velocidade 1

Prima esta tecla, para aumentar a velocidade
do motor até a0 valor méximo (Booster), que
permanecera ativo durante 7 minutos

Prima a tecla, para acender a luz. Prima
novamente, para apagar.

TIMER: para ativar o timer, prima esta tecla apds
. | Selecionar a velocidade desejada; o exaustor
desliga-se completamente ao fim de 5 minutos.

Nota: os comandos selecionados na placa séo
apresentados num visor situado ao centro do quadro.



Limpeza e cuidado

A Risco de queimaduras!

D> Néo limpe 0 aparelho até estar frio.

Antes de efetuar qualquer limpeza e cuidado:

D> Leia as informagdes de seguranca gerais sobre
limpeza no capitulo ,Informag&o sobre seguranca”.
D> Desligue o aparelho.

Recomendagdes gerais

D> Nao use aparelhos de limpeza a vapor ou jatos de
agua diretos.

D> Néo use materiais abrasivos nem raspadores de metal
afiados para limpar as partes de vidro do apareho. Poderiam
amanhar a superficie e provocar a quebra do vidro.

[> Nunca use produtos corrosivos, palha de ago, &cido
muriatico ou outros produtos que poderiam riscar ou
marcar a superficie.

Limpar o aparelho

P Limpe a placa apos cada utiizaao para evitar que os
residuos de alimentos queimem. Limpar sujidade seca
e queimada exige mais esforco.

P Paralimpar a sujidade diaria, use um pano macio
0u esponja com agua e um produto de limpeza
adequado. Siga os conselhos do fabricante no que
respeita aos produtos de limpeza. Recomendamos a
utilizacéo de produtos de limpeza protetores.

P Remova sujidade encrustada, por exemplo, leite que
tenha fervido e entomado com um raspador para placa
de indug&o enquanto a placa ainda esta quente. Siga
0s consethos do fabricante no que respeita ao raspador.

P Remova alimentos agucarados, tais como compotas,
que tenham fervido e entorado com um raspador
para placa de indugdo enquanto a placa ainda esta
quente. Caso contrario, isto poderia danificar a
superficie de vitroceramica.

P Remova pléstico derretido com um raspador para
placa de indugéo enquanto a placa ainda esta quente.
Caso contrario, isto poderia danificar a superficie de
vitroceramica.

P Remova manchas de calcario com uma pequena
quantidade de solugdo anticalcario, como, por exemplo,
vinagre ou sumo de liméo quando a placa tiver
arrefecido. Depois volte alimpar com um pano himido.

Solucao de problemas

A placa nao funciona:

P Certifique-se de que a placa esta ligada a corrente e
que o interruptor principal esté ligado.

P Certifique-se de que ndo houve um corte de energia.

P Certifique-se de que o fusivel ndo queimou. Neste
caso, substitua o fusivel.

P Certifique-se de que o disjuntor do sistema elétrico
residencial ndo disparou. Neste caso, ative novamente
o disjuntor.

Os resultados da cozedura ndo séo satisfatorios:

P Certifique-se de que a temperatura de cozedura néo
estd demasiado alta ou demasiado baixa.

Aplaca deita fumo:

P Deixe a placa arrefecer e limpe-a quando a cozedura
estiver concluida.

P Certifique-se de que ndo foi derramada comida do
recipiente e utilize um recipiente maior, se necessario.

Os fusiveis queimam ou o disjuntor do sistema elétrico
residencial dispara repetidamente.

P Contacte a assisténcia técnica ou um eletricista.

Aplaca apresenta fraturas ou fissuras:

P Desligue 0 aparelho imediatamente, desligue a fonte
de alimentagdo e contacte a assisténcia técnica.

A placa faz ruido:

P Em caso de ruidos, consulte o paragrafo ,Ruidos de
funcionamento normal da placa’ (pagina 84).
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Cadigos de erro
Modelo: FBH 64 BK

Cddigos de erro Descrigdo Solugéo

ER03 e tom Acionamento continuo do botéo; 0 comando Limpe a interface do utiizador.
permanente desliga-se apds 10 segundos

ER22 Botéo de analise com defeito, 0 comando desliga- Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
se apbs 3,5a 7,5 segundos. técnica especificando o cadigo de erro.
ER20 Erro a piscar Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cédigo de erro.
Erro de comunicagdo de linha Cabo de ligagao ligado incorretamente ou com
ER47 .
defeito.
E2 Sobreaquecimento Deixe que o sistema arrefeca
1. Tacholrecipiente inadequado Troque o tacholrecipiente; se o erro persistir, contacte
E3 2. Poténcia das zonas de cozedura um centro autorizado para obter assisténcia técnica
excedida permanentemente. especificando o cadigo de erro
E5 Erro de tens&o de rede Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cadigo de erro.
E6 Erro de impulso de sincronizagéo de rede Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o codigo de erro.
E8 Erro da ventoinha Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o codigo de erro.
E9 Sensor de temperatura (NTC) noindutorcom  Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
defeito técnica especificando o cadigo de erro.
EA Falha de hardware Contacte um centro autorizado para obter assisténcia

técnica especificando o codigo de erro.

Deixe que o sistema arrefeca

U400 Wrong connection/Overvoltage 400 V Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cadigo de erro.
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Modelo: FBH 84 BK/FCH 84 GR /FBH 83 BK/ FCH 83 GR/ FBH 32 BK / FCH 63 GR

Codigos deerro  Descricao Solucdo
c Azona de cozedura pode ser configurada. Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o codigo de erro.
Azona de cozedura sera configurada. Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
Cl Se o simbolo ,-* ndo for apresentado, verifique as técnica especificando o codigo de erro.

possiveis causas do E/5.

Se for apresentado um ,E*apiscaremcada  Contacte um centro autorizado para obter assisténcia

E zona de cozedura, tal indica que todas as técnica especificando o codigo de erro.
configuragdes serdo apagadas.
E2 Os limites de temperatura séo excedidos. O sistema tem de arrefecer.
(codigo de erro
diferente em
algumas IU)
Recipiente inadequado Troque o tachofrecipiente; se o erro persistir, contacte
Ef3 um centro autorizado para obter assisténcia técnica
especificando o codigo de erro
El4 Médulo de indugéo néo configurado Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o codigo de erro.
Ef5 Néo h& comunicagéo entre a lU e omodulode ~ Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
indugéo técnica especificando o cédigo de erro.
El6 Interferéncia na alimentagéo elétrica Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cédigo de erro.
E7 Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cadigo de erro.
El8 Falha da ventoinha Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cédigo de erro.
El9 Sonda de temperatura no indutor com defeito  Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cadigo de erro.
EA Defeito de hardware do médulo de indugéo Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cédigo de erro.
ElC Falha de configuragéo Contacte um centro autorizado para obter assisténcia
técnica especificando o cadigo de erro.
EH Valor do sensor fixo Deixe que o sistema arrefega
Nenhuma Tens&o excessiva na fonte de alimentagdono  Desligue e ligue novamente o cabo de alimentacéo;
funcionalidade ~ modo de comutagéo (sistema néo funciona) se 0 erro persistir, contacte um centro autorizado
e nenhuma para obter assisténcia técnica especificando o
visualizagdo codigo de erro.
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Manutencao e reparagao

D> Certifique-se de que a manutencéo nos componentes
elétricos é efetuada apenas pelo fabricante ou pela
assisténcia ao cliente.

D> Certfique-se de que os cabos danificados séo substituidos
apenas pelo fabricante ou pela assisténcia ao cliente.

P Quando contactar a assisténcia ao cliente, indique por
favor as seguintes informagdes:
- tipode avaria
- modelo do aparelho (Art)
- nimero de série (N.S.)
Esta informacéo é dada na placa de dados. A placa de
dados esta ligada ao lado inferior.
Deve também conservar o comprovativo de compra se
ainda estiver dentro do periodo de garantia.

Eliminagao

Embalagem

Todos os materiais de embalagem (cartéo, pelicula de
plastico (PE) e poliestireno (EPS)) estéo marcados e
deveréo, se possivel, ser recolhidos para reciclagem e
eliminados de forma amiga do ambiente.

Desligar

P Desligue 0 aparelho da rede. Com um aparelho fixo,
isto tem de ser efetuado por um eletricista qualificado.

Seguranga

P Desative 0 aparelho para evitar acidentes provocados
por uma utilizagao indevida, especialmente por
criancas a brincar.

Eliminagdo
0 simbolo no produto ou na embalagem indica que o
aparelho ndo deve ser eliminado no lixo doméstico.

Ao eliminar o aparelho de forma adequada esté a ajudar a

evitar consequéncias nocivas para 0 ambiente e para a salide.

Mais informagdes sobre como reciclar 0 aparelho estéo

disponiveis junto da autoridade competente, do servigo de

eliminagdo de residuos local ou do forecedor do apareho.

[> Elimine 0 aparelho recorrendo a um ponto de recolha
de residuos especializado em dispositivos eletronicos
e elétricos.
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De acordo com o artigo do Decreto Lei N.° 15 datado

de 25 de Julho, Implementagéo das Diretivas 2002/95/
EC,2002/96/EC e 2003/108/EC, relativamente a redugdo
de substéncias perigosas utilizadas em aparelhos elétricos
e eletronicos e eliminagao de residuos’.

0 simbolo do caixote do lixo cortado no aparelho indica
que no fim da sua vida (it o produto ndo deve ser
eliminado como lixo domeéstico.

Consequentemente, quando o aparelho chegou ao fim
da sua vida til, o utilizador deve leva-lo a um centro

de reciclagem adequado para eliminagdo de residuos
eletronicos e eletrotéenicos, ou devolvé-lo ao revendedor
quando comprar um novo aparelho de tipo equivalente.

Uma recolha de residuos separada adequada do aparelho
eliminado para posterior reciclagem, tratamento e eliminagdo
amiga do ambiente ajuda a evitar um impacto potencialmente
negativo no ambiente e na salide e facilita a reciclagem dos
materiais utiizados na construgéo de aparelhos.

Assisténcia ao cliente

> Consulte 0 endereco de contacto do seu pais na
Ultima pégina ou no nosso website;
- www./aberspa.com

Informagao adicional

Identificagdo do produto

Tipo: FHSM-B2

Modelos: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH 83 GR, FBH 32 BK

Tipo: FHSM-B3
Modelos: FBH 64 BK

P Consulte a placa de dados colocada na parte de baixo
do produto.

O fabricante fomece methorias continuas do produto. Por
este motivo, 0 texto e as lustragdes neste manual podero
ser alterados sem aviso prévio.

Mais informacdes sobre os dados técnicos estdo
disponiveis em: www.faberspa.com



@D Informazioni sul libretto di uso

Questo libretto di uso & valido per diversi
modelli del dispositivo. E quindi possibile
che alcune delle caratteristiche e funzioni qui
descritte non siano disponibili nel modello
specifico acquistato.

Faber si riserva il diritto di apportare modifiche
al prodotto senza preawviso. Tutte le
informazioni sono corrette al momento della
pubblicazione.

P Leggere attentamente il libretto di uso
prima di utilizzare il dispositivo.

P Conservare i libretto di uso.

P Utiizzare il dispositivo descritto in questo
libretto di uso solo conformemente all'uso
previsto.

Simbolo

Significato

e dilesoni

evitare lesioni o danni,

> Azione. Specifica un'azione che
(deve essere compiuta. ...

Risultato. Risultato di una o piu

aZoni................

Presupposto che deve essere
v’ soddisfatto prima di esequire lazione

Utilizzo

Il piano cottura € stato progettato .
esclusivamente per futiizzo non professionale
in-ambito domestico.

Il piano cottura & cqnceFito f)er offrre
prestazioni professionali nel contesto .
domestico. E un dispositivo altamente versatile

> Adoniinsiurezza e avvertenze per

che consente di scegliere con facilta e in
sicurezza diversi metodi di cottura.

Informazioni per la sicurezza

P Leggere le istruzioni per [uso prima df
utilizzare il dispositivo per la prima volta.

Il produttore non risponde dei danni che
possono verificarsi a causa di un‘installazione
non corretta e di un utilizzo del dispositivo non
corretto, non adeguato o irragionevole.

Per garantire il funzionamento sicuro ed
efficiente di questo dispositivo elettrico:

[> Contattare unicamente centri di assistenza
autorizzat.
> Non modificare le funzioni del dispositivo.

Questo apparecchio non € adatto a

persone ﬁ)ambini inclusi) con capacita
fisiche, sensoriall 0 mentali limitate 0 senza
esperienze e conoscenza a meno che non
siano sorvegliate o istruite in merito all utilizzo
sicuro del dispositivo da una persona
responsabile per la loro sicurezza.
| bambini devono essere sorvegliati per
assicurarsi che non giochino con [apparecchio.

Questo dispositivo non & un giocattolo.

> Tenereil dispositivo e il materiale di
imballaggio lontani dalla portata dei
bambini.

[> Non lasciare bambini incustoditi nelle
vicinanze del dispositivo.

[> Non consentire ai bambini di giocare con il
dispositivo.

[> Non consentire ai bambini di toccare i
dispositivo 0 suoi comandi durante 0

immediatamente dopo [uso.
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| sistemi di induzione di questi piani cottura
soddisfano i requistti delle norme EMC e della
direttiva EMF e non dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici
> Gli utenti di pacemaker cardiaci o utent
di altri impianti elettronici devono chiarire
con il proprio medico o con il produttore
degli impianti se questi dispositivi sono

su#icientemente resistenti alle interferenze.

Corretta collocazione e installazione

Il dispositivo deve essere installato e collegato
allalimentazione elettrica conformemente
alle istruzioni di installazione separate. Fare
effettuare i lavori necessari a un elettricista/
installatore qualificato.
Il dispositivo € destinato alla preparazione dei
cibi in ambito domestico. Decliniamo qualsiasi
responsabilita per eventuali danni provocati da
un utilizzo improprio 0 non corretto.
Se il dispositivo deve rimanere sempre
collegato alla rete di alimentazione elettrica:
> Accertarsi che il dispositivo sia installato
unicamente dal servizio di assistenza, da
un elettricista o da personale addestrato
in possesso delladeguata conoscenza/
istruzione.
> Accertarsi che il dispositivo sia installato in
modo tale da consentime lo scollegamento
dall'alimentazione elettrica con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
in grado di assicurare o scollegamento
completo nelle condizioni di sovratensione
di categoria lll.
[> Accertarsi che il dispositivo sia collegato
direttamente alla presa di alimentazione.
- Non utiizzare adattatori, prese multiple
0 cavi di prolunga per collegare
dispositivo.
> Accertarsi che il cavo di alimentazione non
sia danneggiato.
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Qualora sia danneggiato, contattare i
servizio di assistenza.

> Accertarsi che il dispositivo non sia
esposto agli agenti atmosferici (pioggia,
sole).

> Accertarsi che la ventilazione del
dispositivo sia conforme a quanto indicato
dal produttore nelle istruzioni per [uso.

APericolo di morte!

[> Tenere gli animali lontani dal dispositivo.

| materiali di imballaggio, per es. il film plastico

e il polistirolo, possono essere pericolosi per i

bambini.

[> Tenere i materiali di imballaggio lontano
dalla portata dei bambini.

Uso corretto

> Utilizzare il dispositivo solo per preparare e
cuocere aliment.

[> Se insieme al piano cottura si utiizzano
altri dispositivi per a cottura, rispettare le
indicazioni contenute nei rispettivi libretti
di uso.

> Non collocare cavi eleffrici o alfri
elettrodomestici sulle parti calde del
dispositivo.

[> Non utiizare liquidi infiammabili nelle
vicinanze del dispositivo.

> Dopo I'uso, spegnere il piano cottura con
gli appositi comandi. Non fare affidamento
sul rilevatore di presenza pentola.

> Non utilizzare il dispositivo con un timer
estemo o un sistema separato di comando
a distanza.

> Il processo di cottura deve essere
sorvegliato.

- Unprocesso di cottura di breve
durata deve essere costantemente
sorvegliato.



- Dopo l'uso, spegnere l'elemento del
piano cottura servendosi del rispettivo
comando € non fare affidamento sul
rilevatore di presenza pentola.

> Il dispositivo non deve essere installato
dietro una porta decorativa per evitare che
si surriscaldi.

APericoIo di ustioni!

Lapparecchio diventa molto caldo durante
uso. Si deve prestare attenzione a non toccare
il piano cottura.

AVVERTIMENTO: Le parti accessibil

dell'apparecchio possono raggiungere

temperature molto elevate durante [uso. Non

consentire ai bambini piccoli di awvicinarsi al

fomo.

> Non toccare gli elementi riscaldanti

> Non collocare oggetti metallici quali
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi sulla
superficie del piano cottura in quanto
possono assumere temperature molto
elevate.

C Rischio di scossa elettrica a causa
del dispositivo danneggiato!

[> AVVERTIMENTO: Se la superficie
presenta crepe, spegnere il dispositivo per
evitare la possibilita di una scossa elettrica.

[> Non accendere il dispositivo s Ia
superficie presenta crepe 0 lo spessore del
materiale € danneggiato.

[> Non toccare il dispositivo con parti del
Corpo bagnate.

[> Contattare il servizio di assistenza.

ARischio di incendio!

[> Non riporre oggetti sulle superfici di cottura.

ARischio di incendio!

La cottura effettuata sul piano cottura senza

sorveglianza e con limplego di grasso o

olio puo essere Fericolosa € provocare

un incendio. L'olio caldo é aftamente

infiammabile.

> Preparare cibi con limpiego di molto
grasso (per es. patatine fritte) solo sotto
sorveglianza costante.

> Non spegnere mai eventualiincendi con
acqua.

> In caso diincendio, spegnere il dispositivo
e coprire la fiamma, per es. con un
coperchio 0 una coperta antincendio.

Per evitare danni al dispositivo

> In caso di guasto termico, spegnere
la piastra e lasciarla raffreddare
completamente. Non posizionare piatti
sopra di essa. In nessuna circostanza
raffreddare la piastra con acqua fredda.

[> Non salire sopra al dispositivo.

[> Per evitare di danneggiare la guamizione
in silicone, non collocare pentole e tegami
caldi sullintelaiatura.

[> Non tagliare o preparare alimenti sulla
superficie in vetroceramica, né lasciare
cadere oggetti duri su di essa. Non
trascinare tegami e pentole sulla superficie
in vefroceramica.

[> Accertarsi che nelle zone di cottura calda
non cadano alimenti contenenti zucchero
0 succhi, in quanto possono danneggiare
la superficie. Se nelle zone di cottura calde
finiscono alimenti contenenti zucchero
0 succhi, imuoverli immediatamente
con un raschietto per piani cottura in
vefroceramica (mentre il piano cottura é
ancora caldo).
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> Non lasciare il dispositivo incustodito
mentre & in funzione.

Pentole in rame 0 alluminio lasciano

fracce che possono essere difficili da

pulire. Se le tracce non vengono rimosse
Immediatamente dopo la cottura con un
detergente adatto, possono bruciare e
rovinare permanentemente Iaspetto visivo del
dispositivo.

> Per la cottura non utlizzare tegami con
basiin rame 0 alluminio.

Far scorrere tegami e pentole sulla superficie
in vetroceramica provoca graffi sulla superficie
stessa.

> Evitare i graffi sollevando tegami e pentole
quando I si sposta o li si posiziona.

Il piano cottura € un articolo di uso quotidiano;
segni di utiizzo visibili sul materiale come graff
0 abrasioni provocati da tegami e pentole
sono normali. Un uso intenso provoca segni

di utilizzo pit evident. In tal caso, il dispositivo
continua a funzionare Perfettamente enon

& giustificato alcun reclamo a riguardo. La
sicurezza & sempre garantita.

Manutenzione e pulizia

[> Non utiizzare detergenti abrasivi
aggressivi o raschietti affilati di metallo per
pulre il piano cottura in quanto possono
?raffiare la superficie e causare la
rantumazione del vetro.

[> Non utilizzare pulirici a vapore o getti diretii
di acqua.
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Rischio di scossa elgtgricg acausa
della penetrazione di liquidi!

I disl{)ositivo contiene componenti elettrici.

> Accertarsi che non penetrino liquici
allinterno del dispositivo.

[> Non utiizzare vapore pressurizzato per
pulire il dispositivo.

Riparazione

Il dispositivo & costruito in conformita alle

norme di sicurezza vigenti a ri%uardo.

[> Consentire solo a personale qualificato di
installare o riparare il dispositivo.

[> Contattare un centro di assistenza
autorizzato dal costruttore 0 personale
qualificato nei casi seguent:

- Subito dopo il disimballaggio, nel
€aso in cui vi siano dubbi in merito
allintegrita del dispositivo

- Durante linstallazione (come da

istruzioni del produtiore)

Dubbi in mertto al corretto

funzionamento del dispositivo

Malfunzionamento o funzionamento

non ottimale

Sostituzione della presa di corrente

se incompatibile con il connettore del

dispositivo

- Seil cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito
dal costruttore, da un suo tecnico del
servizio di assistenza 0 comunque da
una persona con qualifica similare, in
modo da prevenire ogni rischio.

> Utilizzare solo parti di ricambio originali

Messa fuori servizio

> Se il dispositivo non verra pill utilizzato,
contattare il centro di assistenza o
personale qualificato per scollegarlo
dall'alimentazione.



Vista d‘insieme

FBH 84 BK
FCH 84 GR

Collegamento elettrico

FBH 32 BK

FBH 83 BK
FCH83 GR

Pulsanti ed elementi di visualizzazione rif.
piano cottura a 4 zone

1. ONJOFF (ACCESOY 2
SPENTO) s s
2. Posizione della zona di O] |
cottura —Eo®
3. Riduzione livello di potenza / 0
Riduzione tempo di cottura f
4, Aumento livello di potenza/ - 2
Aumento tempo di cottura



Il dispositivo

Come funzionano i piani cottura a induzione

| piani cottura a induzione funzionano in modo molto
diverso dai piani cottura tradizionali o a piastre metalliche.
La serpentina a induzione situata al di sotto della superficie
in vetroceramica crea Un campo magnetico ad alta
variabilita che scalda direttamente il fondo magnetizabile
della pentola. La superficie in vetroceramica & riscaldata
unicamente dalla pentola calda. Quando si rimuove la
pentola dalla zona di cottura, 'alimentazione di corrente i
interrompe immediatamente.

Rilevamento di presenza pentola

Ogni zona di cottura € munita di un sistema di rilevamento

di presenza pentola. Il sistema di rilevamento di presenza

pentola riconosce pentole con una base magnetizzabile

adatta all'uso con i piani cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il funzionamento, 0

se si utilizza una pentola non adatta, il display accanto al

grafico a barre lampeggia con il simbolo £’

Se non vi sono pentole posizionate sulla zona di cottura

durante il tempo i rilevamento di presenza pentola di 10

secondi:

- Lazona di cottura si spegne automaticamente dopo
10 secondi

- I display di ogni zona di cottura visualizza +’.

Pentole

Pentole adatte

Solole pentole con fondo totalmente magnetizzabile sono
adatte per la cottura sul piano a induzione.

Un magnete aderisce su ogni punto dellintero fondo della
pentola.

Pentole adatte all'uso con piani cottura a induzione

Le pentole e i tegami da utilizzare su superfici di cottura
ainduzione devono essere in metallo, con proprieta
magnetiche e dotati di una base sufficientemente larga.

Pentole adatte:

v' Pentole in acciaio smaltato con base spessa.

v' Pentole in ghisa con fondo smaltato.

v Pentole in acciaio inox multistrato, acciaio inossidabile
femitico ed alluminio con fondo speciale.
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Pentole non adatte:

v" Pentole e tegami in rame, acciaio inox, alluminio, vetro
refrattario, legno, ceramica e terracotta.

P Pervedere se una pentola & adatta, portare un
magnete vicino al suo fondo: se il magnete é attratto,
la pentola & adatta per la cottura ad induzione. Se
non si ha a disposizione alcun magnete, & possibile
mettere una piccola quantita di acqua nella pentola,
posizionare questultima su una zona di cottura e
accendere. Se sul visualizzatore appare il simbolo &,
la pentola non & idonea.

Nota: utilizzare esclusivamente pentole con fondo
perfettamente piano e adatto a zone di cottura a induzione.
L'utilizzo di pentole dal fondo irregolare pud minare
['efficienza del sistema di radiazione del calore e pud
ostacolare il rllevamento di presenza pentola sulla zona di
cottura.

Rumori durante la cottura

Le pentole possono produrre rumori durante la cottura.
Questo non indica un matfunzionamento, né influisce in
alcun modo sul funzionamento del dispositivo.

Il rumore dipende dal tipo di pentole utiizzate. Se il rumore
risulta particolarmente fastidioso, pud essere utile cambiare
la pentola.

Indicazioni per il risparmio energetico

P Il diametro della base della pentola deve corispondere
al diametro della zona di cottura.

R BEE T

P Almomento di acquistare una padella, verificare se
il diametro indicato cormisponde a quello della base o
aquello della parte superiore della pentola, in quanto
questultima in genere & pili larga rispetto alla base.



P Nelle preparazioni di piatti che richiedono tempi di
cottura lunghi, € possibile risparmiare tempo ed
energia utilizzando una pentola a pressione. Questo
tipo di cottura permette inoltre di conservare le
vitamine nei cibi.

P Accertarsi che nella pentola a pressione vi sia liquido
a sufficienza; in caso contrario, se la quantita di
liquido non & sufficiente e si sumiscalda, ne possono
conseguire danni sia alla pentola a pressione che alla
zona di cottura.

P Se possibile, coprire sempre le pentole con un
coperchio adatto.

P Scegliere una pentola adatta alla quantita di cibo da
cuocere. L'utilizzo di pentole larghe riempite solo in
parte comporta uno spreco di energia.

Zonaddi cottura

Diametro del fondo pentola

@Min. @ Max.
@110 mm @175 mm
@120 mm @ 215 mm
@145mm @265 mm
ZonaDual @ S
930 mm /320 mm @120mm/290 mm @230 mm/320 mm

Normali rumori di funzionamento deI piano cottura

La tecnologia a induzione si basa sulla creazione di campi
eletiromagnetici. Questi campi elettromagnetici generano
calore direttamente sul fondo della pentola. Pentole
padelle possono produrre una varieta di rumori o vibrazioni
aseconda del modo in cui sono state costruite.

Talitipi i rumore sono descritti come segue:

Ronzio basso (come il rumore di un trasformatore)

Questo rumore si produce quando si cuoce con un livello

di calore elevato ed & determinato dalla quantita di energia
trasferita dal piano cottura alle pentole. Il rumore si amesta o
diminuisce quando si riduce il livello di calore.

Sibilo sommesso

Questo rumore & prodotto quando il recipiente di cottura &
vuoto e cessa una volta che il recipiente viene riempito con
acqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole composte da
numerosi materiali stratificati uno sull‘altro ed & causato
dalle vibrazioni delle superfici dove i diversi materiali si
incontrano. Il rumore proviene dalle pentole e pud variare in
base alla quantita e alla tipologia di preparazione del cibo.

Sibilo forte

Questo rumore si verifica con pentole composte da
materiali diversi stratificati uno sullalfro e, inoltre, quando
queste vengono utiizzate a regime massimo e anche

su due zone di cottura. Il rumore si arresta o diminuisce
quando si riduce il ivello di calore.

Rumori della ventola

Per un corretio funzionamento del sistema elettronico,

€ necessario regolare a temperatura del piano cottura.
Atale scopo, il piano cottura & dotato di una ventola di
raffreddamento che viene attivata per ridurre € regolare la
temperatura del sistema elettronico. Pud accadere che la
ventola continui a funzionare una volta che 'apparecchio
viene spento se la temperatura de! piano di cottura viene
rilevata come ancora troppo elevata.

Suono ritmico e simile al ticchettio di un orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente quando
almeno tre zone di cottura sono in funzione e scompare 0
diminuisce nel momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descritti rappresentano una caratteristica normale
della tecnologia a induzione e pertanto non possono essere
considerati come difet.
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Prima accensione

Nelle prime ore di utiizzo, le zone di cottura possono emanare un odore sgradevole. E un fenomeno normale per
dispositivi nuovi.
P Accertarsi che il locale i utiizzo sia ben ventilato.

Funzionamento
Livelli di potenza
Livello di .
potenga Metododicotra B e
1 Sciogliere, riscaldare leggermente  Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente  Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Far rinvenire Riso
4 Cottura prolungata, ridurre, stufare  Veerdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, ridurre, stufare ~ Veerdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestra, carne brasata
.......................... . W"WWWWW"W'"'"m'm"mﬁééﬁ'(f'riﬁé'lié'a'i'béféféj;'6iﬁ'élé"fié;'biéiéﬁ'z'é'"WW’
7 TR mpengteefiite,sasiooe
8 Frittura, frittura in olio abbondante ~ Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura  Bistecca
P Riscaldamento rapido Boliitura acqua
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Accensione della zona di cottura

Dopo aver acceso il piano coftura:

P Selezionare la zona di cottura desiderata tramite gi
appositi tasti di selezione di zona (O per esempio:
zona di cottura posteriore sinistra).

P Usare tasti @® e @ per selezionare la potenza di
cotturada 1.a 9, oppure attivare la funzione Power
(vedere “Funzione Power’).

Spegnimento della zona di cottura

P Selezionare la zona di cottura che si desidera
disattivare utilizzando i tasti di selezione di zona.
P Usareiltasto © per portare la potenza a 0 (zero).

Nota: Tenere premuto per almeno due secondi il tasto
ON/OFF @ per spegnere tutte le zone di cottura
contemporaneamente.

Selezione rapida

Questa funzione permette di impostare rapidamente le
zone cotture alla massima potenza.

Dopo aver acceso il piano cottura;

P Selezionare la zona di cottura desiderata tramite gi
appositi tasti di selezione di zona (O per esempio:
zona di cottura posteriore sinistra).

P Premere @. lllivello di potenza verra impostato su 9.

Calore residuo

Uso improprio
Pericolo di ustionil
D> Sorvegliare attentamente i bambini in quanto non

riescono facilmente a vedere lindicatore di calore
residuo. Le zone di cottura emanano calore per un
certo periodo di tempo anche dopo che sono state
spente. Prestare attenzione affinché i bambini non
tocchino mai il piano cottura.

Nota: Se lazona di cottura € ancora calda dopo essere
stata spenta, vera visualizzato il simbolo H. Il simbolo
scompare nel momento in cui la temperatura scende sotto
i40°C.

Funzione Power

Questa funzione permette di utilizzare la massima potenza
possibile per la relativa zona di cottura.

Dopo ['attivazione della zona di cottura prescelta:

P Premere il tasto @ per portare la potenza a 9.

P Premere nuovamente il tasto @, verra visualizzato i
simbolo p.

P Premereil tasto © per disattivare la funzione Power.

Nota: Solo per la zona di cottura anteriore sinistra e

posteriore destra: la funzione Power & disponibile per

cinque minuti. In seguito, il livello di potenza scende

automaticamente a 9.

Timer contaminuti

La presente funzione serve a impostare il timer contaminuti
Un segnale acustico & emesso allo scadere del tempo
impostato (da 199 minuti).

Dopo aver attivato il piano cottura;

P Premere i tasti ® e O contemporaneamente;
apparira il simbolo 1.1 .

P Usandoitasti ® e @ impostare il conteggio in minui
desiderato (tenere premuti i tasti per visualizzare pit
velocemente il tempo da impostare). A questo punto
lampeggeranno dei puntini per indicare il conteggio.

Nota:

Il timer contaminuti serve per informare dello scadere
dei minuti impostati € non a spegnere le zone di
cotfura.

- Iitimer pud essere attivato sia con le zone di cottura
accese che spente.

Allo scadere del tempo impostato, per dame awviso, il piano
cottura emettera ripetuti segnali acustici. Per arrestare i
segnale acustico & sufficiente premere un tasto qualsiasi.

Nota: Per disattivare il imer contaminuti mentre & in
funzione, azzerare i minuti impostati servendosi del tasto ©

IItimer risultera disattivato una volta visualizzato il simbolo

i
L

Timer per spegnimento automatico di zona cottura

Questa funzione permette di programmare lo spegnimento
automatico di ogni zona di cottura al termine di un periodo
di tempo (da 1299 minuti).

P Selezionare la zona di cottura utiizzando i tasfi df
selezione della zona corrispondenti (O per esempio:
zona di cottura posteriore sinistra).

P Utiizzare itasti ® e @ per selezionare il ivello di
potenza da 1.9, oppure attivare la funzione Power
(vedere “Funzione Power’).

101



P Conilled della corrispondente zona di cottura attivato,
premere contemporaneamente ® e @.

P Premere @ 0 ® per impostare [orario desiderato (tenere
premuti i tasti per mpostazione pili rapida dellorario).

Il timer puo essere attivato su pili zone di cottura
contemporaneamente.

Se si desidera modificare il tempo impostato:
P Selezionare la zona di cottura con il tempo da modificare.
P Premere contemporaneamente i tast @ e ©fino a
quando un puntino si accende sotto la relativa zona
di cottura.
P Selezionare il nuovo conteggio premendo i tasti ®
e®.
Selezionare la zona di cottura per confermare.
Allo scadere del tempo impostato il visualizzatore
corrispondente lampeggera, il piano cottura disattivera
tale zona di cottura e, per dame awviso, verranno
emessi fipetuti segnali acustici. Per arrestare il segnale
acustico & sufficiente premere un tasto qualsiasi.

vv

Blocco bambini

Dopo aver atfivato il piano cottura:
P Premere contemporaneamente i tast @ e G.
P Premere il pulsante G3 dopo il segnale acustico.
B |nquesto modoi comandi risultano bloccatie |
verra visualizzato.
Nota: Il blocco dei comandi non viene disabilitato in caso d
mancanza di corrente.

Per shloccare i comandi:

Dopo aver atfivato il piano cottura:

P Premere contemporaneamente i tast @ e G.

P Premere il pulsante © dopo il segnale acustico.
Nota: licona che appare € quella di un piano a4 zone di
cottura; peri piani a 3 zone e 2 zone di cottura, Iicona &
quella a destra.

Gestione della potenza

Aseconda della potenza massima erogabile impostata
(vedi il prossimo paragrafo “Impostazioni di limitazione
della potenza’), non tutte le zone di cottura possono essere
regolate al livello desiderato o essere attivate.

In questo caso il display lampeggia qualche secondo
visualizzando la potenza massima consentita.

Se non si effettuana regolazioni sulle altre zone, la cottura
avrainizio allivello visualizzato.
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Impostazioni di limitazione della potenza

E possibile impostare la limitazione della potenza in tutti i

sequenti modelli: FBH 64 BK, FCH 63 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Liimpostazione puo essere effettuata solamente
durante i primi due minuti dallinserimento della
spina dell‘apparecchio nella presa di corrente.

~ | controlli al tocco devono risultare sbloccati e tutti gl
elementiriscaldanti devono essere spenti.

- Laregolazione predefinita della potenza & al massimo
livello.

- Incaso diblack out, Iimpostazione del livello di
potenza rimane invariato.

Esempio di impostazione per la limitazione della potenza in

un piano cottura a quattro zone

(FBH 64 BK/FBH 84 BK/FCH 84 GR):

P Premere contemporaneamente tutte le quattro zone
cottura e tenere premuto fino a quando non si sente
un segnale acustico.

O8 80
Qe®
{ r@e Q

P Se nonssi sente il segnale entro 10 second, ripetere
[operazione cercando di posizionare meglio le dita.
P Aquesto punto & possibile visualizzare i vari livelli di
limitazione di potenza
(28 kW, 35kW e MAX) servend03| di @ e

s £
i

»  Quindi, premere contemporaneamente le quattro zone
cottura e tenere premuito fino a quando non si sente
un segnale acustico.



O B®E Q

Nota: Se, dopo aver impostato il livello di potenza, non
si procede a confermare con il tocco delle dita e non si
sente il successivo segnale entro 60 secondi, la nuova
impostazione non verra acquisita dal piano di cottura.

Esempio di impostazione per la limitazione della potenza in

un piano cottura a tre zone:

(FCH63 GR/FBH 83 BK/FCH 83 GR):

P Premere contemporaneamente tutte le tre zone
cottura e tenere premuto fino a quando non si sente
un segnale acustico.

© 8
G)@@—

] p®@e C

P Se nonssi sente il segnale entro 10 secondi, ripetere
[operazione cercando di posizionare meglio le dita.
> Aquesto punto € possibie visualizzare i var livell
di limitazione di potenza (2,8 kW, 3,5 kW e MAX)
servendosi i@ e .

oo

BOE

/\:33@@@
B@E G

P Quindi, premere contemporaneamente le tre zone
cottura e tenere premuto fino a quando non si sente
un segnale acustico.

C

@B@?—.Q

Nota: Se, dopo aver impostato il livello di potenza, non
si procede a confermare con il tocco delle dita e non si
sente il successivo segnale entro 60 secondi, la nuova
impostazione non verra acquisita dal piano di cottura.

FBH84BK FBHB83BK
MODELLO FBH64BK FCHE3GR FCHB4GR FCHEIGR FBH32BK

Massimo  Massimo  Massimo  Massimo  Massimo

Irggg:z;:ne Potenza Potenza Potenza  Potenza  Potenza
JOTSS  Todle  Tote . Toid _ Toe  Tode
28 28kW - 28KW 28kW 28KW

35 35kW 35KW  35kW  35KW  34kW
TA-MAX  675kW  69KW  T1kW  64kW

Potenzain kW @ 230 - 50/60 Hz

Quadro Comandi Cappa
©. @ A

ON/OFF Motore, premendo questo tasto i
motore si awvia dalla prima velocita

©.

Premendo il tasto si riduce la velocita del motore
fino a raggiungere la prima velocita

Premendo il tasto si aumenta la velocita del
motore fino a raggiungere la massima (Booster)
che rimane attiva per 7 minut

Premere il tasto per accendere la luce. Premerlo
nuovamente per spegneria.

TIMER: si attiva premendo i tasto dopo aver
. | sceltola velocita desiderata; la cappa si spegne
completamente dopo 5 minuti

Nota: i comandi selezionati sul Piano, si visualizzano su un
display posto al centro del quadro.
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Pulizia e cura

APericoIo di ustioni!

>

Non pulire il dispositivo finché non & completamente
freddo.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia e
cura:

>

>

Leggere le informazioni generali per la sicurezza
riguardanti la pulizia al capitolo ,Informazioni per la
sicurezza",

Spegnere il dispositivo.

Raccomandazioni generali

>
>

Non utilizzare pulitrici a vapore o getti diretti di acqua.
Non utilizzare materiali abrasivi a grana grossa 0
raschietti afflati di metallo per pulire le parti in vetro del
dispositivo, in quanto potrebbero graffiare la superficie
e provocare la rottura del vetro.

Non usare mai spugnette abrasive, lana di acciaio,
acido muriatico o altri prodotti che potrebbero graffiare
o lasciare segni sulla superficie.

Pulizia del dispositivo

>

>

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per evitare che
eventuali residui di cibo si carbonizzino. Pulire sporco
incrostato e carbonizzato richiede maggiore fatica.

Per pulire lo sporco di tutti i giomi, ulizzare un panno o
una spugna morbidi e un detergente adatto. Seguire le
raccomandazioni del produttore riguardo ai detergenti
da utilizzare. Si consigia di utilizzare prodotti detergenti
protettivi

Rimuovere lo sporco incrostato, per es. latte
traboceato durante la bollitura, con un raschietto per
vetroceramica mentre il piano cottura & ancora caldo.
Seguire le raccomandazioni de! produttore riguardo l
raschietto da utilizzare.

Rimuovere cibi contenenti zucchero, per es.
marmellata traboccata durante la cottura, con un
raschietto per vetroceramica mentre il piano cottura

& ancora caldo. In caso contrario, i residui potrebbero
danneggiare la superficie in vetroceramica.
Rimuovere I'eventuale plastica fusa con un raschietto
per vefroceramica mentre il piano cottura € ancora
caldo. In caso contrario, i residui potrebbero
danneggiare la superficie in vefroceramica.
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P Rimuovere le macchie di calcare utlizzando una
piccola quantita di soluzione anticalcare, per es. aceto
0 succo di imone, una volta che il pianto di cottura si
é raffreddato. Quindi pulire nuovamente con un panno
umido.

Risoluzione dei problemi

Il piano cottura non funziona:

P Assicurarsi che il piano di cottura sia collegato e che
linterruttore principale sia acceso.

P Accertarsi che non vi sia alcuna mancanza di corrente.

P Assicurarsi che il fusibile non sia bruciato. e in caso,
sostituire il fusibile.

P \Verificare se linterruttore del sistema elettrico
residenziale & scattato. In caso, riattivare linterruttore.

[ risultati di cottura non sono soddisfacenti:

P Assicurarsi che la temperatura di cottura non sia
troppo alta o froppo bassa.

Il piano cottura emette fumo:

P Attendere che il piano cottura si raffreddi poi procedere
alla pulizia una volta completata la cottura.

P Assicurarsi che il cibo non sia fuoriuscito dalla padella
e utiizzare un recipiente di cottura pili grande, se
necessario.

I fusibili si bruciano di frequente o linterruttore
automatico del sistema elettrico residenziale continua
a scattare.

P Contattare I'assistenza tecnica o un eletfricista.

Ci sono crepe o fessure nel piano cottura:

P Spegnere immediatamente apparecchio, scollegare
[alimentazione e contattare [assistenza tecnica.

Il piano cottura fa rumore:

P Incaso di rumore, fare riferimento al paragrafo
,Normali rumori di funzionamento del piano cottura“
(pagina 99).



Codici di errore
Modelli: FBH 64 BK

Codiceerrore  Descrizione Soluzione

ER03 e segnale  Continuo azionamento pulsante; il comando si
persistente spegne dopo 10 sec.

ER22 Difetto di analisi tasto, il comando si spegne dopo - Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
3,5-1.5 sec. e indicare il codice di errore.
ER20 Errore di lampeggio Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica

e indicare il codice di errore.

Cavo di collegamento difettoso o non correttamente

ER47 Errore di comunicazione LIN inserito.
E2 Surriscaldamento Lasciare che il sistema si raffreddi
1. Pentola/padella non adatta Sostituire la pentola/padella; se Ierrore persiste,
E3 2. Potenza delle zone di cottura contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
permanentemente superata. e indicare il codice di errore
—— Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
ES Errore tensione di refe e indicare il codice di errore.
- Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
E6 Errore Rete-Sinc-mpuiso e indicare il codice di errore.
Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
E8 Errore della ventola e indicare il codice di errore.
E9 Difetto del sensore di temperatura (NTC) Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
sullinduttore e indicare il codice di errore.
EA Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica

e indicare il codice di errore.
Lasciare che il sistema si raffreddi

Contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
e indicare il codice di errore.
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Modelli: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/FCH 83 GR / FBH 32 BK/FCH 63 GR

Codice errore Descrizione Soluzione

Contattare un centro autorizzato di assistenza
tecnica e indicare il codice di errore.

La zona cottura verra configurata. , —
Cl- Se ,~* non appare sul display, verficare e Contattare un centro autorizzato di assistenza

oosshi cause dellerrore E/5 tecnica e indicare il codice di errore.

Una, " lampeggiante in ciascuna zona di Contattare un centro autorizzato di assistenza

E ggtr:ggalllziirggica che tutte le configurazioni verranno tecnica e indicare il codice di erfore.

EIZ ....... .................................................................................................................................................................
g:i?fglriig ;gro | imiti temperatura vengono superati. l| sistema deve raffreddarsi.

alcune IU)

Sostituire la pentola/padella; se I'errore persiste,
Ef3 Pentola non adatta contattare un centro autorizzato di assistenza tecnica
e indicare il codice di errore

Contattare un centro autorizzato di assistenza

Eld Modulo dfinduzione non configurato tecnica e indicare il codice di errore.
Ef5 Mancanza di comunicazione tra IU e modulodi ~ Contattare un centro autorizzato di assistenza
induzione tecnica e indicare il codice di errore.
o . . Contattare un centro autorizzato di assistenza
E/6 Interferenza di alimentazione principale tecnica e indicare il codice di errore.
Ef7 Contattare un centro autorizzato di assistenza
tecnica e indicare il codice di errore.
Contattare un centro autorizzato di assistenza
Ef8 Guasto della ventola tecnica e indicare il codice di errore.
. . . Contattare un centro autorizzato di assistenza
E/9 Difetto della sonda di temperatura su induttore tecnica e indicare il codice di ermore.
. T Contattare un centro autorizzato di assistenza
E/A Difetto hardware del modulo di induzione tecnica e indicare il codice di errore.
—— . Contattare un centro autorizzato di assistenza
EIC Errore di configurazione tecnica e indicare il codice di errore.
EH Valore fisso del sensore Lasciare che il sistema si raffreddi
Nessuna Scollegare e ricollegare il collegamento
funzionalita Sovratensione nell'alimentatore a commutazione dell'alimentazione; se l'errore persiste, contattare un
e nessuna (assenza di funzionalita) centro autorizato di assistenza tecnica e indicare il
visualizzazione codice di errore.
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Manutenzione e riparazione

D> Accertarsi che la manutenzione dei componenti
elettrici sia effettuata unicamente dal produttore o dal
senvizio di assistenza.

D> Assicurarsi che i cavi danneggiati siano sosfituit
unicamente dal produttore o dal servizio di assistenza.

P Quandosi contatta il servizio di assistenza si prega di
fomire le sequenti informazioni:
- fipodiguasto
- modello del dispositivo (Art.)
- numero di serie (SN.)
Queste informazioni sono riportate sulla targhetta
identificazione.
Inoltre, & necessario avere una prova di acquisto, se i
periodo di garanzia non & ancora scaduto.

Smaltimento

Imballaggio

Tutti i materiali di imballaggio (cartone, film plastico (PE) e
polistirolo (EPS)) sono prowvisti di apposito contrassegno e,
se possibile, devono essere inviati alla raccolta differenziata
per essere riciclati e smaltiti in modo ecocompatibile.

Scollegamento

P Scollegare il dispositivo dalla rete di alimentazione.
Seil dispositivo ¢ collegato in modo fisso, questa
operazione deve essere effettuata da un elettricista
qualificato.

Sicurezza

P Disabilitare il funzionamento del dispositivo per evitare
incidenti causati da uso improprio, soprattutto da parte
di bambini durante il gioco.

Smaltimento

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che il dispositivo non deve essere smalito
mmmm  CON i NOMali rifiuti domestici.

Lo smaltimento adeguato de! dispositivo contribuisce a
evitare conseguenze dannose per 'ambiente e la salute.

Maggiori informazioni sul riciclaggio del dispositivo possono
essere ottenute dallautorita competente, dal servizio di
smaltimento rifiuti locale o dal foritore del dispositivo.

[> Smaltire il dispositivo presso un punto di raccolta rifiu
specializzato per dispositivi elettrici ed elettronici.

Smaltimento ai sensi dell‘articolo del Decreto legislativo n.
15 datato 25 luglio, Applicazione delle direttive 2002/95/
CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, riguardanti la riduzione
delle sostanze pericolose utilizzate nei dispositivi elettrici ed
elettronici, e lo smalimento dei rifiuti”.

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato presente sul
dispositivo indica che al termine della sua vita utie il prodotto
non deve essere smalfto insieme ai comuni rifiuti domestici.

Quindi, quando l disposiivo raggiunge la fine della sua vita operativa,
[tiizzatore deve conferirio a un apposito centro diriciclaggio di

rfiu elettrici ed elettronici oppure restituilo al negoziante in caso di
acquisto di un nuovo disposiivo i ipo equivalente.

L'adequata raccolta differenziata del dispositivo rottamato

per il successivo riciclaggio, trattamento e smaltimento
ecocompatibile contribuisce a evitare un impatto
potenziamente negativo sulfambiente e sulla salute e facilitail
riciclaggio dei materiali utiizzati nella produzione del dispositivo.

Servizio di assistenza

P Contattare lindirizzo peril proprio paese riportato sul
retro 0 sul nostro sito:
- www.faberspa.com

Informazioni supplementari

Identificazione del prodotto

Tipo: FHSM-B2

Modello: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH 83 GR, FBH 32 BK

Tipo: FHSM-B3
Modello: FBH 64 BK

P Consultare la targhetta di identificazione applicata sul
fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai prodotti. Per

questo motivo, il testo e le illustrazioni di queste istruzioni

per [Uso possono cambiare senza preawviso.

Maggiori informazioni sui dati tecnici sono disponibili sul
sito; www.faberspa.com
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@ Om den har handboken

Den har handboken géller for flera
apparatmodeller. Darfor kan det vara mdjligt at
vissa egenskaper och funktioner som beskrivs
inte finns pa din specifika modell

Faber forbehaller sig ratten att utfora andringar
pa produkten utan foregaende underrattelse. Al
information ar korrekt vid apparatens utslapp.

P> Lés noggrant igenom anvandarhandboken
innan apparaten anvands.

D Behall anvandarhandboken.

» Anvénd aﬁparaten som beskrivs i
anvandarhandboken endast i enlighet med
avsedd anvandning.

Symbol Betydelse

Varningssymbol. Varning mot risker for
kroppsskador.

Sékerhets- och varningsmeddelanden
> foratt undvika kroppsskador eller
skador pa apparaten.

Resultat. Resultatet av ett eller flera
e, GRNSSICG.
Forutséttning som maste uppfyllas
innan en foljande atgard utfors.

Avsedd anvandning

Hallen har tagits fram for endast icke
yrkesmassigt, hushallsbruk.

Denna hall har utformats for att erbjuda
yrkesmassig prestanda i hushallet. Det &r en
mycket mangsidig apparat som garanterar ett
sakert och latt val av olika matlagningsmetoder.
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Sakerhetsinformation

[> L&s anvéndningsinstruktionerna innan
apparaten anvands for forsta gangen.

Tillverkaren anses inte ansvarig for méjli?
skada som kan bero pa en felaktig installation
och felaktig, dalig eller ofomuttig anvandning
av apparaten.

For att garantera en saker och effektiv

anvandning av denna elektriska apparat:

[> Kontakta endast auktoriserade
servicecenter.

[> Andrainte pa apparatens funkfioner.

Denna apparat r inte avsedd for

anvandning av personer (inklusive

barn[) med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet
och kunskap, savida de inte har far tilsyn eller
instruktioner angaende anvandning av
apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.
Bam bor overvakas for att sakerstalla att de
inte kan leka med apparaten.

Den har apparaten ar inte en leksak.

[> Hall ban borta fran apparaten och
forpackningens material,

> {._li:imna inte bam nara apparaten utan
ilsyn.

[> Latinte bam leka med apparaten.

[> Se fill att bam inte kan vidréra apparaten
eller dess reglage under anvandningen
och precis efter.

Induktionssystemen pa dessa hallar uppfyller
kraven i EMC-standarder samt EMF-direktivet
och bor inte stora andra elektroniska enheter.



[> Anvandare som bér hjartpacemaker eller
andra anvandare av elekironiska implantat
bor klargora med sina lakare eller med
implantatets tillverkare om dessa enheter
artillrackligt bestandiga mot stomingar.

Korrekt installation och placering

Apparaten ska installeras och anslutas il
stromforsorjningen i enlighet med de separata
installationsinstruktionerna. Noavandigt arbete
ska utforas av en kompetent installator/
elektriker.

Apparaten har konstruerats for matlagning

i hushall. Inget ansvar tas for skador som
orsakas av en dalig anvandning eller felaktig
hantering.

Om apparaten ska definitivt anslutas fill

stromforsorjningen:

[> Se till att enheten endast installeras av
kundservicen, en elektriker eller utbildad
person med lamplig kunskap/utbildning.

> Sefill att enheten installeras s att den
kan kopplas fran stromfGrsGrjningen,
med ett kontaktoppningsavstand (3 mm)
som sakerstaller fullstandig frénkopplinF i
overspanningsforhallanden i kategori Il

[> Se il att enheten &r ansluten direk til
stromuttaget.

[> Sefill attinga adaptrar, inga ?renuttag och
foriéngningskablar anvands for att ansluta
enheten.

> Se till att forsdrjningssladden inte ar
skadad. Om den ar skadad, kontakia
kundservicen.

[> Se till att enheten inte utsatts for
atmosfariska medel (regn, sol).

> Se il att apparatens ventiafion
Overensstammer med fillverkarens
instruktioner.

A Livshotande risk!

> Hall husdjur pa avstand fran enheten.

Forpackningsmaterial, t.ex. plastfilm och

styrenplast, kan vara ferligt for bam.

> Elall forpackningsmaterial pa avstand fran
am.

Korrekt anvandning

[> Anvand endast enheten for att forbereda
och laga mat.

[> Se handbdckema for matlagningsapparater
som anvands med hallen.

[> Placerainga elkablar till andra elektriska
apparater pa enhetens varma ytor.

[> Anvand inga brandfarliga vatskor néra
enheten.

> Efter anvéndnin?en ska hallen stangas
avmed sina reglage. Lita inte pa pannans
detektor.

> Anvand inte apparaten med en

extern timerbrytare eller ett separat

fiarrkontrollsystem.

[> Matlagningen maste dvervakas.

- Enkort matlagning maste kontinuerligt
Overvakas.

- Efter anvéndnin?en ska hallen stangas
av med sina reglage och lita inte pa
pannans detektor.

[> Enheten ska inte installeras bakom en
dekorationspanel for att undvika en

Overhettning.

A Risk for brannskador!

Under anvandningen blir enheten het. Var forsikig
och vidrdr inte motstandselementen i hallen.

VARNING: Tillgangliga delar kan blir heta
under anvandningen. Bam ska hallas pa
avstand.
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[> Vidrdr inte motstandselementen.

> Metallforemal som knivar, gafflar, skedar
och lock ska inte placeras pa héllens yta
eftersom de kan bli heta

c Risk for elstot pa grund av skadad
enhet!

[> Om ytan & sprucken ska enheten sténgas
av for att undvika mojligheten att en elstot
kan intraffa.

[> Séttinte pa en enhet om ytan &r sprucken
eller om det finns skada pa materialets
fiocklek.

[> Vidror inte enheten med vata kroppsdelar.

[> Kontakta kundservicen.

A Risk for brand!

[> Forvara inte foremal pa kokytorna.

A Risk for brand!

En matlagning med fett eller olja som gors
utan tillsyn kan vara farligt och leda fill brand.
Het ofja tands lat.

[> Forbered mat med hog méngd fett (som
pommes frites) endast under en konstant
overvakning.

[> Forsok aldrig att slédcka brand med vatten.

[> Vid brand ska enheten sténgas av och
tack Ié?oma med tex. ett lock eller med en
brandfilt.

For att undvika skada pa enheten

[> Vid ett termiskt fel ska plattan sténgas
av och fullstandigt svaina. Placera inga
tallrikar pa den. Kyl inte under nagra
omstandigheter ner med kalt vatten.

> Stig inte upp pa enheten.

[> Placera inga varma kokkarl pa ramen for
att undvika skada pa silikongjutningen.
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> Skar eller forbered inte mat pa ytan eller
lat inﬁa harda foremal falla ner pa den. Dra
inga kokkarl Over ytan.

> Se fill attingen sockerhali mat eller juicer
spills pa de varma kokytoma. Detta kan
skada kokytan. Om sockerhattig mat eller
juicer hamnar pa varma kokzoner ska de
omedelbart tas bort med en hllskrapa for
Elaskeramikhéllar.

> Lémnainte enheten utan tilsyn nar den
anvands.

Kastruller med bottnar i ren koppar eller

aluminium [3mnar spar och kan vara

svara att ta bort. Om sparen inte tas bort

omedelbart efter matlagningen med lampliga

rengringsmede! kan de permanent brannas

pa hallen och darmed forstora enhetens

utseende.

[> Anvand inte kastruller med underdelar i ren
koppar eller aluminium for matlagning.

Om kastruller och kokkarl dras Gver
glaskeramiken kan den repas.

> Unavik repor genom att IYﬂa kastruller och
kokkarl nar de stalls pa plats.

Hallen & en apparat som anvands daﬁligen:
tecken pa anvandning, sasom repor eller tydlig
avskavning av material fran kastruller eller
kokkarl ar normat.

Enintensiv anvandning leder till mer
utmarkande tecken pa anvandning. | dessa
fall fortsétter enheten att fungera perfekt och
ett klagomal &r inte rattmétigt. Sakerheten
garanteras alltid.



Underhall och rengdring

> Anvénd inte harda slipmedel eller vassa
metallskrapor for att rengora kokplattan
eftersom de kan skrapa ytan och leda il
splitiring av glaset.

[> Anvand inte angrengdrare eller direkta
vattenstralar,

c Risk for elstot pa grund av
genomirangning av vatskal

Enheten innehdller elektriska komponenter.

[> Sefill attingen vatska kan trangaiini
enheten.

> Anvand inte trycksatt anga for att rengora
enheten.

Reparation

Enheten tilverkas i enlighet med relevanta

dllande sakerhetsstandarder.

Ingen person forutom en kvalificerad
personal far installera eller utfora
reparationer pa enheten.
[> Kontakta ett servicecenter som
auktoriserats av fillverkaren eller
kvahﬂcerad Bersonal | foljande fall:
Omedelbart efter uppackningen
vid tvivel angaende enhetens
fullstandighet.

- Under installationen (i enlighet med
filverkarens instruktioner)

- Vid tvivel angaende enhetens korrekta
funktion

- Vi funktionsfel eller dalig funktion

- Vid byte av eluttaget om det inte ar
kompatibelt med enhetens elkontakt

- Om elkabeln &r skadad ska den bytas
av fillverkaren, sin serviceagent eller
Ifiknande behorig person for att undvika
ara.

[> Anvand endast originala reservdelar.

Ta ur drift

[> Om apparaten inte langre ska anvandas,
kontakta servicecentret eller en
kvalificerad personal for att koppla fran
stromforsorjningen till den.
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Oversikt

FBH 84 BK : FBH 83 BK
FCH 84 GR FCH 83 GR

FBH 32 BK

Elanslutning Knappar och skarmelement dvs hall med
fyra zoner

1.0n/Off 2
2. Kokzonens placering j
3. Sank eflekinivan/ O
sank koktiden —@Eo
4. Oka effekinivan/
Oka kokfiden ? @f)) Cﬁ
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Din anordning

Hur induktionshallar fungerar

Induktionshéllamas funktion fungerar betydligt

annoriunda i jmf6rt med vanliga héllar eller fasta

plattor. Induktionskolven under glaskeramiken skapar ett
magnetiskt falt som vaxlar snabbt och som direkt varmer
kokkarlets magnetiserbara botten. Glaskeramiken vams
endast av det varma kokkérlet. Om kokkarlet ska tas bort
fran matlagningszonen ska stromforsdrjningen omedelbart
avbrytas.

Detektion av panna

Varje matlagningszon har en detektion av pannan.
Detektering av pannor kénner igen kokkar med en
magnetiserbar botten som ér [amplig for anvandning med
induktionshéllar.

Om kokkarlet tas bort under funktionen eller om eft
oldmpligt kokkarl anvands, blinkar displayen néra
indikatorskalan med =,

Om det inte finns nagra kokkar pa kokzonen under
detektionstiden pa 10 sekunder:

- Kokzonen stangs automatiskt av efter 10 sekunder.
- Displayen for varje kokzon visar .

Kokkérl

Lampligt kokkarl
Endast kokkarl med en magnetiserbar botten ar [amplig for

anvandning pa induktionshallen.
Magneten drar sig fill varie punkt pa kokkériets hela botten.

Kokkarl som ar lampligt for matlagning pa
induktionsplatta

Kokkérl som anvands pa induktionsplattor ska vara av
metall med magnetiska egenskaper och en fill-ackligt stor
botten.

Lampligt kokkarl:

v' Kokkar i emaljerat stal med tiocka botinar.

v' Kokkarl i gjutiam med en emaljerad botten.

v' Rostfitt kokkérl med flera lager, fenitiskt rostfrit stal
och aluminium med en speciell botten.

Olampligt kokkarl:

v Kokkar i koppar, rostftt stal, aluminium, eldfast glas,
tra, keramik och terrakotta.

P Foratt se om karlet & lampligt, placera en magnet
nara botten: om den dras til & karlet lampligt for
induktionskokning. Om du inte har en magnet kan du
halla en liten mangd vatten i karlet, placera den pa en
kokzon och sét pa den. Om symbolen & visas pa
displayen betyder det att karlet inte &r lmpligt.

0BS! Anvand endast kokkarl med en perfekt slét botten
och [&mplig for induktionsplattor. Med kokkar! som har en
ojamn botten kan varmesystemets effekfivitet aventyras
och forhindra att kokkérlet detekteras pa kokzonen.

Buller under kokning

Kokkar! kan skapa buller under kokningen. Detta betyder
inte att det finns nagra funktionsfel eller att det pa nagot sétt
paverkar apparatens funktion.

Buller beror pa kokkarlet som anvénds. Om bullret orsakar
stor stoming rekommenderas det att byta kokkarl.

Rad for energibesparing
P Diametern pa kérlets botten méste motsvara
diametern pa kokzonen.

IEIER Rk

P Nér du kdper ett kérl, kontrollera om den angivna
diametern ar samma som botten eller dverdelen pa
kérlet, eftersom Gverdelen &r néstan alltid storre &n
botten.

P Nér du lagar mat som kréver langa matlagningstider
kan du spara tid och energi genom att anvanda en
tryckkokare, vilket ocksa gor det mdjligt att bevara
vitaminerna i maten.

P Sefillatt tryckkokaren innehaller tilréckligt med vétska.
Om om detinte racker till och den éverhettas kan det
leda till skador pa bade tryckkokaren och kokzonen.
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P Tackallid kérlen med ett lock om det gar.
P Valj ett kérl som &r l&mpligt for mangden mat som ska
filagas. Ett stor, halvtomt kér slsar energi.

Kokzon Diameter pa kérlets botten
.................................. i e
....... @175mm P P
....... @215mm0120mm @215mm.......
....... @265mm por prva

DUBBRIZ00 2 10y s 290 mm @230/ 320
230mm/ 320 mm

Normalt ljud vid anvéndning a héllen

Induktionstekniken grundar sig pa att elektromagnetiska

falt skapas. De kan skapa varme direkt pa kokkarlets
botten. Karl och pannor kan skapa olika ljud eller vibrationer
beroende pa hur de tilverkats.

De hérljuden beskrivs pa foljande sét:

Lagt surrande ljud (som en transformator)

Ljudet skapas under kokningen pa hdg varme. Det beror
pa mangden energi som dverfors fran héllen till kokkarlet.
Ljudet upphr eller tystnar nér varmen sanks.

Tyst visslande ljud

Detta ljud skapas nér kokkarlet &r tomt. Det upphér nér
vattnet eller maten laggs i karlet.
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Knastrande ljud

Detta ljud uppstar med kokkarlet som har olika material i
skikt pa varandra. Det beror pa vibrationerna pa ytoma dar
de olika materialen forenas. Ljudet uppstar pa kokkarl och
kan variera beroende pa mangden och séttet hur maten
forbereds.

Hot visslande ljud

Detta fjud uppstar med kokkériet som har olika material i
skikt pa varandra och nar de anvénds pa maximal uteffekt
och aven pa tva kokzoner. Ljudet upphor eller tystnar nér
varmen sanks.

Flsktjud

For ett korrekt funktion av det elektroniska systemet
maste hallens temperatur stallas in. For detta andamal

ar spishallen utrustad med en kyiflakt, som aktiveras for
att minska och reglera temperaturen hos det elekironiska
systemet. Flakten kan ocksa fortséitta att ga efter aft
apparaten &r avstangd om den uppmétta temperaturen pa
kokplattan & for varm efter att den stangts av.

Rytmiska ljud och liknande som en klocka

Detta ljud uppstar endast nér minst tre kokzoner &ri

drift och forsvinner eller forsamras nér nagra av dem ar
avstangda.

De beskrivna fjuden &r ett normatt element i den beskrivna
induktionstekniken och bér inte betraktas som fel.



Sla pa strommen for forsta gangen

Under de forsta timmarna kan en kokzon skapa ett storande fjud. Detta & normalt for helt nya apparater.
P Sefill att rummet & riktigt ventilerat.

Drift

Effektnivaer

Effektniva Kokmetod Anvénds for

1 Sméltning, forsiktig uppvarmning Smor, choklad, gelatin, saser

2 ..................... Sma“mngfors'ktlguppvarmnmg ........... SmorChOkladgelatmsaser ..................................
3 ..................... Sva"nmg .................................................... RIS ..............................................................................
4 ..................... 5ﬁgﬁ?éjééfli;cj'Rékﬁiﬁé,?é&ﬁ"c'éﬁﬁél ........... GronsakerpOtatlsSaserfrUKtﬂSk .......................
S g TS Cmpns
O e peRsgedes
7 Férsiklg stekning thgﬂi r(T;]);)tt’agErl;roketter), omeletter, panerad

8 ..................... Stekmngfmenng ..................................... KOttChlps ..................................................................
9 ..................... Frasmng .................................................... Stek ............................................................................
P .................... Snabbvarmnmg ........................................ KOkavatten ...............................................................

115



Satta pa kokzonen

Efter att hallen satts pa:

P Valj nskad kokzon med avsedd valjarknapp (O tex.:
bakre vanster kokzon).

P Anvand knappama ® och @ for att vélja kokeffekten
fran 1 til 9 eller aktivera Effektfunktionen (se
“Effektfunktionen”).

Sténga av kokzonen

PVl kokzonen som du vill sténga av med hjlp av
zonens valjarknappar.
P Anvénd knappen © for stélla effekten pa 0 (noll).

0BS! Hall ner strombrytarknappen (On/Of) @ i minst tva
sekunder for att stanga av alla kokzoner samfidigt.

Snabbval

Den har funktionen gor att du snabbt kan stélla in
kokzonerna till maximal effekt.

Efter att hallen satts pa:

P Valj onskad kokzon med avsedd valjarknapp (O tex.:
bakre vanster kokzon).

P Tryck pa ®. Power level 9 will be set.

Aterstiende virme

D élig anvandning
— Risk for bréannskador!
D> QOvervaka bam mycket uppmérksamt eftersom de
inte kan se indikatom som anger aterstaende vérme.
Kokzonema forblir varma under en viss period &ven efter
aft de stangts av. Se fill att bam inte kan vidrora hallen.

0BS! Om kokzonen fortfarande &r am efter att den sténgts
av visas symbolen H pa displayen. Symbolen forsvinner
efer att temperaturen gar ner under 40°C.

Effektfunktion

Den hér funktionen gr att du kan anvanda maximal effekt
for kokzonen.

Efter att onskad kokzon satts pa:

P Tryck pa knappen @ for stalla effekten pa 9.

P Tryck pa knappen @ igen; symbolen Pvisas pa
displayen.

P Tryck pa knappen @ for att inaktivera Effektfunktionen.
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OBS! Endast pa kokzoner fram fill vanster och bak il
hdger: Stromfunktionen & tilgénglig i 5 minuter, varefter
effektnivan sjunker automatiskt fill 9.

Timer

Den hér funktionen anvénds for att stélla in timem. En signal
hdrs vid slutet av den forinstélda tiden (frén 1 til 99 minuter).

Efter att héllen akfiverats:

P Tryck pa knappama ® och @ samtidigt; I I3 visas.

P Stallin onskad tid i minuter med knappama ® och
© (hall ner knappama for att snabbare stélla in tiden).
Blinkande prickar visas som anger rakningen.

0BS!

- Enanvandning av timem sténger inte av kokzonema utan
informerar anvandaren nér installda minuter har gatt ut.

- Timem kan aktiveras medan kokzonerna ar pa eller av.

Vid slutet av den instéllda tiden kommer héllen att vama
anvandaren med en serie fjudsignaler. Tryck pa knappen
for att stanga av fjudsignalen.

OBS! For att inaktivera timem under
nedrakningen ska instélld tid nollstéllas med knappen @.
Nér displayen visar 3. 3. kommer timem att inaktiveras.

Kokzonens timer for automatisk avstangning

Denna funktion anvénds for att programmera en automatisk

avstangning av varie kokzon vid slutet av tiden (fran 1 til

99 minuter).

V| tilagningszon med knappama for val av zon (tex.
O for den bakre tilagningszonen fill vanster).

P Anvénd knappama @ och © for att vélja effektnivan
fran 11il 9 eller for att aktivera funktionen Power (se
Funktionen Power).

Nar lysdioden for den motsvarande tilagningszonen
lyser ska du trycka samtidigt pa @ och ©.

P Tryck pa @ eller O for att stalla in dnskat klockslag
(hall knappama intryckta for att stélla in klockslaget
snabbare).

Timern kan aktiveras pa flera kokzoner samtidigt.

Om du vill &ndra den instéllda tiden:

P Val kokzonen som ska andras.

P Tryck pa knappama ® och @ samtidigt tills punkten
tands under motsvarande kokzon.

P Tryck pa knappama ® och O for att valja den nya tiden.



PVl kokzonen som ska bekraftas.

P Vid slutet av den instéllda tiden biinkar displayen och
hallen inaktiverar kokzonen och vamar anvandaren
med en serie fjudsignaler. Tryck pa knappen for att
stdnga av fjudsignalen.

Barnlas

Efter att hallen akfiverats:
P Tryck pa knappama @ och Q2 samtidigt.
P Tryck pa knappen G efter judsignalen.
B Reglagen dr nuléste och L_ visas pa displayen.

OBS! Reglagets las inaktiveras inte vid ett stromavbrot.

For att [asa upp reglagen:

Efter att héllen akfiverats:

P Tryck pa knapparna © och G samtidigt.

P Tryck pa knappen © efter judsignalen.
Anm.: lkonen som visas &r den f6r en spishall med
fyra tilagningszoner. For spishéllar med tre eller tva
filagningszoner visas ikonen fill hdger.

Effekthantering

Beroende pa den maximala instéliningen av uteffekten (e
nasta avsnitt "Instaliningar av effekibegransning’) kan inte
alla kokzoner regleras fill 6nskad niva eller akfiveras.

| det hér fallet blinkar displayen nagra sekunder och visar
den maximala tiléna effekfen.

Om inga regleringar gors pa andra zoner bdrjar tilagningen
pa den visade nivan.

Installningar av effektbegrénsning

Instéliningen av effektbegransning kan géras pa de foljande

modellemna: FBH 64 BK, FCH 63 GR, FBH 84 BK,

FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH83 GR.
Installningen kan endast goras under de forsta tva
minuterna efter att enheten har kopplats.

- Pekfunktionen maste lasas upp och alla varmare ska
vara avstangda.

- Fabriksinstallningen &r den maximala nivan.

- Omett stromavbrott intréffar, forblir instélld effektniva
oftréndrad.

Exempel pa instélining av effektbegransning av en hall med

fyra kokzoner (FBH 64 BK / FBH 84 BK/ FCH 84 GR):

P Tryck samtidigt pa alla fyra kokzoner och hall ner tils
du hér en signal.

O8 80
@o®
¢ B@E Q

P Omdu inte hér signalen inom 10 sekunder ska
atgarden upprepas genom att placera fingrama bétre.

P Du kan nu vaxla med ® och @ mellan
effektbegransningsnivaema (2,8 KW, 3,5 kW och MAX).

3.3@@@5

P Tryck nu samtidigt pa de fyra kokzonema och hall ner
fills du hr en signal som bekréftar instéliningen av
effekten.

O @8 Q

0BS! Om du inte bekraftar med ett tryck och signalen inte
hérs inom 60 sekunder efter en instéllning av effektnivan
kommer ingen ny instélining av héllen att krévas.

Exempel pa instalining av effektbegransning av en hall med

fre kokzoner (FCH 63 GR / FBH 83 BK/ FCH 83 GRY):
P Tryck samtidigt pa alla tre kokzoner och hall ner fills du

hor en signal.
ON:
Qo @ —

2 @8 C

117



P Omdu inte hor signalen inom 10 sekunder ska

atgérden upprepas genom att placera fingrama béttre.

P Dukan nuvaxiamed @ och@mellan
effektbegransningsnivaema (2,8 kW, 3,5 KW och

MAX)
®©z 8
Qo®

9 HOH

=t

O 8@8 C

P Tryck nu samtidigt pa de fyra kokzonema och hall ner
fills du hér en signal som bekréftar instéliningen av
effekten.

®@2 =8
Qo®—,
O 8@ C

0BS! Om du inte bekréftar med ett fryck och signalen inte
hars inom 60 sekunder efter en instéllning av effektnivan
kommer ingen ny instélining av héllen att krévas.
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FBHB4BK FBHE83BK
MODEL  FBHE4BK FCH63GR FCHB4GR FCHAIGR FBH 32BK

INSTALLNING MAX TOTALMAX TOTALMAX TOTALMAX TOTALMAX TOTAL
AV EFFEKT  EFFEKT  EFFEKT EFFEKT  EFFEKT

Koksflaktens kontrollpanel

@ @& 0 @ &

ON/OFF motor; tryck pa knappen for att starta
% | moton med den forsta hastigheten.
Tryck pa knappen for att minska motoms
— | hastighet ned fill den forsta hastigheten.

Tryck pa knappen for att 6ka motoms hastighet
upp till den hdgsta (Booster). Denna hastighet &r
akfiverad i 7 minuter.

Tryck pa knappen for att tnda belysningen.
Tryck pa knappen igen for att slécka den.

TIMER: Den akfiveras nar du trycker pa knappen
efter att du har valt den dnskade hastigheten.
Koksflakten sténgs av helt efter 5 minuter.

Anm.: De valda reglagen pa spishallen visas av en display i
mitten av panelen.



Rengoring och skotsel

A Risk for brannskador!

D> Rengdrinte hallen forrén den &r kall

Innan nagon som helst rengring och skotsel:

D> Lasigenom sakerhetsinformationen angaende
rengOringen i kapitiet "Sékerhetsinformation”,

D> Stang av héllen.

Allmanna rekommendationer

D> Anvénd inte angrengdrare eller direkia vattenstralar.

D> Anvénd inte aggressiva slipmedel eller vassa
metallskrapor for aft rengéra glasdelama. De kan
skrapa ytan och leda till splittring av glaset.

D> Anvand aldrig skurdukar, stalull, myrsyra eller andra
produkter som kan skrapa eller markera ytan.

Rengoring av enheten

P Gorrent hallen efter varje anvandning for att forhindra
att matrester branns fast. En rengdring av fastiorkare
och brénda rester & svara att ta bort.

D Foratt aviagsna rester varje dag, anvand en mjuk
frasa eller svamp med vatten och ett lampligt
rengdringsmedel. Folj tilverkarens rad gallande
rengringsmedlen. Vi rekommenderar att skyddande
rengringsmedel anvands.

P Avlagsna rester som bildat en skorpa som tex.
mijlk som kokat dver, med en hallskrapa for
glaskeramikhallar. Folj tilverkarens rad gallande valet
av skrapa.

P Avldgsna sockrig mat, som marmelad, som kokat dver,
med en hallskrapa for glaskeramikhallar. Detfta kan i
annat fall skada glaskeramikytan.

P Avldgsna smalt plast med en hallskrapa for
glaskeramikhallar medan den fortfarande &r varm.
Detta kan i annat fall skada glaskeramikytan.

P Ta bort kalkflckar med en liten méngd
kalkidsningsmedel, t.ex. &ttika eller citronsaft nér héllen
har svalnat. Gor sedan rent igen med en fuktig frasa.

Felsokning

Hallen fungerar inte:

P Sefillatt hallen &r ansluten och att huvudstrombrytaren
har slagits pa.

P Sefill att det inte finns nagot strémavbrott.

P Sefillatt sakringen inte har gatt. Byt detta fall ut
sakringen.

P Setill att elsystemets huvudbrytare inte har utigsts.
Aktivera i detta fall om huvudbrytaren.

Kokresultaten &r inte tillfredsstéllande:
P Sefill att koktemperaturen inte &r for hog eller for lag.

Det ryker fran hllen:

P> Lat hllen svalna och rengdr nér matlagningen
avslutats.

P Sefill att maten inte spills ut fran kérlet och anvand ett
storre kokkarl om det behévs.

Sakringar gar eller elsystemets huvudbrytare utloser
sig upprepade ganger.
P Ring den tekniska supporten eller en elekriker.

Det finns sprickor eller repor pa hallen:

P Sting omedelbart av hallen, koppla ur
strémiorsorjningen och kontakta den tekniska
supporten.

Det kommer ljud fran hallen:

P Omdu horljud se avsnittet "Normala fjud frén
spishallen” (sida 114).
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Felkoder

Modeller: FBH 64 BK
Felkod Beskrivning Atgard
ER03 och Kontinuerligt nedtryck av knappen, reglage sldcks G rent grénssnittet.

permanent ton efter10's

ER22 Knappanalys felaktig, reglage slacks efter 3,5-7,5  Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
] och uppge felkoden.

ER20 Blinkande fel Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

ER47 Lin kommunikationsfel Anslutningskabeln har inte kopplats riktigt eller ar
skadad.

E2 Overhettning L&t systemet svana

1. Oldmpligt kérl/panna Byt kérlet/pannan. Om felet kvarstar, kontakta et

E3 2. Kokzonernas effekt dverstigs alltid. auktoriserat center for teknisk assistans och uppge
felkoden.

5 Spanningsfel pa elnétet Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

E6 Synkroniserings-impulsfel pa elnétet Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

E8 Flaktfel Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

E9 Temperatursensor (NTC) pa induktorn &rtrasig ~ Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

EA Maskinfel Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.

E/H Fel pa icke variabelt motstand Lét systemet svalna

0400 Fel anslutning/éverspanning 400 V Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden..
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Modeller: FBH 84 BK/FCH 84 GR/ FBH 83 BK / FCH 83 GR / FBH 32 BK / FCH 63 GR

Felkod Beskrivning Atgérd
C Kokzonen kan konfigureras. Kontakta ett auktoriserat center for teknisk
assstansochuppge feoden.
Kokzonen kommer att konfigureras. Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
Cl- Om-"inte visas, kontrollera orsaken for E/5.  och uppge felkoden.
" Ertblinkende 'E" pa vare kokzon anger ttala  Kontakta et auoriserat cener for teknisk assistans
E konfigurationer kommer att tas bort. och uppge felkoden.
El2Temperaturgransernaoverst|gsSystemetmastekylasner ......................
(error code
different for some
U) e
Oldmpligt kérl Byt kérlet/pannan. Om felet kvarstar, kontakta ett
E/3 auktoriserat center for teknisk assistans och uppge
felkoden.
Eld Ej konfigurerad induktionsmodul Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.
Ef5 Ingen kommunikation mellan Ul och Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
induktionsmodulen ochuppgefelkoden.
Ef6 Stdming pa kraftforsoriningen Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.
BT Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.
Ef8 Flaktfel Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
ochuppgeTehoden. e
Ef9 Felaktig temperatursond pa induktom Kontakta ett auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.
EA Materialfel pa induktionsmodulen Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
OCh uppge felkOden. .........................
ElC Konfigurationsfe! Kontakta eft auktoriserat center for teknisk assistans
och uppge felkoden.
EH Fast sensorvarde Lat systemet svalna.
] Overspénning pa stromfrsdriningens Koppla ur och koppla tillbaka strémledningen. Om
Ingen funktion och yjingslage (ingen funktion) felet kvarstar, kontakta ett auktoriserat center for
ingen visning teknisk assistans och uppge felkoden.
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Underhall och reparation

D> Setill att underhallet pa elektriska komponenter utfors
endast av tillverkaren eller av kundservicen.
D> Se fill att skadade kablar byts endast av fllverkaren
eller av kundservicen.
P Nar kundservicen kontaktas ska foljande information
Uppges:
- fypavfel
- enhetens modell (art)
- serienummer (SN.)
This information is given on the data plate. The data plate is
attached on the bottom sind.
You must also have proof of purchase if you're stil within
the warranty period.

Bortskaffande

Forpackning

Alla férpackningsmaterial (kartong, plastfilm (PE) och
styrenplast (EPS)) & markerade och ska, om méjligt, samlas
in for atervinning och skaffas bort pa ett mijvanligt sét.

Urkoppling
P Koppla urenheten fran elnatet. Med en fast enhet
maste detta utfiras av en kvalificerad elektriker.

Sakerhet

P Koppla ur enheten for att forhindra olyckor som
orsakas pa grund av en dalig anvandning, speciellt om
bam far leka med enheten.

Bortskaffande

Symbol pa produkten eller pa forpackningen anger
att apparaten inte far skaffas borti hushallsavallet.
|

Genom att skaffa bort enheten pa rétt satt hjalper du til att
undvika skadliga konsekvenser for mifié och hélsa.

Ytterligare information om atervinning av enheten finns
filgéinglig fran den behdriga myndigheten, den lokala
avfallshanteringen eller enhetens leverantor.

D> Ytteriigare information om &tervinning av enheten finns
filgéinglig fran den behdriga myndigheten, den lokala
avfallshanteringen eller enhetens leverantr.
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| enlighet med artikeln i lagdekret nr. 15 av den 25 juli,
genomfdrande av direktiv 2002/95/EG, 2002/96/EG och
2003/108/EG Avfall som utgérs av eller innehaller elektriska
eller elektroniska produkter.

Den dverstrukna soptunnan pa apparaten anger att
hushallsavfall produkten i slutet av brukstiden inte far
kasseras som

Darfor maste anvandaren, nar apparaten har natt slutet av
brukstiden, dverlamna den fill eft lampligt &tervinningscenter
for elektroniskt och elektrotekniskt avall, eller retumera den il
aterforsaljaren vid kdp av en ny apparat av motsvarande typ.

Korrekt avfallshantering av den skrotade apparaten for
efterfoljande atervinning, bearbetning och miljévanligt
bortskaffande bidrar {ill att forhindra en eventuell negativ
inverkan pa miljé och hélsa och underiéttar atervinning av
material som anvands vid konstruktion av apparater.

Kundt janst

P Se kontaktadressen for dit land pa den sista sidan
eller pa var webbplats:
- www./aberspa.com

Ytterligare information

Produktidentifiering

Typ: FHSM-B2

Modeller: FCH 63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR,
FBH 83 BK, FCH 83 GR, FBH 32 BK

Typ: FHSM-B3
Modeller: FBH 64 BK

Se typskytten pa botten av produkten.

P Tilverkaren forbétirar produkten konstant. Av detta
skal kan text och llustrationer i den hér handboken
andras utan foregaende underrattelse.

Ytteriigare information om tekniska uppgifter finns pa:
www.faberspa.com



G 06 310 MHCTPYKLIMKM

OTa MHCTPYKLIA MOMb30BATENS MPUNEHSETCH
KHECKOMBKYIM MOgensM yCTpoiicTe. oaTomy
HEKOTOPbIE 3 OMMCAHHbIX BOMOXHOCTRA U
ChYHKLAYE MOTYT BbITb HEZOCTYMHb! B KOHKDETHOI
MOZENW.

Kowmais Faber coxparser 3a coboil rpaso

Ha BHECEHVE V3MEHEHII B aenve 63
rperIBaPHTENbHOND yBERoMMeHvs. Bos
rOVIBE/IEHHaS 3ECh UHGOPMALYIR BeTiCTBITENbHA
Ha MOMEHT BbiyCKa IOKYMeHTa.

P> Tpexie YeM veronb30BaTh YCTPOICTE,
BHNATETIbHO MPOHMTIITE 3Ty VMHCTDYKLIMIO
MOb30BATENTS.

D> CoXpaHye Ty MHCTPYKLVKO TIOMb30BATENS.
VCrOmbayifTe YCTPOVACTBO, OMWCAHHOE B STOi
VHCTDYKLIVM, VICKTIOUTETTBHO 110 HABHAYEHI.

nweon . Jravenne
CiMBon MpegynpexaeHus.

MpenyrpexaeHye o puckax

[>  BDAMESGHUSK IO Be3onacHocTH
W IPELYMPEXIEHNSX 1 NO3BOMSIOT
lar geiictams. Ykasbizaet Ha
P> [eiicTBiMe, KOTOPOE HEOBXOmAMO
BbINOMHUTH

g P Peayrstat ogHoro unin

Ycnosue, KoTopoe HeobXoaUmo
v/ BbIMOMHNTL, MPEX/E YEM NepeilTi K
CreaytoLLemy LenCTBU.

HasHayeHue ycTpoiicTBa

Bapquaﬂ MOBEPXHOCTb MPeHa3Ha4eHa
VCKTTIOHMTENBHO fi71R BbITOBOM
HGI'IpO(i)eCCMOHaJ'IbHOFO IACMOMb30BAHIAA.

[leitcTaus, KoTopble yKasbiBaloTcA

OHa paspaboraa, 4ToBbl 0BecriewveaTh
MPOQECCHOHabHbIE (hYHKLIM B JOMALLIHWX
YCRIOBAX. 31O B BbICLLIE/! CTETEHY YHUBEDCANbHOE
YCTDOICTBO, MI03BOTSHOLLIEE N1ETKO 1 Be30MacHo
BblOVpaTb PaaiAYHbIe METOb FOTOBKM.

WHchopmauwms o 6esonacHoCTy

> Tepen nepBbiM vCnob30BaHKeM rpubopa
03HaKOMBTECh C PYKOBOZICTBOM O
SKCTnyaTaLum,

np0M3BOLl,VITeJ'Ib HE HECET OTBETCTBEHHOCTU

3 BOMOXXHOE MOBPEXTIEHIE, KOTOPOE MOXET
BO3HUKHYTH B PE3YITbTATE HEMPaBIANbHOW
YCTaHOBKY, @ TAKKE HEHATIEXALLIETO Wik
HEPaLlOHaIBHO KCTIONb30BaHAA YCTPOUCTBA.

U106b1 0BecrieuwTb DE30MaCHYH0 M SUXDEKTUBHYH

@60 37010 ATIEKTPYHECKOTO Mpybopa:
0BpaLLitTECh TOMBKO B ABTOPU0BAHHbIE
CBPBICHbIE LIEHTDb!, ]

> He MomudmLypyViTe (OyHKLIM YCTROIACTR.

[laHHb 1t npibop He MpeHasHayeH A
MCTIOMb30BaHIS TALLaMY (BKMHO4ast feTed)

C OTPaHIHEHHBIMY (U3HEckuMA,
CEHOOPHBIVMA Wi YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM, @
TaKKe HeIOCTATKOM OMbITa W 3HaHI, ECITA OHY
He BblnvA MPOVHCTPYKTUOBAHb 110 BOTDOCaM
aKcrinyaraLim npubopa WA He HaXOBSTTCA Mof
MPYCMOTDOM WAL, OTBETCTBEHHOMO 38 X
0E30MacHOCTb. ]

He crienyer oTCTaBnsTh feTedt Ges npvemorpa
MO3BOTATH UM WTPaTb C MPIGOPOM.

%HHoe YCTPOVCTBO — He JTpyLLIKA.
He rlopyckaifre feTedt K yCTpoiCTBY Wi
TaKOBOYHbIM MaTepyaram. .
© OCTABIIANTE LTt PATOM C YCTOICTBOM
0es mpvemoTpa. ]
> He paspelLiavTe fETAM WTPaTh C YCTPOVCTBOM.
> He paspelLiaie fleTAM npyKacaTsen k
YCTDOICTBY W1 €10 3rIEMEHTaM YTipaBrieHi
BO BEMSA 1 Cpasy 110Cre €10 CTIONb30BaHIS.,
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VHOYKUYOHHbIE CHCTEMbI 3TUX BADOHBIX

MOBENXHOCTENA OTBEYIOT TPEOOBAHISM CTaHIAPTOR

IMC, a Tawe aupextvse o IMI v He coaaer

OMEXV! 713 PYTVX AMIEKTPOHHbIX YCTPOIACTB.

> Tlorb30BaTENYt KapaUOCTAMYTITOPOB U
[IDYIVIX ANEXTPOHHbIX MMINZHTOB FOMKHI
Y3HaTb Y CBOETO Bpaya vty MpovasomTers,
[I0CTATONHO /1M YCTOI4VIBbI 3TH YCTPOVACTBA K
roMexaw.

Hagnexauwas YCTaHOBKa 1 PasMeLLeHue

[pubop SOMKeH YCTaHaBMMBATHCA 1
MODKIKO4ATLCS K ACTOSHUKY SMEXTOV|ECKOR Toka
B COOTBETCTBUM C OTAENbHbIM PYKOBOACTBOM 110
yCTaHoBKe. COOTBETCTBYHLLVE PABOTbI AOTTKHB!
BINONHSTLCS KBAMMDMLIPOBAHHBIM MOHTEPOM 1
Hnw ATIEKTOVKOM.

PMoOp MPEHaGHAUEH [T MPUFOTORMEHHS MALLM
B [IOMALLIHVX YCrIoBWstX. [ TpOM3BORHTENb He HECeT
OTBETCTBEHHOCTI 3a KaKVE-MIMBO MOBPEXTEHNS,
Bbi3BaHHbIE HELIETEBLIM UCTIONE30BaHVEM
YCTPOVACTBA Wt HEMpaBITTbHbIM OBPaLLIEHNEM C
HiM.

Ecnu npubop S0mKeH Bbmb HenpepbIBHO

MOOKMKO4EH K AMEXTPOCETH, HeobXOmVMO

BBINOHUTL OMUCAHHbIE HIDKE YCTIOBIR.

> YCToiicTBO AOMKHO BbITh YCTAHOBMEHO
PELCTABUTENAMMA LIEHTDA OBCTTYAMBaHNS
KITVEHTOB, BIEXTPIKOM Wriv 0By HEHHbIM
CrieuyianiAcToM, 06MiagaroLLIMM HeoBXomAMBIMM
3HaHVM 1 0OPa30BaHIEM.

> YemoiicTeo He0BXOMMMO YCTAHOBMTS TakiM
00pa3oM, 4ToBbl €70 MOXHO BbI0 OTKIKOHWTD
OT 3nexTpoceTw. Paccrosie Mexay
KOHTaKTaMV (3 MM) Z0DKHO ObiTb F0CTATOHHbIM
1179 MOMHORO OTKTTHOYEHY OT CETH B Crlyae
rneperpy3i kareropim Il

> YeroiicTso A0rmKHO BbiTb NORKTIOHEHO
HEMOCPEZICTBEHHO K PO3ETHE TIEKTDOCETH,
- JapeLLIAETCA ICTIONb30BATH
&ATEDG, ABOMHUKM 1 Y WHATENA A
MOBKTIOYEHIA YCTPOVICTRA.
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> TTpoBepbTe, He MOBPEXEIEH I LLHYP MATaHMS.
ECnv1 OH noBpeKzeH, 00paTUTeCh B LIEHTP
OBCTyKVBAHWSA KTWIEHTOB,

[> 3anpewLiaercs nogBepraTh YCTPOViCTB0
BO3EVCTBIO aTMOO(geprIX SBMEHWV! (HOKDH,
COMHLQ).

[> ObecrieubTe BeHTANSILIO Mpvbopa B
COOTBETCTBUY C VHCTDYKLAMY TIDOVBORUTENTS,

A Puck cmept!

> He noasonsiiTe oMaLLH/ KVBOTHBIM
MPUETIAKATECS K YCTOVICTBY.

YNaKoBOUHbIe MaTepialibl (HarpuMep,
INACTUKOBaA MTIEHKa U TIOMVCTPON) NPEFICTaBNskoT
OMaCHOCTb 1A AETe.

> XpaHtre ynakoBo-Hble Marepuars| a1 or
IETeN,

Haanexaluee cnonb3o0Baxue

> VcnonbayifTe YCTROACTBO UCKTKOMATENBHO NS
MPUTOTOBMEHVA MALLY,

PVLACTIONB30BaHIV APYIVIX KYXOHHBIX
pUBOPOB BMECTE C BAPOHHOM M10BEDXHOCTEHD
lI]FVl,D,Gp)KI/IBaMTer VHCTDYKLIAYA K HAM,

> He Knayme anexTpv-eckvie kabenm apymix
||]Fv|6opos Ha [opAte yacT fpubopa.

[> He ueronb3yitTe nerxoBocrnaMeHstolLyecs
KAKOCTU PATOM C MpHOOPOM.

> TMocre norb30BaH#A BAPOSHO/ MOBEPXHOCTBHO
0BR3ATENEHO BoIKTHOMaIATE €€ C MIOMOLLbI0
COOTBETCTBYHOLLIAX 3TIEMEHTOB YTpaBreHvs. He
rorlaraviTech MoMHOCTLHO Ha AETEXTOP MOCY bl

> 3anpelLieHo yrpaBnsTb paboToit YCTONCTRA
MOMOLLbIO BHELLIHETO BbIKTHOHaTENs C 4acoBbIM
MEXHV3MOM WM OTELENBHOV CHCTEMb!
6VICTaHLlMOHHOr0 \TDBIIEHIS.

E 053aTErbHO CTIEZHTE 33 MPOLLECCOM FOTOBKH.

- Ecow npuroTosniexue Gioda He
38HUMET MHOTO BDEMEHI, HEMPEphIBHO
CTIeTe 3 TPOLIECCOM OTOBK.



- [locne 1enonb3oBaHKs BblkTKMalTe
BAPOHHYIO MIOBENXHOCTB C MOMOLLSIO
MaHeN YTIDaBMeHuts, a He nonaraiTech Ha

[IBTEKTOP MIOCY b,

> Tpubop He crieayer ycTaHagMiBaTh 3
[IEKOpATVBHOM [1BEpLie BO M3DexaHve

rleperesa.

A OnacHoCTL NonyyeHvs OXoroB!

Bo Bpems paboTb! Mpybop CUITbHO HarpeBaeTes.
Crieyer cobrmionaTh OCTODOKHOCTL BO M3bexaHNe
KOHTaKTa C BAPOHHOV NOBEPXHOCTLHO.

MPEQYMPEXIEHVE! Bo Bpems pabotbl

HEXOTOpbIE AOCTYMHble fETalM MpUBopa CiTbHO

HAEBAIOTCA. He flonyckaiTe K npubopy AeTei.

> He npykacaiimecs k HarpeBaTerbHbiM
STENEHTAM,

> He Kriayime Ha BapOuHYIO TIOBENXHOCTS Take
METATITAMECKIAE NDEIMIETb, KK HOX, BUTKY,
TIOKKA Y KDBILLKIA, TIOCKOMIBKY OHY MOTYT CHTTHO
HIDEBATHCS.,

B cnyyae noBpexaeHns ycTpoicTea
/ ” \ CyLIECTBYET PUCK yAapa ToKom!
> I'IP%YI'IPEM(HEHI/IE! ECrv noBepxHOCTD
MpO0pa VMEET TELLYHb, BBIKTIOHMATE €10,
4To0b! v30EKaTb Yiapa TOKOM.
> He BKriovaitre YCTPOVCTBO, CIM Ha €10
MMOBENXHOCT ECTb TRELLYHb! WM €CT
Bbl 3AMETUTIA YMeHbLLIEHE TONLLYHbI
MaTEpVarios, 3 KOTOPbIX M3rOTOBMEH MPIOOp.
> He npwacaitrecs k npubopy BRaxHbIMM
YaCTAMM TEMa.
> OBpavech B LIEHTD 0OCTYKVIBAHYA KIVEHTOR,

A Pvck BO3HMKHOBEHMA noxapal

> He xparTe Kakute-nu160 npeaveTs| Ha
BAPONHOM TIOBEPXHOCTH,

A Pyck BO3HMKHOBEHMS noxapal

KpaiAHe OriacHo roToBMTb Ha BAPOUHON
rOBENXHOCT 663 npiemoTpa BMkoga, ConepaLLye
KD WA MACI0. 370 MOXET MPUBECT K

rnoapy! PackareHoe Macrio BocrnaMeHseTcs

MPaKTVHECKA MOMEHTAIbHO!

[> Torosbre Onona ¢ BorbLLIM conepKaHyem
pa (Hanpumep, xapeHHble 6rioda) nod
MOCTORHHSIM MPUCMOTPOM.

[> HiB Koem cryiae He MbITaiiTeCh racuTb OroHb
BOSOM.

[> B cnysae noxapa BolknioHATe mpubop 1
HAKDOWTE Mams! (Hanpimep, KbILLIKORA A
MPOTUBONOKAPHBIM OJESNOM).

Kak n30exarb nospexaeHuin npubopa

> B cnyae OTHasa M3-3a HapyLLEHHS
TEMTIEPATYPHONO PEXvMA HEOBXOMMO
OTKTHOHUT CTUTOLLIHYIO NlaHENb Y ZaTb el Kak
CReAyeT 0CTbiTb. He CTaBbTe Kakyko-nibo nocyay
Ha Hee. Hi mpi kavx OOCTOTENbCTBaX He
ITOVIMEHSVATE 4719 OXTIGKIEHIAR XOTIOBHYEO BOEY.

> He craHoBuTech Ha npyoop.

> He CTasbTe fopsyto KyXoHHylo nocyay Ha
PaMKY, 4T0GbI He MOBPEAVTS COBMVHITENbHbI
CATIAKOHOBB IV MaTepvian.

> He pexeTe v He [0TOBLTe MALEBbIE MPORYKTB
KKynvHapHoii 0BpaboTke Ha roBepxHOCTI
npvBopa. Vsberaitre naeHiA Teepbix
MPELIMETOB Ha Hero. He nepeTsvgaite

OHHYKO MOCYY 110 TIOBEPXHOCTH MpuBOpa.

> Ybenyecs B TOM, 4T0 Ha TOpS4IE 30Hb! BaPK
He MOMariA OCTaTKV CrigiocTedt Wi COKOB. JT0
MOKET MPYBECTV K TIOBDEXKEHIL0 MOBEPXHOCTH,
ECr1 Ha Topsuve 30Hb! BapKU nonari ocTami
C@IOCTElt W 0OKOB, HEMerINIeHHo YepiTe
WX. [J13 3700 BOCTIONb3YiTECh CrELanbHbIM
IPR3ECHEMHVKOM 1 CTEKTOKEPaMMECKOIA
BApOHOM M0BEPXHOCTH (oKa Cama
MOBEPXHOCTb ELLIE He OCTbIa).

> He ocrasnisime paboTatoLLii ipvbop Ge3
MPUCMOTpA.
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KacTproni, aroTOBMEHHbIE 13 Y/CTO Meay

WM 2HOMMHYS, OCTABNSIOT NIocre ce0st Crieibl,
KOTOPbIE AOCTATOMHO TSIKENO MOATAKOTCS YWCTHE.
ECnvt ykasaHHble Crieib! He yopaTb HeMELIeHHO
rIOCITE MPUTOTOREHHA MALLY! C MDUEHEHIEM
MOTXOAALLIETO MOFOLLIETO CPEFICTB, OHY MOTyT
HABCETZIA MOYBAPHTLCS! M ACTIOPTUTL BHELLIHWIA BIG
npubopa.

> [Ins MUFOTOBMEHYS MWLL He VCrionbayiTe
KACTPYOMA C OCHOBOVE 3 WACTO/ Mefy W
HOMVHIS,

[lepeTackBaHyte KaCTPIONb 1 ADYTOV KyXOHHOY
rOCY3bI M0 CTEKIOKEPAMVHECKOM TIOBEPXHOCTH
MPUBOIVT K LiapanvHaw.

> Korga cragTe KaCTpHONKO 1 DYTYIO KyXOHHYHO
110CY Y Ha MeCTO, MIOBHAMAIITE €€ Halj
BAPOHHO NIOBEPXHOCTBA0. Tak Bbl 3aLLTvTe
npibop OT LiapariH.

BapouHast MoBEPXHOCTL ABMAETCSH MpUGApOM
EXEDHEBHON VCrnonb30BaHs. COOTBETCTBEHHO,
CE/Ib OT KACTPHOMb 1 [IPYTOV KyXOHHOI nocy bl
(HampyED, LipaMHb| UV CrEb! VCTUpaHitA
MaTepMaﬂa?_‘ﬂBJ'lFIPOTCFI COBEPLLIEHHO HOPMAMbHbIM
SBIEHVEM. [T VHTEHCVBHOM VCTONb30BaHMH
crefib OynyT 3ameTHee. B atom cnysae mpubop

W [iablLie OyneT padoTaTb Ge3yTpeYHo, MoaToMy
He CTONT nePEXviBaTb. Mbl Boerza rapaHTUpyem
0E30NACHOCTS HaLLEiA MPOayKLIA.

TexHuyeckoe 0bCNYKuUBaHME U 0YUCTKA

> He vcrionbayifre ampeccuBHble a0pasuaHble
YWICTALYIE CPENICTBA WM OCTDblE
METaITHECkvie CKPEBiv AN 04T
BAPOYHO/ MOBEPXHOCTU, TIOCKOMIBKY OHM
MOTYT TI0LiapaNaTb MOBEPXHOCTB U TIDHBECTU K
2CTPECK/BaHVKO CTEKTIa.
> He npuMeHsiiTe niapoBbie QMUCTVTENW MW

CTPY B0l
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B cryyae nonaganus XuakocTy
/ ” \ CyLLECTBYeT pUCK yiapa Tokom!
YCTDOVCTBO COREPMIAT ANEKTPIMECKNE
KOMTOHEHTbI
[> Criepye 3a Tewm, 4Tobbl Ha BHyTDEHH/E

ETarit YCTPOICTBA He noriand XAIKOCTb.
> He ycTbTe YCTPOMCTBO C MOMOLLIbHO iapa nog
[IABIIEHVEM.

PemoHT

[piEop UTOTOBMEH C MDMEHEHVEM [EICTBYIOLLIAX

CTaHzaPTOB Be3onacHoCTH. .

(> YcTaHagnMBaTh ¥ PEMOHTUPOBATb YCTPOVICTBO
Pa3NeLLIAETCS TOMbKO KBAMMAMLYPOBAHHbIM
orieLytanvicram. ]

> OBpalLiaiimec B CePBUCHBIA LIEHTP,
aBTOPH30BaHHbIV TIPOM3BOTATENEM, WM
K KBATWMGDMLIMPOBAHHbIM CrieLyianvicTam 8
OACAHHBIX HYEKE CITyMasiX.

- Cpasy riocrie pacriakosk, e~
COMHEBAETECh B LIENIOCTHOCT YCTROICTB,

- BoBpEMs YCTaHOBKY (B COOTBETCTBIM C
MHCTOYKL/MM MDOU3BOBMTENTS)

- Bonyiae comHeHit B MpaBunbHOCTH

a00TbI YCTPOIACTBA.

- HevCrpaBHOCTL v HeHarrexaLLas

abora. )

- JalieHa po3eTKy, HECOBMECTUMOT CO
LLITENICerIem YCTpOviCTBa.

- Bowabexarite prckos, avieHy kabens
VITaHWS B CITy4ag €10 MOBPEXTIEHNS
TI0TKEH OCYLLIECTBIIATb MDOU3BOTVITENTb,
€10 CEPBYCHbIA NEACTABUTENb WA VHOM
KBAMMELIMPOBaHHbIA CTIELIMATTICT.

> VAcnionayifTe VCKTKHUTENBHO OpUIUHATTBHbIE
3anacHble Yact.

BbiBog 13 Jkcnyarauuu

> Ecrvi nnaHupyeTes MpexpaTyT VCnonb3oBaHue
rpvBopa, 00PaTYTECh B CEPRYCHBIA LIEHT)
MW K KBATACHVLIDOBAHHOMY CreLUaiCTy,
KOTOPBI CMOKET OTCOBIMHATS €6 O
AMEKTOCETH,



FBH 84 BK
FCH 84 GR

FBH 32 BK

neKTpU4ecKoe CoeanHeHue

FBH 83 BK
FCH83 GR

KHonKM 1 MHANKaTOPHbIE 3NEMEHTbI
T. €. BapOYHas NoBepXHOCTb C 4 30HaMM1 Bapku

1. Brn./Bblkn. 2 2
2. [TonoxeHve 30Hb! Bapkyt j i.
3. YMeHblLIeHUe ypoBHS O G

MoLLHocTH / —@o
YMeHbLLEHME BpEMEHN
MPUrOTOBNEHMS ? C? CT)
4. YBenmyeHue ypoBHs 2 1 2
MOLLHOCTI | YBemneHue
BPEMEHM MPUTOTOBMIEHMS
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Baw npubop

TpHLYN PaBOTBI MHAYKUMOHHBIX BAPOUHBIX
NOBEPXHOCTEN

OYHKLIOHUDOBAHHE VHZYKLIMOHHbIX BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN B
3HUWITENBHOM MEPE OTIU|AETCS OT TPALULIMOHHbIX BAPOYHbIX
MOBEPXHOCTE WA CrUTOLLHbIX MlaHeNe, VIHYKLVIOHHaS! Crparty,
PRCTIONaraloLLascst MOf CTEKTIOKEPaMMHECK)M TIOKDBITAEM,
CO3(JAET MATHYITHOE oM, BEN4¥Ha KOToporo BbiCTpo
WBNEHSETCS, MPVIBOLLA K HENIOCPELICTBHHOMY HarpeBaHuio
HaMarHUMUBAEMOVE KYXOHHOI nocymbl. CTeKoKEpamveckas
MOBEPXHOCTb HATPEBAETCS UCKTIOUMTENTBHO OT FOSHEN KyXOHHOM
roCybl. oy CHIAMaHUM KyXOHHOM TIOCYAbI C 30HbI BAKV TATAHYE
BAPONHOM NIOBEPXHOCTH CPa3y e OTKTIHAETCS.

O6Hapyxetme nocyfb!

Kavkas 30Ha Bapkyt OCHaLLIEHa CUCTEMOI OBHapyXeHws
nocyzbl. CvcTeMa 0BHapyEHHS MOCY/b! PACTIO3HAET KyYXOHHYO
110CyAY C HaMarHy41BaeMbIM OCHOBAHVEM, OBXOBALLYIO AN
MCTIONb30BAHHA C VHAYKLYOHHBIMY BAPOYHbIMY TIOBEPXHOCTAMM,
Ecnv B MomeHT paboTbl MpBopa CHATb KyXOHHYI0 fiocyay ubo
e €CIIM NOCTaBUTb HEMORXORALY0 NOCYZY, Ha 3KpaHe PAAOM C
TVCTOMPAMMON HaYHET MHTaTb 3Ha4oK .

Ecnv B TeugHie Bpemery 0BHapyeHns nocyas (10 cexyHm) He
1IOCTaBUTb KyXOHHYHO 11OCYAY Ha 30HY BapK:

- yepe3 10 CexyHz 30Ha BapK! ABTOMATUMECKM OTKTHOMTCS:,
~ HA OKDAHE KaXTIOM 30HI BADKIA NOSBITCS 3HA|OK = .

KyxotHas nocypa

MoaxoaALLast KyXOHHas nocysa

[I11 MPUTOTOBIEHHS MLV HA MHEYKLYIOHHOM BApOHHOM
TOBEPXHOCTY NIOBXOEUT MCKITIOYTENTBHO KYXOHHAS MOCyza ¢
MOMHOCTBHO HAMaTHU|UBAEMbIM OCHOBBHVIEM.

MartwT FJomeH mpuneraTb K ka0 TOHKE N0 BCei noLLau
KYXOHHOJ nocygbl.

nyonuaﬂ nocyAa And UCnonb3oBaHuA ¢ MH,EIyKLIVIOHHOVI
naxenb

KyXoHHas nocyza, 1cnonb3yemast ¢ VHEYKUMOHHOI MaHembio,
[10mKHa BbiTb U3OTOBEH U3 MeTarna C (heppoMarHiTHbIMM
CBOVCTBAMY 1 /METb OCTATOHHO LLIMPOKO BHO.

MoaxonsILIaR KyXOHHas nocya:
v’ ManvpOBaHHas METANMM|ECKas nocyaa C TONCTIM fIHOM.
v UyryHHasi nocyaa ¢ 3ManvpoBaHHbIM SHOM,
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v Tlocy/ia 13 MHOrOCOHOIA HepKaBeroLLe/ CTar,
(DepPOMATHATHOI HEPABEIOLLIEH CTaMA 1 ATOMMHIA CO
CIELMbHbIM SHOM.

HenogxoasiLuast KyXxoHHas nocypa:

v Mezwast nocysa, NOCYa 13 HeKABEIOLLET CTaru,
ANKOMMHIEBAA NOCYZ, MOCYAA U3 OTHECTOTKONO CTekna,
[1ePEBAHHaR, KepawyI|eckas 1 MMHSHas NoCya.

P Yrofbl onpepenyiTh, NOIXOIUT 1A MoCyAa A9 FOTOBK
Ha UHBYKLYOHHOM NTATE, MORHECHTE MarHUT K [HY: ecrut
MarHUT MPUTATUBAETCS, NOCyAA NOAXOBHT ANA FOTOBKM Ha
WHYKLIMOHHO/ NWTe. ECI MarHuT OTCYTCTBYT, MOXHO
HANWTb HEMHORO BOfb! B NIOCYAY, MOCTABITb €€ Ha 30Hy BapKW
W Bk Ecrn cumon & oToBpaxaetcs Ha avcnee,
370 03H8YaeT, 4T NIOCYAA He NOXOMMT ANA FOTOBKM Ha
VHEYKLIMOHHO/ AMTe.

MpvMeyarme: VcnonbayiiTe TOMKO MOCYY C WIarbHO MAOCKHM
[IHOM 1 MOEXOAALLYHO AR 1CNOMb30BAHHS C MHEYKLIMOHHBIMM
30HaMV BaKK. VCTIONB30BaHYE MOCYAbI C HEPOBHbIM AHOM
MOKET CHASUTS S0)DEKTUBHOCTS HarpeBaTeNHOM CUCTEMbI U
MPENATCTBOBATb PACTIO3HABAHMIO MOCYZ! 30HE BApKH,

(Llym npu rotoke

B npoLLecce FTOBKY KyXOHHAS N10CYLa MOXET U3faBaTb LLyM.
370 He CBUIETENbCTBYET O KaKOI-TME0 HEVCMABHOCTH, a Takke
Hikov 0Bpasom He BIASET Ha pabory mpubopa.

Y0BeHb LLyMa 3aBICHT OT MCTIOMB3YIOLLIEICH KYXOHHOM 1I0CY b,
Ecnn Luym 3aMeTHO OTBNEKaET Bac, nompobyiTe 3aMeHT

KYXOHHY0 Mocyy.

CoBeT N0 3HeprocoepexeHmio

P [luaneTp fiHa nocy/ibl JOMKEH COOTBETCTBOBATb ZMaNETPY
30HbI BADKY,

EER




P> [Tpy noKyKe nocy/ibl MPOBEPGTE, COOTBETCTBYET MM
yKasaHHbIi AvameTp AMaMeTpy Ha Wi Bepxa nocyzbl,
TOCKOMbKY BEPX MOCYAb! MOYTH BCETA LWMPE AHa.

D> [Tpy nPOZOMAVITENHOM BPENEH MPHTOTOBNEHHS MOKHO
COKOHOMMTL BPEMS 1 STIEKTPOSHEPTAD, UCTION3YS CHOPOBAPKY,
KOTOP@A TakKe 1103BONSET COXPaHHTH BUTAMVHbI B TVALE.

P> YBerurecs, 470 B CKOPOBAPKE A0CTATO4HO BObI, MOCKOMBKY,
€CTW BOb! HRAOCTATOSHO, U CKOOBAPKA NEpErpesaeTce, 3To
MOXET NPVIBECTH K NIOBPEXZEHUIO CKOPOBADKH 1 30Hb| BAPKYL.

P IMo BO3MOKHOCTY BCErfia aKPbIBaITE MOCYAY MOZXOaALE
KDBILLIKOH.

P> Buibvpaitre nocygy, MOmXOasLYH0 AN KoMVHECTBa
MPUroTaBIABaEMON MLy, Bombluag nonymycTas nocyza
03HAYAET MALLIHWV PACXOR 3NEKTPOSHEPTM.

30Ha Bapku [nameTp fHa kacTpronu
@ Min. @ Max.

@175mm @110 mm @175mm

@215mm @120 mm @215mm

@265mm @145mm @265mm
e
Bapkn @ @120 mm /290 mm @230 mm/ 320 mm

230 mm /320 mm

06b14Hb14 paboIMi LuyM BAPO4HOM NaHeN

VHaYKLYIOHHaS! TEXHOMOMA 0CHOBAHA HA CO3TAHHN JMKTPONIATHITHbIX
noneit. OHY MOTYT FeHEpUpOBATb Tenno HEnoCPECTBEHHO Ha e
rocybl. KaCTPHOMA 1 CKOBOPORB MOTYT MOVU3BOZHTS LuyM M BHGpaLuM
B 33BUCHMOCTII OT CTI0C6a MaTOTOREHHS.

Im LLYMb! OMACAHBI HAXE:

Hu3koe rypeHve (kak y TpaHcdhopmatopa)

OTOT LLyM BO3HVIKAET MU FOTOBKE C BLICOKIM YDOBHEM Harpesa.
OH 3aBYICHT OT KOMV4ECTBA 3HEPTVM, NIEpe/aBAEMO/i BAPONHOM
naHenbto nocyze. LLyM npexpaLLaeTes v CTaHOBUTCA TULLE Ml
YMEHbLIGHVV YDOBHS! Harpesa.

Tuxwit caucT

OTOT LLyM BO3HVIKAET, ECTIM ENKOCTb AN MDUTOTOBNEHVS ALY
nyctas. LLyw npexpalLiaeTcs npu s0BaBnEHM B EMKOCTb BOgbI
WV AL,

MoTpeckvBanue

o LLIyM BO3HVKAET, €CTI NOCY/AA UIrOTOBIEHA U3 HECKOMbBKWX
COEB Pa3Mm4HbIX MaTepHanos. |.|.|yM BO3HWKAET B PE3yNbTaTe
BM6paL|VIl7I I'IOBEpXHOCTGI?I B MECTE CTbiKa Pa3MA4HbIX MATEDUANOB.
dor LLIyM BOSHVKAET B MOCY/E U MOXET OT/N4aTbCA B
3aBICUMOCTY OT KOM4ecTBa ﬂpVII'OTaBJ'II/IBaeMOVI MALLY 1 MeTOna
€€ MPUroTOBMEHNA.

I pOMEKMit CBHCT

OTOT LLyM BO3HWIKAET, ECTIM NOCYAA V3TOTOBTIEHA HECKOMBKIX
CTI0EB Pa3YHbIX MATEPUANOR Y €CIA MV TOTOBKE
FONOMHUTENTBHO UCTIONb3YETCA MAKCHMANBHAS MOLWHOCTS
WPV CTIONb3YITCA 186 30Hb! Bapky, LIym npexpaLLaeTcs
CTAHOBYTCS! THILLIE DV YMEHBLLEHYM YDOBHS: HaTpesa.

[Llym BexTUnsTopa

[1n5 KoppexTHO# paBoTbl MEKTPOHHOM CHCTEMbI HEOBXOAMO
OTPErynMpoBaTb TEMNEPATYPY BAPOYHOM Makenv. [1n atoro
BapO4Hast naHenb 060py/0BaHa BEHTUTATOPOM AN OXNaXTEHHS,
KOTOpbIit MO3BONIAET YMeHbLLIATh 1 PEryNMpOBaTS TEMNEpaTypy
ANEKTPOHHOV! CUCTEMbI. BEHTUNATOP MOKET NpoRorTKaTb paborarb
nocrie BIKTKHEHHA YCTPOVICTB, ECTM TEMMepaTypa BaposHOi
MaHeM OCTAETCA 04eHb BbICOKOM N10CITE BbIKTHOHEHHS.

PUTMAYHbIE 3BYKW U 3BYKK, NOXOXME HA TUKAHbE 4acoB

37O 3BYK BOSHUKAET MpH BKITIONEHMM TDEX 30H BAPKV U HCHe3aeT
WV CTRHOBMTCS TILLIE DM BLIKTHOUEHMY HEKOTODBIX BRTHOMEHHbIX
30H BAKI.

OnvicaHbIE LuyMbl SBRSKOTCS HOMNbHbIMM [
PACCMATOMBAEMOI MHZYKLIOHHOM TEXHOMOMUMA 1 He MOryT
CHITATbCS HEUCTPABHOCTAD.
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EpBoe BkntoyeHune

B Teuenve nepBbIx HECKOMbKMX YaCoB PaBoTbI OT 30HbI BapKIA MOXET UCXOIWTb HEMPUSITHb I 3anax. 3T0 HopManbHoe
SIBTIEHVE 3715t NPUBOPOB, HE VCTIONb30BABLLIMXCA PaHee.
P ObecneybTe XOPOLLYH BEHTUNSILYIO KOMHATbI.

Jkecnnyartaums
YpoBH#N MOLLHOCTH

mﬁ:::m Cnoco0 npurotoBneHns [ina yero ncnonb3yetcs

1 PacrannvsaHue, markvid Harpes  Macno, LLOKOMag, emnaruH, Coychl

2 PacTannveatve, Msrkui Harpe  Macro, LLokonag, XenaTuH, CoyChbl

3 Pa3byxaHue Puc
o meyewe  Oouieplem ook o s
S e OuEmbemcom domie
e Mewosiommeoowy
L i A
8 Xapka, rnybokas obxapka Msco, unncb!
o
P BbiCTpbIA Harpes KunsyeHue Bogb!
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Brrtouetme 30HbI Bapku

TMocne BKAH|EHUA BAPOSHO/E MOBEPXHOCTI
BuiBepyTe HyKHyi0 30Hy BapKW, MCTIONB3ys
COOTBETCTBYHOLLYE KHOMKM BbiBopa (D Hampimep, 33aHss
11e8as 30Ha BapKH).

P Vcnonsayitre kHonkyt @ u ® 14 BbiGopa MOWHOCTY AT
TOTOBKM OT 1 0 9, MWt BTHOUWTE OYHKLIKO MOLLHOCTU (CM.
(OYHKLYS MOLLIHOCTI).

BbIKnH04eHve 30HbI Bapkyt

D> Buifepue 30Hy Bapkw, KOTopyto TPEGYETCS BbIKTIONHTb,
MCTIOMb3yA KHOMKY BbiGOpa.

4 |/|CI'|0J'|b3yl7ITe KHOMKY © [N YCTAHOBK 3Ha4EHUA MOLLHOCTH

Ha 0 (Homb).

Mpumeyasme: Yzepkieaiire kHonkn Brn/Boikn. @ B TeveHie
2 CeXyHE AN9 BBIKTHO4EHIR BCEX 30H BAPKU OHOBPENEHHO.

BbicTpbIit BbIGOP

1a (hyHKLA N03BONSET BbICTPO HACTDOMT 30Hb| BADKM Ha
MaKCUMANbHYH MOLLHOCTb.

ocrie BKITIOHEHHS BADOYHOI NIOBENKHOCTH;

D> Boi6epuTe HyKHyio 30Hy BapKy, VCnoms3ys
COOTBETCTBYHLLIME KHOMKv BbiBopa (O Hanpumep, 3amHan
1eBaA 30Ha BapK).

P Haxwmure kHonky . Byer yCTaHOBEH ypoBeHb
MoLHocTU 9.

OcraroyHoe Tenno

HenpasunbHoe uenonb3oBaie
OnacHoCTb Nony4eHws oXoro!

D> BHAMATENbHO CTIEEIATE 33 AETBMM, Tk Kak OHWI MOTYT He
3aMETVTb VHCUKATOP OCTATOMHOTO Terina. 0Hbl Bapkyt
OCTAIOTCS TOAHUMIA HEKOTOPOR BPEMS iake nocTe
BbIKTTHOHEHy. YOEIVTEC, YTO AETU HE MOTYT KOCHYTHCS
BAPOYHO/ NOBEPXHOCTH,

TMpuMesaHme: ECI 30Ha Bapkyt eLLe Fopsas MocTe BoKTIOYeHHs,

Ha AVIcrnee MosBITCs CuMBon . CHMBOM UCHE3HET, KK TOMBKO
Temnepatypa onyctvtcs ke 40 °C.

DYHKLMA MOLHOCTH

Jna d)YHKHMﬂ M03BONAET MCTIOMb30BATH MAKCUMaTbHO BOMOXHYIO

MOLLIHOCTb 719 30HbI BapKyt.

locrie BKITIOHEHNS HyKHOM 30Hb| BapkW:

>
>
>

HaxwmuTe kHonKy (3 N9 YCTaHOBKM 3HaUEHIS MOLLHOCTH
Had.

Haswwire kHonky G el pas; P Ha Zycnnee nossuTcs
CAMBON,

Hasmyre kHonky  4robbl OTKITIOWT (yHKLH0 MOLLHOCTH,

Mpumeyarve: Tonsko Ang nepeaHelt NeBoit 1 33aHed Mpasoid 3o
BADKV: (DYHKLIMS MOLLIHOCT BKTTHOMEETCA Ha 5 MAHYT, Mocrie Yero
YPOBEHb MOLLIHOCTb ABTOMATUHECKY YMeHbLLAeTeA A0 9.

Taitmep 0BpartHoro oTcyeTa

37a (DYHKLA MCTIONb3YETCH ANA YCTaHOBKY TaliMepa 0BpaTHoro
oteyera. o OKOH4aHIM 3apaHee YCTaHOBMEHHOTO BPeMeH
PA3BACTCA 38yK0BOY Curhan (ot 1 40 99 MikyT).

(ocne BKITo4eHv S BAPOYHOIA MOBEPXHOCTH:

OBHOBPEMEHHO HaxMuTE KHOMKY 3 M O Ha fuennee
rOSBYTCA cuMBon I 1

YCTaHOBYITe HEOBXOBVIMO BPEMS! B MIHYTaX C NIOMOLIBI0
KHOMOK @D 1 & (yepivBaitTe kHonkit 2 Gonee BbicTpoit
JCTaHOBKY! BPEMEHH). TORBATCS MUraloLLvie Tk Ans
0TOOPaKEHNS OTCYETa.

MpvMeYatme:

Wcnonb3oaxie Taiiepa 06paTHOrO OTCHETA He BbIkTKHaeT
30HbI BAPKM, & MHQOPMUPYET Norb30BaTENS, Korza
33KOHHUTCS! YCTAHOBIIEHHOE BPEMS.

TalMe MOXHO BKTK0HaTb MM BKTKOHEHHbIX Y BLIKTOHEHHbIX
30HaX BapKY.,

[0 OKOH|aHUM 3apaHee YCTAHOBNEHHOTO BEMEH BApOuHas
MOBEPXHOCTS COOBLLAT 06 3TOM NONB30BATENNHO C MOMOLLIH) CEpiM
3BYKOBbIX CHTHaITOB, HamyTe nioByko KHOMKY A4ns BbKITIOYEHWS
3BYKOBOTO CHTHarta.

Tpyvesatve: [N OTKTKOHEHNS YCTAHOBNEHHOMO TaiiMepa
0BpaTHoro 0TCyeTa cOPOCLTE Ha HOMb YCTaHOBNEHHOE BOEMS C
nomoLLbt0 kHomkv O Kora Ha avcnnee nosuTes civeon £ 1.
Taiivep ByneT BbIKTHOYEH,

Tav'lmep ABTOMATI4eCcKoro BbIKITHOUEHNA 30HbI BapKu

3a (DYHKLA MCTIONB3YETCH AN MPOTpaMMAPOBaHIA
ABTOMATVMECKOTO BbIKITIOMEHHS KEXTO/ 30HbI BAPK M0 OKOHYGHIM
nepioga Bpemetv (ot 110 99 maky).

>

v

BriBepiTe 30Hy rOTOBKY C MOMOLLSH COOTBETCTBYHOLLMX
kHonok (& Hanpiviep, 3aEHA% NeBast 30Ha FoTOBK).

C nomoLLbHo KHOMOK ( 11 BbibepuTe yPOBEHb MOLLHOCTU
0T 180 9 um BKHo4wTe yHKLME Power - MoLHoCTb
(cmorpw pasgen «DyHkLws Power)

Tp¥t BTIOYEHHOM MHIMKATODE COOTBETCTBYHOLLIEN 30HbI
TOTOBKM HAXMUTE OBHOBPEMEHHO KHOMK G U G,
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D Haxwmure kHoMky @ urwt (O ANt HACTPOKM HyKHOTO
BpeMenv (ans Bonee BbICTPO HACTPOIKY BPEMEHN
YAEPKYIBAIATE KHOMKI B HAXATOM COCTOSHIM).

Taﬂmep MOXHO BKTHO4ATH [3A HECKOMbBKWX 30H BaPKA
OfHOBPEMEHHO.

Ecnv BaM HeOBXOBMO U3MEHHTb YCTAHOBIIEHHOE BPENS:
BuibepiTe 30Hy BapkW 7 UVEHEHWS,

Hapkmure kHonky G 1t  0BHOBPEMEHHO, 110Ka He 3aropuTCs
TOYKa NS COOTBETCTBYIOLLIE/ 30HOM BAPKA.
Wcnons3yitre kHonki @ 1@ And Bbi60pa HOBOM
HEOBXOBUMOTO 3Ha|EHWS BDEMEHH.

Buibepitre 30Hy Bapkv n NOATBEPKEHHS.

[0 OKOHYAHHM 3aPaHEE YCTAHOBMEHHOMO BPEMEHI
COOTBETCTBYHOLLIMY MHEUKATOP By1eT MUraTh, BapOHHas
MOBEPXHOCTb BLIKTHOHUT 30HY BapKM 1 co0BLLyT 06 aTOM
MOb30BATENKO C NIOMOLLbHO CEPYM 3BYKOBBIX CHTHANOB.
Haxwmve 1i0Byto KHOMKY [4nA BbIKTTIOHEHHS 3BYKOBOM
chTHana.

VvV VvV VvV

BriokupoBKa ot geteii

[ocrte BKMH04EHVA BADOYHO/ naHenv:
P OnHOBDEMEHHO HaxwuTe kHomk Qu G
P Haxwwe kHonky G nocrie 38yK0BOrO CirHarta.
B Terepb naHers ypaenexis 3a0rok/poBana, a Ha
[IACTNee NOBIITCA CHMBON |_
TpuMeyaHwe: BrokvpoBKa naHet YpaBneHus He TkiouaeTcs
B CITy4ae OTKTHOHEHNS SMexTPOMUTaHIS.

[InA pa3onoKMpOBAHIA NaHeNM yrpaBNeHS:

ocrie BKMIOHEHVS BAPOYHOM NaHeNM;

P OnHOBPEMEHHO HaxwmuTe kHomk O n G

P Haxwwe kHonky (5 nocrie 38yK0BOO CirHarta.
MpvMeyaHye:; NOTBSHILLIACA Ha UCTInge CAMBON
COOTBETCTBYET BAPOHHOM MAHEIH C 4 30HaMM FOTOBKY, BAPOYHbIE
MaHENM ¢ 3 vt 2 30HaMM [0T0BKY 0B03HAYAIOTCS CHMBOTIOM
Cnpaga.

PerynupoBKa MOLHOCTH

B 3aBYCHMOCTI OT MaKCUMATBHOTO OCTYTIHOTO YPOBHS MOLLHOCTH
(o crieqyboLLi pasgen «HacTpOikt OpaHUYEHIR MOLLHOCTLY),
HEKOTOPbIE 30HbI BApKV HeMb3d OTPEryMVpOBATh 10 KENaemoro
YPOBHS! MWt BKITIOYHT.

B TaKitx cryuasx Ha ACnITee HECKOMbKO CEKYHE MUFaeT MHEMKALUA
MaKCUMANBHOI ONYCTUMOR MOLLIHOCTH,

ECvt He BHECTI HUKaKkvIX U3MEHEHWA B SpyTite napameTpbl,
PUTOTOBAIEHUE HAYHETCA Ha NOKA3AHHOM YPOBHe.
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HacTpoiikit orpaHyeHItA MOLLHOCTH

HacTpoifka OrpaHI4eH¥s MOLLHOCTY AOCTYMHA ANt BCeX

cregytowwx Mogenedt: FBH 64 BK, FCH 63 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- Hactpoiika Bo3MOXHa TONbKO B TeYeHve NepBbIX ABYX
MUHYT NOCIe NOAKIIKOYEHNA YCTPONCTBA K CETH.

~ CeHcopHas naHenb Yipagneys 4omKHa ObiTo
Pa3brioKvpOBaHa, a BCE HAMEBATEbHbIE NEMEHTH —
BbIKTHO4EHb.

— 38BO/ICKA HACTPOVIKA MOLLIHOCTY COOTBETCTBYET
MKCUMATTbHOMY YPOBHEO.

~ [TV OTKTHOHEHMY! MEXTOMMTAHWS YPOBEHb MOLLHOCTH HE:
VaMeHseTCs

TTpuMep HACTPOIKY OrpaHKHEHHA MOLLIHOCTM BAPOHHOI

MIOBEPXHOCT C YETHIbMA 30HaMY BapKH

(FBH 64 BK / FBH 84 BK / FCH 84 GR):

P BbibepuTe 0BHOBPENEHHO BCE YETHIDE 30HbI BADK
VEPKBAIT UX 0 CUTHana.

O8 80
Qo®
‘ E®@E Q

P Ecnv cumHan He pasaiactea B TeueHvie 10 cexyHa, NoTopuTe
OnepaLyto, 6onee TOYHO HakvMas nanbLiami HeobxomuMble
30Hb! BapKH,

P Tenepb ¢ noMOLLLH0 kHOMOK 3 M © MOXHO NEpEKTHONaTLCS
MEXKLY YPOBHAMM Orpai|eHis MoLwHocTH (2,8 kBT, 3,5 kBT

1 Maxc).
O2 8¢
)

@

P Tenepb OBHOBPEMEHHO HAKMUTE HETIDE 30Hb! BAKA U
YAEPKVBAIATE X 20 CUTHATTA NOSTBEPKIEHUS HACTDOK
MOLLHOCTH.
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MpuMeyarme: ECru nocne HaCTPOiAkit YPOBHS MOLLHOCTH He:
MOLTBENANTD 3Ty HACTPOVIKY, HEXKaB Ha CEHCOPHYH naHeb, nocne
4er0 B TeyeHie 60 CekyHa AOMKeH NP03ByMaTb 3BYKOBOM CTHan,
HOBaS HACTPOIAKa HE COXPAHUTCS BAPOHHOM OBEPXHOCTLHO.

TpMMED HaCTPOIKY OTPaHYHEHHS MOLLHOCTY BAPOYHOM

MOBEPXHOCTH C TPEMS 30HaNM Bapki

(FCHB3 GR/FBH 83 BK/FCHB3 GR):

D> Boi6epuTe OBHOBPEMEHHO BCE TPH 30HbI BapKiA
YIEPKUBAIATE X 20 CATHATA,

@8 B
Qo®—
O 8@ C

P Ecn caman He pasgactes B Teyetvie 10 cexyHa, nosTopue
OnepaLio, 6omee TOYHO HakvMas nanbLiawm HeobxomUMbIe
30Hb| BAPKY.

D Terepb C OMOLLBIO KHOMOK @ 1 G MOKHO NepexTTioNarbs
MEXLY YPOBHAMM OrpaH|eHws MoLLHocTH (2,8 kBT, 3,5 kBT

i),

9 HOE

O
Go®
O 8@8 G
D> Terepb OHOBPEMEHHO HaM TPV 30Hb! BapKA 1

YEPKUBAIATE X 20 CHTHATTA NOSTBEPKIHUS HACTPOKIA
MOLLHOCTH.

@E
@_

O 8 @ 8 C
MpvMeyarme: EChv nocrie HacTpOiikyt YPOBHA MOLLHOCTY He:
MOATBENAMTS 3Ty HACTPOIIKY, HAKAB Ha CEHCOPHYIO NaHenb, Mocne
461 B TeyeHve 60 CexyHz A0MKeH Np3BY4aTb 38YKOBOV CUTHan,
HOBAS HACTPOIKa HE COXPAHITCS BAPOHHOM NOBEPKHOCTLHD.

WOE  RHSBC FCHRGR oiuoh  ABCk BB
................... O HO A A H
"V*Lwnﬁi'g”‘ WC WA NAC WA
.................. MQJJ-U'IOCT.b MOWHOCTL... MOLHOCTR . MOUHOCTR.. MOUHOCTL..
.. LA L.

....... 3 ...0%Er  35@r  Sodr 30 3
LJANac | BTodr | 69r e Ser . )
Mowwrocrs B kBT npu 230 B- 50160y

Manenb ynpaBneHua BbITSXKOMN
© @ @, @ A

Ktonka Brn/Bbikn gBvratens: npu Haxatvm
3TOiA KHOMKy [1BWraTenb BKIIYaeTCA Ha nepBoii
CKOpOCTH

TPV HaXaTIv KHOMKv CKOPOCTb PaboThl
[1BraTens NOHIKAETCS 0 NEPBOI CKOPOCTI

v HaaT KHOMKM CKOPOCTb paBoTbl
[1BUraTeNsi NoBLILLAETCA 30 MaKCHMarbHO
ckopocTi (Booster), aevcTaie KoTopoi
COXDAHSIETCS! B TEYEHNE 7 MUHYT

Haxmwre KHOMKY, YTODbI BKMIOYUT OCBELLEHe.
EU.le a3 HAXMUTE KHOKY, 4TOBb! BLIKTKOUMTL
OCBELLIEHE.

TAVMEP BKrito4aeTcs HaxaTiiem KHomki
rocre TOrO, kak Bbl BbIOpan HyKHYI0 CKOPOCTb
PabOTb; 10 MPOLLECTBYM 5 MUHYT BbITSHKKA
MIOMHOCTBIO BBIKIHOYAETCA.

©.
@

©N

MpumeyaHue; BbIOpaHHbIE HACTPOIKY BPOYHO
NaHenv oTobpaxaloTcs Ha Aucnnee B LEHTPE NaHenv
yrIpaBneHys.
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Yucrka u yxon

A OnacHocTb nonyyeHus oxoros!

D> He HauwHaiime YicTy Mpibopa, 10K OH HE OCTbIHET.

Mepen YMCTKOM 1 YXO[0M HEOOXOAMMO BbINOMHUTL

creaytoLme AedcTauS:

D> nposwaiire 0bluyie MHCTPYKLIM N0 6E30MACHOCTH Mt YWiCTKe
B pasgene «/HcopmaLys o TexHuke BeaonacHocThy;

D> BolkiouTe rpuGop.

061pe pexomeHgaLmm

D> He mpuMersiiTe napoBble OYCTITENV! MnW CTRYM BObI

D> 3anpeLaeTea venobaogarb aBpasBHbIE MaTepuan|
M OCTPbIE METAAHECKVIE TPA3ECBEMHUKY ANS OYHCTHA
CTEXNAHHbIX feTanedt mpubopa. Oy MOryT nolapanatb
TOBEPXHOCTb # MPYBECTH K PaCKAbIBAHHKD CTEKMa.

D> He ucrions3yiire abpasiBHble ryoki, CTanbHbie MOYamki,
CONSHYHO KACTOTY M APYTVE MPOYKTb, KOTOPBIE MOTYT
riowapanarb MOBEPXHOCTb WM OCTABITb Ha Helt MATH,

Ynctka npubopa

P UroBbl He AONYCTYTB MPUFOPaHIS OCTaTKOB €I, WICTUTE
BADO4HYI0 NOBEPXHOCTL N1OCAE KAXAOTO Menonb3oBakws. [inA
Y/lANEHWS! MDUCOXLLISY TPSI3H, MPUTOPEBLLIE/ K MOBEPXHOCTH,
HeoBXOmMMbI HEMarTble YCHTIAR.

P [l wicTkv npw6opa OT EXELHEBHOM PR3 NOMb3yifTech
MATKOVA THaHBH0 MW ryGKOY, CMOYEHHOIA B Bz C f0BaBMeHvem
MOZXOAALLEr0 MOKOLLIETO CpercTBa. MMk Momb30BaHM
MOIOLLMY CDEEICTBaMY BBINOMHAIATE MHCTDYKLMM
WX Tpov3BoEyTENed. HalLia KOMNaHWA PexoMenzyeT
MCTIONB30BATH MOIOLLIYE CEAICTBA C 3ALLITHBIMM CBOICTBAMM,

D V/nanime 3aTBEDOEBLIYHO MPS3b, HATAME OCTaTH MOTOKa,
CBEABLUETD M3 1I0CYbl, C MOMOLLBH0 CTELVAMBHOTO TPR3ECHENMHHKA
179 CTEX{T0KEPaMMYECkyNX BaPOHHbIX MOBEDXHOCTEN! (10Ka BaPOuHas
1I0BEPXHOCTb He 0CTbIn). TTpH NoMb30BaHUM SBECHEMHKAMA
CTEAYITE MHCTRYKLAM WX MDOU3BORHTENeH,

D> Yianme ocTaTHy CRa0CTel, HampUviep MapNienaza, coexaslLero
W3 TI0CY bl C MIOMOLLSHO CIELMAMHOTO IA3ECHENHYKA A
CTEKTIONPAMVYECKAX BAOYHbIX NIOBEPXHOCTEH (10K BapOUHas
10BEPXHOCTB He 0CTbIN). B MDOTUBHOM Cy4ae MOXHO MOBeIUT
CTEKTIOKEPAMMYECKYHO TIOBEPXHOCT.

P Ynanvme pacnnaneHbii MnacTuk ¢ NOMOLLbO
CTIELIMTTBHOT TPA3ECHEMHYKA NS CTEKTOKEPaMUHECKIX
BAPOHHbIX NIOBEPXHOCTEN (TOKA BAPOYHas NOBEPXHOCTS
He 0CTbina). B npoTvBHOM Cy4ae MOXHO NOBPEIUTD
CTEXII0KEPaMV|ECKYH0 MOBEPXHOCTb.
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P> Boimpyime niTHa HakmuA ¢ MOMOLLHO HEBOMbLLORO KOMAHECTBa
PACTBOPA N7 YSANIEHHA HaK/MMA, HarpyMEp YKCyca W
TIAMOHHOTO COK, 1IOKA MVTa ELLIE HE OKOH|ATENbHO OCTbINa.
ToBTOPHO MPOTPKTE MPUBOP BIAXHOM THAHBHO.

WcnpasneHue npobnem

BapoyHas NIoBEPXHOCTL He paBoTaer:

P YBenymecs, 470 BAO4Hast TI0BEPKHOCTS NOACOBMHENa, @
BBIKTIOYTENb ANEXTPOMUTAHHT BTHHEH.

P Yoenymecs B Hanuuum GecriepeGoiHoro anexTpoCHaGKeHwS.

P Ybenymecs, 4T nnaBkvii MpenoXpaHyTENs He neperopen. B
Cy4ae NePeropaHys 3aMeHITE Mnaskit MPER0XpaHHTENb.

P Ybenymecs, 410 He cpaboTan aBTOMATHHECKWH BblKTK|aTENb
BbIT0BOM CETH anexTpoMVTaHuA. B cryvae ero cpadarbisarus
TOBTOPHO aKTVBIDYVITE ABTOMATUHECKWH BoIKTKO|aTeNb.

Pe3yl1bTaTbI NPUroTOBNEHNA NULLK HeYAOBNETBOPUTENbHbIE!

P YBenrecs, 470 TemnepaTypa NUFOTORMEHHS ALY He
CTVILLIKOM BbICOKES U HE CITALLKOM HiA3KaS.

Bapquan NaHenb AbIMAT.

P [laiime BAPO4HOVE MaHEA OCTLITS U MOYWICTUTE 6 nocne
OKOHY@HHA MPUFOTOBIIEHHS MALLM.

P Ybenymech, 470 ML He BbIMBAETCS M3 NOCYbl; MpH
HEOBXOAMOCT UCTONb3yHTE EMKOCTB AT MPUFOTOBNEHHS
Myt Bonbluero obbema.

[Neproau4ecky nnaskwe NPEAOXPAHUTENK NIEPEropaloT Uk
CpabaTbIBaeT aBTOMATUMECKYH BLIKMIOYaTENb ObITOBOV CETH
ANEKTPONUTAHKS.

P OBpaturecs B Gy TEXHUHECKO/! MORTEPKK MW K
AMEKTOHKY.

Ha Bap0yHo# NOBEPXHOCTH HMEHOTCA TPELLMHbI M
LapankHbl:

P HeNELEHHO BoIKTHOHUTE YCTDOWCTBO, OTKTHOHUTE
3MEKTPOMATAHHE M 06paTUTECh B CRYKOY TEXHIYECKOM
MOGAEPKKY.

BapoyHas noBepXHOCTb LyMHT:

P Bcnyyae Bo3HKHOBEHIR Luyma, CM. pasgen «LLiyw
BAPO4HOM TI0BEPXHOCTY B HOPMATTbHOM PEXVIVE
aKennyaTaLymy (CTpakia 129).



Kogb! ownbok

Mogenu: FBH 64 BK
Kogownbkn  Onucanue Cnocob ycTpaHeHms
EoRgTsov;Imewi HenpepbIBHOE HaxaTue KHOMKM;
3ByKOBOW KOHTPOMbHbIE BbIKMH0YaTeny ByayT OumcTiTe MHTEPGEIAC NONb30BATENS.
cHTHan OTKmio4eHb! Yepes 10 ¢
4epe3 35-75 TEXHWYECKOI NOASEPMKNA, YKa3aB Ko OLLMBK.
OBparuTech B aBTOPI30BaHHbIV LIEHTP
ER20 Ouvra nporpamhipoBars TEXHUYECKOI NOAEPKKY, Yka3aB KO OLLMOKM.
CoeanHUTENbHbIA Kabemb NoaKMo4eH
ER47
Owmbka cestan no wire LIN HEDABHTHO WA TOBDEXIIGH.
E2 Meperpes [laiTe cucteme oCTbITh

3ameHITe KacTpionto / CKoBOPOAY; eCin OLLMbKa
0CTageTCSl, 06paTUTECH B ABTOPH30BAHHIIA

E3 2. MoLLHOCTb 30H Bapkit ;
FIOCTORHHO NEBLILUAETCA, gmgl(;lexmqecxow NOAAEPKKM, yKa3as Ko

ObpaTuTech B aBTOPM30BAHHbIN LIEHTP

1. Henopxonsiluiast kacTprons/ckoBopoaa

ES HeHCnpaBHOCTS NHTloLe cer TEXHUYECKOI NOAEPKKY, Yka3aB KOp OLLMOKM.
E6 OwwmbKa CHXPOHM3MpYHOLLWX MMMyNbcoB  OBpaTuTeCh B aBTOPH3OBAHHbIN LEHTP
CETV NATaHNS TEXHUYECKOW MOAEPKKY, Yka3aB Ko OLLMOKM.
ObpaTuTech B aBTOPU30BAHHbIN LIEHTP
E8 HRMCDABHOCT BEHTUATOPa TEXHUYECKOI NOAEPKKY, Yka3aB KO OLLMOKM.
E9 HevcnpasHbiit atunk Temneparypel (NTC)  ObpaTuTech B aBTOPU30BaHHbII LEHTP
Ha UHayKTOpe TEXHUYECKOI NOAEPKKY, Yka3aB KO OLLMOKM.
(ObpaTuTech B aBTOPM30BAHHbIN LIEHTP
EA ATBpaTHAA HEUCTIPABHOCT TEXHUYECKOI NOAEPKKY, Yka3aB KOp OLLMOKM.
EH HevcnpasHocTb MocTosHHOrO peauctopa  [laifTe cUCTEME OCTbITh
U400 HenpasunbHoe coeHeHue/ OBpartuTech B aBTOPI30BaHHbIV LIEHTP
nepexanpsikerue 400 B TEXHWYECKOI NOAEPMKIA, YKa3aB Ko OLMBKNA.

135



Mopenu: FBH 84 BK/FCH 84 GR/ FBH 83 BK / FCH 83 GR / FBH 32 BK/ FCH 63 GR

Kop owwmGku Onucanne Cnocob ycTpaHeHus
c 30HY BapKy MOKHO HACTPOMT. ObpaTuTech B aBTOPM30BAHHbIN LIEHTP
3oHa Bapky byeT HacTpoeHa. O6parinTech B aBTOPU30BAHHBIN LIEHT
Ch Ecnu «-» He oToBpaxaeTcs, MpoBeEpsTe  TEXHUUECKOM MOGAEPKKM, Yka3aB KOZ OLUIMOKM.

MuratoLumit cumson «Ex Ha kaxgoit 3oHe  OBpaTuTeCh B aBTOPI30BaHHIV LIEHTP

E BapKV yKka3bIBAET Ha TO, YTO BCE HACTPOVKM  TEXHIYECKON NOLAEPKKM, YKa3aB KOZ OLLMOKN.

T ) 48 1 S

E2 MpeBbILLEHbI OrpaHiYeHIs N0 CucTeMa JOMKHa OCTHITh.

(kopownbku  Temneparype.

OTNn4aeTca

OnA HeKOTOPbIX

UHTepcheiicoB

TIOMBIOBATEIIA) | oo e eeeeeessssssmmmesssssssssesseseseosssssesesessssesesesesesee s sesesesesseseresesesmesemmsnessssssese s
HenoaxongiLas kacTpons 3aMeHuTe KacTpHoNio / CKOBOPOAY;

£ €CM olLMbka 0CTaeTes, 00paTUTECh B

ABTOPM30BaHHbIN LIEHTP TEXHUYECKON

El4 He HacTpoeH MHAOYKLMOHHbI MOLYTb OBparuTech B aBTOPU30BAHHIV LIEHTP
e JENYECKOM TIOLAIGDKIL, YKASBB KO OLIMOKY,
Ef5 OrtcytcTayer casiab Mexay uHTepdeitcom  OBpaTUTECh B aBTOPU30BAHHbIN LIEHTP
et TOTIB30BATENI Y UHAVKUMOHHBIM MORYMEM _ TEXHUHECKOR MORIEDAKY, yKasaB KOf OWMOKY,
Ef6 OTKriroueHve nuTatoLLed ceTu OBparuTech B aBTOPI30BAHHbIV LIEHTP
ettt EXHUHECKOR MOMICDAKY, YKBGAB KOTL OWMOKY,
B OBparuTech B aBTOPK30BAHHbIV LIEHTP
ettt EXHAHECKOR MOMICDAK, YKBGAB KOP OWMOKY,
Ef8 HewcrpaBHoCTb BEHTUNATOPa OBparuTech B aBTOPK30BaHHbIV LIEHTP
ettt EXHAHECKOR MORICDAKY, YKBGAB KOP OWMOKY,
Ef9 HeucnpasHbIi fatuk Temnepatypsi Ha - OBpaTuTeCh B aBTOPU30BAHHBIN LIEHTP
s SHBVKTOD. e EXHUAHECKOM MOTIEDKK, KBS KOP OWIOKY,
EIA HewcnpasHocTb annapartHoro obecneverns OBpaTuTeCh B aBTOPU30BAHHBIN LIEHTP
et JROYKUYOHHOR RO TEXHAMECKO IORDKKY, YKa3as Kon ownbky,
EC CBoi HacTpoitku ObpaTuTech B aBTOPU30BAHHbIN LIEHTP
ettt EXUHECKOR MOMAICDAK, YKBSAB KOTL OWMOKY,
EH. ... uicHpoBaHHOR 3HaqeHve Atk Allow system 10000l e
OyHKuM 1 MepeHanpshKkeHme B pexume OTKHoYMTE M MOBTOPHO NOZKTIOUMTE K
oToBpaxeHuss  MEPEKIHOYEHNS CCTEMbI ANEKTPONUTAHUS  MUTAKOLLIEV CETH; eCTIv OLLMBKa OCTaETCS,

Ha Avcnnee (He paboraer) 0BpaTuTECh B ABTOPU30BAHHbIN LEHTP

T 0T st EXHAHECKOM TORIEDAK, yKBGB KOP OWIOKY,
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TexH4eckoe 00CITyKVBaHME 1 PEMOHT

> Textumeckoe OGCnHuIBaHE aNEXTPHHECKX KOMTOHEHTOB
Da3PELLETCS BbINOMHSTTS TOMBKO MELCTABITENSM TPOVSBOMATENA
MW LigHTDa OOCTYAVIBAHYS KT/EHTOR.

> 3avieHy noBpexenHbIx kabeneit paspeLLReTCA BMOMHST TOMbKO

MDECTABHTENAM MPOU3BOLUTEA YV LIEHTDa OBCyKVBaHR
KTWEHTOB.

D OBpalLiascs B LEHTY OBCIYKVBAHUR KTIEHTOB, TPLIOCTaBbTe
CEyHOLYHO MHDOpMALIA:
- TMHenonag,
- Mogens pvbopa (apTvryn);
- CEpWHBIA HOVep.
O MHOOpALYA TDHBELIEHA Ha TaOSKE TEXHYMECK!X [aHbIX.
YikasaHen TemHKa TOUKDETTEHa C HiOKHEN CTOPOH.
Bol ke F0DKH! MVETH [IOKYMEHT, NOTBEDKRIOLLYN NOKYTKY, ECiA
TaaHTUHI! CDOK ELLE He WCTeK,

Yrunusaums

Ynaxosxa

Boe ymaK0BO4HbIe MaTepyanbI (kBDTOH, MnacTikoBaA eka (PE) 1
nonvcTupon (EPS)) npovapkpoBaHa! COOTBETCTBYHOLLIAM 0Bpaso
0 BOSMOKHOCTV /X CPERYET OTHECTH Ha BTOpYHYO nepepaboriy
YTMIEHPOBATL DE30MACHBIM A7 OKDYKaHLEN CpenbI crocobo,

Oiriovenme

D Omianiosume npwBop oT cemv mmars. Ecnv mpviop sadciposa,
YkaaaHHe OnepaLyR FOTXHA BINOMHATLCH KEaTVAVLYPOBaHHEIM
ANeKTOVHOM.

beonacHocTs

D Oritouaiie npvbop B0 VaDENGHYE HETVRTHEX CHTYaLUH,
BbI3BaHHbIX HELIETEBbINI Venonba0BaHeN. B ocobexHoo o
KACaETCS bl fETel.

Yrunusaums

0T CHMBOR, YKa3aHHbIt Ha V3TN YT IAKOBKE, 03HAMAET,
470 YCTOO/ICTBO HeYTb3 YTUTASIDOBATb Kek GblTOBGIE OTXOV,
|

(TaHTbHO YTUWAVDYH YCTOOCTRO, Bl NOMOTETe KaemaTb HeraTvBHbiX
MOCTELCTBIT 19 OKDYHAHOLLET! Cpelbl M 30POBL.

[lanbHeiLIyH0 UHGOPMALLE) O BTODHHHOM HCTOMb30BaHIM YCTPOICTBA
MOKHO TORYSHTb Y KOMIETEHTHIX OpraHOB, MECTHOM Cryxbl yTvnveaLim
OTYOE0B VWY MPOZABLIA YCTPO/CTEA.

D> s ywmsaLym YCTOACTBO HeoBHOMMO OTHECT B CeLarTbrbi
MHKT C50pa MEXTPOHHBIX M ANEXTIVMECKX YCTDOCT.

B 0oOTBETCTBIM 00 CTATbEI 3aKOHOATENBHOTO aKTa N 15,07 25 ioms B
pankax tupexue 20029/EC, 20029/EC 1 2003106EC orocumensHo
CORDALLIEHHR OnACHBIX BELLIECTB, MCTOMb3yeMbIX B ANEKTIVMECKHX
ATKTDOHHBIX YCTOOVICTBEX, 1 YTUIWA3ALYM OTXOL0B.

CHMBON C MepeypkHYTO/ KOp3IHOM A7 MyCOpa YKa3LIBAET HA TO, YTO
1I0CE MPEXPALLEHHT UCTIOMB30BaHAR W3NS €10 HeMbaA BoIOpaChIBaTb
KK ObITOBbIE OTHORb.

ToaTOMY, KOrTa 33BEPILHATCS CPOK SKCTIMYATALLM YCTPO/CTE, NOTpeOITerTo
HeOBXOLAMO OTHECTH £10 B COOTBETCTBYHOLLYNILIEHTP BTODHHHOTO
VCTONb30BAHV SMXTPOHHSIX M ATXTOVHECKIX OTHOR0B W BEPH)TH
EVMeDY MDH MIOKYTKE HOBOTO YCTOCTB KEUBAEHTHOTO THTa.

HapnexalLien 3KonomvHas YTUAsLA YCTPOCTA B COOTBETCTBIN C
TpaBATaNM Pa3BeNbHoro c00pa OTXOT0B f1A MOCTE oL BTODHHHOM
MepepaboTi! NOMOraET MPEOTBOATHT BOSVOXHIE HEFaTVBHbIE
MOCNECTRIA 19 OKDYKEHOLLETE Cpedbl M 30DOBLA NHOTEN, A Taicke
YOLLAET BTOPH|HOE UCTONb30BaHHE MaTEPHAN0B CTPOWCTBA.

LieHTp o6cnyvBaHm1s KNEHTOB

P G KOHTaKTHbI aEec £ CB0EM CTpaHI Ha 0BOpOTE WM Ha HaLLeM
Bel-caifte;
-~ Wwwfaberspa.oom

[lononHutenbHas MHdopMmaLys

WeHTMAMKALOHHbIe AaHHbIE M3Lenvs

Tum FHSM-B2

Mopens; FCH63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH83BK,
FCH83 GR, FBH 32 BK

Tum: FHSMHB3
Monens; FBH 64 BK

D G, TabHy TeXHIMECHAX SaHHbIX, PACTIONOXEHHYIO C Hikel
CTOPOH I V3TEVR,

(POVBBOIITENS HeNEbIBHO YTyHLLIGET Iaenvi. TToaToy TexcT

M WUTHOCTPELYM B HACTOSLLIT IHCTDYKLUM MOTYT MEHATLCH 663

JBEZOMEHS.

Bonee noapoBHbIe TEXHIMECHIE fiaHHbIe SOCTYTHbI Ha BeO-CalTe;
- Wwwfaberspa.oom
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(@3 MMpo Len nocidHukK

Leit nocibHutk 38CTOC0BYETHA 70 KIHKOX
MOZEITe TPVCTPOIO. TaK/M YAHOM, ZEAK
OuACaki 0coBMABOCT] Ta YKL MOXYTH ByTH
HEROCTYMHUAMY 47 BaLLOT KOHKDETHO! MO

Komnais Faber sanvLuae 3a coboro npaso BHOCHTH
3MiHV 0 CBOET npogyKLi B3 nonepeaHEoro
MOBIOMTEHHS. YOI BISOMOCTI MPaBUbHi Ha MOMEHT
nybrika

P> Tleper NoYaTHOM KOpICTYBaHHS! MPHCTPOEM
G PETENbHO O3HAVOMMTIACS 3 MOCIOHIKOM
KOpUCTYBa|a.

D> 36epexiTs nocioHuK kopucTyBava.

D> BUKOpVICTOBYYITE MVICTA, OMACaHUIA B LibOMY
MOCIOHYKY, BYKTIOUHO 33 DH3HMEHHSM,

3HayeHHA

CvmBON MonepemKeHHs.
MonepemxeHHs npo Hebeaneky

3anobixxHi 3axoau abo

> nonepesyKyBarbHi MPUMITKA, L0
[101IoMarakoThb YHUKHYTW TPaBM Yi
NCyBaHHS MaiHa.

> L. Bkasye Ha fito, siKy crii
BUKOHATM.

Pesynbrar. Peaynbtat ogHiei un
KINbKOX il

MonepeaHs yMoBa, siky NOTPIOHO
BUKOHATY NEPEA HACTYTHOIO Ji€t0.

BuKopuCTaHHS 3a NPU3HAYEHHSIM

LA BapuIbHa MOBEPXHA MU3HAYEHA BUKTIOHHO
T HePOCDECIHON MUTOTYBaHHS! i B AOMALLHX
YMOBRX.
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BapwribHy MoBEPXHIO CMDOEKTOBAHO 3 HATOIOCOM
Ha MPOCDECIHH MPOTYKTUBHOCTI, LLIO AOCATAETHCS
BiOMa. Lieit mpunas BUBINAETCA rHyKiCTIo
BUKOPVICTaHHS! Ta MOXTIMBICTIO MpOCTONO i
Be3neqHoro BIbopy PisHOMAHITHIX CriocobiB

MPUroTyBaHHA CTPAB.

IHchopmaLlis LWoao TexHikKu 6e3neku

> Teper nepLuAM BAKOUCTaHHAM Mpvnazly
0B0B'3KOBO OGHAVIOMTECS! 3 LijM MIOCIOHYKOM 3
excrnyaraLi

BupobHyK He Bepe Ha cebe BAMOBIgaTbHICTS

38 VIMOBIDHI NIOLLKOEKEHHS, LLIO € HaCITIZKOM
HeNPaBUMEHOTO BCTAHOBNEHHA Ta HEMPABIATIBHONO,
HEBITACTVBOT0 Y HEPOSCYTVBOT0 BUKOPHCTaHHA
MPYCTPORO.

ABI Liei enexTpISHA MPYCTDIZ MpaLlioBaB

Be3n1eqHO Ta ECPEXTABHO, FOTPUYITECS TakiX

npasn.

> 3BepraiiTece LI 70 BrOBHOBAXEHYIX
CBPBICHIX LIEHTDiB;

> He aviH0/Te ChyHKLIi Ta XapaKTepIeTVky
MPUCTPOKD.

A Lle¥t rpunag; He MpusHa“eHo anst
—= 1\ BIIKOpKCTaHHS 0006amy (BKTTIO4HO 3
LITBM) 3 OOMEXEHVMYA ChIBIHIMM, OEHCOPHIMI YA
PO3YMOBIMY 3JOHOCTSMI, @ TaKOX 0coBaMM, LLO
He MatOTb HATIEXHiIX 3HaHb | J0CB{Ty Ans
excrinyaraLii Bupody, SKLLO X He KOHTPOITIOE Ta
IHCTPYKTYE LL{0z0 exCrnyaraLi mpuriagy 0006, fka
BIZI0B|T1a€ 3a IXHHO Besriexy.

B0OX|HO fOMmaT 3a MK, 0B He
F03BOMSATY IM IATCS 3 MIATAZIOM.

Lien rpverpiit — He imatukal

> Tpumaitre AfTeit nogani Bix MpUCTOI0 Ta
riakyBansHIX MaTepiars.

> He 3anvwaitre gireit bins mpvcTporo 63
hamAgy.

> He poasonisiiTe AfTaM maTuest 3 MpYCTROEM.



> He fosBonsie ZTAM TOPKATVCA MDICTPOKD
YW1 €IIEMEHTIB 00 KEPYBaHHS B MOMEHTH
BYKOPMCTaHHS MDINagy Ta ofpasy micns
3ABEPLLEHHS! POCOTH.

IHKL{Hi CVICTEMIA Ha LIy BADITIbHYX TTOBEPXHSIX
B{I0B{SA0TH CTaHAAPTaM 3 ENIEKTPOMATHITHOI
cymicocti (EMC),a Tago%ﬁ)ewm Lodo
efexTpoMarniTHVX rionis (EMIT) Ta He noBukHi
CTBOPHOBATY 388871 A1 HLLUX EEKTPOHHIX
MPUCTPOiB. .
> TNiomu, 5K KOUCTYIOTBCH KapIOCTAMYRSTTOpaMM
200 HLLIMM ENEXTDOHHVVIA IMTTaHTaTaMy,
MOBYHHI MDOKOHCYTbTYBATCH 31 CBOIM Nikapem
200 3 BIPOBHIKOM IMANBHTAT}B CTOCOBHO
TOMO, Yt MatOTb figHi MPYCTO! OCTATHO
BUTVBAITICTS /10 EMEKTDOMATHITHIX 33887,

MpaBunbHe BCTAHOBMEHHS Ta PO3MILLEHHSA

[pvcTpiv cnif BCTaHOBITIOBATV Ha MiZKMIo4aTt
10 MEDEXi XVBNEHHA BIAOBIIHO 0 HCTPYKL 3
BCTAHOBTEHHS (10AAI0THCA OKpemo). Biaros|Hi
PBOTV Mae 3LMCHIOBATI KBANICHIKOBAHIV MOHTED
Ta (a0) enexTpuk.

[Torag MpvsHaYeHO A MPUTOTYBAHHS

DK B FOMaLLIHix ymoBaX. BitpobHuk He Hece
B{F0B{TANLHICTb 38 BY1b-AKi NOLLKOMKEHHS,
CTIPVHUHEH HELIMBOBIM BYKODUCTAHHAM MDICTDOK0
YA HEDaBUTTHIAM MIOBOZDKEHHSM 3 HiM.

FAkwo nepenbiayeqo, LU mpuriaz Byze NocTifHo

MBKTIONEHIM [0 [KEpera XVBNEHHS

> BeTaHOBNEHHS MPUCTPOK Ma€ 3iAcHIoBaT
BYKITIOHHO MDEZICTaBHYK CITyKOM KFTIEHTCEKOI
MTOVI, ENIEKTOVK W1 CrIELianbHo HagHei
00001 3 BIAOBIIHYIVMA 3HAHHSIMIA Ta HANEAHOKD
OCBITON. 5

> BCTaHOBIS MPVCTPIt TakuM YoM, LLo6 Byrio
3abe3ne|eHo BIBKMIOMEHHS B HKepena
BEHHS. (ot Li5oMy Mae 3anLLamies
BIKHO Tty KOHTAKT (3 MM), ke b1 raparTyBano
MOBHE BITKH04EHHS! EMIEXTOVHHOM CTf)yMy w1
repesarTaxeHHi 3a Hanpyroto kracy

> Mpvicpii crig ninkntoqaT GesnocepeHo Ao
PO3ETN ENEXTROMEPEX

- 3a0OPOHEH0 BUKOPVCTOBYBATH
epexidHwKy, PO3ralTyKyBa“i Po3eToK Ta
MOROBAYBANbH KaBeri Ans MBKIOYeHHA
MPYCTPORO.

[> Tepesipre, WiHe NOLKOMKEHO LLHYD
WVBIEHHS. SO BiH TIOLLKOZDKEHIY, 3BEPHITBCH
go LIEHTDY KITIEHTCEKOr OBCTyOBYBaHH.

> Crin Geperm npvicTpid Big Brivey
ATMOCCDEPHYIX FBIALL (TOLLLY, COHAYHYX
MPOMEHiB). . o

[> 3abesreqTe BeHTUALjHO MpUnagy BNOBIZHO
10 HCTPYKLit BIF BUPOBHYK.

A Pu3uk cmepril

D> Tpumaiire ioMalLIHiX TBapUH IoRarni Bin
MPUCTPOKD.

TaKyBanbH MaTepiani (HanpiKIiag, 1acTukosa

MNiBa T ronicTpon) CTaHOBITATL Hebeanexy AA

arer. o N

> Tpuviaitre niakyBanbHi vatepianvi nogani eig
aTe.

LlinboBe BUKOpUCTaHHA

> TTpueTpiit Ipy3HaYEHO BIKTKOH4HO s
MPUTOTYBaHHS i Ta MrOTOBKM XapHOBIX
POZYKTIB 10 CTIOMVBAHHS. ]

[V KODVCTYBAHH MDICTDOEM BUKOHYTE
BKasiBK, HaBeeH B MOCIOHMKaX 3
KOPYCTYBAHHS MPUCTPOSMM 471 MDITOTYBAHHS
DK LLI0 3aCTOCOBYHOTCA Pa30M i3 BAUTTBHOK
roBepXHEN. .

> He KragTb Kaber KVBreHHs iHLLuX
E/exTPONPUIALB Ha rapski YaCTVHM Mpinagy.

> He Kopucryitecs saivmcTmu pinyHamm 6ins
npuriggy.

> Tlicng KOpUCTYBAHHA BAPUTBHOK MOBEPXHEHO
0BOB'A3K0BO BUMVIKAVITE il 32 OTIOMOT0I0
BITIOBIHiIX EIeMeHTiB KepyBaHHA. He
MOKTTAAVTECA MOBHICTIO Ha AETEKTOP NOCYZY.

[> 3aboporero kepyBaT poboTor npwna(ﬁgly y
32 [I0MOMOT0I0 30BHILLHBOM BUMVKaYA 3 _
TalMEPOM Y1 OKDEMOI CHCTEMY UCTAHLIHOTO
KepyBaHHS.
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[> 060834080 CIIaKy¥Te 32 MOLIECOM

MPUTOTYBAHHA DX ]

- FIKLLY0 MPUTOTYBaHHA CTPaBI He 3aiiviae
Barato Yacy, HenepepaHo criaKyviTe 3a
MPOLIECOM [OTYBaHHA.

- [licnt BUKOPVCTaHHS! BUNKHITL ENleMeHT
BAPVTIBHO! MOBEPXH 33 FOTIOMOTOH0 7010
EIIEMEHTY KEPYBaHHR, He MOKTaRaIYCh
TIALLIE Ha FIETEKTOp rocyy.

> Tpuriag He npyaHaYeHo A9 YCTaHOBKM 38

[1EKOPATUBHYIVMA ZIBEPLISTTaNM, LLIOD YHUKHYT

reperpisy.

A Hebe3neka onikis!

(g HaMiBAETLCS M Y8C BUKODICTAHHS.
BynbTe 0BepeH i He TopKaVITeCH BUTIBHOI
rOBEPXH.

MOMEPEMXEHHA! [locryrHi vacTuit MoxyTh
By rapsHi i Yac BAKOpVCTaHHS. He fonyckaifre
aredforpanagy. | .
e TOPKVITECH HArIBATIBHIX ENENEHTIB.
> He knaiT Ha BapWTbHy NOBEPXHIO Takd
METaIIeBI MPELIMETH, Ak HOX], BUTIETKV, TIOXIM
Ta KDULLIKY, OCKITIoKA BOHY MOYTb CUTTBHO
HarpIBaTHCS.

PH3VIK eNKTPMUHYIX TPBM Yepe3
KOPHCTYBaHHS! HECPaBHIM MPUCTPOEM!

> MOMEPEMKEHHA! Ao nosepxHs npunagy
MaE TILLYHA, BUNKHITS 10T0, a0W YHUKHYTH
CMeKTDMHAX TPABM.

> He BuKaiiTe MpUCTDI, SKLLLO 14070 NIoBEpXHA
MaE TILLYHIA Wt SKLLIO BI MOMTWITIA SMEHLLEHHS
TOBLLIH MaTEpiarnB, 3 SKAX CTafaeTbo

gpmnag. .

> YHyKalTe KOHTaKTY YaCTUH Tina, Ha sHX €
BONOr3, 3MpWNamom.

> 3BEDHITLCS A0 LIEHTY KITIEHTCEKOM
00CTyroByBaHHS.
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A PU3nK BUHUKHEHHA noxexi!

> He 3bepiraifre opHi NpeaMET Ha BapTTbHi
OBEPXH.

A PU3VK BUHUKHEHHA noxexi!

[lpuroTyBaHHA Ha BAPWTTbHIV TI0BEPXHi CTpaB

13 4poM a0 Ortiero be3 HarnAy e Brpalt

HeBeaneqHiM. Lle Moxe npussecT 4o noxex!

Posrieveria onis 3aiMaeTECs MPaKTYSHO OFpasy!

[> ToyiTe CTaBy 3 BEMMKOIO KITbKCTO Xy’
(HapwKag, CMaXeHi CTaBH) BYKTIONHO g
HENEpEPBHIM HATIIOM.

> Hikorwt He HamaraiiTecst Facit BOrOHb BOZOK.

> Tpv BUHAKHEHHi NOXEX] BAMKHTS Mpunan Ta
HAKPUIATE BOTOHb (HaMPUKTTaE, KDULLIKOK Y
MPOTUTOKEKHOIO KOBAPOHO)

SIK YHMKHYTI NOLUKOZDKEHb Npunagy

> Y pasi B{IMOBY 4epes nopyLLeHHs
TEMNEPaTYPHON PEXVIMY CITi BUNKHYTH
Ic_YLuany MaHerTb Ta ATV it S CIii OXOMOHyTH,

© CTABTe Ha Hel KOEH NOCYA. 32 KOBHIX

OBCTaBIMH He 3aCTOCOBYHTE [i71A OXONIOMKEHHA
XOTIORHY BOAY.
He CTaBaiTe Ha npiriag,

> LL{06 YHUKHYTV MOLLIKOIKEHHS 3ETHYBATBHOTO
CWITKOHOBOTO MaTepiafy, He CTaBTe rapsHii

OHHAATIOCYD Ha paMKy.

> He piTe Ta He roTy¥Te Xapu08i npodykv A0
MPUTOTYBaHHS Ha MOBEPXHI Mpwriegy. YHuKaiTe:
MyliHHA TBEPEVIX MPEAMETiB Ha He0ro. He
MEPETATYiATE KyXOHHWA 1I0CYZ, M0 NOBEPXHI
npuragy. .

> TepexoHaitTecs B TOMY, O Ha Fapsii 30HH
BADHHS He MOTDAMANYA 387 WALLIVI COMIOKUX
CTaB Y COKEB. Lie Moxe MmpuasecTv o
MOLLKOEKEHHS! MOBEPXHI. AL Ha raps|i 30HH
BADHHA TIOTPANATIA 3ATMALLIV COMOTKVIX CTPaB
41 COKIB, HeraltHo BUganiTb Ix. [ Likoro
CKOPHCTaVTECs CrieLliartbHiM 330000M 1A
3HATTA Opyay 3i CKIOKEPaMIMHOI BAPUTIBHO
rOBEDXHI %om CaMa MOBEpXHA LLie raps|a).



> He nviwaitre npauoro-ui mpuriaz 6e3 Harmagy.

KacTpyri, BUTOTOBMIEH 3 Y/CTO! M W arkoMio,
3anvLLaroTb nicns 0ebe Criau, Sk ACTaTHEO
CKIT8QHO BAWVCTITA. FAKLLIO Ly Crit He mpuBpaTy
HEraliHO MICTS TOTYBaHHA DK 32 A0TIOMOTOK
MPWGATHOTO MAVIHOTO 33000, BOHV MOXYTD
HASaBKLIV MDMBADITVACA Ta 3ICYBATY J0BHILLH
BATIANMpWTALY. )

> [Insi MpUrOTYBaHHS! i He BIKODVCTOBYIITE.

KACTPYTi 3 OCHOBOKO 3 YCTOI MIZ Wi TTIOMiHiK.

[TepeTsryBaHHA KACTPYTTb Ta IHLLOTO KYXOHHOM

MIOCYLLY 10 CKOKEpaMiHi TIoBEPXH MpU3BOMVTS A0

TORBIA NOZPATVH o ]

> Konvi CTaguTe kacTpyri Ta iHLLWA KyXOHHA
110CYEL Ha MicLle, NCHIMalITe nocyauHy Ha,
BAPUTBHOKO NIOBEPXHEX0. Tak BY 3aXUCTHTE f
B ORIV,

BapiurHa 10BEpXHA € MpUTTAZIoM 1A LLOSEHHOI
excrnyaralji. BianosiaHo, criav Bip kacTpynb Ta
IHLLIOTO KyXOHHONO 110Cy Ay (HaMPWKIT, MORPAAHM
YW1 CTVDaHHS MaTepiarny) € LIKOM HOpMaITbHIM
SBIALLIEM. [TVt IHTEHCVBHOMY BIKODUCTaHHi Criau
OyZyTh MIOMITHILLUMA. Y LisOMy padimpuriai
Haflani npaLjosaTvvie e3aoraHHo, Towy He criy
XBUTTIOBATUCS. MV 3aBX(V TapaHTyeMo Dearexy

HaLLOI TpozyKLi.
06cryroByBaHHS Ta OYMLLEHHS

> He BiopucToByiTe abpaaueni ouvcHi
3ac06u abo rocTpi MeTanesi cxpetaskm Ans
OVMILLIEHHS! BADHTBHO TIOBEXHi, OCKITEK BOHM
MOXYTb TIOZPATY TI0BEPXHO Ta CTDHHVHITH
El03TpICKyBaHH$I oa.

& BYKODUCTOBYVATE 38C00M ZT5 OMULLIEHHS
MaOt0 Y TSl CTPYMEHi BOTW.

>

C PU3VK eNEKTPUYHKX TPABM Yepe3
NOTPaNNAHHA PigUHU BCEPEAnHY
npuctpoto!
TTpUCTPIA MICTUTb EMEXTPVHHI KOMIOHEHTH.

> Criiokyitre 3a Ty, 1LI0G BCEPEMIMHY MPCTROK
HeMDOHAKANABOMOrE,

> 3a60pOHEHO WICTUT DT Tapoto, LLO
MONAETHCS M TYCKOM.

PemoHT

[punas BATOTOBTEHO 3 FOTPUMEHHAM WiHHIX

CTaHzapTiB Oesnexm.

> BCTaHOBNEHHS Ta PEMOHT Npunay Mag
3LIICHIOBATY! BUKTHOSHO KBANICDKOBaHW
riepcoHan. . ]

> 3a3HaqeHX Cumyaisix 3BepTaiecs

710 CEPBICHOTO LIEHTDY, YTIOBHOBXEHOM

BUPOOHIKOM, 300 X 210 KBaTichikoBaHOr

repeonany. _ o

- L0 B MaETe CYMHiBIA LLOZO LicHoCT
MPVCTPOKO OEPa3y TS HOTO PO3TaKyBaHHS;

- [T BCTaHOBMEHHA TDUCTPOIO (3ri0HO 3
IHCTPYKL{M BIDODHAKG) _

- KLLIO B/H/KBIOTH CYMHIBH LLOZ0 MPABUTBHOCTI
poboTH RYCTPOK) -

- Y pagi HECTDABHOCT] YW1 He330BINbHOI POBOTH
MPUCTDOK;

- 1PV 3aMiHi ENXTPODO3.THM, L0 BOKa
HECyMiCHa 3 LTEKEPOM MPHCTPOKY;

- LLlob 3anobirmy pitaiKan, 3amiky LLHypa
VBIEHHA B a3l /0T MIOLLKOEHEHHA Miae
a%ugwroaam BUDODHAK, OrO MPEZCTaBHHK
800 (e 3 BIIOBIIHOI kBarTipikaLeo.

> BuKopiCTOBY¥Te NALLE OPVTHAITBHI 3araCH
YaCTVHA.

BuiBenerHs 3 excnnyaravji

> Flwo i GinbiLe He 30upaeTec
KOpMCTYBATVICS MPUEIOM, 3BePHITCA 40
CEPBICHONO LIEHTPY W1 KBariichikoBaHOr0
repcoHany, abi1 B EaHaTY BapUIbHY
rOBEPXHO BIf [PKEPEa XVBIIEHHS.
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Ornsig

FBH 84 BK
FCH 84 GR

FBH 32 BK

EnekTpuyHe nigknioyeHHs
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FBH 83 BK
FCH83 GR

Kxonku i enemMeHTH ekpaHa
Hanp., BapunbHa nosepxHsi i3 4 30Hamu

1. YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS 2
2. TTonoeHHS! 30HM BapiHHS ! s a4
3. 3MeHLLMATY piBeHb O
noTyxHocri/ 3veHwmnyat —— @ o @
MPUTOTYBaHH D)

4, 30inblunyt piseHb f

noTyxHocri/ pinbummm yac 2

MPUrOTYBaHHS



Baw npunag

MpuHLMN POBOTY iHAYKLIHIX BaPNbHUX NOBEPXOHb

OYHKLiOHYBaHHS iHEYKLHVX BAPITIBHUX MOBEPXOHD
3HAYHOIO MIpOIO BIZIPISHAETHCS BifS TPAZVLYIAHVX BAPTIBHUX
MOBEPXOHb YN CyLiNbHIX NaHeneit. IHayKLjiHa cniparb,

LLLO PO3MILLLYETHCS Mif] CKIOKEpaMIHHIAM MOKDUTTAM,
CTBOPIOE MarHTHe none, ke A0BOM LWBMAKO 3MIHIOETHCS

11 Be3M0CeNeaHb0 HarpiBag OCHOBY KyXOHHOO NOCYZY,
CMPUSTAVBOTO 30 HamarkivyBaHHs. CKrokepaMisHy
MOBEPXHIO HArpiBaE MALLIE raps|Min KyXOHHu nocyz. Korm
BI 3HIMAETE KyXOHHIV 1OCYL i3 30HY BapiHHS, XUBNEHHS
BAPWITBHOI MOBEPXHI HEralnHO BUMMKAETHCS.

BusinenHs nocypy

KonHy 30Hy BapiHHS OCHALLIEHO CUCTEMOK BISBNEHHS:
nocyay. CucTema BUSIBMEHHS NIOCYAY PO3MI3HAE KyXOHHMIA
MOCY/3 3 OCHOBOIO, CTIUSATIIVBOIO 10 HaMarkivyBaHHA
Ta MPUAATHOIO A1 BUKOPVCTAHHS 3 IHIKLIAHIMM
BAPUTbHVIMY MOBEPXHSMY.
FAKLL0 B MOMEHT POBOTI MPUNaZly 3HSTI KYXOHHMIA MOCYA
a0 X SIKLLLO NOCTaBITY HEMPUAATHYIA KYXOHHWIA MOy, Ha
expaHi nopsig 3 ricTorpamoro BrmaTiive 3Hauok <.
Ak npoTsrom yacy usieneHHs nocyay (10 cexyHa) He
NOCTABMTIA KyXOHHWY MOCYZ Ha BapITTbHY MOBEPXHIO:
- 30Ha BapiHHA ABTOMATVYHO BUMKHETECA Yepes

10 cexyHz;
— Ha eKpaHi KOXHOI 30H BADIHHS 3ABUTBCS 3HAYOK = .

KyxoHHuit nocyn

MpvaaTHMIA KyXOHHMIA noCy A,

[N NpUroTYBaHHSR i Ha iHYKLIIHIA BapUrbHii NOBEPXHI
Nigiige BIKTTOYHO KyXOHHMY NOCYZ 3 OCHOBOK), LL{O MOBHICTIO
CMpUSITTIMBA 10 HaMarHiYyBaHHS. Markit Mae npunsratv o
KOHOI TOUKIA Ha BCilt MAOLLL KyXOHHOMO NOCYAY.

Mocyg, npuaaTHUI Bst iHBYKLIAHOTO NPUrOTYBaHHA
focyg, LLIO MOXHa BUKOPUCTOBYBATY Ha IHEYKLIHIA
BapnbHiVt OBEPXH, Mag ByTi BUOBIIEHNY 3 MeTany 3
MarHiTHMIA BNACTUBOCTAMM Ta SHOM ZOCTATHBO BETIMKOTO
po3uipy.

MpvAaTHMIA KyXOHHMIA NOCYA:

v' EMarboBaHui CTaneBuit KyXOHHA OCYZ i3 TOBCTIM
[IHOM.
V" YaByHHui NOCYZ 3 EManb0BaHAM SHOM.

v KyXoHHuit nocys i3 6araToLLiapoBoi HepaBitoHoi
CTan, hepuUTHOI HepXaBIOHOI CTari Ta antoMikito 3i
crieLyianbHiM SHOM.

HenpuaaTHuil KyxOHHMIA NoCyA;:

v KyXOHHW# riocy i3 Mg, Hepaito4ol crari,
artoMiHito, BOTHECTIAKOTO CkNa, EPEBMHI, kepamiku
Ta TepaKoTu.

P LLlo6 3'sicysaTi npupaTHICTL Nocyay, MgHeCiTs
[10 V10r0 [1Ha MarHIT, SIKLLO BiH Mpunsirag, nocys
MpUZATHWIA AN IHEYKLAHOTO MpUroTyBaHHA. FKLLO y
BAC HEMaE MarHiTy, MoXHa HanuTy B NIOCYZ} HEBENMKy
KINbKICTb BOAW, NOCTABITH Ti Ha 30HY MPUTOTYBaHH it
YBIMKHYTY Ti. FKLLIO Ha expaHi 3'3B1BCS CuMBON &/, Lie
03HaYae, LLLO NOCYZL HEMpUAATHMIA NS BUKOPUCTaHH.

Mpumika. BUKopUCTOBYWTE TiMbKIA KyXOHHMI NOCYA 3
ineanbHO piBHYM AHOM Ta MPWAATHWM A8t iHOYKLIAHIAX

30H BapiHHA. Y pasi BUKOPUCTaHHS MOCYAY 3 HEpiBHAM
[IHOM €ChEKTUBHICTL CUCTEMM HrpIBY MOXE 3HU3MTIACA 00
nocy. Y 30Hi BapiHKs Byze He BUSBIEHO.

LLlym npu npuroTyBaHHi

KyXOHHWIA riocy/3 MOXe BUaBaTYA LLYM Mpyt MPUTOTYBaHH
. Lie He caiauuTb npo sky-HeByzb HeCTpaBHICTb, a TaKkoX
JKOIHMM YYHOM He BNAMBaE Ha poboTy npuragy.

LLlym 3anexuTb Bi KyXOHHOTO Nocyay, Lo
BIKOPCTOBYETBCA. FAKLLIO LUYM 3HAYHOR MIPOK BifBONiKaE
Bac, CpoBy¥Te 3aMIHWTI KyXOHHMIA OCY .

PexomenpaLii i3 3a0wwamkeHHs enekTpoeHeprii

P [liamep Ha nocyzly Mag BfnoBiaT fiaMeTpy 30HH
BapiHHS.

EER
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P Kynytoun nocyz, ByabTe yBaHMMM y BUGOPI POaMipiB:
[iaMeTPOM NOCYAy 3a3Biqail BBaXaKOTb fjaMeTp
BEPXHLOI YaCTVHY NOCYZY, & BiH MaltKe 3aBKy
BinbLUIA 38 QiaMeTp aHa.

P> Tlin 4ac TUBATOro MPUTTYBaHHS CTPAB B MOXETE
330LL{ANTY YaC | eNEKTPOEHENIKD, BUKOPHCTOBYIOYN
CKOPOBAPKY, Sika TAKOX AonoMarae 36eperT BiTamiti
B MPOZyKTaX.

P Crigkyvite 3a Tuu, L1406 y ckopoBapLyi 6yNo A0CTaTHLO
BOZM, OCKiNbKM B IHLLIOMY BUTI&AKY il NeperpiB MOXe
MPU3BECTI 210 NOLLIKOMKEHHS Sk CKOPOBAPKM, TaK i
30HM BapiHH.,

P FKLIO MOXIIBO, 38BX[IM HaKpVBaiATE Moy
BIANOBIAHOK) KOULLIKOHO.

P BukopucToByitte nocy/ Takoro posMipy, LLO
BiONOBiZAE KINbKOCTi MPOZYKTiB. BUkopuCTaHHS
BENVKOTO Ta HaNBNOPOXHBOr0 M0Cy.y MPU3BOUTH A0
3aViBIAX BUTPAT EMeKTPOEHEPrL.

30Ha BapiHHs [liametp AHa nocyay
.................................. o
........ o S
........ T ot
e ot e
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HopmanbHuit pobounit wym BapunbHoi NOBEpXHi

[HBYKLiHa TEXHOMOriA 3aCHOBaHA Ha CTBOPEHHI
EMeKTPOMArHITHYX onis. BOHA MOXYTb HarpiBaTy
BeanocepeH0 AHO nocyay. i Yac BUKOPUCTaHHS
KaCTPYMb | CKOBOPILOK MOXYTb BIAHMKATY PiaHi LLyMi 200
BibpaLii B 3aneXHOCTI Bif TeXHOMOorii BUPOOHNLITEA.

LIj LLyMM MOXHa OrMCcaTyt TakvM YUHOM:

Hu3bkwii ryn (sk TpaHcchopmarop)

Llei Lwym BUHVKaE i 4ac MpUroTyBaHHS 3 BUCOKUM
piBHEM Harpiy. BiH NOB'A3aHwi i3 KinbkicTto exepril, Lo
nepenaeTLCa Bif BAPUTLHOI MOBEPXHI 40 ocyay. LLiym
MPUMMHSETLCA 800 CTIXAE B Pa3i 3HWKEHHS PIBHS HaIBY.

Tuxui cBucT

Llei Lwym BIHIKaE B pasi Harpisy NOPOXHBOr0 nocyy. BiH
3HIKaE, SKLLI0 HAMWTI B ocyz Body abo NoKknacTy MpoayKTv.

MoTpickyBaHHs

Llevt LLyMm BUHVKAE, SIKLLIO NOCYZ CKaAaeTCA 3 LapiB
Pi3HuX MaTepiaris. BiH noB'ssanui 3 BibpaLiami
MIOBEPXOHb Y/ MICLIAX KOHTAKTY pisHix Matepiania. Liei
LLIYM BUHUKAE B 1IOCYZ, BIH MOXe ByTv pisHitM 3anexHo Big
KINbKOCTi MPOYKTIB | CMOCOBY MPUTOTYBAHH K.

Tyy4HuiA cBuCT

Lleit LLyM BUHVIKGE Y padi BUKOPUCTAHHS MOCYAY 3 LLapiB piaHIX
Marepiaris 260 B pasi BUKOPUCTaHHS! BOX 30H BaPIHHS Ha
MaKCManbHi NOTYHOCT A5 QHOI BEMWMKO mocymuHM LLiym
MPUMMHAETECS 200 CTVXAE B Padi SHUKEHHS PiBHA HarpiBy.

LLlym BeHTUnsiTOpa

[inst HopmansHoi PoBoTH eNexTPOHHOT CUCTEMY HEOBXiAHO
PErymioBaTy TeMneparypy BapunHoi nosepxHi. [ins
LbOr0 BapHITbHY NOBEPXHIO 0BNaaHaHO BEHTUNATOPOM
OXOMOZDKEHHS, SKVIA aKTUBYETBCS 15 3HAKEHHS Ta
PETyToBaHHS TEMMENaTyp eNEXTPOHHOT CUCTEMM.
BeHTInATop Moxe npogoBxkyBaTv poboTy HaBiTb Micns
BIMKHEHHS! MpUnagly, SKLLO TeMrepaTypa BapunbHol
NOBEPXHI 3aMMLIAETLCA BIUCOKOIO MICIS BUMKHEHHS.

PuTmiyHi 3ByKW, LU0 HaragytoTb Xif FoAMHHIKA

LleiA Luym BUHVKaE Tinbkvt Mg 4ac poboTH LOHAIMEHLLE
TPbOX 30H BapiHHS Ta 3Hvikae abo crabluae B pasi
BUMKHEHHS FEsKAX i3 HuX.

HaBereHi BuLLe LyM1 — Lie HopMarTbHa CKazoBa
3a3Ha4EHOI iHAyKLiiHoT TexHomori, ix He noTpiBHO BRAXATH
3a fiedbexTu.



MepLue BMUKaHHA

MpoTsirom nepLUIX KINbKOX roayH POBOTI Bif 30HY BApIHHS MOXE ITv HENpUEMHIAY 3anax. Lie sBuLLe € HopManbHAM f1s
MpUnagB, L0 He BUKOPICTOBYBANNCS PaHiLLie.
P IMepexoHaiTecs, L NpUMILLIEHHs J06PE BEHTUTIOETLCS.

Ekcnnyarauis

PiBHi noTyxHocTi

::L'?&'::H ocTi Cnocib npuroTyBaHHs [ins 4oro BUKOPUCTOBYETLCA

1 TonneHHs, M'sike HarpiBaHHs Macro, Lokorag, »enatuH, Coycu

2 TonneHHs, M'sike HarpiBaHHs Macrio, LwWokonag, enaTuH, coycu

3 Po3byxaHHs Puc
b i VR Ound rproms oo e
L e ikl
O e Moo womeeo
7 Medowmpas o
8 CwmaxeHHs, rmuboke npocmaxysaHHs — M'Aco, vincu
-l
P LLIBKaxe HarpiBaHHs Kun'aiHHg Boau
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YBIMKHEHHSA 30HK BapiHHA

Micns BBIMKHEHHS BAPUITBHOT MOBEPXHI:

P> BubepiTb HeobXIaHy 30Hy BapiHHS 32 JONOMOTOK
BIGNOB{OHKX knasilL BuBOpY (O Hanpukras, 3aaHs
niBa 30Ha BapiHHS).

P Hamvckaitre knailLi @ G, W06 BIGPATY MOTYKHICTb
npuroTyBanHs Big 1 40 9 abo BUOERITL (yHKLO
NOTYXHOCTI (2B pO3AIN «PYHKLLA NOTYKHOCTIY).

BUMKHEHHS 30H BapiHHS

P Bubepitb 30Hy BapiHHs, sy MOTPIOHO BUMKHYTY, 38
[10MOMOFOKO KNaBiLLl BVGOPY 30HN.

P Hamckaitre knagiluy G, (106 3HU31TI piBeHb
noTyxHocri 5o Hyns (0).

MpumiTka. Ypumyitre Knagiluy «Yaivik./Bimk.» ©
HaTVICHYTOR MPOTATOM MPUHAMHi 2 CekyHE, 06
OQHOMACHO BUMKHYTY BIapa3y BCi 30HA BapIHHS.

LLIBuakmii BUGip

L8 (hyHKList 103BONSE BAM LUBWKO BCTAHOBUTI 30HY
BapIHHS Ha MaKCUMaIbHY MOTYKHICTb.

[Micns BBIMKHEHHS BAPUITBHOT MOBEPXHI:

P> Bubepitb HeobXIaHy 30Hy BapiHHS 3a JOMOMOTOK
BiANoBiZHMX knaBilL Bubopy (O Hanpuknag, 3aaHs
NiBa 30Ha BapiHHS).

P Hamcxito . By BCTaHOBIEHO piBeHb MOTYKHOCTI 9.

3anuiwukoBe Tenno

HenpaBMane BUKOPUCTaHHA

Hebe3nexa onikis!

D> YBaXHO CTEXTE 3 JTbMM, OCKITbKY BOHM Piako
3BEPTAI0Tb YBANY Ha IHOVKATOP 3AMMLLKOBOIO Tenna.
30HM BapIHHA 3AMMLLAKTECA FaPSUMMY MIPOTATOM
NEBHO Yacy HaiTb micns BUMKHEHHS. Criakyitte 3a
UM, LLOB ATV He TOPKANICS BapUIbHOI MOBEPXHI.

MpuMiTka. AKLLO 30Ha BAPIHHA 3AMMLLIAETHCA FAPAHO)
MICIS BUMKHEHHS, Ha expani BtoOpaxaeTbes CMBOM H .
Lle CMBON 3HuKag, Konu TeMnepaTypa CTae HKHOH 3a
40°C.

OyHKLis nOTYKHOCTI
L8t (hyHKList 103BONSE BaM BUKOPUCTOBYBATU
MaKCUMaEHO MOXIBY MOTYXHICTb AN 30H BapIHHS.
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Micns BBIMKHEHHS HEOBXITHOI 30HI BaPIHHS:

P HarvicHirb knasiluy @, w06 YCTaHOBWTI piBeHb
noTyxHocTi 9.

P> LLle pa3 HaTWCHITS KaBiLLy @; Ha expani 3'SBUTbCA
cimeon P

P HamvicHiTb knagiluy G, w06 BUMKHYTI (hyHKLO
MOTYHOCTI.

Mpumirka. Tinbky 4717 nepeH5Oi NiBOi Ta 3a7HBO0I MPaBoi 30H
BapIHHA: (DYHKLUA MOTYKHOCTI OCTYMHA MPOTATOM 5 XBUIIWH,
rOTiM piBEHb MOTYKHOCT] aBTOMATUYHO 3HVBKYETECH A0 9.

Tav”lmep LLIOXBUNWUHHOTO HaragyBaHHA

List chyHKLA BUKOPUCTOBYETECA A HANALLITYBAHHS
TaiiMepa LLOXBUTIMHHOIO HaragyBaHHs., [icnst 3akiHYeHHs
BCTAHOBIEHOM0 yacy (Bid 1 40 99 XennuH) nogaeThea
3BYKOBMIA CHHaT.

[Micnst BBIMKHEHHS BapUbHOI MOBEPXH

P ORHOMACHO HATUCHIT KnaBilLi @ | ; 3ABUTbCS 1} 1.

P YcTaHoBiTb HeOOXigHWIA Yac y XBUNvHaX 3a
[10MOMOTOH0 KraBiLLl @@ (yTpuMyliTe KagilLi
HaTVICHYTMM, LLIOG LUBUALLIE MIHSTH Yac). 3 ABNATECA
LIATKW, LLIO MMOTIHHSM BiZ0BpaaloTh BiZMik yacy.

Mpumitka,

— BYKOpVCTaHHS! LLLOXBUMMHHOTO HaraayBaHHS
He BUMMKaE 30H BapiHHR, a fuLLIE NOBIIOMAAE
KOYCTYBa4a NP0 3akiHYEHHS! BCTAHOBIIEHOTO Yacy.
- Taimep MOXHa BBIMKHYTV K 217 BBIMKHEHMX, TaK |
[N BUIMKHEHVIX 30H BapiHH.

[Micnst 3akiH4eHHS MonepeHb0 BCTAHOBIEHOMO Yacy
BapunbHa MOBEPXHS MOBIIOMIE KOpUCTYBaYa Cepielo
3BYKOBYX CUHaiB. HamcHiTb Byab-Kky KnaBilLly, LLOO
BUMKHYTV CiTHaN.

MpumiTka. LL06 BAMKHYTI TaitMep LLOXBUMMHHOTO
HaraglyBaHHs! g 4ac 3BOPOTHOIO BIAMiKY, OBHYNITH
BCTAHOBNIEHMI YaC 3a OMOMOrOH0 KrasiLLi © Korm Ha
expaHi 3'9BuTbCA .1, Taiimep bye BUMKHEHO.

TaiiMep aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS 30HM BapiHHSA

Lt GhyHKLLift BUKOPUCTOBYETBCA A1 MPOrPaMyBaHHS

aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS! KOKHOI 30HY BapIHHSI B KiHLj

nepiogy yacy (Bin 1 20 99 XBnH).

P> Bubepitb noTpiHy KOHAOPKY 3a AOMOMOr0K
BIBNOB{AHOI KHOMKY (Hanpukran, O — 3ags nisa
KOHChOpKa).



P 3a onomoroto kHorok @ © BCTaHOBITb NOTYKHICTb
HarpisaHHst Bin 1 10 9 a0 BBIMKHIT QOyHKLjHO «[TiBulLIEHa
MOTYAKHICTE (7B, pO3in «[TigBMLLIEHa MOTYKHICTEY).

P OHOYACHO HATUCHITS KHOMKI @ | G, Kom CBITUTCA
iHAVKATOP NOTPIBHOI KOHAHOPKY.

P Hamvchitb knorky @® abo G, L1106 sinperyniogay
Yac (YTPUMAHHS KHOMOK A03BONSE MPULLIBUALLIMTIA
HarnaLLTyBaHHs).

TaiiMep MOXHa BBIMKHYTU OHOHACHO ANA KINBKOX 30H BADIHHA.

A0 noTPIBHO 3MIHATI BCTAHOBTIEHH Yac:

BubepiTb 30Hy BapiHHs A5t MiH,

OnHoYaCHo HaTUCKaiiTe KnagilLi @i, nokw i
BIANOBIAHOKO 30HOHK) BaPIHHS HE MOYHE MUITITI LIATKA.
Haruckaitre knagilLi @ i 3 ans BUBOPY HOBOTO Yacy.
BubepiTb 30Hy BapiHHA ANA NTBEPMKEHHA.

Micnst 3aKiHYeHHS MonepeHb0 BCTAHOBIIEHOMO

yacy BIANOBIIHYIA ekpaH NO4YHE MUTTITH, BapuNbHa
NOBEPXHA BIMKHE 30HY BapiHHA Ta CrOBICTUTD
KOpUCTYBaa Cepiet 3BYKOBWX CurHarTiB. HatucHiTL
Oyb-sKy KaBILLY, LLIOG BUMKHYTY CUTHAT.

vv
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BriokyBaHHs Big fjTeit

[Micrst BBIMKHEHHS BAPUITBHOI NOBEPXH:
P OHOYaCHO HaTUCHITH knagilLi @1 G,
P Ticng 3ByKOBOO CHrHaNy HaTUCHITB KHOMKy G,
B Tlicns Uboro enemenTy kepyBarHs byae
3a610K0BaHO, a Ha expaHi 3'FBUTLCA |_.
MpumiTka. briokyBaHHs €MeMeHTIB KepyBaHHs He
BAMMK3ETLCH HaBITb MICTIA NEPEPBU B ENIEKTPOMOCTaYaHHI.

Po36noKyBaHHS eneMeHTIB KepyBaHHS!:

Micns BBIMKHEHHS BAPUITBHOT MOBEPXHI:

P OnHOYaCHO HaTUCHITH KnagilLi @1 G

P> Ticnq 3ByKOBOO CUTHANY HATUCHITb KHOMKY .
Mpumitka. HagepeHa nikTorpama BUKOPUCTOBYETECA Ha
nnuTax i3 4 korchopkami. inst nauT i3 3 @60 2 koHAopKamm
BIKODVCTOBYETLCA MIKTOMpaMa, HaBedieHa NpaBopyu.

PerynioBaHHs NOTYXHOCTi

JanexHo Big AOCTYNHOI HAGINbLLOT MOTYXHOCTI (AWB.
HaCTYMHu po3gin, «HanawuTyBaHHs 0BMEeHHs
NOTYXHOCTIY), EAKI 30HY HArpiBaHHS He MOXHA
BiperynioBatyt 0 GaxaHoro pisHs 860 BBIMKHYTH.

Y TaKomy pasi Ha fmcnnel Kinbka CexyHz brumative
MaKCUMaribHa J03BOINIEHa NOTYXHICTb.

Akuy0 GirnbLLe YOO He MIHIATH, MPUFOTYBAHHS MOYHETLCH
Ha rloKasaHoMy pigHi

HanavutyBaHHs 0OMEXeHHs NOTYKHOCTi

HanaluTyBaHHs 06MEXeHHS MOTYXHOCT [OCTYMHO Ans

BCiX Mopenedt Hinkye: FBH 64 BK, FCHEB3 GR,

FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH 83 BK, FCH 83 GR.

- HanawryBaHH: MOXHa BUKOHYBATH NALLE
NPOTATOM NepLUNX ABOX XBUNKH Micns
MiAKNKOYEHHS npunagy A0 Mepexi.

- CeHcopHa naHenb Mag byTin po3brokoBaxa, a BCi
HarpiBayi BUMKHEHI.

- BsocTi 3aBOACHKOTO HanaLLTyBaHHS NOTYXHOCTI
BCTaHOBMNEHO MaKCUManbHAIA piBEHb.

- icns nepepav B enexTponocTadaHHi piseHb
MOTYXHOCTI 3a7MLLIETHCH HE3MIHHAM.

Mpuknaz HanaLLTyBaHHA OBMEXEHHS MOTYXHOCTI

BapIbHOT MOBEPXHI 3 YOTUPMA 30HAMMN

(FBH 64 BK / FBH 84 BK/FCH 84 GR):

P> OHOYACHO HATUCHITb ENEMEHTY KepyBaHHS:
BCIMa YOTVpMa 30HaMy BapiHHS Ta YTpIMy#Te i
HaTVICHYTNIM Z10 3BYKOBOTO CUTHary.

Os8 80
Qe®
@8 Q

> Akuwo curHan He nponyHas npotsrom 10 cexyHa,
MOBTOPITb OepaLito, KpaLLie po3TaLLlyBaBLLM NanbLy.

P Micnst yboro 3a Foromororo kragil @i G MoxHa
nepemukaTin piBHi OBMeXeHHs MOTyHOCT (2,8 kBT,
35KBrTa MaKc

3RS

O BOE

P> [lani 07HO4ACHO HATUCHIT ENIEMEHTH KepyBaHHS
BCiMa YoTUpMa 30HaMV BapiHHS Ta YTpuMyiTe
X HATVICHYTIAMM Z10 3BYKOBOTO CUrHany, LLI0G
MiATBEPANTY HaraLLTYBaHHS! MOTYXHOCTI.
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MpumiTka. AKLLO Nicns HanaLLTyBaHHS PiBHS MOTYXHOCTI
B He MIATBEPANTE /0r0 HATUCKAHHAM 3 MOZAbLLIAM
CUTHaNOM MpOTAroM 60 CexyHz, HOBE HanaLLTYBAHHS
BapvnbHOI naHeni He Byae MpUIAHSTO.

[pUKNa HanaLLTyBaHHS OOMEXKEHHS MOTYKHOCTI

BAPWITbHOI MOBEPXHI 3 TPHOMA 30HAMM

(FCH63 GR/ FBH 83 BK / FCH 83 GR):

P OnHOMACHO HATUCHITb ENEMEHTY KepyBaHHS
BCiMa TPbOMA 30HaM1 BapiHHS Ta yTpUMyiATe ix
HaTVCHYTIMI 10 3BYKOBOTO CUTHaTY.

®8 &8
Qe®—
D 8@8 G

P Skuwo curHan He nponyHas npotsirom 10 cexyHp,
MOBTOPITb ONepaLyito, KpaLLle posTaLLlyBaBLLM NarbLy.

P Ticrst LbOro 3a AOMIOMOr0k Kiasill i@ MoxHa
nepemiukaTiA pisHi 0BMexeHHs noTyHocT (2,8 kBT,
3,5 kBr 1a Makc.).

OR=

C

P> [lani HOYaCHO HATUCHITL €NEMEHTY KepyBaHHS
BCiMA TPbOMA 30HaMU1 BapiHHS Ta yTpuMyiTe
X HaTVCHy TV 10 3BYKOBOTO CHrHan, LLOG
MiATBEPAUTY HaNALLTYBaHHSA MOTYXHOCTI.
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MpumiTka, FKLLO NiCAs HaNaLLTYBaHHS PIBHS MOTYXHOCTI
B He NIATBEPANTE I0r0 HATVCKAHHSAM 3 MOZAbLLIAM
CHrHaroM npoTAroM 60 CekyHa, HOBE HanalLTyBaHHS
BapbHOI MaHeni He Byzae MPUAHATO.

WOE  RHSBC FCHRGR oiuoh  ABCk BB
..................... e S
™ TOTYAHETS MOTYKHCTS NOTVRHCT MOYKHCTS NOTVRHCT:
....................... wo. W w LW
28 28T 28kBr  281Br  28kBr
35 35T 35kBr  35KBr 35kBr  344Br
T4-Marc  675kBr 69T 1Bt 641Br
Moryxeicrs 8 kBr @ 230B - 50160 Ty
MaHenk KepyBaHHA BUTSKKOH
©, @ A

YBIMKHEHHS! 7 BUMKHEHHS ABUTYHa. FAKLO
HaTVICHYTU LU0 KHOMKY, BUTYH BMUKAETBCS Ha
BMAKoCTi 1.

©,

LIt kKHonka 403BOMNSIE 3MEHLLYBATY LWBMAKICTD
[1BUTYHa 0 [OCSTHEHHS LUBMKOCTi 1.

Ll kHonka 03Bonse 36inbluyBaTy WBKMAKICTD
[1BUryHa 10 JOCSITHEHHS MaKCUManbHOI
LWBWEKOCTI (MABILLIEHO), 3 SKOH) FBHIYH
MpaL{oBaTAME BIIPOAOBK 7 XBUTMH.

LIt KHorka J03BONSE YBIMKHYTY OCBITNIEHHS.
FIKLLLO HATUCHYTY KHOMKY LLIE a3, OCBITNEHHA
BUMKHETBCS.

TAVIMEP: BMUKAETC Ljeto KHOMIKOK0 fics
BUBOpY NOTPIBHOT LWBMAKOCTI. 3a 5 XBUMMH
BITSDKKA MOBHICTIO BUMKHETBCS.

MpumiTka. BuGpaHi Ha nnwTi oprany KepyBaHHS nokasaH
Ha vennei B LigHTpi naxen.



OumiLeHHs Ta gornag

A Hebe3neka onikis!

D> He noumHalTe YLLIEHHS MpIATaly, oKW BiH He
OXOMoHe.

Mepen Oy/b-sKiM OUMLLEHHAM Ta AOTMRAOM HeoBX|oHO:

D> QaHaiomuTyics i3 3aranbHor iHhopMaLjero
114070 063NVt B 4ACTUHI OUMLLIEHHS (aviB. Po3gin
«IHchopmaLLif Luoao TexHikv Beanexmy).

D> BumKHyT™ ripunag,

3aranbHi pekomeHpavii

D> He BukopuCTOBYitTe 3aC00M AN OYLLIEHHR NapOk0 i
MpAmi CTpyMeH Boay.

D> Ty YWiLLIEHH] MeTaNeBIX YaCTuH npuniagy He cnig
BUKOpUCTOBYBaTY rpy6i abpasneHi MaTepiani w
roCTpi MeTanesi 3acobv 4nA 3HsTTs Gpyay. Boku
MOXYTb ApsinaTiA IOBEPXHIO Ta po3apobIIoBaTH CKII0
Ha LUMaTOuKM.

D> B KomHOMY pasi He KopucTyiTecst ckpebadkamy,
CTanesoko ry6Koto, XTI0POBOJHEBOKD KVCTOTOI Ta
iHLLMMI 3aC06aMmM, LLIO MOXYTb APANATY TOBEPXHIO M
TMLLIATY CrIian Ha Hil,

OymweHHs npunagy

P AGM nonepeavTA npunikaHHs! 3anuLLIKIB i, YCTiTb
BapHnbHy MOBEPXHIO MICNS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.
[inst BUpaneRHst Cyxvix 3abpyaHeHb, LLO MpUropini 40
NOBEPXHI, NOTPIBHI BinbLLi ycurng.

P [ 04WLLIEHHR npuniagy Bif LWoaeHHoro 6pyay
BIKOPVICTOBYVITE M'AKY TKaHIHY 41 TYEKy, 3M0ueHy
BOZOI0 3 [;07aBAHHAM MPUAATHOO MIitHOTO 3aC06y.
vt KopuCTyBaHH MYIHVMY 3aC0BaMM ZOTPUMYiATECH
IHCTPYKLiA BIf iXHiX BUPOBHYKiB. HalLa koMMaHis
PEKOMEHYE KOPUCTYBATUCS MUIAHIAMI 3ac0BaMy i3
3aXVICHIMM BITACTMBOCTAMM.

P Bupanits Bnnei 3a6pyaHeHHs, Hanpuknag
3aMLLKI MOMOKA, LLIO BUTEXTIO 3 MOCY/VHM, 33
[10MOMOr0k0 CrieLianbHoro 3acoby ans aHATTs pyay 3
CKIOKepaMivHOI BapMITbHOi MOBEPXHI (MOKM BapHIbHa
noBepxHst LLie Tenna). My KopucTyBaHi 3acobamu
[0t 3HATT Bpyzy 0D0B'A3K0BO AOTPUMYWTECH
HCTPYKLji1 BIE} IXHIX BUPOOHMKiB.

P Buganitb 3anuLuKA COMOZKVX CTPaB, Hanpuknaz,
MapMenay, LLO BUTIK 3 MOCY/VHI, 3a OMOMOror
cneLliansHoro 3acoby Ans 3HATTA Bpyay 3
CKIoKepaMivHOT BapIbHOi NOBEPXHI (MOKM BapnbHa
NOBEPXHS LLie Tenna). B iLwomy pasi MoxHa
NOLLIKOAUTY CKIIOKepaMiYHy MOBEPXHIO.

P Bupanitb posnnasrieHwit nracTik 3a JOMOMOTOH
crieLyianbHoro 3acoby Anst 3HATTS Opyy 3i
CKIoKepaMivHOT BAPUNBHOI MOBEPXHI (10K BapnbHa
noBepXHS LLe Tenna). B iHLWoMy pasi MoxHa
MOLLKOZVTY CKIOKEpaMIYHy NOBEPXHIO.

P Buganitb nnsivm Hakwny 3a ONOMOTOK0 HEBENMKOI
KINBKOCTI PO34YHY A5 PO3HMHEHHS HakuMy,
HarpuKknag OLTY 41 SMMOHHOIO COKY, NOK MiuTa
LLie He OX0rIora 0CTaTo4HO. 3HOBY MPOTPITL MpUrad
BOIONOK0 TKAHUHOK.

BupiwweHHs npobnem

BapunbHa noBepxHs He npaLitoe:

P> MepexoHaifTecs B TOMY, LLIO BApHITIbHY NOBEPXHI
NIAKMIOYEHO Ta LLIO FOMIOBHAI BIMIKAY YBIMKHEHO.

P> epexoHaifTecs, LLO HeMae Nepepsi B
EMIEKTPONOCTauaHHI.

P MepexoHariTecs, Lo 3anobixHuk He neperopia. Y
LIbOMY BIM3KY 3aMIHITb 3aM0BRKHUK.

P> TepexoHaiiTecs, LLO He CrpaLltoBaB aBTOMATVHHMIA
BIMVKaY FLOMaLLIHBO! eneKTpOMEpEXi. AkLLO Lie
CTanocs, YBIMKHITb ABTOMATYHI BUMMKAY,

He3ag0BinbHi pe3ynbTatit NPUroTyBaHHS:

D TepexoHaliTecs B TOMY, LLO TemnepaTypa
MPUTOTYBAHHS! HE 38BIICOKA A HE 3aHHabKa.

BapMHbHa noBepxHA AUMUTD.

P [laifte BapunbHilt rIOBEPXHI OXONOHYTY i OUMCTLTE ii
MICIA 3BEPLLIEHHS MPUTOTYBAHHS.

P> TepexoHalTecs B ToMY, LLIO ia He BUXTTIONYETEC 3
riocyzy, 3a noTpeby BUKOpHCTOBYIATE nocyz GinbLLOro

PO3MIpy.
Yacro neperopatots 3anobixHuki abo cnpalysoye
aBTOMATMYHII BUMMKaY OMALUHLOI ENEKTPOMEpEX.

P> 3BepHiTECS 0 CyKOM TexHiuHOT MiaTpUMkv abo Ao
EMeKTPHIKA.

TpiLuyHN y BAPUNBHIA NOBEPXHI:

P HeraiiHo BUMKHITL Mpurniag, BIKTIO4iTb Vi0ro B
[DXEPEa XVBIIeHHS! Ta 3BEPHITLCS [0 CryxOM
TEXHIMHOT MiATPYMKA.

BapunbHa noBepXHs WyMTb:

P pasi wymy ave. poaain «HopmanbHui pobouuit Luym
BaPITbHOI MOBEPXHIN (CTOp. 144).
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Koy nomunok

Mogeni: FBH 64 BK
Koa nomunku  Onmc MeTog BunpaBneHHs
ER03 1a
NOCTiHHMIA BesnepepsHe crpaLlbOBYBaHHS KHOMKMA; . .
M YUCTBTE IHT MC KOPUCTYyBaAYa.
3BYKOBYIA €nemMeHTY KepyBaHHs BUMMKaloTbes Yepes 10 ¢ Oucrere iTeperic Kopucryeaa
curHan
ER22 [MomMinka BU3HaYeHHS KHOMKY, eNEMEHTI 3BepHITLCS B CEPTUCiKOBaHNI CEPBICHNI LIEHTP M0
KepyBaHHS BUMMKAIOTLCA Yepes 3,5-7,5 ¢ TEXHIYHY AOMOMOTY, Bka3aBLLM KOG MOMMIKM,

3BEPHITHCA B CEPTUDIKOBAHNI CEPBICHUIA LEHTP N0
TEXHIYHY [OMOMOTY, BK3aBLLN KOZ NOMUTKY.

KaGenb HenpasunbHO NiaKmio4eHo abo

TMOLLUKOIKEHO.

3aMiHiTb KaCTPYMO/CKOBOPOAY; SIKLLO npobriemy He

1. HenpupatHa kactpyns/ckos . ]
enpAaHa KACTYNA/COBOPOAA BAANOCS YCYHYTH, 3BEPHITLCA B ABTOPU30BAHMI

E3 2. MocTiitHe NepEBILLIEHHS NOTYXHOCTI g .
. CEPBICHMNIA LIEHTP N0 TEXHYHY FOMOMOrY, 3a3HauTe
30H BapiHHS.
KOZ, MOMITIKA,
E5 TlOMHIIKa HaripyTH B Mepexi 3Bep_HITbCFI B CEPTUHIKOBAHIIA CEPBICHMIA LEHTP MO
TEXHIYHY JOMOMOY, BKA3ABLLY KOZ MOMIATIKM,
. . _— . BEPHITLCS B CEPTUIKOBAHMIA CEPBICHIIA LIEHTP N
E6 Momunka iMMynbCiB CUHXPOHI3ALT B Mepexi 3 CPHITBCA B CEP (kOB CEPBICHAH LEHTD o
TEXHIYHY JOMOMOY, BKA3ABLLY KOZ MOMIATIKM,
BEPHITHCA B CEPTUCHIKOBAHMI CEPBICHMI LIHTP N
E8 [oMwrKa BEHTURSTOPa 3 CPHITLCA 8 06D (pikBak# CepBICHA LEKTp o
TEXHIYHY JOMOMOTY, BKA3ABLLY KOZ MOMIATIKM,
E9 MowkomkeHo gatyuk Temneparypn (NTC)Ha  3BepHITECS B CEpTUADIKOBAHIIA CEPBICHMIA LEHTP MO
KOTYLLLYi IHOYKTMBHOCTI TEXHIYHY AOMOMOY, Bka3aBLL KOZ MOMMIIKM,
) BEPHITLCS B CEPTUCIKOBAHMI CEPBICHIIA LIHTP N
EA HecnpasHicTb 0bnagHaHHs 3 EPHITHCA B CEP (pikoBaHf CepBICHH LEHTP no
TEXHIYHY JOMOMOY, BKA3ABLLY KOZ MOMITIKM,
EH HecnpasHicTb nocTiitHoro peauctopa 3avexaliTe, JOKW CUCTEMA OXOMOHE
U400 HenpaginbHe nigknt4eHHAMepeHanpyxeHHst 3BEPHITLCS B CEpTUAIKOBAHIIA CEPBICHMI LEHTP MO
400B TEXHIYHY AOMOMOY, Bka3aBLLM KOZ MOMUIIKM,
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Mopeni: FBH 84 BK / FCH 84 GR / FBH 83 BK/FCH 83 GR/ FBH 32 BK/ FCH 63 GR

Koa nomunku

Metoa BUNpPaBIIeHHA

BapurbHy noBepxHI0 MOXHa
HanaLToByBaTH.

3BEpHITLCA B CEPTUCHIKOBAHNI CEPBICHMIA LEHTP M0 TEXHIYHY
[0MOMOrY, BKA3aBLLN KO MOMUTIKA.

BinbyBa€TbCst HanaLLTyBaHHS
BapUNbHOT NOBEPXHI.

FKWWO He BinoDPaXAETLCS «-»,
NepeBipTe MOXMBI MPUYNHN KOZy
nomunku E/5.

3BEpHITLCA B CEPTUAIKOBAHMNI CEPBICHMNIA LIEHTP MO TEXHIYHY
LI0MOMOrY, BKa3aBLLW KOF NOMMITKY.

BykBa «E», LLO MUTTUTb Y KOXHIlA
30Hi BapiHHS BKa3ye Ha T, LLO BCi
3MiHu Byze BUaaneHo.

3BEHITLCA B CEPTUCHIKOBAHNIA CEPBICHMIA LEHTP M0 TEXHIYHY
[0MOMOrY, BKA3aBLLN KO MOMUTIKA.

E2

(iHwpi kop
MOMWIKN
ANA fesIKMX
iHTepcheliciB)

[epeByLLEHO rPaHIYHi 3HAYEHHS!
Temneparypu.

He HanaLLToBaHM iHByKLiAHA
MOZyMb

BiacyTHilt 38'930K MiX iHTepdeiicom
Ta IHAYKLAHAM MOZyneM

3aMiHiTb KaCTPYMHOICKOBOPOLY; SIKLLO Mpobriemy He Baanocst
YCYHYTH, 3BEPHITECS B ABTOPU30BAHHI CEPBICHNUN LIEHTP M0
TEXHiYHY [LOOMOTY, 3a3HaUTE KO MOMIATIKA.

3BEPHITLCS B CEPTUCIKOBAHMI CEPBICHMI LIEHTP MO TEXHIYHY
[OMOMOrY, BKa3aBLLN KO MOMUTIKV.

3BEPHITLCA B CEPTUIKOBAHNI CEPBICHIIA LEHTP MO TEXHIYHY
[0MOMOrY, BKA3aBLLN KO NOMUTIKA.

3BEpHITLCS B CEPTUCIKOBAHMI CEPBICHMI LIEHTP MO TEXHIYHY
[0MOMOrY, BKa3aBLLW KOZ MOMUTIKV.

3BEpHITLCS B CEPTUAIKOBAHMNI CEPBICHMIA LIEHTP MO TEXHIYHY
[0MOMOrY, BKadaBLL KOA MOMUIKN.

3BEPHITLCS B CEPTUCIKOBAHMI CEPBICHMI LIEHTP MO TEXHIYHY
FlonOMOrY, BK33ABILI KO TOMUTIKL.

Bwitwos 3 nagy aatumk
TemnepaTypu Ha iHaykTopi

HecnpagHicTb 0bnagHaHHst
iHAYKLiAHOrO Moaynst

3BepHITLCS B CEpTUChiKOBaHMIA CepBICHVIVI LIHTP 110 TEXHIYHY
[10TIOMOTY, BKA3aBLLIM KOZ} MOMUTIKM,

3BEpHITLCS B CEPTUCIKOBAHMI CEPBICHMI LIEHTP MO TEXHIYHY
LI0MOMOrY, BKa3aBLLW KO, NOMMITKY.

3BEpHITLCA B CEPTUIKOBAHMI CEPBICHNIA LEHTP MO TEXHIYHY
[OMOMOTY, BKa3aBLLW KOZ MOMUTIKV.

BincyTHicTb
COYHKLA i
300paeHHs

TepeHanpyxeHHst Ha iMnynbCHOMY
[IKepeni KVBNEHH (He MpaLlioroTb
KOBHI pyHKLT)

BinkntouiTs i 3HOBY NiaKMIOYITb Kabemb KUBMEHHS; AKLLO
npobnemy He B4ANoCcs YCyHyTv, 38ePHITLCA B aBTOPU30BaHMI
CEPBICHMI LIEHTP N0 TEXHiYHY [OMOMOTY, 3a3HauTe Kop
MOMIATIKY.



O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

D> OBcryroByBaHH eNexTDHHHIX KOMIOHEHTIB CrIZL JOBpSTH AL
MPEZCTaBHYKAM BUPOOHKA 400 LIEHTDY KTHTCEKOI TTDMMK,

D> Tolwkomkeri Kaben Mo 3aMHIOBATH BUKTHOUHO MPECTABHUK
BPOBHiKa 400 LIHTDY KIEHTCLKO! METpMMK,

D> Tpv 3BepHEHHi 0 LIEHTPY KFIEHTCHO! MTpyMVKY 0608 534080
383Ha1Te TaKy iHchopMaLlko:
- TV HECTPABHOCT;
- Monenbnpwna.qyéArt.;;
= Cepi/Hwait Homep (SN,

L BinomocTi 3a3Ha4EHO Ha TamWMLj 3 XapaKkTEpHCTVKaMA TDHCTRON.

3asHaqeHy TabRVKY MOUKDITNEHO 3 HIBKHBOR0 GOKY.

HaaifTe FOKYMeHT, L0 3acaiaye (hakT pwaGasks, kL0 e e

rapaHTIHW nepiog,

Yrunisauis

Ynaxoka

Yol nakyBartbHi Matepiant (kaprow, nnactukosy mnisky (PE) a
nonicripor (EPS)) noawasero sianosigiam uwHom. v MoxsmBocTi
IX C BIBHECTV Ha BTOpHHY NepepobKy Ta yTri3yBamt B EXONON4HO
Beanestui cnoc.

BinknioyeHHs

P> Biowimo npvinag B MEDEXi XVBTeHHA. kLo npuren
3ahikoOBaHO, 3a3HaeHy onepalio vag icHiosam
KBaTIiKOBAHWNA EEKTPMK.

Besnexa
D> Buvaire mpvneg, it yHHYTY HeraTUBHyAX oyl
OBMOBIIEHAX HeLMOBUM BUKODUCTaHHAM, 0COGTMB0 epes
oy Ateit.
Ymunisauia
Lleit cumBon Ha Biobi Y Ha MakyBakHi aHavae, Lo

MPVCTPi He nsrae yTnisaLli pasom 3 noByTosuM
m— OMTTAM,

Hanexsa YTUTIBaLiR MMCTVOR A0TOMATEE YHKHYTH HEraTBHX
Hacniyia An9 HABKOMWLLHBOMO CEperoBILLA Ta 310POB'A Miomei.

L1 OTpUMaHHS FOKTTABHILLIAX BIOMOCTE M0 BTOPUHHY Nepepobky
MPVCTPOH 3BEPTAVTECH A0 YMOBHOBAKEHONO Opraty, MCLieBai Cryxou
ymwniaLli BX0B 260 nocTa|abHUK MHCTPOIO.

D> Yrviayire npyCTpid, L0 BIPLI0BAB CBOE, Ha CneLjartbHoMy
Myhik7i 300Dy CMITTA 7 €7IBKTOOHHYX T2 ETEKTOIHIX
MPYCTPOiB.
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Lyt BiMOra BuHaueHa B CTairTi 3aKoHogae|0ro akTy Ne 15 gig
251k LLogo Briposamenks avpexti 2002/95/EC, 2002/96/EC
7a 2003/108/EC B 4aCTVHi 3H/BKEHHR KIHKOCT! LKIMMBIAX PEYOBHH,
LLI0 BYKOPMCTOBYHOTLCA B ENEXTUHHYIX Ta ENEXTOOHHYX MPHTaaX, a
TaKOK LLO YTVI3yHOTLCH Pa3OM i3 HNMA,

CiBO MepexpECRHoro CMITTEBONO KOLLWKA Ha MU 03HAYAE, LLO

MiCTA 3aBEPLLIEHHA TepMiHy A0ro cryxOi npwCTpiA Tpeba yvniaysam
OKDEMO B 1106YTOBOM CMITTS.

TaK/M WiHOM, KOA 3aBepLLVITCS TEpMik KOV Mpuragy,
KOpyCTyBa: 30008 F3aHAH BITHECTVI 1070 [0 BZNOBIEHOTO LIEHTPY
BTOPUHHOI T1eEpOOKy A7t ENEKTDOHHON Ta ENIeKTPOTEXHIMHOM
OMITTS. TTOUCTPiI TaK Cam MOHa TI0BEDHYT AEpOB K Ky
HOBOTO MpUITaiy Takoro X Tuny.

Haneseit posinbHIA 30ip CMITTR, LLO NALLIAETBCS TS BUBEJEHHS
3eKChTyaTali mpunay AR noganbLUO! BTOUHHOI niepepabkv, Horo
riofansLLa 00pobKka Ta yTnizaLlA B eXonorivHAA Crodib JonovaraioTs
TONEPEZ/TU MOTEHLUHO HeraTUBHUA BIUTMB Ha HaBKOMALLIHE
0BPEI0BILLE Ta 3A0POB'A ni0en. Bit Tak camo AonomoweTe
TOBTOPHOMY BUKOPVCTaHHi MaTepialtia, LLO 32CTOCOBYIOTECA MpH
BADOOHALITBI MpUTaga.

KnieHTcbka nigTpumka

P> KormaKTHy apecy LIEHTDY KrieHTCoKO! mTpMK y BalLit Kpaiki
333HaHEHO Ha 3BODOTHi CTOPIHLI LIbOR0 MOGIOHYK3, a TaKOK Ha
HalLowy BeG-Caim:

- Wwwfaberspa.com

[lopatkoBa iHdhopmaLlis

Inermichikania Bupoby

Tum FHSM-B2

Mopeni: FCH63 GR, FBH 84 BK, FCH 84 GR, FBH83BK,
FCHB3GR FBH32BK

Tum: FHSM-B3
Mogeni: FBH 64 BK

P [IvB. TabmHKy 3 XapakTepvCTUKAMA TDHCTPOIO, SKY MVKDINNEHO
3 HWoKHb0r0 60Ky BYpoBy BupobHuK nocTiHo sbae npo
BIOCKOHANeHHS CBOei Tpopykji. Yepes Lie TexCT i 06paenks
B LibOMy OGIOH/KY MOXYTb MiHOBATCH 063 nonepegH50r0
TOBIOMMEHH.

[lokmagHiLui TeXHYHi faHi MOXHa OTOMATH Ha CaitT
- Wwwiaberspa.com
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